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CCDM 783 LactobaCillus FUMINIS ..cc.viie ittt ettt e e st e e s st b e e s sbee s sbbeessabeaesseaeennnns

CCDM 649 LactobaCillus SAEIMNETT . .cciuiiiiiiiie ettt s e st b e e s sbe e s s baeessabeaesseaeesnnns

CCDM 776 Lactobacillus sakei SUDSP. CArNOSUS ......cccuiiiiiiieciie et e esaree e e

CCDM 339 Lactobacillus sakei subsp. sakei.....

CCDM 717 Lactobacillus sakei subsp. sakei..

CCDM 216 Lactobacillus salivarius............. .

CCDM 1081A Lactobacillus salivarius.........cccccveeennee.

CCDM 246 Lactobacillus salivarius subsp. salivarius ....

CCDM 451 Lactobacillus SANfranCiSCENSIS ........eccviiiiiiie ettt e e e e e e e e e aee e e eabeeeeraeeeennes

CCDM 827 Lactobacillus SANfranCiSCENSIS . ....uviiiiiie ittt e s b e s sabe e e ssaaeeenene

CCDM 706 [ Tot o] o Yol LT EET= 1o V1Y o PP PRROUSPTRPPRPNE

CCDM 708 LaCtObaCHllUS SEBNIONIS.......iiiiiiieeeiie ettt ettt e e e et e e e et e e e eabee e e saeeeeaseeeeabaeesnseneeannns

CCDM 654 LactobacCillus SHAIPEAE ....cccveeeiieiecee et st et nnes

CCDM 687 LactobaCillus SPICHEIT c.c..viiiiiie et e st e e st e e s bb e e s ebbeeenaneeenene

CCDM 838 LactobaCillus UILUNENSIS ...oiiuiiiiiiiie ettt ettt s e st e e s ste e e s bbeessabeeesseneennnns

CCDM 782 Lactobacillus VagINalis .......coouiiiiiiii ittt e st e e e sbr e e s naaeeenene

CCDM 831 LaCtODACHIUS ZEAE.....ee et e e e e et e e et e e e eata e e e tte e e e eabeeeebaaeeanaaaeannes

CCDM 361 [I=Tot o] o =Tl TN TS0 AV 4 o =TT USRS PRRRUSPRPSRROt
Rod Weissellg...........ccccccvveeecuenannnnn.

CCDM 733 Weissella minor........cccceeeueeen.

CCDM 734 Weissella paramesenteroides ....

LT IR Y A= o] (e Jole Yol otV K USRS
CCDM 949 Streptococcus gallolyticus SUbSP. MACEAONICUS ......eeeuviereierieeee e 123
CCDM 692 Ry =] o) o oo TololU I F=Tox [ o 10 OSSO
CCDM 7 StreptococCus thermMOPhilUs .........cuiiiiiiiiiiiii ettt e s rae e e b e e s tb e e e sbteassneaeas
CCDM 33A Streptococcus thermophilus
CCDM 45 Streptococcus thermophilus
CCDM 55 Streptococcus thermophilus
CCDM 61 Streptococcus thermophilus
CCDM 69 Streptococcus thermophilus ...

CCDM 70 Streptococcus thermophilus ...
CCDM 78A Streptococcus thermophilus ...
CCDM 110B  Streptococcus thermophilus ...
CCDM 111B  Streptococcus thermophilus ...
CCDM 126 Streptococcus thermophilus
CCDM 127 Streptococcus thermophilus
CCDM 128 Streptococcus thermophilus
CCDM 129 Streptococcus thermophilus
CCDM 130 Streptococcus thermophilus




CCDM 131 Streptococcus thermophilus
CCDM 144 Streptococcus thermophilus
CCDM 224 Streptococcus thermophilus
CCDM 225 Streptococcus thermophilus
CCDM 226 Streptococcus thermophilus
CCDM 438A  Streptococcus thermophilus
CCDM 440 Streptococcus thermophilus
CCDM 452 Streptococcus thermophilus
CCDM 487 Streptococcus thermophilus
CCDM 490 Streptococcus thermophilus
CCDM 534B  Streptococcus thermophilus ...
CCDM 561 Streptococcus thermophilus ...
CCDM 564 Streptococcus thermophilus ...
CCDM 567 Streptococcus thermophilus ...
CCDM 570 Streptococcus thermophilus ...
CCDM 661 Streptococcus thermophilus
CCDM 662 Streptococcus thermophilus
CCDM 712 Streptococcus thermophilus
CCDM 713A  Streptococcus thermophilus
CCDM 736 Streptococcus thermophilus
CCDM 769A  Streptococcus thermophilus
CCDM 770 Streptococcus thermophilus
CCDM 786 Streptococcus thermophilus
CCDM 922B  Streptococcus thermophilus
CCDM 925B  Streptococcus thermophilus
CCDM 954 Streptococcus thermophilus
CCDM 955 Streptococcus thermophilus
CCDM 957 Streptococcus thermophilus
CCDM 1007  Streptococcus thermophilus
CCDM 1008  Streptococcus thermophilus ...
CCDM 1011  Streptococcus thermophilus ...
CCDM 1012  Streptococcus thermophilus ...
CCDM 1013  Streptococcus thermophilus ...
CCDM 1015  Streptococcus thermophilus ...
CCDM 1022  Streptococcus thermophilus
CCDM 1032  Streptococcus thermophilus
CCDM 1033  Streptococcus thermophilus
CCDM 1042  Streptococcus thermophilus
CCDM 1045  Streptococcus thermophilus
ROG ENEEIOCOCCUS ...ttt ettt et e et e et e e et e e e sttt e e e st e e e astaeesabbesesasseeeenasnes

CCDM 53 [ 0= o oo Tolol U e [F] = o PSP PROUSPRPPRNE
CCDM 75 [ {= o oo Tolol U e [F] = o PSP PROUSPRPPRNE
CCDM 78B Enterococcus durans...
CCDM 80 Enterococcus durans subsp. dextranicum..

CCDM 169 Enterococcus durans........cceeeeeeevvveeeeeennnnns
CCDM 437 Enterococcus durans...
CCDM 438B  Enterococcus durans...
CCDM 439 ENTEIOCOCCUS AUIANS c...eiiiiictiee ettt et ette e e e tee e e ettt e e e ette e e ebee e e steeeesaeeeenseeaeasssaeesseeesseeasassneeannes
CCDM 500 ENTEIOCOCCUS AUIANS c...eiiiieciiie et et ette e e et e e ettt e e e ette e e ebeeeeasteeeesaeeeenseeaeassseeesseeesseeasassneeannes
CCDM 515 [ {= o oo Tolol U e [F ] = o PSP PRUUSPRPPRPNt
CCDM 810B  ENTEIrOCOCCUS QUIANS ...viiiiiiieeiiiiieisieeeeieteeeeitteeesseeeessseeesssesesssseessssseessssesssssssesssssesssseeessssssssnsses
CCDM 860 ENTEIOCOCCUS AUIANS c...eiviiiciiee ettt ettt e et e ettt e e e ette e e eteeeeeateeeetaeeeeaseeeeasseaeesseeesseeasassaaeannes
CCDM 922A  ENTEIrOCOCCUS QUIANS ...viiieuerieeeiieeeeieeeeitteeeeetteeeeteeaeaaseeeaesseseassaeeaassaeesasseseesasaaassseseanseeesasseesansenns
CCDM 1020  ENTEIrOCOCCUS QUIANS ...vviiiuiiieeeiiieisiteeeieteeesitseeesseeeessseeesssesesssssesssseeessssesssssssesssssesssseeessssssssnsses
CCDM 523 Enterococcus faecalis
CCDM 643 Enterococcus faecalis
CCDM 652 Enterococcus faecalis
CCDM 653 Enterococcus faecalis
CCDM 857 Enterococcus faecalis
CCDM 858 Enterococcus faecalis
CCDM 33B Enterococcus faecium

CCDM 60 Enterococcus faecium ....
CCDM 106 Enterococcus faecium ....
CCDM 120 Enterococcus faecium ....
CCDM 170 Enterococcus faecium



CCDM 301 Enterococcus faecium
CCDM 644 Enterococcus faecium
CCDM 645 Enterococcus faecium
CCDM 713B  Enterococcus faecium
CCDM 766 Enterococcus faecium
CCDM 769B  Enterococcus faecium
CCDM 816 Enterococcus faecium
CCDM 817 Enterococcus faecium
CCDM 917 Enterococcus faecium
CCDM 923 Enterococcus faecium
CCDM 924 Enterococcus faecium ....
CCDM 925A  Enterococcus faecium ....
CCDM 945 Enterococcus faecium ....
CCDM 965 Enterococcus faecium
CCDM 964 Enterococcus faecium subsp. shermanii ....
CCDM 550 ENtEIrOCOCCUS ITAIICUS c.vviiieeiie ittt sttt ettt st e st et esate e b e sabeenbaesntaesaseenbeesnees
CCDM 660 YT e Telo ool UL a 0T o L T SRS
CCDM 540 ENTEIOCOCCUS SP. 1ottt ettt s re e s st e s sba e e s nne e et 144
ROG PEAIOCOCCUS. ... ettt e ettt e e e ettt e e e e e ettt aaeeess st aa b e e e e eessasasssaaaaeessssssssenasaeens
CCDM 595 [Te [ ToToloTolol U K- Yol o |1 F- Yol d (ol ISR PP RROURPTRPPRNt
CCDM 814 [=Yo [ToTolo Yool U I ol o [1 =Tt [ ol SRRSO
CCDM 599 [=Yo [ToToloTololU I - 1 0 Ya Yo YU L OO
CCDM 829 PedioCOCCUS INOPINATUS ....eiiiieiiieiiieee sttt et e b e s e st sbe e sareesaneeneesnees
CCDM 854 Pediococcus parvulus
CCDM 862 Pediococcus pentosaceus........
CCDM 395 Pediococcus sp. ....
CCDM 396 Pediococcus sp. ....
CCDM 808 Pediococcus stilesii..
ROG SEAPAYIOCOCCUS. ...ttt ettt et ettt et e s ettt e et e naneenane s
CCDM 989 Staphylococcus PISCIFEIMENTANS .......cociiiiiiiie e e et e et e abe e e s aae e e saneeas 147
Rod Leuconostoc ..........ueeveveeeccciiiiiieseeeecciivveeaaann,
CCDM 541 Leuconostoc citreum...
CCDM 542 Leuconostoc fallax...
CCDM 616 [0 ole] g Yo 1y Yol - ot 13U PUUSPRPPRNE
CCDM 59 Leuconostoc mesenteroides SUDSP. CrEMONIS ....ccc.viiiccuiiiieiiee et e e e e e eaaeeeeens 148
CCDM 114 Leuconostoc mesenteroides SUDSP. CrEMONIS ....cccuviiiecuiiiieiiee et eve e e e eaaeeeeens 148
CCDM 611 Leuconostoc mesenteroides SUDSP. CrEMONIS ...uiiuuiiiiiiiiiiiiee et creeestre et e e e s sbe e e s ssaneesnene 148
CCDM 398 Leuconostoc mesenteroides subsp. deXtraniCum ..........coovcieeiiiiieeiiieeiniiee e e e e 148
CCDM 612 Leuconostoc mesenteroides subsp. dexXtraniCum ..........cocccveeeiiiieeiiieeeciiee e e e 149
CCDM 208 Leuconostoc mesenteroides subsp. MeSeNteroides ..........cccveecieeeeiieeeeiiiee e e 149
CCDM 209 Leuconostoc mesenteroides subsp. MESENtEroides .......ccccvveeeriiiieiiieeiniiee e 149
CCDM 390 Leuconostoc mesenteroides subsp. MESENtEroides ........occvvveeriiiiiiiieeiniiee e eaee e 149
CCDM 397 Leuconostoc mesenteroides subsp. MESENtEroides .......ccccveeeriieiiiieeiniiee e eae e 149
CCDM 615 Leuconostoc PSEUAOMESENTEIOIAES. .........ueiieiieeeciiieeeieeeectteeeetee e eete e e ebeeeeeteeeeeaaeeeebaeeensseeeannns 150
CCDM 392 [T Tolo] aTo 1) o Lol « T PP UT R OPPPRPTTPTPPPR
Rod Oenococcus...........ccuuveun...
CCDM 65 Oenococcus oeni
200 T0 [ K=o o T=T g Lo ol Yool ) KU
CCDM 425 Tetragenococcus halOPhilUS........c.eeeeiiieiicce e e e e
i oY 2T o [o] e o Tot A= ¢ [V IO USSR
CCDM 223 Bifidobacterium adolescentis
CCDM 368 Bifidobacterium adolescentis
CCDM 371 Bifidobacterium adolescentis
CCDM 373 Bifidobacterium adolescentis
CCDM 794 Bifidobacterium adolescentis
CCDM 312 Bifidobacterium angulatum........cuii i e e e raa e
CCDM 229 Bifidobacterium animalis SUDSP. @NIMalis .....ccuviiiiiiiiiiiiiiciee e 152
CCDM 93 Bifidobacterium animalis SUDSP. [aCiS ......ceeeiierieiieece e 152
CCDM 94 Bifidobacterium animalis SUDSP. [aCiS ......ceeeiierieiiiere et 153
CCDM 95 Bifidobacterium animalis SUDSP. [aCiS ......cuieeiierieiiecce e 153
CCDM 107 Bifidobacterium animalis SUDSP. [aCLIS ......uiiiiiiieiiiiic et e e 153
CCDM 134 Bifidobacterium animalis SUDSP. [aCTIS .......eiiiiiieiiiiicciie e eve e e 153
CCDM 135 Bifidobacterium animalis SUDSP. [aCiS ......cveeiierieiie e 154
CCDM 218 Bifidobacterium animalis SUDSP. [aCiS ......cveeiierieiie e 154
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CCDM 239 Bifidobacterium animalis subsp. lactis

CCDM 240 Bifidobacterium animalis subsp. lactis

CCDM 241 Bifidobacterium animalis subsp. lactis

CCDM 366 Bifidobacterium animalis subsp. lactis

CCDM 374 Bifidobacterium animalis subsp. lactis

CCDM 710 Bifidobacterium asteroides.......................

CCDM 309 Bifidobacterium bifidum ....

CCDM 311 Bifidobacterium bifidum ....

CCDM 351 Bifidobacterium DifidUm .......cocuvieieee e e e

CCDM 352 Bifidobacterium DifidUm ........ccuveeiieee e

CCDM 501 Bifidobacterium DifidUm .......oouiiiiiiie e

CCDM 559 Bifidobacterium DifidUm .......oouiiiiiiee e s

CCDM 822 Bifidobacterium DifidUm ........coueieiieee e

CCDM 863 Bifidobacterium DifidUm .......cocuvieiieeece e e

CCDM 718 211 Te o) o F=Tox =T 10T 4 o Yo 1 U o SR

CCDM 317 BifidObaCtEriUM DrEVE ... ettt st st saees

CCDM 486 BifidObaCtEriUM DIEVE.....eiiiieeiieeee ettt sare e b e saes

CCDM 562 BifidODaCteriUmM DrEVE.....coiiiiieiee e s s e e st e e

CCDM 230 Bifidobacterium catenUIatum .......cooiiiiiiiiiecee e s

CCDM 307 Bifidobacterium CrUdilactis .......coouievieeriiiieeieeree ettt e saes

CCDM 318 Bifidobacterium deNntiUm ......couiiiiiiiee e s

CCDM 481 Bifidobacterium dentium .......cooiiiiie e s

CCDM 498 Bifidobacterium dentium .......cooiii e

CCDM 565 Bifidobacterium galliCUm ......couiiiieieeeee e s

CCDM 720 Bifidobacterium choerinum ............

CCDM 376 Bifidobacterium kashiwanohense.............

CCDM 232 Bifidobacterium longum subsp. infantis...

CCDM 367 Bifidobacterium longum subsp. infantis...

CCDM 369 Bifidobacterium longum subsp. infantis...

CCDM 219 Bifidobacterium longum subsp. longum ..

CCDM 370 Bifidobacterium longum subsp. longum ......

CCDM 372 Bifidobacterium [ongum sUDSP. IONGUM ....oiiiiiiiiiiiiie e 161

CCDM 492 Bifidobacterium [ongum sUBSP. [ONGUM ....ciiiiiiiiiiiiicie s 162

CCDM 495 Bifidobacterium [ongum SUbSP. JONGUM .....oeeiiiiieiieeie e 162

CCDM 569 Bifidobacterium [ongum SUbSP. IONGUM .....oieiiiiieeieee e 162

CCDM 775 Bifidobacterium [ongum sUBSP. [ONGUM ....coiiiiiiiiiiiiee e sian e 162

CCDM 879 Bifidobacterium longum subSPecies IONGUM .......ccuiiiiiiiiiiieiriieecree e 162

CCDM 571 Bifidobacterium [0NgUM SUDSP. SUIS ..eecviiriieeiieriie ettt see e e et e e e snees 163

CCDM 727 L2 Th e o] o = Tex =T a 10T g I 4 g T=T YL ol U ' SRR 163

CCDM 694 Bifidobacterium MONGOIENSE .......iiiiiiiiiiie e s sb e e s saee e enene 163

CCDM 306 Bifidobacterium pseudocatenulatumi........c.coiiiiiiiiiiiiie e 163

CCDM 788 Bifidobacterium pseudocatenulatumi........c.cooiiiiiiiiiiiiie e 164

CCDM 330 Bifidobacterium pseudolongum subsp. globOSUM .........cccuiiiiiiiiirieeee e 164

CCDM 310 Bifidobacterium pseudolongum subsp. pseudoloNgUM ........cceevvirriieriirieeeeee e 164

CCDM 582 Bifidobacterium psychraerophilumi.........cc.ciiiiiiiiiiiiie e 164

CCDM 696 Bifidobacterium ruminantium.................. . 165

CCDM 350 Bifidobacterium scardovii........cccccveeueenee. . 165

CCDM 771 Bifidobacterium sp. ....cccccveveevcieeieeeienee . 165

CCDM 791 Bifidobacterium sp. ....ccccoveeveiieiiciiieeiien, . 165

CCDM 409 Bifidobacterium Stercoris......ccccevvveeveeniierneeniieeneennen, ... 166

CCDM 597 Bifidobacterium thermacidophilum subsp. porcinum.. . 166

CCDM 609 Bifidobacterium thermacidophilum subsp. thermacidophilum ...

CCDM 308 Bifidobacterium thermophilum........c.corii e

CCDM 691 Bifidobacterium tSUIUMIENSE ....covuiieiieriieeiieete ettt e b s b e e
Rod Carnobacterium ..............ccccvevcvveeunen.

CCDM 859 Carnobacterium divergens

CCDM 772 Carnobacterium maltaromaticum .

ROA PropPioNiDOCTEIIUM ...ttt e et e e e e e ettt a e e e e et bbb e e e e eeesatsasaaaaeesasssssanaaaasas
CCDM 165 Propionibacterium acidipropioniCi........cccueiiiciiieeiiiieciee et srre e e e e s e e sbeeesssaeeesnnns
CCDM 163 Propionibacterium freudenreichii subsp. freudenreichii
CCDM 164 Propionibacterium freudenreichii subsp. freudenreichii ...

CCDM 805 Propionibacterium freudenreichii subsp. freudenreichii ...
CCDM 886 Propionibacterium freudenreichii subsp. freudenreichii ...
CCDM 1067  Propionibacterium freudenreichii subsp. freudenreichii ...
CCDM 160 Propionibacterium freudenreichii subsp. shermanii............
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5.2.

CCDM 167
CCDM 480
CCDM 1009
CCDM 856
CCDM 861
CCDM 57
CCDM 166
CCDM 866

Propionibacterium freudenreichii subsp. shermanii........ccccoceeeiierciesersceeceeeere e 169

Propionibacterium freudenreichii subsp. shermanii..........ccccoooiiiiiiiiiniicc e 169
Propionibacterium freudenreichii subsp. shermanii..........ccccoooviiiiiiiiiiiic e, 170
Propionibacterium JENSENI ....eicccuiieiiiiee ettt e eb e e e ae e e s eabe e e eabaeeeraneeennne 170
Propionibacterium JENSENIi ...ccovuiiiiiiei ettt 170
PropionibaCteriUM SP. ...eiiiiiie ettt e st e e e nra e e eaee 170
PropioNiDACTEIIUM SP. c.iiiiiiiie ettt e e et e e e ta e e e s aba e e e sbeeeeabeeesabaeeenseneeannes 170
Propionibacterium thOENii .....ciccciiii i e e e aa e 171

SMESNE KULTURY
Smetanové kultury
CCDM 1 SMEtanOVA KUIUIG.......oeiiiee et e ettt e e et e e et e e e eab e e e etae e e e abaeeeetreeeeasaeaeanneeas
CCDM 2 SMEtanOVa KUIUIG.......oiiiiieccee ettt ettt e s ta e et e e s et e e e e bae e e sbaeeeabeeesasaeasnareeas
CCDM 4 SMetanoVva KUIUIG........oiiiiiccce ettt e et e st e et e e s et e e e s bae e e sbeeesabeeesasaeasnnreeas
CCDM 5 SMELaNOVA KUIUIG......oeiiiiie ettt ettt e e et e e et e e e eab e e e e taeeeenbaeeeenseeeeasaeaeanneeas
CCDM 9 SMEtaNOVA KUIUIG......oeiiiiee ettt e ettt e e et e e e te e e e eare e e etae e e abaeeeeateeeenaeeeanneeas
CCbm 10 SMELANOVA KUITUIG ..t e et e e et e e e s bb e e s st e e e esabeeesasteeeanraeeans
CCbmMm 11 SMELANOVA KUITUI ..t et e e et e e e eate e e e ba e e s ataeeeeabeeeensaeeeanraaeans
CCDM 12 smetanova kultura ..
CCDM 13 smetanova kultura ..
CCDM 14 smetanova kultura ..
CCDbM 15 smetanova kultura
CCDM 16 smetanova kultura
CCDM 17 smetanova kultura
CCDM 18 smetanova kultura
CCbM 19 smetanova kultura
CCDM 23 smetanova kultura
CCDM 28 smetanova kultura
CCDM 35 smetanova kultura
CCDM 36 smetanova kultura
CCDM 37 smetanova kultura
CCDM 38 smetanova kultura
CCDM 42 smetanova kultura
CCDM 124 smetanova kultura
CCDM 402 smetanova kultura
CCDM 580 smetanova kultura
CCDM 632 smetanova kultura
CCDM 633 smetanova kultura ..
CCDM 634 smetanova kultura ..
CCDM 635 smetanova kultura ..
CCDM 636 smetanova kultura ..
CCDM 672 smetanova kultura ..
CCDM 674 smetanova kultura
CCDM 675 smetanova kultura
CCDM 676 smetanova kultura
CCDM 677 smetanova kultura
CCDM 678 smetanova kultura
CCDM 679 smetanova kultura
CChM 871 smetanova kultura
CCDM 872 smetanova kultura
CCDM 873 smetanova kultura
CCDM 874 smetanova kultura
CCDM 875 smetanova kultura
CCDM 876 smetanova kultura
CCDM 877 smetanova kultura
CCDM 894 smetanova kultura
CCDM 895 smetanova kultura ..
CCDM 896 smetanova kultura ..
CCDM 897 smetanova kultura ..
CCDM 900 smetanova kultura ..
CCDM 901 smetanova kultura ..
CCDM 902 smetanova kultura
CCDM 903 smetanova kultura
CCDM 904 smetanova kultura
CCDM 906 smetanova kultura
CCDM 910 smetanova kultura




CCDM 920
CCbM 921
CCDM 930
CCDM 931
CCDM 932
CCDM 933
CCDM 934
CCDM 935
CCDM 936
CCDM 937
CCDM 938
CCDM 939
CCDM 940
CCDM 941
CCDM 942
CCDM 952
CCDM 968
CCDM 969
CCDM 970
CDM 971
CCDM 972
CCDM 973
CCDM 979
CCDM 990
CCDM 1021
CCDM 1026
CCDM 1027
CCDM 1028
CCDM 1031
CCDM 1035
CCDM 1036
CCDM 1041
CCDM 1083

SMELANOVA KUITUIE ..t e et e e et e e e eate e e e ta e e e easaeeeeabeeeeseeaeansaaans 181
SMELANOVA KUITUIA ..ttt et e et e e e eab e e e s bbeesataeeesabeeesasaeeeantaeeans 181
smetanova kultura
smetanova kultura
smetanova kultura
smetanova kultura
smetanova kultura
smetanova kultura
smetanova kultura
smetanova kultura
smetanova kultura ..
smetanova kultura ..
smetanova kultura ..
smetanova kultura ..
smetanova kultura ..
smetanova kultura
smetanova kultura
smetanova kultura
smetanova kultura
smetanova kultura
smetanova kultura
smetanova kultura
smetanova kultura
smetanova kultura
smetanova kultura
SMELANOVA KUITUI ..oeiiiiiiie ettt tre e et e e e ve e e et ee e e beeeeeabaeeestaeeennes 185
SMELANOVEA KUILUIE .ttt ee e e e et e e e etreeeebaeeeeasaeeeeabeeeetseeeenraaeens
SMELANOVEA KUITUIE .ttt e et e e e et e e e etreeeetaeeeeabaeeeesbeeeetneeeenraeeens
SMELANOVA KUITUI ..ttt e e et e e e eate e e et b e e s et e e e eeabeeesasaeeeansaaeans
smetanova kultura ..
smetanova kultura ..
smetanova kultura ..
SMELANOVA KUITUI 1.ttt et e et e e st e e s st eessbaeeesbeeesssteesnssaeeans

JOGUITOVE KUILUTY ..ottt et e e et e e ettt e e e et e e e et e e e e tta s e e tssaasaatsaseesssasesassnaan

CCDM 20
CCDM 21
CCDM 22
CCDM 24
CCDM 25
CCDM 26
CCDM 27
CCDM 31
CCDM 43
CCDM 44
CCDM 49
CCDM 51
CCDM 52
CCDM 54
CCDM 56
CCDM 171
CCDM 172
CCDM 173
CCDM 174
CCDM 175
CCDM 176
CCDM 177
CCDM 179
CCDM 180
CCDM 220
CCDM 221
CCDM 222
CCDM 517
CCDM 518
CCDM 519
CCDM 520

jogurtova kultura
jogurtova kultura
jogurtova kultura
jogurtova kultura
jogurtova kultura
jogurtova kultura
jogurtova kultura
jogurtova kultura
jogurtova kultura..
jogurtova kultura..
jogurtova kultura..
jogurtova kultura..
jogurtova kultura..
jogurtova kultura
jogurtova kultura
jogurtova kultura
jogurtova kultura
jogurtova kultura
jogurtova kultura
jogurtova kultura
jogurtova kultura
jogurtova kultura
jogurtova kultura
jogurtova kultura
jogurtova kultura
jogurtova kultura
jogurtova kultura
jogurtova kultura..
jogurtova kultura..
jogurtova kultura..
JOBUITOVA KUITUTA ... eteeiee ettt ettt e e e et e e s e estaesseeenseesseeensaeenseennseenseesnsaenns




CCDM 521 jogurtova kultura
CCDM 522 jogurtova kultura
CCDM 524 jogurtova kultura
CCDM 525 jogurtova kultura
CCDM 527 jogurtova kultura
CCDM 528 jogurtova kultura
CCDM 529 jogurtova kultura
CCDM 530 jogurtova kultura
CCDM 531 jogurtova kultura
CCDM 532 jogurtova kultura
CCDM 533 jogurtova kultura..
CCDM 534 jogurtova kultura..
CCDM 537 jogurtova kultura..
CCDM 538 jogurtova kultura..
CCDM 637 jogurtova kultura..
CCDM 682 jogurtova kultura
CCDM 760 jogurtova kultura
CCDM 761 JOBUITOVA KUITUIA ...ttt ettt ettt a et sttt st e beeseesbesanenteens 194
CCDM 762 jogurtova kultura
CCDM 763 jogurtova kultura
CCDM 913 jogurtova kultura
CCDM 914 jogurtova kultura
CCDM 915 jogurtova kultura
CCDM 916 jogurtova kultura
CCDM 926 jogurtova kultura
CCDM 995 jogurtova kultura
CCDM 996 jogurtova kultura
CCDM 997 jogurtova kultura
CCDM 998 jogurtova kultura
CCDM 1016  jogurtova kultura..
CCDM 1018  jogurtova kultura..
CCDM 1025  jogurtova kultura..
CCDM 1037  jogurtova kultura..
CCDM 1038  jogurtova kultura..
CCDM 1039  jogurtova kultura
CCDM 1040  jogurtova kultura
CCDM 1068  jogurtova kultura
CCDM 1076  jogurtova kultura
CCDM 1077  jogurtova kultura
CCDM 1082  jogurtova kultura

BIJOGUITOVE KUITUIY ..ottt e et e e et e e et e e e st e e e et e e e sttt s e e asstaassasteasssteaasansenenansees
CCDM 29 DIOGUIOVA KUITUIA . .eiiiiiiii ettt e e s te e e s bb e e e sbeeessseneesnnne 198

Kefirové kultury ..............cueeun.....

CCDM 1084  kefirova kultura

EME@NTGISKE KUITUIY ...ttt e et ettt e e et e e e et e e e et e e e e tsaaeeastsaaeessaaeassasaeastssaeaanses
CCDM 401 EMENTAISKA KUITUIG...coiiiiiiieieeiee ettt et et e sb e sae e s beesaneenne 199
CCDM 711 EMENTAISKA KUITUIG...coiiiiiiieieeiee ettt et et e sb e sae e s beesaneenne 199

Termofilni kultury.....................

CCDM 6  termofilni kultura
CCDM 39 EEIMOTINT KUIUI ..ttt s et e s te e sneeeneesneeenneean
CCDM 403 ErMOTIINT KUIUIG ettt st st s b e st e aee s

KASKQVAIOVE KUITUTY ...ttt ettt ettt e e e e et e e e st a e et a e s antta e e sstaasssseaasansesansanees
CCDM 64 NV Lo Yz I 01U
CCDM 334 AV 1LYz I 01U S
CCDM 749 kaskavalova kultura.

CCDM 750 kaskavalova kultura — v procesu vyfazovani..
CCDM 754 kaskavalova kultura — v procesu vyfazovani..
CCDM 756 kaskavalova kultura — v procesu vyrazovani..
CCDM 758 kaskavalova kultura — v procesu vyrazovani..

SHGZNTKUITULY «....eeeeeeeeeeeeeeee ettt ettt e ettt e e ettt e e ettt e e e et aeeaats s e e eatsaaeatssaeaaatsasensssasaaassnaan
CCDM 46 SHAZNT KUITUIA ettt sttt ettt et e st e bt e sateesbeesabeenbaesabeesaneenne
CCDM 907 SHAZNT KUITUIA ettt sttt et s e et esab e e bt e sabeenbeesabeenbaesabeenaneenne
CCDM 908 SHAZNT KUITUIA <ottt e st e et e s e et e e e nseeseesseeenaeenseenseeenseesneeanes
CCDM 911 SHAZNT KUITUIA <ottt e st e et e s e et e e e nseeseesseeenaeenseenseeenseesneeanes



SYPAFSKE KUITUIY .....vveeeeeeeeee ettt e e e ettt e e e e e e ettt eaaeeseaastsasaaaeeaassstssaaaaeeeassssssasaseeaanses 202

CCDM 1078  SYrarsSKA KUITUI ..ccuveeeieceieceee ettt et e et st e e e et e e s seeeteesnseenseeenteesnneenneesnnas 202
5.3, OSTATNI BAKTERIALNI KMENY ..eeieieiiieieieieieeeeeeeceeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeees
L2 (oo I = e Lot || [V RSO

CCDM 237 BaCillUS COABUIANS ....eeieiiiieciee ettt ettt e et e e et e e e saba e e s abee e eabeeesabbeeenseneeannes 202
CCDM 665 Bacillus subtilis
CCDM 666 Bacillus subtilis
CCDM 795 Bacillus subtilis
CCDM 842 Bacillus subtilis
CCDM 843 Bacillus subtilis
CCDM 844 Bacillus subtilis
CCDM 867 Bacillus subtilis
CCDM 796 Bacillus stearothermophillus
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CCDM 96 Brevibacterium linens
CCDM 97 Brevibacterium linens
CCDM 99 Brevibacterium linens
CCDM 200 Brevibacterium linens
CCDM 201 Brevibacterium linens
CCDM 203 Brevibacterium linens
CCDM 980 Brevibacterium linens
CCDM 1010  Brevibacterium linens
CCDM 1052  Brevibacterium linens ....

ROA MICIOCOCCUS ..o
CCDM 231 IVIICTOCOCCUS [ULBUS.....uuuiiieeeeeeeeiiieiee e e eeccittee e e e e eetbeeeeeeeeetbsaeeeeeeeesabaseeeeeeaassaaeeseeseasssseeeeeesnnnsnnes
CCDM 207 LAY ol o TTo Yol of U Y o TP PP PP P OPRPTOPPRON
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CCDM 205 Qo Tl L = T 0 1] =T RN

5.4. JKIVIENY KVASINEK «evueeruneenntetneerueeruneesneesaersnersnessseessnsesnsesssesssessnessnessssssnsesssesssssnersnessnesssesesnsesssessnersneennees
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CCDM 1063  Candida €ThanoliCa.......cccccuiieiciiie ettt e e e et e et e e e ab e e e e bae e e nteeeeeabeeesseeaeanneeas
CCDM 1065  Candida €ThanoliCa.......cccccuiieiiiiie ettt e ettt e e et e e et e e e eat e e e et e e e e ateeeeeabeeesneeeeanneeas
CCDM 2011  Candida NUMILIS ....uvvveeeiieeiiiieeee e eccireee e eeectre e e e e e eeerr e e e e e e e ttbeeeeeseesaasaaeeeeeeesnsnsaseseeesasnssseeeeennnnns

CCDM 247 Candida zeylanoides....
CCDM 249 Candida zeylandoides

ROG KIUYVEIOMYCES ...veeeeeeeeeeee ettt et ettt e e e e ettt e e e e e ettt e e e e ess sttt e e s e e e sssstsssaaaaeeesssssseaaaaesan
CCDM 271 KIUuyveromyces lactis Var. IaCTIS ......ieceerieiiieeieeriee ettt ste e e e nnes 209
CCDM 258 KIUYVEIrOMYCES MATKIANUS .. .vviiiiiiieeiiieeiiieeesiteeesiteeestbeeesseeeessseeesssseessssseeassseessssseesssseesssssseennnns 209
CCDM 259 KIUYVEIrOMYCES MATKIANUS .. .uviiiiiiieeiiieesitieeesireeesiteeessibeessbeesessseeessseesssssesassseessssseessssseessssseennnns 209
CCDM 264 KIUYVErOMYCES MArXIANUS c...eeriteeiiieteeriteeiteeteestte st esiteebeesstesbeesaseeseesaseebeesaseenseesasesssnesnseennnes 209
CCDM 267 KIUYVEIrOMYCES MAIXIANUS . .veeeuireeieeieesiieeteeeteesteeeteesaeeeteesseessseessseensessnseessessnseessessnsessseeenseesnees 210
CCDM 269 KIUYVErOMYCES MATXIANUS .. veeeiiieeieeteesiieesteeeteesteeeteesteeeteesseesseessseenseesnseesseesseessessnsessseeenseesnees 210
CCDM 270 KIUYVEIrOMYCES MATKIANUS .. .uviiiiiiieeiiieestteeesireeesiteeesstseeesbeeesssteeessseesssssesassseessssseesssseesssssseesnnns 210
CCDM 755 KIUYVEIrOMYCES MATKIANUS .. .uviiiiiiieeiiieestteeesireeesiteeesstseeesbeeesssteeessseesssssesassseessssseesssseesssssseesnnns 210
CCDM 263 Kluyveromyces marxianus Var. MArXiaNUS .....c..cceeeeeeereeereeeseeeneeessseesseesssesssesssseessessssessseesseesees 211

ROG DEBDAIYOMYCES......eeeeeeeeeeeee ettt ettt e e e e ettt a e e e e ettt e e e e e e e s tassaaaaeesssstsssaaaaeeessssssenaaaanas
CCDM 261 (DT o= Yo 04 1Yo T o = T Y=Y o
CCDM 262 DEDArOMYCES NANSENII c..viiiiiiiiiciiie et e e et e e sbb e e e sbeeesbbeeesabaeeenstaeeannns
CCDM 274 DEbAryOmMYCES NANSENII ..viiiiiiiiiiiie ettt et e et e e e e sbb e e s sbeeesbbeeesabeeeenseaeeennns
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Rod Kluyveromyces ..........cccccvvvveeeeeeeeccvvennnn.

CCDM 251 Kluyveromyces lactis var. lactis

(DOMBIrOWSKi) Van der Wt .......ccveeiuiicieeciiecie ettt ettt eve sttt e s ve e taesbeestaeebaesnseensaessseessesnseensaeeareens
CCDM 256 KIUYVErOMYCES MAIXIANUS .. veeeivieeeieeieeseieeteeeteesseeeteesseeeseesseesnseessseenseesnseesseesnseessessnsesssseensessnees
CCDM 257 KIUYVErOMYCES MAIXIANUS .. veeeuveeeeeeeeeesiieeteeeeeesseeeeeessseeseesseeesseessseesseesnseesseesnseessessnsessseeensessnees
CCDM 265 KIUYVEIrOMYCES MATKIANUS .. .utiiiiiiieeiiiee ittt esieeeesiteeeestbeeesbaeesssteeessseeessseessnsseessssseesssesesssseeennnns
CCDM 266 KIUYVEIrOMYCES MATKIANUS ... utiiiiiiieeiiieeiiieeestteeesiteeeetbeeesbeeesssteeessseeessbaesansseessssseesssesesssseeennnns
ZAroj: NEZNAMY, DANSKO ..viiiiiiiiiiiiie ettt ettt ettt e e ete e e et e e e e tbeeesabaee e sbaeessbeeeeabaaeesbaeessbeeesssaeesansaeas
CCDM 252 Kluyveromyces lactis var. lactis

CCDM 255 KIUyveromyce lactis Var. [aCHIS......c.eeceeriereieeiiesee et e ettt see e e e e snee e s e enaeenneas

CCDM 268 Kluyveromyces lactis var. lactis



CCDM 742 KIuyveromyces lactis Var. IaCLiS ......icceeviiecieeiieree et se et see e e e e s e eaeenneas 214

CCDM 1054  Kluyveromyces lactis Var. [aCHiS .....ccuiieiiiiiiiiee et ettt sttt et e e e eave e e s baeaesaaneas 214

CCDM 260 KIuyveromyces 1actis Var. JaCTiS .......ccviiiiiie ettt e et s e e sbe e e s aaeeeeanns 214
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CCDM 2010  Kazachstania unispora....

CCDM 2014  KQzachsStania UNISPOra.....cc.ueeeruieeiiiieeeiiiieesiieeesite e e sttt e e sttt e s sbteessataeesabeessasaeesnsbeeessbeeesneeessnsnens
ROG NOQUMOVOZYIMQ ...ttt ettt ettt ettt et ettt et e et e ate et e naneenane s

CCDM 2008  NauMOVOZYMA CASTEII 1eveviuriiiiiiiiiiiiee et ciee ettt et e e te e et e s eabe e e s bae e e abaeeenbeeesnsaeaesnsneas

CCDM 2009  NauMOVOZYMA CASTEIIT 1eeiviuriiiiiiiiiiiieeciii ettt ettt e e e te e et e e seab e e e s tae e e abaeeeabeeesnbaeassnsaeas
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CCDM 248 Pichia CaCtOPRila....eeeieiiee et e e s ata e

CCDM 1012  Pichia fermentans ...

CCDM 1064  Pichia jadinii .........

CCDM 981 Pichia kudriavzevii ......

CCDM 2007  Pichia membranifaciens
ROG RNOTOUOTUIG ...ttt e ettt e e e e ettt e e e e e s s et a e e e e e s aasasaaaeeessasssssenasaeean
CCDM 2015 Rhotodorula mucilaginosa
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CCDM 88 Sacccharomyces cerevisiae
CCDM 89 Sacccharomyces cerevisiae
CCDM 90 Sacccharomyces cerevisiae

CCDM 250 Sacccharomyces cerevisiae
CCDM 272 Sacccharomyces cerevisiae
CCDM 275 Sacccharomyces cerevisiae
CCDM 278 Sacccharomyces cerevisiae
CCDM 787 SACCNArOMYCES CEIBVISIAE ...eiuvieiiieieesiteesie ettt ettt et st e ittt e st e st e st e b e saressneesnneesaneeneens
CCDM 280 Sacccharomyces cerevisiae
CCDM 281 Sacccharomyces cerevisiae
CCDM 282 Sacccharomyces cerevisiae
CCDM 291 Sacccharomyces cerevisiae
CCDM 1069  Sacccharomyces cerevisiae
CCDM 2001  Sacccharomyces cerevisiae
CCDM 2002  Sacccharomyces cerevisiae
CCDM 2004  Sacccharomyces cerevisiae
CCDM 2005  Sacccharomyces cerevisiae
CCDM 2006  Sacccharomyces cerevisiae
CCDM 2013  Sacccharomyces cerevisiae
CCDM 253 Saccharomyces cerevisiae var. cerevisiae
CCDM 254 Saccharomyces cerevisiae var. cerevisiae
CCDM 2003  Sacccharomyces cerevisiae x bayanus .......

CCDM 273 SaCChArOMYCES KUAMAVZEVIi c.uvieeeeeieeeiieeie ettt et e s te et esaaeesaeesnteesaeesnseesaneeaneas
CCDM 277 SACCCNATOMYCES UVATUM c..iiiiiiiiieieiieeesiteesiteeesiteeestaeessabeeessbeeesssbaeesssseeessseaessssaeesnssesssssseesnnsses
CCDM 279 SACCCNATOMYCES UVATUM c..iiiiiiiiieeeiieeesiiteesiteeesiteeesiaaeessabeessbaeessssaeesssseeessseaessssaeesssseessssseessnssens
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CCDM 1062  TrichOSPOron dOMESTICUM ......eeiiuierieerieesieeseeesteesieeeteesaeeseeeseeesseeenseesseeeseesnseenseesnseenseeenseesnees
Rod Zygosaccharomyces.............ccceeeuu....
CCDM 276 Zygosaccharomyces rouxii
IKMENY USLECHTILYCH PLISNT ©1vvttettieiettireeesesesestteeeesesesesunteeeeessssssnnsaneeesssesssssnseesessssnsssssessesssssssnsseseesssennns
Rod Aspergillus
CCDM 608
Rod Penicillium
CCDM 103 PeniCillium CAmMEMDEITI....cciiiiiiiiiie et e e s e e sb e e e e sraaeeenene
CCDM 104 PeniCillium CAmMEMDEITI....cciciiiiiiiie e e e e e s e e b e e e nraaeeenene
CCDM 105 PeniCillium CamMEMDEITI.. ..ottt e et e et e e e b e e e e enaaeeennes
CCDM 302 PeniCillium CamMEMDEITI.. ..o et e e e et e e e e e e anraeeennes
CCDM 304 PeniCillium CamMEMDEITI.. ..o et e et e et e e b e e e e naaeeennes
CCDM 305 PeniCillium CAmMEMDEITI....ccciiiiiiiiie et e e s ab e e b e e e e sraaeeenene
CCDM 313 PeniCillium CAmMEMDEITI....cciiiiiiiiiie et e e e sb e e e e sraaeeenene
CCDM 728 PeniCillium CamMEMDEITI.. ..ot e et e et e e b e e e e aaaeeenns

CCDM 729 Penicillium camemberti..
CCDM 730 Penicillium camemberti..
CCDM 797 Penicillium camemberti..
CCDM 799 PeniCillium CamMEMDEITI.. ..ot e et e et e et e e e b e e e e naeeeenans



CCDM 801
CCDM 868
CCDM 869
CCDM 918
CCDM 929
CCDM 1000
CCDM 1002
CCDM 1046
CCDM 1047
CCDM 1048
CCDM 1049
CCDM 1050
CCDM 1056
CCDM 1057
CCDM 1058
CCDM 1059
CCDM 1060
CCDM 2016
CCDM 337
CCDM 338
CCDM 999
CCDM 800B
CCDM 100
CCDM 101
CCDM 283A
CCDM 283B
CCDM 284
CCDM 285A
CCDM 285B
CCDM 286
CCDM 287A
CCDM 287B
CCDM 288
CCDM 290
CCDM 292A
CCDM 292B
CCDM 293A
CCDM 293B
CCDM 294
CCDM 295
CCDM 296
CCDM 297
CCDM 298A
CCDM 298B
CCDM 298C
CCDM 299A
CCDM 2998
CCDM 300A
CCDM 300B
CCDM 407
CCDM 410A
CCDM 4108
CCDM 600A
CCDM 600B
CCDM 601
CCDM 602
CCDM 603
CCDM 604A
CCDM 604B
CCDM 605B
CCDM 606A
CCDM 606B
CCDM 680A
CCDM 680B
CCDM 681

Penicillium camemberti
Penicillium camemberti
Penicillium camemberti
Penicillium camemberti
Penicillium camemberti
Penicillium camemberti
Penicillium camemberti
Penicillium camemberti
Penicillium camemberti
Penicillium camemberti
Penicillium camemberti..
Penicillium camemberti..
Penicillium camemberti..
Penicillium camemberti..
Penicillium camemberti..
Penicillium camemberti
Penicillium camemberti
Penicillium camemberti

Penicillium camemberti Var. FOZEI .....oiuiiiieiieie sttt s 230
Penicillium camemberti Var. FOZEI .......cocuii ittt e e e e ebe e e e baee e eanns 231
Penicillium camemberti Var. FOZEI .......cocuii ittt ettt e e e e e bae e e eanes 231

PeNICHlIUM CArNMBUM ettt te e st e e st e e s st b e e s sbee e sbbeessabeeesseneennnns
Penicillium roqueforti
Penicillium roqueforti
Penicillium roqueforti
Penicillium roqueforti
Penicillium roqueforti
Penicillium roqueforti
Penicillium roqueforti
Penicillium roqueforti..
Penicillium roqueforti..
Penicillium roqueforti..
Penicillium roqueforti..
Penicillium roqueforti..
Penicillium roqueforti
Penicillium roqueforti
Penicillium roqueforti
Penicillium roqueforti
Penicillium roqueforti
Penicillium roqueforti
Penicillium roqueforti
Penicillium roqueforti
Penicillium roqueforti
Penicillium roqueforti
Penicillium roqueforti
Penicillium roqueforti
Penicillium roqueforti
Penicillium roqueforti
Penicillium roqueforti..
Penicillium roqueforti..
Penicillium roqueforti..
Penicillium roqueforti..
Penicillium roqueforti..
Penicillium roqueforti
Penicillium roqueforti
Penicillium roqueforti
Penicillium roqueforti
Penicillium roqueforti
Penicillium roqueforti
Penicillium roqueforti
Penicillium roqueforti
Penicillium roqueforti
Penicillium roqueforti
Penicillium roqueforti
Penicillium roqueforti




CCDM 798

CCDM 800A  Penicillium roqueforti.....

LYo VTl T Y0 T g I o Yo TUT=] o o 240

CCDM 815 Penicillium roqueforti..... .. 240
CCDM 977A  Penicillium roqueforti..... .. 241
CCDM 977B  Penicillium roqueforti..... .241
CCDM 978 Penicillium roqueforti......... .. 241
CCDM 1001A Penicillium roqueforti .. .. 241
CCDM 1001B Penicillium roqueforti .. .. 241
CCDM 1003  PeniCillium rOQUETOII...ccuieeiieceeciiecie ettt e se et s et e e e e s e e e teesnseesseeenteesnneenneesneas 242
CCDM 2018  PeniCillium rOQUETOII...ccuieeiieseieciiecieetee sttt e et s e et e et e e s e e ereesnseesseeenteesnneenseennnas 242
CCDM 605A  Penicillium roqueforti X CarN@UM .......cccuiiiiiiiie ettt e rae e et e e eav e e e s baeeesarneas 242
CCDM 321 PeniCillium NAIGIOVENSIS ..eiiiiiiiiiiiie ettt et e e e tae e e sbr e e e be e e s aseeesabaeesnsaneeannns 242
CCDM 322 PeniCillium NAIGIOVENSIS ...ooiueiiiiiiee ettt ettt e st e s st e e s saba e e ssseaeeennne 243
CCDM 324 PeniCillium NAIGIOVENSIS ...coiueiiiiiiee ettt sttt e e st e e s bt e e s sabaeessraeeennee 243
CCDM 328 PeniCillium NAIGIOVENSIS ...ooiuiiiiiiiie ettt ettt e e s bt e e s sabaeesssbaeeennne 243
CCDM 329 PeniCillium NAIGIOVENSIS ..eeiiiiiiiiiiie ettt e et e e s tae e e sba e e e abe e e s aaeeesabaeessseneeennns 243
CCDM 719 PeniCillium NAIGIOVENSIS ...oiiiiiiieiiee et e e et e e e et e e e e abe e e eabeeeeabeeesnseaeeannns 243
CCDM 2017  PeniCillium NAIGIOVENSIS ....c..eeriieriieriiieiee ettt ettt e st sbeesane e saneeneesnnes 244
ROG GEOLIICAUIM ...ttt e ettt e e e e e et a e e e e s s et b e e e e eeesaasasaaaaeessasssssenasaenan 244
CCDM 870 (C1=Yo) da ol 10T 0 g Iot-TaTe o [¥] o s FRU PO PUUUPTROPRN 244
CCDM 878 GEOLIICAUM CANITUM ..ottt sttt et e st e e sbe e s teesaeesbeesseeenaeesaneenee 244
CCDM 1053  GeotrichUm CaNAidUM......ccueiriieiiieiie et st ettt et e st saeesteesae e sbeesaaeebeesaseensaesnteesasesseesnees 244
6.  ZAKLADNI KULTIVACNi MEDIA PRO PESTOVANI SBIRKOVYCH MIKROORGANISMU .......covevererrennne 245
1. Zivna plida MRS 5.4.... .. 245

2. Zivna ptida MRSS 5.4 .. ... 245

3. Zivna plda GLIM......... ... 245

4. Zivna plda GLIM-C .. ... 246

5. ZIVNA PUA FHN ..ottt st ae et es st esas s s s sesesassesesssassenassesnassesnsesessnaesesas 246

6. ZIVNA PUAA ARCI Bt eeeee et s et en st es st s s aesesassesesssassenassesnassesensssesnaesesas 247

7. ZIVINA PO ARCL. ...ttt et e et ettt ee s e e ee et et eeee e e eaeenessesesesennenenaaas 247

8. ZIVNA PO BRA-V ..ottt ettt et e e s e et et eeee et ee et e eesesenenenananas 248

9. ZIVNA PUAA LF .ottt sttt es s st esasses e sesessssesesssaesenassesnansesnsesesnaesasas 248

10, ZIVNA PUAE YELA ..ottt et ae s et enas et n st et sassessnae s s st esssnassenansessnanes 249

11, ZIVNA POAA IVISE ..ottt et et e e e et e e e e et s e e s e s s et ee e e e e s e eeseseeaees 249

12, ZIVNE PO JAO BUJON .ottt sttt st s s ettt st s s s s sanaeaeastesans 249

13. Zivna pida RCM (Reinforced Clostridial MeiUm) ... .c.c.ooveveeeueueeeeeee et eeee et ee e 250

14, ZiVNE PUAE MRSB BUJON......cuveecereceeeeeeee ettt sessae s ses et esas et en st ssasses et esassessssassenasaesnanes 250

15, ZIVNA PUAE MRS DUJON cce.veeiereeceeececeeteeee ettt ettt es st e s s et st esesssaesenasaesnanes 250

16, ZIVNE PUAE ADH BUJON ....eeeecvveteeeceee ettt ettt sttt st s sasasa et s et essses s s s sanaeseantesans 251

17, ZIVNE PO YEL BUJON....eeieeeieiececteteieeetee sttt et e s ese et s sttt ss s esasasa e tetesesssessssssnssasasseassesans 251

18, ZIVNE PO GLU DUJON c.eeeeeeeeeeeeeee ettt sttt sttt sss ettt s s s s nenesesans 252

19, ZIVNE PO LGC DUJON coeeeieeeeeeeeeeeee sttt sttt st s sttt sst ettt s s s senetesans 252

20, ZIVNA PO PGB......eeeeeeeeeee ettt ettt ettt e ettt e e ettt en e e 252

21.  ZivnapGda PGA ....... .252

22.  Zivna plda ARCI-C... .253

23.  Zivna ptda ARBP...... ...253

24.  Zivna pada ARCID ...ccevevevveeeiennn ... 254

25. Zivna plida STI (HI media M948)... ... 254

26.  Zivna pdda TYG bujon........ccceeeeee ... 254

27.  Zivna ptda MRS BL agar .... ... 255

28, ZIVNA PUAA LHG ..ottt ettt ettt sttt ettt s et s et et e st esenenn s 255

29,  ZIVNA PUAE YEL-M AT cu.vvvieeeiececececeeeete ettt sases ettt ss st s e s s s tstese st st asessasasssestetetasssssanseas 255

30, ZIVNA PUAE YEL-G BT w.vvivvreeieeieeeeeeeeseteteeets et essesesee sttt s ssss s s s s s saststssasasas st assasasssestesetesssssasseas 256

31, ZIVNA PUAA YEL Buoeeeeeeeeet ettt ettt ettt ss st s s sttt et et et ss s s sane et tetetenennanaees 256

32, ZIVNA PUAA AM .ottt ettt ettt ettt ettt ettt ettt ettt ettt et et enesn s 256

33. ZivNE PUAA TA QAT (IFON AZAT) w.viveveiiieeeeeeeeeteee ettt sttt sttt et et et st es s s s eeneeesesns 257

34, Zivnd plida BEA (Dile @SKUIIN @EAI) .....viieeeieeeetereeeeeee ettt sttt se sttt ss s s s snes et sesenans 257

35.  Zivna plda GN agar (dl@ PIONA) ......cveueueveveeeiieiieeececeeeeee e eesesessessesseas st te st sssssasesessstesesessnsssseas 257

36, ZIVNA PUAA PIT QAT ettt ettt ettt ettt ettt et et st st s s s se et et etesesseneas 258

37, ZIVNA PO RLS G ....c.ieiiieieieieiieieeeeeeeee ettt ettt sttt et eat et et e st et et et ettt se s s st eaenens 258

38. Zivna plida VRBG (alternativa OXOID CIMASBS).........ccouvereiereeeeeeeeeeisessesesesesessssesesssssssssssssssssssssssssns 258

39. Zivna plida LDC bujon (stanoveni lysin dekarboXYIAzy) ........oovevevevevviiveeeereceeieeeeeeeeeseee s esenns 259

40. Zivna plida GDC stanoveni glutamat dekarboXYIAzY..........covviveiieiiiiieeeeeiieeeeee et 259
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41.
42.
43,
44,
45.
46.
47.
48.
49.
50.
51.
52.
53.
54.
55.
56.
57.
58.
59.
60.
61.
62.
63.
64.
65.
66.
67.
68.
69.
70.
71.
72.
73.
74.
75.
76.
77.
78.
79.
80.
81.
82.
83.
84.
85.
86.
87.
88.
89.
90.
91.
92.
93.
94.
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2.UVOD

Sbirka mlékaiskych mikroorganismii Laktoflora® (CCDM) je unikatni
tuzemskou kolekci genetickych zdrojii monokultur bakterii mlééného kvaseni,
kultur smésnych, kvasinek, uSlechtilych plisni a mlékatskych kultur
doplitkovych véetné kment typovych.

Oficialni zaloZeni sbirky zdvodu Laktoflora® jako souc¢asti sdruzeni mlékaren
se datuji od roku 1956, kdy byl vydan prvni katalog mlékaiskych kultur. Zde
byly zatazeny jednak kultury ziskané ze zahrani¢nich zdrojl a sbirek, ale také
originalni Ceskoslovenské kmeny vyizolované z tuzemské epifytni mikroflory
trav a porostli z vysokohorskych lokalit. Bakterie mlé¢ného kvaSeni takto
ziskané se vyznacuji dobrou vitalitou a adaptaci na vlivy vnéjSiho prostiedi,
zejména na sezOénni vykyvy ve sloZzeni mléka jako =zakladni suroviny
Vv mlékarenské vyrobg.

Cinnost sbirky spo¢iva v ziskavani riznych typ kultur z rozliénych zdroji
a lokalit, aby mohl byt posouzen stupen vitality a biochemické aktivity
U jednotlivych druhti ziskanych izolati. Po izolaci kmene nésleduje orientacni
typové wurCeni (napf. zda jde o izolat rodu Lactobacillus celedi
Lactobacteriaceae). Monokultury kmene jsou identifikovany pomoci
specialnich metodik a po urCeni rodu a druhu jsou deponovany ve sbirce.
V urcitych intervalech charakteristickych pro dany typ kultury jsou obnovovany
a uchovdvany za optimalnich podminek konzervace. Postupné jsou do
eviden¢nich karet a pocitaCové databaze dopliovany dalSi zjiSt€né vlastnosti
kmene.

Prevazna cast kultur je uchovavana v lyofilizovaném stavu a nékteré klicové
kmeny jsou zamrazeny pii velmi nizkych teplotach. Kvasinky, uslechtilé plisné
a ostatni bakteridlni kmeny jsou vedeny na Zivném agarovém médiu, které je
vhodné pro dany typ kultury. Kvasinkové kultury lze téz zalit sterilnim
parafinovym olejem, ¢imZ se podstatné prodlouzi jejich skladovaci doba.

Utelem katalogu je podat piehled o sou¢asném spektru deponovanych kultur
se zam¢efenim na ucely védeckého vyzkumu a vyuky a pro dalsi obory, kde se
uplatituji predevsim bakterie mlééného kvaseni. V soucasné dobé je ve sbirce
evidovano 932 kultur. Tyto kmeny jsou uvedeny v celkovém seznamu poctu
kultur genofondu sbirky, ve skupindch dle rodu a druhu pod sbirkovymi ¢isly.
Charakteristiky kmenii jsou vedeny v eviden¢nich kartdich a v pocitacové
databazi. Seznam katalogizovanych kmenll zahrnuje vyznacné klicové kultury
jako zastupce jednotlivych rodii a druhii. U téchto kmenti je uvedena strucna
charakteristika kmene, zdroj, rok zatazeni do sbirky, kultivacni podminky
a zvlastni znaky, vCetné vyuziti kultury.

Cinnost sbirky je definovana Smérnici pro fizeni ¢innosti sbirky dle CSN EN
ISO 9001. Na zékladé kontrolnich auditti byl 4. 11. 2002 udélen certifikat.
Sbirka kultur je zafazena do projektu Narodnich program konzervace
a vyuzivani genetickych zdroji rostlin a mikroorganismi vyznamnych pro
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vyZzivu a zemédélstvi. V tomto dokumentu jsou na zakladé zakona 148/2003 Sb.
upraveny podminky a postupy ochrany konzervace a vyuzivani genetickych
zdroji rostlin a mikroorganismt nachazejicich se na tizemi Ceské republiky.
Prace sbirky je pfimo kontrolovana MZe CR za koordinace VURV Praha
Ruzyné.
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3.ZKRATKY NAZVU SBIREK A INSTITUCI

ATCC
CCM

DSM

Hansen’s Lab
JCM

KCTC

LMG

MU CSAV
NCDO

NCFB
NCTC
NIRD

NRRL

SAV
STUB

VKM
VSCHT
vUC
vUM
vUP

vUP
VUPP
VUV
VURV
VUT

Americka sbirka typovych kultur, Rockville, Maryland, USA
Ceska sbirka mikroorganismt Masarykovy university, Brno, CR
diive Ceskoslovenské sbirka mikroorganismii, Brno

Deutsche Sammlung von Mikroorganismen und Zellkulturen
GmbH

Chr. Hansenovy laboratoie A/S, Horsholm, Dansko

Japan Collection of Microorganisms

Korean Collection of Type Cultures, Republic of Korea
Bacteria Collection, Belgien Co-ordinated Collection of
Microorganisms, Belgium

Ceskoslovenské akademie véd, Mikrobiologicky tistav

Narodni sbirka mlékatskych mikroorganismi, Velka Britanie; po
roce 1986 se stala soucasti NCFB

Narodni sbirka potravinatskych bakterii, Velka Britanie
Narodni sbirka typovych kultur, Velka Britanie

Narodni institut pro mlékaisky vyzkum, Velka Britanie
Vyzkumné laboratote Severni oblasti, USDA, Peoria, Illinois,
USA

Slovenska akademie véd, Bratislava, Slovenska republika
Slovenska technicka universita, Bratislava, Slovenska republika,
katedra mléka a tukli a hygieny potravin

All-Russian Collection of Microoranisms, Russia

Vysoka skola chemicko-technologicka, Praha, Ustav mléka a tukd
Vyzkumny tstav cukrovarnicky, Praha

Vyzkumny ustav mlékarensky, Praha nyni MILCOM a.s.-VUM
Vyzkumny Gstav potravinatsky, Modra u Bratislavy, Slovenska
republika

Biocentrum, Kestolna 7, Modra, Slovenska republika
Vyzkumny ustav potravinatského priimyslu, Praha

Vyzkumny ustav vinaisky

Vyzkumny ustav rostlinné vyroby, Praha

Vysoké uc€eni technické, Brno
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4.SEZNAM VSECH KULTUR TVORICICH
GENOFOND SBIRKY LAKTOFLORA

CCDM | rod |druh | poddruh
Bakterie mlé¢ného kvaseni

CCDM 223 Bifidobacterium adolescentis

CCDM 312 Bifidobacterium angulatum

CCDM 229 Bifidobacterium animalis animalis
CCDM 107 Bifidobacterium animalis lactis
CCDM 134 Bifidobacterium animalis lactis
CCDM 135 Bifidobacterium animalis lactis
CCDM 218 Bifidobacterium animalis lactis
CCDM 239 Bifidobacterium animalis lactis
CCDM 240 Bifidobacterium animalis lactis
CCDM 241 Bifidobacterium animalis lactis
CCDM 366 Bifidobacterium animalis lactis
CCDM 374 Bifidobacterium animalis lactis
CCDM 93 Bifidobacterium animalis lactis
CCDM 95 Bifidobacterium animalis lactis
CCDM 710 Bifidobacterium asteroides

CCDM 309 Bifidobacterium bifidum

CCDM 311 Bifidobacterium bifidum

CCDM 351 Bifidobacterium bifidum

CCDM 352 Bifidobacterium bifidum

CCDM 501 Bifidobacterium bifidum

CCDM 559 Bifidobacterium bifidum

CCDM 718 Bifidobacterium boum

CCDM 317 Bifidobacterium breve

CCDM 562 Bifidobacterium breve

CCDM 230 Bifidobacterium catenulatum

CCDM 307 Bifidobacterium crudilactis

CCDM 318 Bifidobacterium dentium

CCDM 565 Bifidobacterium gallicum

CCDM 720 Bifidobacterium choerinum

CCDM 376 Bifidobacterium kashiwanohense

CCDM 232 Bifidobacterium longum infantis
CCDM 367 Bifidobacterium longum infantis
CCDM 369 Bifidobacterium longum infantis
CCDM 219 Bifidobacterium longum longum
CCDM 372 Bifidobacterium longum longum
CCDM 569 Bifidobacterium longum longum
CCDM 571 Bifidobacterium longum suis
CCDM 727 Bifidobacterium merycicum

CCDM 694 Bifidobacterium mongoliense
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CCDM 306 Bifidobacterium pseudocatenulatum

CCDM 330 Bifidobacterium pseudolongum globosum

CCDM 310 Bifidobacterium pseudolongum
pseudolongum

CCDM 582 Bifidobacterium psychraerophilum

CCDM 696 Bifidobacterium ruminantium

CCDM 350 Bifidobacterium scardovii

CCDM 368 Bifidobacterium sp.

CCDM 370 Bifidobacterium sp.

CCDM 371 Bifidobacterium sp.

CCDM 373 Bifidobacterium sp.

CCDM 481 Bifidobacterium sp.

CCDM 486 Bifidobacterium sp.

CCDM 492 Bifidobacterium sp.

CCDM 495 Bifidobacterium sp.

CCDM 498 Bifidobacterium sp.

CCDM 771 Bifidobacterium sp.

CCDM 775 Bifidobacterium sp.

CCDM 788 Bifidobacterium sp.

CCDM 791 Bifidobacterium sp.

CCDM 794 Bifidobacterium sp.

CCDM 822 Bifidobacterium sp.

CCDM 863 Bifidobacterium sp.

CCDM 879 Bifidobacterium sp.

CCDM 94 Bifidobacterium sp.

CCDM 409 Bifidobacterium stercoris

CCDM 609 Bifidobacterium thermacidophilum thermacidophilum

CCDM 597 Bifidobacterium thermacidophiluporcinum

CCDM 308 Bifidobacterium thermophilum

CCDM 691 Bifidobacterium tsurumiense

CCDM 29 bijogurtova kultura

CCDM 859 Carnobacterium divergens

CCDM 772 Carnobacterium maltaromaticum

CCDM 401 ementalska kultura

CCDM 711 ementalska kultura

CCDM 80 Enterococcus durans dextranicum

CCDM 1020 Enterococcus durans

CCDM 169 Enterococcus durans

CCDM 437 Enterococcus durans

CCDM 438B Enterococcus durans

CCDM 439 Enterococcus durans

CCDM 500 Enterococcus durans

CCDM 515 Enterococcus durans

CCDM 53 Enterococcus durans

CCDM 75 Enterococcus durans

CCDM 78B Enterococcus durans
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CCDM 810B Enterococcus durans
CCDM 860 Enterococcus durans
CCDM 922A | Enterococcus durans
CCDM 523 Enterococcus faecalis
CCDM 643 Enterococcus faecalis
CCDM 652 Enterococcus faecalis
CCDM 653 Enterococcus faecalis
CCDM 857 Enterococcus faecalis
CCDM 858 Enterococcus faecalis
CCDM 964 Enterococcus faecium shermanii
CCDM 106 Enterococcus faecium
CCDM 120 Enterococcus faecium
CCDM 170 Enterococcus faecium
CCDM 301 Enterococcus faecium
CCDM 33B Enterococcus faecium
CCDM 60 Enterococcus faecium
CCDM 644 Enterococcus faecium
CCDM 645 Enterococcus faecium
CCDM 713B Enterococcus faecium
CCDM 766 Enterococcus faecium
CCDM 769B Enterococcus faecium
CCDM 816 Enterococcus faecium
CCDM 817 Enterococcus faecium
CCDM 917 Enterococcus faecium
CCDM 923 Enterococcus faecium
CCDM 924 Enterococcus faecium
CCDM 925A | Enterococcus faecium
CCDM 945 Enterococcus faecium
CCDM 965 Enterococcus faecium
CCDM 550 Enterococcus italicus
CCDM 660 Enterococcus mundtii
CCDM 540 Enterococcus sp.
CCDM 1016 jogurtova kultura
CCDM 1018  |jogurtova kultura
CCDM 1025  |jogurtova kultura
CCDM 1037  |jogurtova kultura
CCDM 1038 |jogurtova kultura
CCDM 1039  |jogurtova kultura
CCDM 1040  |jogurtova kultura
CCDM 1068 |jogurtova kultura
CCDM 1076 Jogurtova kultura
CCDM 1077 Jogurtova kultura
CCDM 1082 Jogurtova kultura
CCDM 171 jogurtova kultura
CCDM 172 jogurtova kultura
CCDM 173 jogurtova kultura
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CCDM 174 jogurtova kultura
CCDM 175 jogurtova kultura
CCDM 176 jogurtova kultura
CCDM 177 jogurtova kultura
CCDM 179 jogurtova kultura
CCDM 180 jogurtova kultura
CCDM 20 jogurtova kultura
CCDM 21 jogurtova kultura
CCDM 22 jogurtova kultura
CCDM 220 jogurtova kultura
CCDM 221 jogurtova kultura
CCDM 222 jogurtova kultura
CCDM 24 jogurtova kultura
CCDM 25 jogurtova kultura
CCDM 26 jogurtova kultura
CCDM 27 jogurtova kultura
CCDM 31 jogurtova kultura
CCDM 43 jogurtova kultura
CCDM 44 jogurtova kultura
CCDM 49 jogurtova kultura
CCDM 51 jogurtova kultura
CCDM 517 jogurtova kultura
CCDM 518 jogurtova kultura
CCDM 519 jogurtova kultura
CCDM 52 jogurtova kultura
CCDM 520 jogurtova kultura
CCDM 521 jogurtova kultura
CCDM 522 jogurtova kultura
CCDM 524 jogurtova kultura
CCDM 525 jogurtova kultura
CCDM 527 jogurtova kultura
CCDM 528 jogurtova kultura
CCDM 529 jogurtova kultura
CCDM 530 jogurtova kultura
CCDM 531 jogurtova kultura
CCDM 532 jogurtova kultura
CCDM 533 jogurtova kultura
CCDM 534 jogurtova kultura
CCDM 537 jogurtova kultura
CCDM 538 jogurtova kultura
CCDM 54 jogurtova kultura
CCDM 56 jogurtova kultura
CCDM 637 jogurtova kultura
CCDM 682 jogurtova kultura
CCDM 760 jogurtova kultura
CCDM 761 jogurtova kultura

26




CCDM 762 jogurtova kultura

CCDM 763 jogurtova kultura

CCDM 913 jogurtova kultura

CCDM 914 jogurtova kultura

CCDM 915 jogurtova kultura

CCDM 916 jogurtova kultura

CCDM 926 Jogurtova kultura

CCDM 995 jogurtova kultura

CCDM 996 jogurtova kultura

CCDM 997 jogurtova kultura

CCDM 998 jogurtova kultura

CCDM 334 kaskavalova kultura

CCDM 64 kaskavalova kultura

CCDM 749 kaskavalova kultura

CCDM 750 kaskavalova kultura — V procesu vyfazovani
CCDM 754 kaskavalova kultura — V procesu vyfazovani
CCDM 756 kaskavalova kultura — V procesu vyFazovani
CCDM 758 kaskavalova kultura — V procesu vyFazovani
CCDM 1084 kefirova kultura

CCDM 360 Lactobacillus acidifarinae

CCDM 362 Lactobacillus acidipiscis

CCDM 784 Lactobacillus acidipiscis

CCDM 109 Lactobacillus acidophilus

CCDM 149 Lactobacillus acidophilus

CCDM 151 Lactobacillus acidophilus

CCDM 152 Lactobacillus acidophilus

CCDM 193 Lactobacillus acidophilus

CCDM 197 Lactobacillus acidophilus

CCDM 217 Lactobacillus acidophilus

CCDM 382 Lactobacillus acidophilus

CCDM 406 Lactobacillus acidophilus

CCDM 461 Lactobacillus acidophilus

CCDM 476 Lactobacillus acidophilus

CCDM 539 Lactobacillus acidophilus

CCDM 79 Lactobacillus acidophilus

CCDM 455 Lactobacillus amylolyticus

CCDM 424 Lactobacillus amylophilus

CCDM 443 Lactobacillus amylotrophicus

CCDM 584 Lactobacillus amylotrophicus

CCDM 420 Lactobacillus amylovorus

CCDM 663 Lactobacillus animalis

CCDM 833 Lactobacillus antri

CCDM 202 Lactobacillus brevis

CCDM 145 Lactobacillus casei casel
CCDM 198 Lactobacillus casei caseli
CCDM 199 Lactobacillus casei casel
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CCDM 802 Lactobacillus casei casei
CCDM 1079A | Lactobacillus casei

CCDM 422 Lactobacillus casei

CCDM 650 Lactobacillus casei

CCDM 789 Lactobacillus coleohominis

CCDM 855 Lactobacillus coryniformis coryniformis
CCDM 646 Lactobacillus coryniformis torquens
CCDM 408 Lactobacillus crispatus

CCDM 834 Lactobacillus curvatus

CCDM 235 Lactobacillus delbrueckii bulgaricus
CCDM 363 Lactobacillus delbrueckii bulgaricus
CCDM 364 Lactobacillus delbrueckii bulgaricus
CCDM 66 Lactobacillus delbrueckii bulgaricus
CCDM 664 Lactobacillus delbrueckii bulgaricus
CCDM 67 Lactobacillus delbrueckii bulgaricus
CCDM 767 Lactobacillus delbrueckii bulgaricus
CCDM 8 Lactobacillus delbrueckii bulgaricus
CCDM 988 Lactobacillus delbrueckii bulgaricus
CCDM 236 Lactobacillus delbrueckii delbrueckii
CCDM 238 Lactobacillus delbrueckii delbrueckii
CCDM 845 Lactobacillus delbrueckii indicus
CCDM 132 Lactobacillus delbrueckii lactis
CCDM 405 Lactobacillus delbrueckii lactis
CCDM 596 Lactobacillus delbrueckii lactis
CCDM 63 Lactobacillus delbrueckii lactis
CCDM 846 Lactobacillus delbrueckii lactis
CCDM 847 Lactobacillus delbrueckii lactis
CCDM 705 Lactobacillus delbrueckii

CCDM 707 Lactobacillus delbrueckii

CCDM 740 Lactobacillus delbrueckii

CCDM 154 Lactobacillus fermentum

CCDM 190 Lactobacillus fermentum

CCDM 192 Lactobacillus fermentum

CCDM 399 Lactobacillus fermentum

CCDM 830 Lactobacillus fermentum

CCDM 780 Lactobacillus fructivorans

CCDM 460 Lactobacillus frumenti

CCDM 411 Lactobacillus gallinarum

CCDM 793 Lactobacillus gallinarum

CCDM 158B | Lactobacillus gasseri

CCDM 214 Lactobacillus gasseri

CCDM 215 Lactobacillus gasseri

CCDM 332 Lactobacillus gasseri

CCDM 335 Lactobacillus gasseri

CCDM 340 Lactobacillus gasseri

CCDM 349 Lactobacillus gasseri

28




CCDM 377 Lactobacillus gasseri
CCDM 836 Lactobacillus gastricus
CCDM 640 Lactobacillus hammesii
CCDM 365 Lactobacillus helveticus bulgaricus
CCDM 447 Lactobacillus helveticus lactis
CCDM 456 Lactobacillus helveticus lactis
CCDM 1017 Lactobacillus helveticus
CCDM 102 Lactobacillus helveticus
CCDM 1044 Lactobacillus helveticus
CCDM 1070 Lactobacillus helveticus
CCDM 108 Lactobacillus helveticus
CCDM 112 Lactobacillus helveticus
CCDM 113 Lactobacillus helveticus
CCDM 115 Lactobacillus helveticus
CCDM 121 Lactobacillus helveticus
CCDM 122 Lactobacillus helveticus
CCDM 125 Lactobacillus helveticus
CCDM 136 Lactobacillus helveticus
CCDM 138 Lactobacillus helveticus
CCDM 139 Lactobacillus helveticus
CCDM 140 Lactobacillus helveticus
CCDM 142 Lactobacillus helveticus
CCDM 143 Lactobacillus helveticus
CCDM 153A | Lactobacillus helveticus
CCDM 155 Lactobacillus helveticus
CCDM 168 Lactobacillus helveticus
CCDM 227 Lactobacillus helveticus
CCDM 228 Lactobacillus helveticus
CCDM 234 Lactobacillus helveticus
CCDM 34 Lactobacillus helveticus
CCDM 380 Lactobacillus helveticus
CCDM 40 Lactobacillus helveticus
CCDM 423 Lactobacillus helveticus
CCDM 450 Lactobacillus helveticus
CCDM 465 Lactobacillus helveticus
CCDM 466 Lactobacillus helveticus
CCDM 467 Lactobacillus helveticus
CCDM 468 Lactobacillus helveticus
CCDM 469 Lactobacillus helveticus
CCDM 470 Lactobacillus helveticus
CCDM 472 Lactobacillus helveticus
CCDM 473 Lactobacillus helveticus
CCDM 474 Lactobacillus helveticus
CCDM 475 Lactobacillus helveticus
CCDM 499 Lactobacillus helveticus
CCDM 552 Lactobacillus helveticus
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CCDM 554 Lactobacillus helveticus
CCDM 560 Lactobacillus helveticus
CCDM 62 Lactobacillus helveticus
CCDM 68 Lactobacillus helveticus
CCDM 714 Lactobacillus helveticus
CCDM 715 Lactobacillus helveticus
CCDM 716 Lactobacillus helveticus
CCDM 768 Lactobacillus helveticus
CCDM 774 Lactobacillus helveticus
CCDM 807 Lactobacillus helveticus
CCDM 81 Lactobacillus helveticus
CCDM 82 Lactobacillus helveticus
CCDM 820 Lactobacillus helveticus
CCDM 84 Lactobacillus helveticus
CCDM 85 Lactobacillus helveticus
CCDM 850 Lactobacillus helveticus
CCDM 851 Lactobacillus helveticus
CCDM 852 Lactobacillus helveticus
CCDM 864 Lactobacillus helveticus
CCDM 865 Lactobacillus helveticus
CCDM 91 Lactobacillus helveticus
CCDM 92 Lactobacillus helveticus
CCDM 958 Lactobacillus helveticus
CCDM 959 Lactobacillus helveticus
CCDM 960 Lactobacillus helveticus
CCDM 961 Lactobacillus helveticus
CCDM 98 Lactobacillus helveticus
CCDM 982 Lactobacillus helveticus
CCDM 828 Lactobacillus hilgardii
CCDM 333 Lactobacillus iners
CCDM 773 Lactobacillus intestinalis
CCDM 243 Lactobacillus jensenii
CCDM 159 Lactobacillus johnsonii
CCDM 400 Lactobacillus johnsonii
CCDM 442 Lactobacillus johnsonii
CCDM 840 Lactobacillus johnsonii
CCDM 837 Lactobacillus kalixensis
CCDM 244 Lactobacillus kefiranofaciens kefiranofaciens
CCDM 245 Lactobacillus kefiranofaciens kefirgranum
CCDM 853 Lactobacillus kefiri
CCDM 887 Lactobacillus kefiri
CCDM 647 Lactobacillus kimchii
CCDM 630 Lactobacillus kitasatonis
CCDM 684 Lactobacillus mindensis
CCDM 690 Lactobacillus mucosae
CCDM 648 Lactobacillus nagelii
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CCDM 458 Lactobacillus nantensis

CCDM 781 Lactobacillus oris

CCDM 471 Lactobacillus panis

CCDM 778 Lactobacillus parabrevis

CCDM 479 Lactobacillus parabuchneri

CCDM 779 Lactobacillus parabuchneri

CCDM 211 Lactobacillus paracasei paracasei
CCDM 212 Lactobacillus paracasei paracasei
CCDM 213 Lactobacillus paracasei paracasei
CCDM 393 Lactobacillus paracasei paracasei
CCDM 394 Lactobacillus paracasei paracasei
CCDM 50 Lactobacillus paracasei paracasei
CCDM 741 Lactobacillus paracasei paracasei
CCDM 743 Lactobacillus paracasei paracasei
CCDM 792 Lactobacillus paracasei paracasei
CCDM 832 Lactobacillus paracasei tolerans
CCDM 1080A |Lactobacillus paracasei

CCDM 818 Lactobacillus paracasei

CCDM 819 Lactobacillus paracasei

CCDM 888 Lactobacillus paracasei

CCDM 889 Lactobacillus paracasei

CCDM 849 Lactobacillus parakefiri

CCDM 848 Lactobacillus paralimentarius

CCDM 378 Lactobacillus paraplantarum

CCDM 379 Lactobacillus pentosus

CCDM 806 Lactobacillus plantarum argentoratensis
CCDM 147 Lactobacillus plantarum

CCDM 158 Lactobacillus plantarum

CCDM 178 Lactobacillus plantarum

CCDM 181 Lactobacillus plantarum

CCDM 182 Lactobacillus plantarum

CCDM 183 Lactobacillus plantarum

CCDM 184 Lactobacillus plantarum

CCDM 185 Lactobacillus plantarum

CCDM 186 Lactobacillus plantarum

CCDM 187 Lactobacillus plantarum

CCDM 188 Lactobacillus plantarum

CCDM 189 Lactobacillus plantarum

CCDM 191 Lactobacillus plantarum

CCDM 194 Lactobacillus plantarum

CCDM 195 Lactobacillus plantarum

CCDM 196 Lactobacillus plantarum

CCDM 336 Lactobacillus plantarum

CCDM 375 Lactobacillus plantarum

CCDM 381 Lactobacillus plantarum

CCDM 383 Lactobacillus plantarum
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CCDM 384 Lactobacillus plantarum
CCDM 385 Lactobacillus plantarum
CCDM 387 Lactobacillus plantarum
CCDM 388 Lactobacillus plantarum
CCDM 391 Lactobacillus plantarum
CCDM 535 Lactobacillus plantarum
CCDM 583 Lactobacillus plantarum
CCDM 826 Lactobacillus pontis

CCDM 835 Lactobacillus pontis

CCDM 651 Lactobacillus rennini

CCDM 777 Lactobacillus reuteri

CCDM 1081B |Lactobacillus rhamnosus
CCDM 118 Lactobacillus rhamnosus
CCDM 123 Lactobacillus rhamnosus
CCDM 146 Lactobacillus rhamnosus
CCDM 148 Lactobacillus rhamnosus
CCDM 150 Lactobacillus rhamnosus
CCDM 156 Lactobacillus rhamnosus
CCDM 157 Lactobacillus rhamnosus
CCDM 158A | Lactobacillus rhamnosus
CCDM 233 Lactobacillus rhamnosus
CCDM 289 Lactobacillus rhamnosus
CCDM 441 Lactobacillus rhamnosus
CCDM 579 Lactobacillus rhamnosus
CCDM 58 Lactobacillus rhamnosus
CCDM 598 Lactobacillus rhamnosus
CCDM 610 Lactobacillus rhamnosus
CCDM 821 Lactobacillus rhamnosus
CCDM 83 Lactobacillus rhamnosus
CCDM 963A | Lactobacillus rhamnosus
CCDM 963B Lactobacillus rhamnosus
CCDM 839 Lactobacillus rossiae

CCDM 783 Lactobacillus ruminis

CCDM 649 Lactobacillus saerimneri
CCDM 776 Lactobacillus sakel carnosus
CCDM 339 Lactobacillus sakei sakel
CCDM 717 Lactobacillus sakei sakel
CCDM 246 Lactobacillus salivarius salivarius
CCDM 1081A |Lactobacillus salivarius
CCDM 216 Lactobacillus salivarius
CCDM 451 Lactobacillus sanfranciscensis
CCDM 827 Lactobacillus sanfranciscensis
CCDM 706 Lactobacillus saniviri

CCDM 708 Lactobacillus senioris

CCDM 654 Lactobacillus sharpae

CCDM 687 Lactobacillus spicheri
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CCDM 838 Lactobacillus ultunensis

CCDM 782 Lactobacillus vaginalis

CCDM 831 Lactobacillus Zeae

CCDM 361 Lactobacillus zymae

CCDM 683 Lactococcus chungangensis

CCDM 32 Lactococcus lactis cremoris
CCDM 412B Lactococcus lactis cremoris
CCDM 421 Lactococcus lactis cremoris
CCDM 478 Lactococcus lactis cremoris
CCDM 485 Lactococcus lactis cremoris
CCDM 613 Lactococcus lactis cremoris
CCDM 614 Lactococcus lactis cremoris
CCDM 72 Lactococcus lactis cremoris
CCDM 73 Lactococcus lactis cremoris
CCDM 76 Lactococcus lactis cremoris
CCDM 809 Lactococcus lactis cremoris
CCDM 810A | Lactococcus lactis cremoris
CCDM 811 Lactococcus lactis cremoris
CCDM 813 Lactococcus lactis cremoris
CCDM 823 Lactococcus lactis cremoris
CCDM 824 Lactococcus lactis cremoris
CCDM 825 Lactococcus lactis cremoris
CCDM 885 Lactococcus lactis cremoris
CCDM 890 Lactococcus lactis cremoris
CCDM 944 Lactococcus lactis cremoris
CCDM 946 Lactococcus lactis cremoris
CCDM 947 Lactococcus lactis cremoris
CCDM 974 Lactococcus lactis cremoris
CCDM 732 Lactococcus lactis hordniae
CCDM 1004 Lactococcus lactis lactis
CCDM 1005 Lactococcus lactis lactis
CCDM 1023 Lactococcus lactis lactis
CCDM 116 Lactococcus lactis lactis
CCDM 117 Lactococcus lactis lactis
CCDM 119 Lactococcus lactis lactis
CCDM 210 Lactococcus lactis lactis
CCDM 354 Lactococcus lactis lactis
CCDM 358 Lactococcus lactis lactis
CCDM 389 Lactococcus lactis lactis
CCDM 404 Lactococcus lactis lactis
CCDM 412A | Lactococcus lactis lactis
CCDM 414 Lactococcus lactis lactis
CCDM 418 Lactococcus lactis lactis
CCDM 436 Lactococcus lactis lactis
CCDM 477 Lactococcus lactis lactis
CCDM 48 Lactococcus lactis lactis
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CCDM 483 Lactococcus lactis lactis

CCDM 617 Lactococcus lactis lactis

CCDM 628 Lactococcus lactis lactis

CCDM 642 Lactococcus lactis lactis

CCDM 671 Lactococcus lactis lactis

CCDM 685 Lactococcus lactis lactis

CCDM 686 Lactococcus lactis lactis

CCDM 689 Lactococcus lactis lactis

CCDM 695 Lactococcus lactis lactis

CCDM 698 Lactococcus lactis lactis

CCDM 702 Lactococcus lactis lactis

CCDM 71 Lactococcus lactis lactis

CCDM 765 Lactococcus lactis lactis

CCDM 812 Lactococcus lactis lactis

CCDM 86 Lactococcus lactis lactis

CCDM 880 Lactococcus lactis lactis

CCDM 882 Lactococcus lactis lactis

CCDM 991 Lactococcus lactis lactis

CCDM 993 Lactococcus lactis lactis

CCDM 111A | Lactococcus lactis lactis biovar. diacetilactis
CCDM 639 Lactococcus lactis lactis biovar. diacetylactis
CCDM 1019 Lactococcus lactis lactis biovar. diacetylactis
CCDM 141 Lactococcus lactis lactis biovar. diacetylactis
CCDM 416 Lactococcus lactis lactis biovar. diacetylactis
CCDM 1006 Lactococcus lactis lactis biovar. diacetylactis
CCDM 1024 Lactococcus lactis lactis biovar. diacetylactis
CCDM 1029 Lactococcus lactis lactis biovar. diacetylactis
CCDM 1030 Lactococcus lactis lactis biovar. diacetylactis
CCDM 1034 Lactococcus lactis lactis biovar. diacetylactis
CCDM 1043 Lactococcus lactis lactis biovar. diacetylactis
CCDM 110A | Lactococcus lactis lactis biovar. diacetylactis
CCDM 137 Lactococcus lactis lactis biovar. diacetylactis
CCDM 347 Lactococcus lactis lactis biovar. diacetylactis
CCDM 432 Lactococcus lactis lactis biovar. diacetylactis
CCDM 47 Lactococcus lactis lactis biovar. diacetylactis
CCDM 631 Lactococcus lactis lactis biovar. diacetylactis
CCDM 701 Lactococcus lactis lactis biovar. diacetylactis
CCDM 731 Lactococcus lactis lactis biovar. diacetylactis
CCDM 74 Lactococcus lactis lactis biovar. diacetylactis
CCDM 77 Lactococcus lactis lactis biovar. diacetylactis
CCDM 841 Lactococcus lactis lactis biovar. diacetylactis
CCDM 87 Lactococcus lactis lactis biovar. diacetylactis
CCDM 994 Lactococcus lactis lactis biovar. diacetylactis
CCDM 670 Lactococcus lactis lactis biovar. diacetylactis
CCDM 739 Lactococcus plantarum

CCDM 735 Lactococcus raffinolactis
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CCDM 1014 Lactococcus sp.
CCDM 764 Lactococus lactis lactis
CCDM 541 Leuconostoc citreum
CCDM 542 Leuconostoc fallax
CCDM 616 Leuconostoc lactis
CCDM 612 Leuconostoc mesenteroides dextranicum
CCDM 208 Leuconostoc mesenteroides mesenteroides
CCDM 397 Leuconostoc mesenteroides mesenteroides
CCDM 209 Leuconostoc mesenteroides mesenteroides
CCDM 390 Leuconostoc mesenteroides mesenteroides
CCDM 114 Leuconostoc mesenteroides cremoris
CCDM 59 Leuconostoc mesenteroides cremoris
CCDM 611 Leuconostoc mesenteroides cremoris
CCDM 398 Leuconostoc g]ee;tergtneizc:rcri]es
CCDM 615 Leuconostoc pseudomesenteroides
CCDM 392 Leuconostoc sp.
CCDM 65 Oenococcus oeni
CCDM 595 Pediococcus acidilactici
CCDM 814 Pediococcus acidilactici
CCDM 599 Pediococcus damnosus
CCDM 829 Pediococcus inopinatus
CCDM 854 Pediococcus parvulus
CCDM 862 Pediococcus pentosaceus
CCDM 395 Pediococcus sp.
CCDM 396 Pediococcus sp.
CCDM 808 Pediococcus stilesii
CCDM 165 Propionibacterium acidipropionici
CCDM 1067 Propionibacterium freudenreichii freudenreichii
CCDM 163 Propionibacterium freudenreichii freudenreichii
CCDM 164 Propionibacterium freudenreichii freudenreichii
CCDM 886 Propionibacterium freudenreichii freudenreichii
CCDM 1009 Propionibacterium freudenreichii shermanii
CCDM 160 Propionibacterium freudenreichii shermanii
CCDM 167 Propionibacterium freudenreichii shermanii
CCDM 480 Propionibacterium freudenreichii shermanii
CCDM 805 Propionibacterium ;reudenre!ch!!
reudenreichii
CCDM 856 Propionibacterium jensenii
CCDM 861 Propionibacterium jensenii
CCDM 166 Propionibacterium sp.
CCDM 57 Propionibacterium sp.
CCDM 866 Propionibacterium thoenii
CCDM 46 silazni kultura
CCDM 907 silazni kultura
CCDM 908 silazni kultura
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CCDM 911 silazni kultura
CCDM 1 smetanova kultura
CCDM 10 smetanova kultura
CCDM 1021 smetanova kultura
CCDM 1026 smetanova kultura
CCDM 1027 smetanova kultura
CCDM 1028 smetanova kultura
CCDM 1031 smetanova kultura
CCDM 1035 smetanova kultura
CCDM 1036 smetanova kultura
CCDM 1041 smetanova kultura
CCDM 1083 Smetanova kultura
CCDM 11 smetanova kultura
CCDM 12 smetanova kultura
CCDM 124 smetanova kultura
CCDM 13 smetanova kultura
CCDM 14 smetanova kultura
CCDM 15 smetanova kultura
CCDM 16 smetanova kultura
CCDM 17 smetanova kultura
CCDM 18 Smetanova kultura
CCDM 19 Smetanova kultura
CCDM 2 smetanova kultura
CCDM 23 smetanova kultura
CCDM 28 smetanova kultura
CCDM 35 smetanova kultura
CCDM 36 smetanova kultura
CCDM 37 smetanova kultura
CCDM 38 smetanova kultura
CCDM 4 smetanova kultura
CCDM 402 smetanova kultura
CCDM 42 smetanova kultura
CCDM 5 smetanova kultura
CCDM 580 smetanova kultura
CCDM 632 smetanova kultura
CCDM 633 smetanova kultura
CCDM 634 smetanova kultura
CCDM 635 smetanova kultura
CCDM 636 smetanova kultura
CCDM 672 smetanova kultura
CCDM 674 smetanova kultura
CCDM 675 smetanova kultura
CCDM 676 smetanova kultura
CCDM 677 smetanova kultura
CCDM 678 smetanova kultura
CCDM 679 smetanova kultura
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CCDM 871 smetanova kultura
CCDM 872 smetanova kultura
CCDM 873 smetanova kultura
CCDM 874 smetanova kultura
CCDM 875 smetanova kultura
CCDM 876 smetanova kultura
CCDM 877 smetanova kultura
CCDM 894 smetanova kultura
CCDM 895 smetanova kultura
CCDM 896 smetanova kultura
CCDM 897 smetanova kultura
CCDM 9 smetanova kultura
CCDM 900 smetanova kultura
CCDM 901 smetanova kultura
CCDM 902 smetanova kultura
CCDM 903 smetanova kultura
CCDM 904 smetanova kultura
CCDM 906 smetanova kultura
CCDM 910 Smetanova kultura
CCDM 920 smetanova kultura
CCDM 921 smetanova kultura
CCDM 930 smetanova kultura
CCDM 931 smetanova kultura
CCDM 932 smetanova kultura
CCDM 933 smetanova kultura
CCDM 934 smetanova kultura
CCDM 935 smetanova kultura
CCDM 936 smetanova kultura
CCDM 937 smetanova kultura
CCDM 938 smetanova kultura
CCDM 939 smetanova kultura
CCDM 940 smetanova kultura
CCDM 941 smetanova kultura
CCDM 942 smetanova kultura
CCDM 952 smetanova kultura
CCDM 968 smetanova kultura
CCDM 969 smetanova kultura
CCDM 970 smetanova kultura
CCDM 971 smetanova kultura
CCDM 972 smetanova kultura
CCDM 973 smetanova kultura
CCDM 979 smetanova kultura
CCDM 990 smetanova kultura
CCDM 989 Staphylococcus piscifermentans
CCDM 736 Sterptococcus thermophilus
CCDM 564 Streotococcus thermophilus
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CCDM 949 Streptococcus gallolyticus hacedonicus
CCDM 692 Streptococcus lactarius
CCDM 111B | Streptococcus Ithermophilus
CCDM 1007 Streptococcus thermophilus
CCDM 1008 Streptococcus thermophilus
CCDM 1011 Streptococcus thermophilus
CCDM 1012 Streptococcus thermophilus
CCDM 1013 Streptococcus thermophilus
CCDM 1015 Streptococcus thermophilus
CCDM 1022 Streptococcus thermophilus
CCDM 1032 Streptococcus thermophilus
CCDM 1033 Streptococcus thermophilus
CCDM 1042 Streptococcus thermophilus
CCDM 1045 Streptococcus thermophilus
CCDM 110B | Streptococcus thermophilus
CCDM 126 Streptococcus thermophilus
CCDM 127 Streptococcus thermophilus
CCDM 128 Streptococcus thermophilus
CCDM 129 Streptococcus thermophilus
CCDM 130 Streptococcus thermophilus
CCDM 131 Streptococcus thermophilus
CCDM 144 Streptococcus thermophilus
CCDM 224 Streptococcus thermophilus
CCDM 225 Streptococcus thermophilus
CCDM 226 Streptococcus thermophilus
CCDM 33A Streptococcus thermophilus
CCDM 438A | Streptococcus thermophilus
CCDM 440 Streptococcus thermophilus
CCDM 45 Streptococcus thermophilus
CCDM 452 Streptococcus thermophilus
CCDM 487 Streptococcus thermophilus
CCDM 490 Streptococcus thermophilus
CCDM 534B | Streptococcus thermophilus
CCDM 55 Streptococcus thermophilus
CCDM 561 Streptococcus thermophilus
CCDM 567 Streptococcus thermophilus
CCDM 570 Streptococcus thermophilus
CCDM 61 Streptococcus thermophilus
CCDM 661 Streptococcus thermophilus
CCDM 662 Streptococcus thermophilus
CCDM 69 Streptococcus thermophilus
CCDM 7 Streptococcus thermophilus
CCDM 70 Streptococcus thermophilus
CCDM 712 Streptococcus thermophilus
CCDM 713A | Streptococcus thermophilus
CCDM 769A | Streptococcus thermophilus
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CCDM 770 Streptococcus thermophilus
CCDM 786 Streptococcus thermophilus
CCDM 78A Streptococcus thermophilus
CCDM 922B | Streptococcus thermophilus
CCDM 925B | Streptococcus thermophilus
CCDM 954 Streptococcus thermophilus
CCDM 955 Streptococcus thermophilus
CCDM 957 Streptococcus thermophilus
CCDM 1078 Syraiska kultura
CCDM 39 termofilni kultura
CCDM 403 termofilni kultura
CCDM 6 termofilni kultura
CCDM 425 Tetragenococcus halophilus
CCDM 733 Weissella minor
CCDM 734 Weissella paramesenteroides
Ostatni bakterialni kultury

CCDM 237 Bacillus coagulans
CCDM 796 Bacillus stearothermophilus
CCDM 665 Bacillus subtilis
CCDM 666 Bacillus subtilis
CCDM 795 Bacillus subtilis
CCDM 842 Bacillus subtilis
CCDM 843 Bacillus subtilis
CCDM 844 Bacillus subtilis
CCDM 867 Bacillus subtilis
CCDM 1010 Brevibacterium linens
CCDM 1052 Brevibacterium linens
CCDM 200 Brevibacterium linens
CCDM 201 Brevibacterium linens
CCDM 203 Brevibacterium linens
CCDM 96 Brevibacterium linens
CCDM 97 Brevibacterium linens
CCDM 980 Brevibacterium linens
CCDM 99 Brevibacterium linens
CCDM 1072 Clostridium butyricum
CCDM 1074 Clostridium butyricum
CCDM 1075 Clostridium sp.

CCDM 1071 Clostridium tyrobutyricum
CCDM 1073 Clostridium tyrobutyricum
CCDM 204 Kocuria rosea
CCDM 205 Kocuria rosea
CCDM 231 Micrococcus luteus
CCDM 207 Micrococcus sp.

Plisné

CCDM 608 \Aspergillus \oryzae
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CCDM 1053 Geotrichum candidum
CCDM 870 Geotrichum candidum
CCDM 878 Geotrichum candidum
CCDM 2016 Penicilium camemberti
CCDM 2017 Penicilium nalgiovensis
CCDM 2018 Penicilium roqueforti
CCDM 337 Penicillium camemberti rogeri
CCDM 338 Penicillium camemberti rogeri
CCDM 999 Penicillium camemberti rogeri
CCDM 1000 Penicillium camemberti
CCDM 1002 Penicillium camemberti
CCDM 103 Penicillium camemberti
CCDM 104 Penicillium camemberti
CCDM 1046 Penicillium camemberti
CCDM 1047 Penicillium camemberti
CCDM 1048 Penicillium camemberti
CCDM 1049 Penicillium camemberti
CCDM 105 Penicillium camemberti
CCDM 1050 Penicillium camemberti
CCDM 1056 Penicillium camemberti
CCDM 1057 Penicillium camemberti
CCDM 1058 Penicillium camemberti
CCDM 1059 Penicillium camemberti
CCDM 1060 Penicillium camemberti
CCDM 302 Penicillium camemberti
CCDM 304 Penicillium camemberti
CCDM 305 Penicillium camemberti
CCDM 313 Penicillium camemberti
CCDM 728 Penicillium camemberti
CCDM 729 Penicillium camemberti
CCDM 730 Penicillium camemberti
CCDM 797 Penicillium camemberti
CCDM 799 Penicillium camemberti
CCDM 801 Penicillium camemberti
CCDM 868 Penicillium camemberti
CCDM 869 Penicillium camemberti
CCDM 918 Penicillium camemberti
CCDM 929 Penicillium camemberti
CCDM 800B Penicillium carneum
CCDM 321 Penicillium nalgiovensis
CCDM 322 Penicillium nalgiovensis
CCDM 324 Penicillium nalgiovensis
CCDM 328 Penicillium nalgiovensis
CCDM 329 Penicillium nalgiovensis
CCDM 719 Penicillium nalgiovensis
CCDM 100 Penicillium roqueforti
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CCDM 1001A | Penicillium roqueforti
CCDM 1001B | Penicillium roqueforti
CCDM 1003 Penicillium roqueforti
CCDM 101 Penicillium roqueforti
CCDM 283A | Penicillium roqueforti
CCDM 283B | Penicillium roqueforti
CCDM 284 Penicillium roqueforti
CCDM 285A | Penicillium roqueforti
CCDM 285B | Penicillium roqueforti
CCDM 286 Penicillium roqueforti
CCDM 287A | Penicillium roqueforti
CCDM 287B | Penicillium roqueforti
CCDM 288 Penicillium roqueforti
CCDM 290 Penicillium roqueforti
CCDM 292A | Penicillium roqueforti
CCDM 292B | Penicillium roqueforti
CCDM 293A | Penicillium roqueforti
CCDM 293B | Penicillium roqueforti
CCDM 294 Penicillium roqueforti
CCDM 295 Penicillium roqueforti
CCDM 296 Penicillium roqueforti
CCDM 297 Penicillium roqueforti
CCDM 298A | Penicillium roqueforti
CCDM 298B | Penicillium roqueforti
CCDM 298C | Penicillium roqueforti
CCDM 299A | Penicillium roqueforti
CCDM 299B | Penicillium roqueforti
CCDM 300A | Penicillium roqueforti
CCDM 300B | Penicillium roqueforti
CCDM 407 Penicillium roqueforti
CCDM 410A | Penicillium roqueforti
CCDM 410B | Penicillium roqueforti
CCDM 600A | Penicillium roqueforti
CCDM 600B | Penicillium roqueforti
CCDM 601 Penicillium roqueforti
CCDM 602 Penicillium roqueforti
CCDM 603 Penicillium roqueforti
CCDM 604A | Penicillium roqueforti
CCDM 604B | Penicillium roqueforti
CCDM 605B | Penicillium roqueforti
CCDM 606A | Penicillium roqueforti
CCDM 606B | Penicillium roqueforti
CCDM 680A | Penicillium roqueforti
CCDM 680B | Penicillium roqueforti
CCDM 681 Penicillium roqueforti
CCDM 798 Penicillium roqueforti
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CCDM 800A | Penicillium roqueforti

CCDM 815 Penicillium roqueforti

CCDM 977A | Penicillium roqueforti

CCDM 977B | Penicillium roqueforti

CCDM 978 Penicillium roqueforti

CCDM 605A | Penicillium roqueforti x carneum

Kvasinky

CCDM 1063 Candida ethanolica

CCDM 1065 Candida ethanolica

CCDM 2011 Candida humilis

CCDM 247 Candida zeylandoides

CCDM 249 Candida zeylandoides

CCDM 261 Debaryomyces hansenii

CCDM 262 Debaryomyces hansenii

CCDM 274 Debaryomyces hansenii

CCDM 1061 Galactomyces candidum

CCDM 2010 Kazachstania unispora

CCDM 2014 Kazachstania unispora

CCDM 1054 Kluyveromyces lactis var. lactis
CCDM 251 Kluyveromyces lactis var. lactis
CCDM 252 Kluyveromyces lactis var. lactis
CCDM 255 Kluyveromyces lactis var. lactis
CCDM 260 Kluyveromyces lactis var. lactis
CCDM 268 Kluyveromyces lactis var. lactis
CCDM 271 Kluyveromyces lactis var. lactis
CCDM 742 Kluyveromyces lactis var. lactis
CCDM 263 Kluyveromyces marxianus var. marxianus
CCDM 265 Kluyveromyces marxianus var. marxianus
CCDM 256 Kluyveromyces marxianus

CCDM 257 Kluyveromyces marxianus

CCDM 258 Kluyveromyces marxianus

CCDM 259 Kluyveromyces marxianus

CCDM 264 Kluyveromyces marxianus

CCDM 266 Kluyveromyces marxianus

CCDM 267 Kluyveromyces marxianus

CCDM 269 Kluyveromyces marxianus

CCDM 270 Kluyveromyces marxianus

CCDM 755 Kluyveromyces marxianus

CCDM 2008 Naumovozyma castelii

CCDM 2009 Naumovozyma castellii

CCDM 248 Pichia cactophilla

CCDM 2012 Pichia fermentans

CCDM 1064 Pichia jadinii

CCDM 981 Pichia kudriavzevii

CCDM 2007 Pichia membranifaciens
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CCDM 2015 Rhotodorula mucilaginosa
CCDM 1069 Saccharomyces cerevisiae

CCDM 2001 Saccharomyces cerevisiae

CCDM 2002 Saccharomyces cerevisiae

CCDM 2004 Saccharomyces cerevisiae

CCDM 2005 Saccharomyces cerevisiae

CCDM 2006 Saccharomyces cerevisiae

CCDM 2013 Saccharomyces cerevisiae

CCDM 250 Saccharomyces cerevisiae

CCDM 272 Saccharomyces cerevisiae

CCDM 275 Saccharomyces cerevisiae

CCDM 278 Saccharomyces cerevisiae

CCDM 280 Saccharomyces cerevisiae

CCDM 281 Saccharomyces cerevisiae

CCDM 282 Saccharomyces cerevisiae

CCDM 291 Saccharomyces cerevisiae

CCDM 787 Saccharomyces cerevisiae

CCDM 88 Saccharomyces cerevisiae

CCDM 89 Saccharomyces cerevisiae

CCDM 90 Saccharomyces cerevisiae

CCDM 253 Saccharomyces cerevisiae var. cerevisiae
CCDM 254 Saccharomyces cerevisiae var. cerevisiae
CCDM 2003 Saccharomyces cerevisiae x bayanus
CCDM 273 Saccharomyces kudriavzevii

CCDM 277 Saccharomyces uvarum

CCDM 279 Saccharomyces uvarum

CCDM 1062 Trichosporon domesticum

CCDM 276 Zygosaccharomyces | rouxii
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5.PREHLED KATALOGIZOVANYCH KULTUR,
STRUCNA CHARAKTERISTIKA A VYUZITI

5.1. Bakterie mlééného kvaseni a mlékarské
kultury doplnkové

CCDM 683

CCDM 48

CCDM 71

CCDM 86

Rod Lactococcus

Lactococcus chungangensis

(Cho et al. 2008)

typovy kmen

zdroj: Némecko

kultiva¢ni médium, teplota: 98, 99, 102; 30 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: nesrazi mléko ani mléko s kv. extraktem

Lactococcus lactis subsp. lactis

(Lister 1873) Schleifer et al. 1986)

zdroj: horské porosty, CR

kultivacni médium, teplota: A, 98, 99; 30 °C

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: soucast mikroflory zakladnich smetanovych kultur
reidentifikovano: z diitvodu vyvoje molekularnich metod
doslo v r. 2013 ke sjednoceni nazvu kultur.

Lactococcus lactis subsp. lactis

(Lister 1873) Schleifer et al. 1986)

zdroj: originalni kultura, USA

kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 30 °C

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: soucast mikroflory zakladnich smetanovych kultur
reidentifikovano: z divodu vyvoje molekularnich metod
doslo v r. 2013 ke sjednoceni nazvu kultur.

Lactococcus lactis subsp. lactis

(Lister 1873) Schleifer et al. 1986)

zdroj: lyofilizovana kultura, Dansko

kultivaéni médium, teplota: A, 98, 99; 30 °C

zpusob uchovy: lyofilizace

vyuziti: soucast mikroflory zakladnich smetanovych kultur
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CCDM 116

CCDM 117

CCDM 119

CCDM 210

aromatvornych
reidentifikovano: z diivodu vyvoje molekularnich metod
doslo v r. 2013 ke sjednoceni nazvu kultur.

Lactococcus lactis subsp. lactis

(Lister 1873) Schleifer et al. 1986)

zdroj: originalni kultura, CR

kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 30 °C

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano: r. 2016 provedena sekvenace 16S r.DNA
(WEISBURG a kol., 1991).

Lactococcus lactis subsp. lactis

(Lister 1873) Schleifer et al. 1986)

zdroj: horské travy, SR

kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 30 °C

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano: z diivodu vyvoje molekularnich metod
doslo v r. 2013 ke sjednoceni nadzvu kultur.

Lactococcus lactis subsp. lactis

(Lister 1873) Schleifer et al. 1986)

zdroj: neznamy, Dansko

kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 30 °C

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano: z diivodu vyvoje molekularnich metod
doslo v r. 2013 ke sjednoceni nazvu kultur.

Lactococcus lactis subsp. lactis

(Lister 1873) Schleifer et al. 1986)

rok izolace, zarazeni: 1998

zdroj: originalni kultura, Italie

kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 30 °C

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: tvorba plynu pii okovaci davee 10%
vyuZziti: aromatvorna slozka smetanovych kultur
reidentifikovano: r. 2016 provedena sekvenace 16S r.DNA
(WEISBURG a kol., 1991).
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CCDM 354

CCDM 358

CCDM 389

CCDM 404

CCDM 412A

Lactococcus lactis subsp. lactis

(Lister 1873) Schleifer et al. 1986)

zdroj: horské porosty, CR

kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 30 °C

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: soucast mikroflory zakladnich smetanovych kultur
reidentifikovano: z diivodu vyvoje molekularnich metod
doslo v r. 2013 ke sjednoceni nadzvu kultur.

Lactococcus lactis subsp. lactis

(Lister 1873) Schleifer et al. 1986)

zdroj: horské porosty, CR

kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 30 °C

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: soucast mikroflory zakladnich smetanovych kultur
reidentifikovano: z diitvodu vyvoje molekularnich metod
doslo v r. 2013 ke sjednoceni nazvu kultur.

Lactococcus lactis subsp. lactis

(Lister 1873) Schleifer et al. 1986)

zdroj: lyofilizovana kultura, CR

kultivacni médium, teplota: A, 98, 99; 30 °C

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: soucast mikroflory zdkladnich smetanovych kultur
reidentifikovano: z diitvodu vyvoje molekularnich metod
doslo v r. 2013 ke sjednoceni nazvu kultur.

Lactococcus lactis subsp. lactis

(Lister 1873) Schleifer et al. 1986)

zdroj: originalni kultura, Dansko

kultivaé¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 30 °C

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti: soucast mikroflory zakladnich smetanovych kultur
reidentifikovano: z divodu vyvoje molekulédrnich metod
doslo v r. 2013 ke sjednoceni nazvu kultur.

Lactococcus lactis subsp. lactis
(Lister 1873) Schleifer et al. 1986)
zdroj: kefirova zrna, CR
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CCDM 414

CCDM 418

CCDM 436

CCDM 477

kultivaéni médium, teplota: A, 98, 99; 30 °C

zpusob tchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: soucast mikroflory zakladnich smetanovych kultur
reidentifikovano: r. 2010 provedena rodové a druhové
specificka PCR.

Lactococcus lactis subsp. lactis

(Lister 1873) Schleifer et al. 1986)

zdroj: kefirova zrna, CR

kultivaéni médium, teplota: A, 98, 99; 30 °C

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: soucast mikroflory zadkladnich smetanovych kultur
reidentifikovano: z divodu vyvoje molekulédrnich metod
doslo v r. 2013 ke sjednoceni nazvu kultur.

Lactococcus lactis subsp. lactis

(Lister 1873) Schleifer et al. 1986)

zdroj: kefirova zrna, CR

kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 30 °C

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: soucast mikroflory zadkladnich smetanovych kultur
reidentifikovano: z diivodu vyvoje molekularnich metod
doslo v r. 2013 ke sjednoceni nadzvu kultur.

Lactococcus lactis subsp. lactis

(Lister 1873) Schleifer et al. 1986)

zdroj: suSeny mléény vyrobek, Svycarsko

kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 30 °C

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: soucast mikroflory zadkladnich smetanovych kultur
reidentifikovano: z divodu vyvoje molekulédrnich metod
doslo v r. 2013 ke sjednoceni nazvu kultur.

Lactococcus lactis subsp. lactis

(Lister 1873) Schleifer et al. 1986)

zdroj: ov¢i mléko, SR

kultivaéni médium, teplota: A, 98, 99; 30 °C

zpusob tchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: soucast mikroflory zadkladnich smetanovych kultur
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CCDM 483

CCDM 617

CCDM 628

CCDM 642

CCDM 671

reidentifikovano: z diitvodu vyvoje molekularnich metod
doslo v r. 2013 ke sjednoceni ndzvu kultur.

Lactococcus lactis subsp. lactis

(Lister 1873) Schleifer et al. 1986)

zdroj: ovéi mléko, CR

kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 30 °C

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano: z diivodu vyvoje molekularnich metod
doslo v r. 2013 ke sjednoceni nazvu kultur.

Lactococcus lactis subsp. lactis

(Lister 1873) Schleifer et al. 1986)

typovy kmen

zdroj:

kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 30 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano:

Lactococcus lactis subsp. lactis

(Lister 1873) Schleifer et al. 1986)

zdroj:

kultivacni médium, teplota: A, 98, 99; 30 °C

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano: z diitvodu vyvoje molekularnich metod
doslo v r. 2013 ke sjednoceni nazvu kultur.

Lactococcus lactis subsp. lactis

(Lister 1873) Schleifer et al. 1986)

zdroj: mléeny vyrobek, CR

kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 30 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti:

reidentifikovano:

Lactococcus lactis subsp. lactis
(Lister 1873) Schleifer et al. 1986)
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zdroj: izolat z CCDM 64, CR

kultivaéni médium, teplota: A, 98, 99; 30 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: zvySend produkce nisinu
vyuziti:

reidentifikovano:

CCDM 685 Lactococcus lactis subsp. lactis
(Lister 1873) Schleifer et al. 1986)
zdroj: izolat zCCDM 731, CR
kultivaéni médium, teplota: A, 98, 99; 30 °C
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuZziti:
reidentifikovano:

CCDM 686 Lactococcus lactis subsp. lactis
(Lister 1873) Schleifer et al. 1986)
zdroj: izolat z CCDM 71, CR
kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 30 °C
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky: vyssi produkce nisinu
vyuZziti:
reidentifikovano: z diivodu vyvoje molekularnich metod
doslo v r. 2013 ke sjednoceni nazvu kultur.

CCDM 689 Lactococcus lactis subsp. lactis
(Lister 1873) Schleifer et al. 1986)
zdroj: izolat z CCDM 71, CR
kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 30 °C
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky: vyssi produkce nisinu
vyuZziti:
reidentifikovano: z diivodu vyvoje molekularnich metod
doslo v r. 2013 ke sjednoceni nazvu kultur.

CCDM 695 Lactococcus lactis subsp. lactis
(Lister 1873) Schleifer et al. 1986)
zdroj: ozafeny mutant CCDM 71, CR
kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 30 °C
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky: vyssi produkce nisinu
vyuZziti:
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reidentifikovano: z divodu vyvoje molekularnich metod
doslo v r. 2013 ke sjednoceni nadzvu kultur.

CCDM 698 Lactococcus lactis subsp. lactis
(Lister 1873) Schleifer et al. 1986)
zdroj: ozafeny mutant CCDM 71, CR
kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 30 °C
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky: vyssi produkce nisinu
vyuZziti:
reidentifikovano: z diitvodu vyvoje molekularnich metod
doslo v r. 2013 ke sjednoceni nazvu kultur.

CCDM 702 Lactococcus lactis subsp. lactis
(Lister 1873) Schleifer et al. 1986)
zdroj: ozafeny mutant CCDM 71, CR
kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 30 °C
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky: vyssi produkce nisinu
vyuZziti:
reidentifikovano:

CCDM 764 Lactococcus lactis subsp. lactis
(Lister 1873) Schleifer et al. 1986)
zdroj: originalni kultura, Dansko
kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 30 °C
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky: tvorba aromatickych latek
vyuziti: vyzkum, aromatvorna slozka smetanovych kultur
reidentifikovano: r. 2016 provedena sekvenace 16S r.DNA
(WEISBURG a kol., 1991).

CCDM 765 Lactococcus lactis subsp. lactis
(Lister 1873) Schleifer et al. 1986)
zdroj: originalni kultura, Dansko
kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 30 °C
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuziti:
reidentifikovano: z divodu vyvoje molekulédrnich metod
doslo v r. 2013 ke sjednoceni nazvu kultur.

CCDM 812 Lactococcus lactis subsp. lactis
(Lister 1873) Schleifer et al. 1986)
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CCDM 880

CCDM 882

CCDM 991

CCDM 993

zdroj: mléény vyrobek, Rusko

kultivaéni médium, teplota: A, 98, 99; 30 °C

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti:

reidentifikovano: z divodu vyvoje molekularnich metod
doslo v r. 2013 ke sjednoceni nazvu

Lactococcus lactis subsp. lactis

(Lister 1873) Schleifer et al. 1986)

zdroj: neznamy, CR

kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 30 °C

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano: z diitvodu vyvoje molekularnich metod
doslo v r. 2013 ke sjednoceni nazvu kultur.

Lactococcus lactis subsp. lactis

(Lister 1873) Schleifer et al. 1986)

zdroj: mléény vyrobek, CR

kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 30 °C

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: tvorba plynu

vyuziti: souc¢ast zdkladnich smetanovych kultur
reidentifikovano: z diivodu vyvoje molekularnich metod
doslo v r. 2013 ke sjednoceni nazvu kultur.

Lactococcus lactis subsp. lactis

(Lister 1873) Schleifer et al. 1986)

zdroj: mléény kvaseny vyrobek, CR

kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 30 °C

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti:

reidentifikovano: z divodu vyvoje molekulédrnich metod
doslo v r. 2013 ke sjednoceni nazvu kultur.

Lactococcus lactis subsp. lactis

(Lister 1873) Schleifer et al. 1986)

zdroj: smetanova kultura, CR

kultivaéni médium, teplota: A, 98, 99; 30 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:
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CCDM 1004

CCDM 1005

CCDM 1023

CCDM 47

CCDM 74

vyuZziti:
reidentifikovano:

Lactococcus lactis subsp. lactis

(Lister 1873) Schleifer et al. 1986)

zdroj: originalni kultura, CR

kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 30 °C

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: soucast mikroflory smetanovych kultur
reidentifikovano: z diitvodu vyvoje molekularnich metod
doslo v r. 2013 ke sjednoceni nadzvu kultur.

Lactococcus lactis subsp. lactis

zdroj: originalni kultura, Holandsko
kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 30 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: soucast mikroflory smetanovych kultur
reidentifikovano:

Lactococcus lactis subsp. lactis

(Lister 1873) Schleifer et al. 1986)

zdroj: smetanova kultura, Rusko

kultivacni médium, teplota: A, 98, 99; 30 °C

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano: r. 2016 provedena sekvenace 16S r.DNA
(WEISBURG a kol., 1991).

Lactococcus lactis subsp. lactis biovar. diacetylactis
(Lister 1873) Schleifer et al. 1986)

zdroj: originalni kultura, Dansko

kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 30 °C

zpusob uchovy: lyofilizace

reidentifikovano: z divodu vyvoje molekulédrnich metod
doslo v r. 2013 ke sjednoceni nazvu kultur.

Lactococcus lactis subsp. lactis biovar. diacetylactis
(Lister 1873) Schleifer et al. 1986)

zdroj: originalni kultura, Rusko

kultivaéni médium, teplota: A, 98, 99; 30 °C
zpusob uchovy: lyofilizace
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CCDM 77

CCDM 87

CCDM 110A

CCDM 111A

zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano: z divodu vyvoje molekularnich metod
doslo v r. 2013 ke sjednoceni nazvu kultur.

Lactococcus lactis subsp. lactis biovar. diacetylactis
(Lister 1873) Schleifer et al. 1986)

zdroj: originalni kultura, Bulharsko

kultivaéni médium, teplota: A, 98, 99; 30 °C

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano: z divodu vyvoje molekulédrnich metod
doslo v r. 2013 ke sjednoceni nazvu kultur.

Lactococcus lactis subsp. lactis biovar. diacetylactis
(Lister 1873) Schleifer et al. 1986)

zdroj: lyofilizovana kultura, Dansko

kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 30 °C

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano: z diivodu vyvoje molekularnich metod
doslo v r. 2013 ke sjednoceni nazvu kultur.

Lactococcus lactis subsp. lactis biovar. diacetylactis
(Lister 1873) Schleifer et al. 1986)

zdroj: originalni kultura, Dansko

kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 30 °C

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: mirn¢ talovita konzistence

vyuziti: vyroba jogurtovych napoji

reidentifikovano: z diivodu vyvoje molekularnich metod
doslo v r. 2013 ke sjednoceni nazvu kultur.

Lactococcus lactis subsp. lactis biovar. diacetylactis
(Lister 1873) Schleifer et al. 1986)

zdroj: originalni kultura, Dansko

kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 30 °C

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: mirné talovita konzistence

vyuZziti:

reidentifikovano: z diitvodu vyvoje molekularnich metod
doslo v r. 2013 ke sjednoceni nazvu kultur.
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CCDM 137

CCDM 141

CCDM 347

CCDM 416

CCDM 432

Lactococcus lactis subsp. lactis biovar. diacetylactis
(Lister 1873) Schleifer et al. 1986) - pravné chranény kmen
zdroj lyofilizovana kultura, CR

kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 30 °C

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: tahlovita konzistence

vyuziti:

reidentifikovano: z divodu vyvoje molekulédrnich metod
doslo v r. 2013 ke sjednoceni ndzvu kultur.

Lactococcus lactis subsp. lactis biovar. diacetylactis
(Lister 1873) Schleifer et al. 1986)

zdroj: kozi mléko, CR

kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 30 °C

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: soucast mikroflory zakladnich smetanovych kultur
reidentifikovano: z diitvodu vyvoje molekularnich metod
doslo v r. 2013 ke sjednoceni nazvu kultur.

Lactococcus lactis subsp. lactis biovar. diacetylactis
(Lister 1873) Schleifer et al. 1986)

zdroj: horské porosty, CR

kultivacni médium, teplota: A, 98, 99; 30 °C

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano: z diitvodu vyvoje molekularnich metod
doslo v r. 2013 ke sjednoceni nadzvu kultur.

Lactococcus lactis subsp. lactis biovar. diacetylactis
(Lister 1873) Schleifer et al. 1986)

zdroj: izolat z kefirovych zm, CR

kultivaéni médium, teplota: A, 98, 99; 30 °C

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti: soucast mikroflory zakladnich smetanovych kultur”
reidentifikovano: z divodu vyvoje molekulédrnich metod
doslo v r. 2013 ke sjednoceni nazvu kultur.

Lactococcus lactis subsp. lactis biovar. diacetylactis
(Lister 1873) Schleifer et al. 1986)

zdroj: suSeny mléény vyrobek, Svycarsko
kultivaéni médium, teplota: A, 98, 99; 30 °C
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zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: roste v pritomnosti 4% NaCl

vyuziti:

reidentifikovano: z diivodu vyvoje molekularnich metod
doslo v r. 2013 ke sjednoceni nazvu kultur.

CCDM 631 Lactococcus lactis subsp. lactis biovar. diacetylactis
(Lister 1873) Schleifer et al. 1986)
zdroj: neni znamo, CR
kultivaéni médium, teplota: A, 98, 99; 30 °C
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuZziti:
reidentifikovano: z divodu vyvoje molekuldrnich metod
doslo v r. 2013 ke sjednoceni nazvu kultur.

CCDM 639 Lactococcus lactis subsp. lactis biovar. diacetylactis
(Lister 1873) Schleifer et al. 1986)
zdroj: mléeny vyrobek, CR
kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 30 °C
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
reidentifikovano: z diivodu vyvoje molekularnich metod
doslo v r. 2013 ke sjednoceni nazvu kultur.

CCDM 670 Lactococcus lactis subsp. lactis biovar. diacetylactis
(Lister 1873) Schleifer et al. 1986)
zdroj: izolat z CCDM 64, CR
kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 30 °C
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky: roste v piitomnost 4% NaCl, zvySena
produkce nisinu
vyuziti: soucast mikroflory zdkladnich smetanovych kultur
reidentifikovano: z diivodu vyvoje molekularnich metod
doslo v r. 2013 ke sjednoceni nazvu kultur.

CCDM 701 Lactococcus lactis subsp. lactis biovar. diacetylactis
(Lister 1873) Schleifer et al. 1986)
zdroj: ozafeny mutant CCDM 71, CR
kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 30 °C
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky: vyssi produkce nisinu
vyuZziti:

55



CCDM 731

CCDM 841

CCDM 994

CCDM 1006

reidentifikovano: z diitvodu vyvoje molekularnich metod
doslo v r. 2013 ke sjednoceni nadzvu kultur.

Lactococcus lactis subsp. lactis biovar. diacetylactis
(Lister 1873) Schleifer et al. 1986)

zdroj: originalni kultura, USA

kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 30 °C

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: vyssi produkce nisinu

vyuziti:

reidentifikovano: z diitvodu vyvoje molekularnich metod
doslo v r. 2013 ke sjednoceni nazvu kultur.

Lactococcus lactis subsp. lactis biovar. diacetylactis
(Lister 1873) Schleifer et al. 1986)

zdroj: traviny, CR

kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 30 °C

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: produkce nisinu

vyuZziti:

reidentifikovano: z diitvodu vyvoje molekularnich metod
doslo v r. 2013 ke sjednoceni nazvu kultur.

Lactococcus lactis subsp. lactis biovar. diacetylactis
(Lister 1873) Schleifer et al. 1986)

zdroj: izolat zCCDM 77, CR

kultivacni médium, teplota: A, 98, 99; 30 °C

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti: soucast smetanovych kultur

reidentifikovano: z divodu vyvoje molekularnich metod
doslo v r. 2013 ke sjednoceni nazvu kultur.

Lactococcus lactis subsp. lactis biovar. diacetylactis
(Lister 1873) Schleifer et al. 1986)

zdroj: kultura , Holandsko

kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 30 °C

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti:

reidentifikovano: z diivodu vyvoje molekularnich metod
doslo v r. 2013 ke sjednoceni nazvu kultur.
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CCDM 1019 Lactococcus lactis subsp. lactis biovar. diacetylactis
(Lister 1873) Schleifer et al. 1986)
zdroj: lyofilizovana kultura, Rusko
kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 30 °C
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky: roste v ptitomnosti 4% NaCl a 6,5% NaCl,
roste pii teploté 37°C a 45°C
vyuziti:
reidentifikovano: z divodu vyvoje molekularnich metod
doslo v r. 2013 ke sjednoceni nadzvu kultur.

CCDM 1024 Lactococcus lactis subsp. lactis biovar. diacetylactis
(Lister 1873) Schleifer et al. 1986)
zdroj: lyofilizovana kultura, Rusko
kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 30 °C
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky: roste v pritomnosti 4% NaCl a 6% NaCl,
roste pii teploté 24°C a 37°C
vyuZziti:
reidentifikovano: z diitvodu vyvoje molekularnich metod
doslo v r. 2013 ke sjednoceni nazvu kultur.

CCDM 1029 Lactococcus lactis subsp. lactis biovar. diacetylactis
(Lister 1873) Schleifer et al. 1986)
zdroj: originalni kultura, Francie
kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99, 44; 30 °C
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuZziti:
reidentifikovano: z divodu vyvoje molekularnich metod
doslo v r. 2013 ke sjednoceni nazvu kultur.

CCDM 1030 Lactococcus lactis subsp. lactis biovar. diacetylactis
(Lister 1873) Schleifer et al. 1986)
zdroj: originalni kultura, Francie
kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 30 °C
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuZziti: vyroba Cerstvych syrll, masla a kysanych mléénych
vyrobkl
reidentifikovano: z diivodu vyvoje molekularnich metod
doslo v r. 2013 ke sjednoceni nazvu kultur.
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CCDM 1034

CCDM 1043

CCDM 32

CCDM 72

CCDM 73

Lactococcus lactis subsp. lactis biovar. diacetylactis
(Lister 1873) Schleifer et al. 1986)

zdroj: originalni kultura, Francie

kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 30 °C

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti:

reidentifikovano: z divodu vyvoje molekularnich metod
doslo v r. 2013 ke sjednoceni nazvu kultur.

Lactococcus lactis subsp. lactis biovar. diacetylactis
(Lister 1873) Schleifer et al. 1986)

zdroj: originalni kultura, Dansko

kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 30 °C

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: soucast mikroflory zakladnich smetanovych kultur
reidentifikovano: z diitvodu vyvoje molekularnich metod
doslo v r. 2013 ke sjednoceni nazvu kultur.

Lactococcus lactis subsp. cremoris

(Orla-Jensen 1919).

rok izolace, zarazeni: 1987

zdroj: originalni kultura, Dansko

kultiva¢ni médium, teplota: B, 98, 99; 30 °C

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: netvoii oxid uhlic¢ity z citratu

vyuziti: aromatvorna slozka smetanovych kultur
reidentifikovano: r. 2016 provedena sekvenace 16S r.DNA
(WEISBURG a kol., 1991).

Lactococcus lactis subsp. cremoris

(Orla-Jensen 1919)

zdroj originalni kultura, Bulharsko

kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 30 °C

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: produkuje EPS

vyuZziti: soucast mikroflory zakladnich smetanovych kultur
reidentifikovano:

Lactococcus lactis subsp. cremoris
(Orla-Jensen 1919)

zdroj: originalni kultura, Anglie

kultivaéni médium, teplota: A, 98, 99; 30 °C
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zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: testovaci mikroorganismus k produkci nisinu
reidentifikovano: r. 2010 provedena rodové a druhove
specifickd PCR a GTG5-PCR.

CCDM 76 Lactococcus lactis subsp. cremoris
(Orla-Jensen 1919)
zdroj: originalni kultura, Bulharsko
kultivaéni médium, teplota: A, 98, 99; 30 °C
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuZziti:
reidentifikovano: r. 2010 provedena rodové a druhové
specifickd PCR a GTG5-PCR.

CCDM 412B Lactococcus lactis subsp. cremoris
(Orla-Jensen 1919)
zdroj: kefirova zrma, CR
kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 30 °C
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuziti: soucast mikroflory zadkladnich smetanovych kultur
reidentifikovano: r. 2010 provedena rodové a druhové
specifickd PCR a GTG5-PCR.

CCDM 421 Lactococcus lactis subsp. cremoris
(Orla-Jensen 1919)
zdroj: jogurt, CR
kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 30 °C
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky: mirné tahlovita konzistence
vyuZziti:
reidentifikovano: r. 2010 provedena rodové a druhové
specifickd PCR a GTG5-PCR.

CCDM 478 Lactococcus lactis subsp. cremoris
(Orla-Jensen 1919)
zdroj: ovéi mléko, CR
kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 30 °C
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuZziti:

59



CCDM 485

CCDM 613

CCDM 614

CCDM 809

reidentifikovano: r. 2016 provedena sekvenace 16S r.DNA
(WEISBURG a kol., 1991).

Lactococcus lactis subsp. cremoris

(Orla-Jensen 1919)

zdroj: ovéi mléko, CR

kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 30 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: nizka kysaci aktivita

vyuZziti:

reidentifikovano: r. 2010 provedena rodové a druhové
specifickd PCR a GTG5-PCR.

Lactococcus lactis subsp. cremoris

(Orla-Jensen 1919)

zdroj: mléeny vyrobek, CR

kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 30 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano: r. 2010 provedena rodové a druhové
specifickd PCR a GTG5-PCR.

Lactococcus lactis subsp. cremoris

(Orla-Jensen 1919)

zdroj: mléény vyrobek, CR

kultivacni médium, teplota: A, 98, 99; 30 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano: r. 2010 provedena rodové a druhové
specifickd PCR a GTG5-PCR.

Lactococcus lactis subsp. cremoris
(Orla-Jensen 1919)

zdroj: syrova kultura, Novy Z¢land
kultiva¢ni médium, teplota: A, 64; 30 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti:

reidentifikovano:
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CCDM 810A Lactococcus lactis subsp. cremoris
(Orla-Jensen 1919)
zdroj: mlécny vyrobek, Rusko
kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 30 °C
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuziti:
reidentifikovano: r. 2009 provedena druhové specificka
PCR.

CCDM 811 Lactococcus lactis subsp. cremoris
(Orla-Jensen 1919)
zdroj: mléény vyrobek, Rusko
kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 30 °C
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky: odolnost pii zdhfevu na 40 °C
vyuZziti:
reidentifikovano:

CCDM 813 Lactococcus lactis subsp. cremoris
(Orla-Jensen 1919)
zdroj: mléény vyrobek, Rusko
kultivacni médium, teplota: A, 98, 99; 25 °C
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuZziti:
reidentifikovano:

CCDM 823 Lactococcus lactis subsp. cremoris
(Orla-Jensen 1919)
zdroj: smetanova kultura, CR
kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 30 °C
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuZziti:
reidentifikovano: r. 2016 provedena sekvenace 16S r.DNA
(WEISBURG a kol., 1991).

CCDM 824 Lactococcus lactis subsp. cremoris
(Orla-Jensen 1919)
zdroj: smetanova kultura, Dansko
kultivaéni médium, teplota: A, 68, 98, 99; 30 °C
zpusob tchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuZziti:
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CCDM 825

CCDM 885

CCDM 890

CCDM 944

CCDM 946

reidentifikovano: r. 2016 provedena sekvenace 16S r.DNA
(WEISBURG a kol., 1991).

Lactococcus lactis subsp. cremoris
(Orla-Jensen 1919)

zdroj: izolat z CCDM 580, Némecko
kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 30 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

Lactococcus lactis subsp. cremoris
(Orla-Jensen 1919)

zdroj: neznamy, CR

kultivaéni médium, teplota: A, 68, 98,99, ; 30 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano:

Lactococcus lactis subsp. cremoris
(Orla-Jensen 1919)

zdroj: neznamy, CR

kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 30 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano:

Lactococcus lactis subsp. cremoris

(Orla-Jensen 1919)

zdroj: originalni kultura, Dansko

kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 30 °C

zpusob tchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano: r. 2009 provedena druhové specificka
PCR.

Lactococcus lactis subsp. cremoris
(Orla-Jensen 1919)

zdroj: neznamy, CR

kultivaéni médium, teplota: A, 98, 99; 30 °C
zpusob tchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti:
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CCDM 947

CCDM 974

CCDM 732

CCDM 739

CCDM 735

Lactococcus lactis subsp. cremoris

(Orla-Jensen 1919)

zdroj: mléeny vyrobek, CR

kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 30 °C

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: soucast mikroflory zakladnich smetanovych kultur

Lactococcus lactis subsp. cremoris

(Orla-Jensen 1919)

zdroj: zakys, Bulharsko

kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 30 °C

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano: r. 2016 provedena sekvenace 16S r.DNA
(WEISBURG a kol., 1991).

Lactococcus lactis subsp. hordniae

(ex Latorre-Guzman et al. 1977) Schleifer et al. 1986
typovy kmen

zdroj: leaf hopper, USA

kultiva¢ni médium, teplota: 98, 99, 120; 30 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: dva stabilni typy kolonii

vyuZziti:

reidentifikovano:

Lactococcus plantarum

(Collins et al. 1984) Schleifer et al. 1986

zdroj: mrazeny hrach

kultivaéni médium, teplota: 98, 99, 120; 30 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: sérologicka skupina N

vyuziti:

reidentifikovano:

Lactococcus raffinolactis

(Orla-Jensen and Hansen 1932) Schleifer et al. 1988
typovy kmen

zdroj: syrové mléko

kultivaéni médium, teplota: 98, 99, 120; 30 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: sérologicka skupina N
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CCDM 1014

CCDM 360

CCDM 362

CCDM 784

CCDM 79

Lactococcus sp.

zdroj: originalni kultura, Rakousko

kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 37 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti: jogurtova kultura

Rod Lactobacillus

Lactobacillus acidifarinae

(Vancanneyt et al., 2005)

typovy kmen

zdroj: pSeni¢ny kvasek, Belgie

kultivaéni médium, teplota: 64, 113; 37 °C, anaerobné
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano:

Lactobacillus acidipiscis

(Tanasupawat et al. 2000)

zdroj: syr Halloumi, Kypr

kultiva¢ni médium, teplota: 64, 113; 37 °C, anaerobn¢é
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano: pomoci druhové spec. PCR(r.2007)

Lactobacillus acidipiscis

(Tanasupawat et al. 2000)

typovy kmen

zdroj: fermentovana ryba

kultiva¢ni médium, teplota: 64 +L-cystein, 100 +L-cystein,
113 +L-cystein; 28 °C, 30 °C, anaerobné

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: nesrazi mléko ani mléko s kv. extraktem
Lactobacillus acidophilus

(Moro 1900, Hansen and Mocquot 1970)

zdroj: lyofilizovana kultura, CR

kultivacni médium, teplota: A, 64, 113; 37 °C, anacrobné
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: produkuje peroxid vodiku

vyuZziti:
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CCDM 109

CCDM 149

CCDM 151

CCDM 152

CCDM 193

reidentifikovano:

Lactobacillus acidophilus

(Moro 1900, Hansen and Mocquot 1970)

zdroj: lyofilizovana mléc¢na kultura, Dansko

kultiva¢ni médium, teplota: B, 64, 113; 37 °C, anaerobn¢
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: mlé¢né zakysané vyrobky

reidentifikovano:

Lactobacillus acidophilus

(Moro 1900, Hansen and Mocquot 1970)

zdroj: lyofilizovana mlé¢na kultura, Dansko
kultiva¢ni médium, teplota: A, 15, 64, 113; 37 °C,
anaerobn¢

zpusob uchovy: lyofilizace

Lactobacillus acidophilus

(Moro 1900, Hansen and Mocquot 1970)

zdroj: tableta-Biolacta Texel, Francie

kultiva¢ni médium, teplota: A, 15, 64, 113; 37 °C,
anaerobn¢

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano:

Lactobacillus acidophilus

(Moro 1900, Hansen and Mocquot 1970)

zdroj: acidofilni mléko, CR

kultivaéni médium, teplota: A, 15, 64, 113; 37 °C,
anaerobn¢

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti:

reidentifikovano:

Lactobacillus acidophilus

(Moro 1900, Hansen and Mocquot 1970)

zdroj: originalni kultura, Italie

kultivaéni médium, teplota: B, 64, 113; 37 °C, anaerobn¢
zpusob tchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:
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CCDM 197

CCDM 217

CCDM 382

CCDM 406

CCDM 461

vyuZziti:
reidentifikovano:

Lactobacillus acidophilus

(Moro 1900, Hansen and Mocquot 1970)

zdroj: originalni kultura, Italie

kultiva¢ni médium, teplota: A, 64, 113; 37 °C, anaerobn¢
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: nizsi kysaci aktivita, f1ds$i konzistence
koagula

vyuZziti:

reidentifikovano:

Lactobacillus acidophilus

(Moro 1900, Hansen and Mocquot 1970)

zdroj: originalni kultura, Italie

kultiva¢ni médium, teplota: A, 64, 113; 37 °C, anaerobn¢
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: delsi doba srdzeni, fidsi konzistence
koagula

vyuZziti:

reidentifikovano:

Lactobacillus acidophilus

(Moro 1900, Hansen and Mocquot 1970)

zdroj: syrové kozi mléko, CR

kultivacni médium, teplota: B, 64, 113; 37 °C, anaerobn¢
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: kysané vyrobky

reidentifikovano:

Lactobacillus acidophilus

(Moro 1900, Hansen and Mocquot 1970)

zdroj: suseny mléény vyrobek, CR

kultiva¢ni médium, teplota: B, 64, 113; 37 °C, anaerobn¢
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti:

reidentifikovano:

Lactobacillus acidophilus
(Moro1900, Hansen and Mocquot 1970)
zdroj: faeces zdravého ¢loveka, Rusko
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CCDM 476

CCDM 539

CCDM 455

CCDM 424

CCDM 443

kultivaéni médium, teplota: B, 64, 113; 37 °C, anaerobné
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: produkce L(+) kys. mlécné

vyuZziti: probiotické vyrobky

reidentifikovano:

Lactobacillus acidophilus

(Moro 1900, Hansen and Mocquot 1970)

zdroj: originalni kultura, Italie

kultivaéni médium, teplota: B, 64, 113; 37 °C, anaerobn¢
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano:

Lactobacillus acidophilus

(Moro 1900, Hansen and Mocquot 1970)

zdroj: originalni kultura, Italie

kultiva¢ni médium, teplota: B, 64, 113; 37 °C, anaerobn¢
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: produkce L(+) isomer kys. mlécné

vyuziti: probiotika

reidentifikovano:

Lactobacillus amylolyticus

(Bohak et al. 1999)

zdroj: mladina

kultiva¢ni médium, teplota: 64* +L-cystein ; 45 °C,
anaerobné¢

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: nesrazi mléko ani mléko s kv. extraktem
reidentifikovano:

Lactobacillus amylophilus

(Nakamura a Crowell, 1981)

zdroj: swine waste-corn fermentation, Jaonsko
kultiva¢ni médium, teplota: 124, 125; 28 °C, anacrobné
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: fermentace Skrobu

reidentifikovano:

Lactobacillus amylotrophicus
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CCDM 584

CCDM 420

CCDM 663

CCDM 833

(Nakamura and Crowell 1981"F)

typovy kmen

zdroj: swine waste-corn fermentation, Jaonsko

kultiva¢ni médium, teplota: B, 64, 113; 37 °C, anaerobn¢
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: fermentace Skrobu

vyuziti:

reidentifikovano:

Lactobacillus amylotrophicus

(Nakamura and Crowell 1981VP)

typovy kmen

zdroj: fermentovany kukufi¢ny odpad od prasat
kultivaéni médium, teplota: B, 64, 113; 37 °C, anaerobn¢
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: nesrazi mléko ani mléko s kv. extraktem
vyuZziti:

reidentifikovano:

Lactobacillus amylovorus

(Nakamura 1981) - typovy kmen

zdroj: neznamy

kultiva¢ni médium, teplota: B, 64, 113; 37 °C, anaerobné
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano:

Lactobacillus animalis

(Dent and Williams 1983)

typovy kmen

zdroj: zubni kdmen paviana

kultiva¢ni médium, teplota: B +L-cystein, 15 +L-cystein ,
113; 37 °C, anaerobné

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

VyUZiti:

Lactobacillus antri

(Roos et al. 2005)

typovy kmen

zdroj: sliznice zaludku

kultiva¢ni médium, teplota: 64 +L-cystein, 113 +L-cystein;
37 °C, anaerobné
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zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:

vyuziti:

reidentifikovano:

CCDM 202 Lactobacillus brevis
(Orla-Jensen 1919, Bergey et al. 1934)
typovy kmen
zdroj: lidska stolice, CR
kultivaéni médium, teplota: 64, 113; 30 °C, anaerobné
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuZiti: potravinaiské vyrobky
reidentifikovano:

CCDM 422 Lactobacillus casei
(Orla-Jensen 1916) Hansen and Lessel 1971
zdroj: syr
kultiva¢ni médium, teplota: A +L-cystein, B +L-cystein,
64 +L-cystein, 113 +L-cystein; 37 °C, anaerobné
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuZziti:
reidentifikovano:

CCDM 650 Lactobacillus caseli
(Orla-Jensen 1916), Hansen and Lessel 1971
zdroj: fermentovany mléény vyrobek YAKULT
kultiva¢ni médium, teplota: A, 64, 77; 37 °C, anaerobn¢
zpusob uchovy: lyofilizace

CCDM 1079A  Lactobacillus casei
(Orla-Jensen 1916; Hansen and Lessel 1971)
zdroj: originalni kultura, Italie
kultiva¢ni médium, teplota: A; 25°C, 45°C
zpusob uchovy: lyofilizace
vyuziti: vyroba syrt

CCDM 145 Lactobacillus casei subsp. casei
(Orla-Jensen 1916) Hansen and Lessel 1971
zdroj: mléény vyrobek
kultivaéni médium, teplota: B, 64, 113; 30 °C, anaerobn¢
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
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CCDM 198

CCDM 199

CCDM 802

CCDM 789

CCDM 855

vyuZziti: potravinaiské vyrobky
reidentifikovano:

Lactobacillus casei subsp. casei

(Orla-Jensen 1916) Hansen and Lessel 1971

zdroj: syr eidam, CR

kultiva¢ni médium, teplota: A, 64, 113; 37 °C, anaerobn¢
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano:

Lactobacillus casei subsp. casei

(Orla-Jensen 1916) Hansen and Lessel 1971

zdroj: syr emental, Svycarsko

kultiva¢ni médium, teplota: A, 64, 113; 37 °C, anaerobn¢
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano:

Lactobacillus casei subsp. casei

(Orla-Jensen 1916) Hansen and Lessel 1971

zdroj: syr

kultiva¢ni médium, teplota: 15, 113; 37 °C, anaerobné
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: produkce diacetylu a acetoinu, biosyntéza
alpha-acetolaktatu

vyuZziti:

reidentifikovano:

Lactobacillus coleohominis
(Nikolaitchouk et al. 2001)
typovy kmen
zdroj: vagina
kultiva¢ni médium, teplota: 13 +L-cystein, 64 +L-cystein,
100 +L-cystein, 113 +L-cystein; 37 °C, anaerobné
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuziti:
reidentifikovano:

Lactobacillus coryniformis subsp. coryniformis
(Abo-Elnaga and Kandler 1965)
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typovy kmen

zdroj: silaz

kultiva¢ni médium, teplota: 64, 113; 30 °C, anaerobné¢
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti:

reidentifikovano:

CCDM 646 Lactobacillus coryniformis subsp. torquens
(Abo-Elnaga and Kandler 1965)
typovy kmen
zdroj: vzduch v chlévé
kultiva¢ni médium, teplota: B, 64, 113; 30 °C, anaerobn¢
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuZziti:
reidentifikovano:

CCDM 408 Lactobacillus crispatus
(Brygoo and Aladame 1953) Moore and Holdeman 1970
typovy kmen
zdroj: oci
kultiva¢ni médium, teplota: B, 64, 113; 37 °C, anaerobné
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuZziti:
reidentifikovano:

CCDM 834 Lactobacillus curvatus
(Troili-Petersson 1903) Abo-Elnaga and Kandler 1965
emend. Klein et al. 1996
typovy kmen
zdroj: mléko
kultivaéni médium, teplota: 64, 113; 30 °C, anaerobn¢
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuziti:

CCDM 705 Lactobacillus delbrueckii
(Orla-Jensen 1919) Weiss et al 1984 comb. nov.
zdroj: originalni kultura, Francie
kultivaéni médium, teplota: A, 15, 64, 113; 37 °C,
anaerobn¢
zpusob uchovy: lyofilizace
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CCDM 707

CCDM 740

CCDM 8

CCDM 66

zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano: pomoci rodové¢ a druhové spec. PCR
(2009)

Lactobacillus delbrueckii

(Orla-Jensen 1919) Weiss et al 1984 comb. nov.

zdroj: détska stolice, CR

kultivaéni médium, teplota: A, 15, 64, 113; 37 °C,
anaerobn¢

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano: pomoci rodové¢ a druhové spec. PCR
(2009)

Lactobacillus delbrueckii

(Orla-Jensen 1919) Weiss et al 1984 comb. nov.

zdroj: originalni kultura, Némecko

kultiva¢ni médium, teplota: A, 15, 64, 113; 37 °C,
anaerobn¢

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: mlécné kysané vyrobky

reidentifikovano: pomoci rodové¢ a druhové spec. PCR
(2009)

Lactobacillus delbrueckii subsp. bulgaricus
(Orla-Jensen 1919, Weiss et al. 1984)

zdroj: originalni kultura, Dansko

kultiva¢ni médium, teplota: A, 13, 42, 62, 65; 37 °C,
anaerobné¢

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: soucast jogurtovych kultur

reidentifikovano:

Lactobacillus delbrueckii subsp. bulgaricus

(Orla-Jensen 1919, Weiss et al. 1984)

zdroj: jogurt, Turecko

kultivaéni médium, teplota: A, 64, 113; 37 °C, anaerobné
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: soucast jogurtovych kultur
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CCDM 67

CCDM 235

CCDM 363

CCDM 364

CCDM 664

reidentifikovano:

Lactobacillus delbrueckii subsp. bulgaricus
(Orla-Jensen 1919, Weiss et al. 1984)

zdroj: jogurt, Dansko

kultiva¢ni médium, teplota: A, 64, 65, 117; 37 °C,
anaerobn¢

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: neroste na MRS 57 agaru

vyuziti: soucast jogurtovych kultur
reidentifikovano:

Lactobacillus delbrueckii subsp. bulgaricus

(Orla-Jensen 1919, Weiss et al. 1984)

typovy kmen

zdroj: jogurt, Bulharsko

kultiva¢ni médium, teplota: A, 64, 113; 37 °C, anaerobn¢
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano:

Lactobacillus delbrueckii subsp. bulgaricus
(Orla-Jensen 1919, Weiss et al. 1984)

zdroj: originalni kultura, Francie

kultiva¢ni médium, teplota: A, 64, 65, 113; 37 °C,
anaerobn¢

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: soucast jogurtovych kultur
reidentifikovano:

Lactobacillus delbrueckii subsp. bulgaricus

(Orla-Jensen 1919, Weiss et al. 1984)

zdroj: jogurt

kultivacni médium, teplota: A, 64, 113; 37 °C, anacrobné
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: tahlovita konzist., niz$i kys., produkuje EPS
vyuziti: mlééné kysané vyrobky na bazi jogurtu
reidentifikovano:

Lactobacillus delbrueckii subsp. bulgaricus
(Orla-Jensen 1919, Weiss et al. 1984)
zdroj: jogurt, CR
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CCDM 767

CCDM 988

CCDM 236

CCDM 238

CCDM 845

kultivaéni médium, teplota: A, 64, 77, 113; 37 °C,
anaerobn¢

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: produkuje EPS

vyuziti: mlécné kysané vyrobky na bazi jogurtu
reidentifikovano:

Lactobacillus delbrueckii subsp. bulgaricus

(Orla-Jensen 1919, Weiss et al. 1984)

zdroj: izolat sbirkového kmene CCDM 364, CR
kultivaéni médium, teplota: A, 64, 113; 37 °C, anaerobné
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: tahlovita konzistence, produkuje EPS
vyuziti: soucast mikroflory smetanovych jogurtt
reidentifikovano:

Lactobacillus delbrueckii subsp. bulgaricus

(Orla-Jensen 1919, Weiss et al. 1984)

zdroj: neznamy, Slovensko

kultiva¢ni médium, teplota: A, 64, 113; 37 °C, anaerobn¢
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: produkuje EPS

vyuziti: kysané mlé¢né napoje

reidentifikovano:

Lactobacillus delbrueckii subsp. delbrueckii

(Leichmann 1896, Beijerinck 1901) -typovy kmen

zdroj: neznamy

kultiva¢ni médium, teplota: A, 64, 113; 37 °C, anaerobn¢
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano:

Lactobacillus delbrueckii subsp. delbrueckii
(Leichmann 1896, Beijerinck 1901)

zdroj: silaz, CR

kultivacni médium, teplota: 64, 113; 42 °C, anacrobné
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: Soucast silaznich a kefirovych kultur
reidentifikovano:

Lactobacillus delbrueckii subsp. indicus
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(Dellaglio et al. 2005)

typovy kmen

zdroj: tradi¢ni mlécny kysany vyrobek, Indie
kultiva¢ni médium, teplota: A, 64, 113; 30 °C, 37 °C,
anaerobné

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: omezené vyuziti a distribuce
reidentifikovano:

CCDM 63 Lactobacillus delbrueckii subsp. lactis
(Orla-Jensen 1919) Weiss et al. 1984
zdroj: lyofilizovana kultura, Kanada
kultiva¢ni médium, teplota: A, 15, 113; 37 °C, anacrobné
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuziti: syry, napoje, doplitkova kultur
reidentifikovano:

CCDM 132 Lactobacillus delbrueckii subsp. lactis
(Orla-Jensen 1919) Weiss et al. 1984
zdroj: mlééna kultura, Kanada
kultivacni médium, teplota: A, 64, 113; 37 °C, anaerobné
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky: atypicky
vyuZziti:
reidentifikovano: r. 2010 provedena druhové specificka
PCR.

CCDM 405 Lactobacillus delbrueckii subsp. lactis
(Orla-Jensen 1919) Weiss et al. 1984
zdroj: susena kultura, Anglie
kultivaéni médium, teplota: A, 64, 113; 37 °C, anaerobné
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuZziti:
reidentifikovano:

CCDM 596 Lactobacillus delbrueckii subsp. lactis
(Orla-Jensen 1919) Weiss et al. 1984
zdroj: originalni kultura, USA
kultivaéni médium, teplota: A, 64, 113; 37 °C, anaerobné
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
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CCDM 846

CCDM 847

CCDM 154

CCDM 190

vyuziti: dopliikkova syratska kultur
reidentifikovano:

Lactobacillus delbrueckii subsp. lactis

(Orla-Jensen 1919) Weiss et al. 1984

zdroj: neznamy, CR

kultiva¢ni médium, teplota: A, 64, 113; 37 °C, anaerobn¢
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: doplikova syratska kultura

reidentifikovano:

Lactobacillus delbrueckii subsp. lactis

(Orla-Jensen 1919) Weiss et al. 1984

typovy kmen

zdroj: syr emental

kultiva¢ni médium, teplota: A, 64, 113; 30 °C, anaerobn¢
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: kultura obsahuje dva stabilni typy kolonii
davajici identicky profil proteinti na SDS-PAGE

vyuZziti:

reidentifikovano:

Lactobacillus fermentum

(Beijerinck 1901)

zdroj: mléény vyrobek, Némecko

kultiva¢ni médium, teplota: B, 15, 64, 113; 37 °C,
anaerobné

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: doplikova syratska kultura
reidentifikovano:

Lactobacillus fermentum

(Beijerinck 1901)

zdroj: originalni susena kultura, Japonsko

kultivaéni médium, teplota: B, 15, 64, 113; 30 °C,
anaerobn¢

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano: r. 2009 provedena druhové specificka
PCR a GTG5-PCR

76



CCDM 192

CCDM 399

CCDM 830

CCDM 780

CCDM 460

Lactobacillus fermentum

(Beijerinck 1901)

zdroj: originalni susena kultura, Japonsko

kultiva¢ni médium, teplota: A, B, 15, 64, 113; 30 °C,
anaerobn¢

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti:

reidentifikovano: r. 2009 provedena druhové specificka
PCR a GTG5-PCR

Lactobacillus fermentum

(Beijerinck 1901)

zdroj: originalni kultura, CR

kultivaéni médium, teplota: A, 15, 64, 113; 37 °C,
anaerobn¢

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano:

Lactobacillus fermentum

(Beijerinck 1901)

typovy kmen

zdroj: fermentovana zelenina

kultivacni médium, teplota: A, 64, 113; 37 °C, anaerobné
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano:

Lactobacillus fructivorans

(Charlton et al. 1934)

typovy kmen

zdroj: neznamy

kultivacni médium, teplota: A, 64, 80, 83, 113; 37 °C,
anaerobn¢

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti:

reidentifikovano:

Lactobacillus frumenti
(Miiller et al. 2000)
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CCDM 411

CCDM 793

CCDM 158B

CCDM 214

typovy kmen

zdroj: zitné otruby

kultiva¢ni médium, teplota: 80; 40 °C, anaerobné¢
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti:

reidentifikovano:

Lactobacillus gallinarum

(Fujisawa et al. 1992)

typovy kmen

zdroj: krmeni pro kufata

kultiva¢ni médium, teplota: B+L-cystein, 64 +L-cystein,
113 +L-cystein; 37 °C, anacrobné

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano:

Lactobacillus gallinarum

(Fujisawa et al. 1992)

zdroj: travici trakt kuiete

kultiva¢ni médium, teplota: B +L-cystein, 64 +L-cystein,
113 +L-cystein; 37 °C, 30 °C, anaerobné

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano:

Lactobacillus gasseri

(Lauer and Kandler 1980)

zdroj: izolat z CCDM 158, CR

kultivaéni médium, teplota: A, 64, 113; 37 °C, anaerobné
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

Lactobacillus gasseri

(Lauer and Kandler 1980)

zdroj: lidska stolice, CR

kultiva¢ni médium, teplota: B, 64, 113; 37 °C, anaerobné
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano:
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CCDM 215

CCDM 332

CCDM 335

CCDM 340

CCDM 349

Lactobacillus gasseri
(Lauer and Kandler 1980)
zdroj: lidska stolice, CR

kultiva¢ni médium, teplota:

zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:

vyuziti:

reidentifikovano:
Lactobacillus gasseri

(Lauer and Kandler 1980)
zdroj: lidska stolice, CR

kultiva¢ni médium, teplota:

zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano:

Lactobacillus gasseri
(Lauer and Kandler 1980)
zdroj: lidska stolice, CR

kultiva¢ni médium, teplota:

zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano:

Lactobacillus gasseri
(Lauer and Kandler 1980)
zdroj: lidska stolice, CR

kultiva¢ni médium, teplota:

zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuziti:

Lactobacillus gasseri
(Lauer and Kandler 1980)
typovy kmen

zdroj: lidsky

kultiva¢ni médium, teplota:

zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuZziti:
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reidentifikovano:

CCDM 377 Lactobacillus gasseri
(Lauer and Kandler 1980)
zdroj: vykaly, CR
kultiva¢ni médium, teplota: A, 64, 113; 37 °C, anaerobn¢
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky: vyzaduje cystein pro lepsi riist v pidé
vyuZziti: probioticky kmen
reidentifikovano: r. 2011 provedena rodové¢ a druhové
specifickd PCR

CCDM 836 Lactobacillus gastricus
(Roos et al. 2005)
typovy kmen
zdroj: zaludecni sliznice
kultiva¢ni médium, teplota: 64, 113; 37 °C, anaerobn¢
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuZziti:
reidentifikovano:

CCDM 640 Lactobacillus hammesii
(Valcheva et al. 2005)
typovy kmen
zdroj: pSeni¢ny kvasek, Francie
kultivaéni médium, teplota: 15+maltdza+kvasn.extr.; 30
°C, anaerobn¢
zpusob uchovy: lyofilizace

CCDM 34 Lactobacillus helveticus
(Orla-Jensen 1919, Bergey et al. 1925)
zdroj: originalni kultura, Dansko
kultivaéni médium, teplota: A, 64, 113, 77; 37 °C,
anaerobn¢
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuZziti: syrafstvi (syry s vysokodohfivanou syfeninou)
reidentifikovano:

CCDM 40 Lactobacillus helveticus
(Orla-Jensen 1919, Bergey et al. 1925)
zdroj: jogurt, CR

80



kultivaéni médium, teplota: A, 64, 77, 113; 37 °C, 42 °C,
anaerobné

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti:

reidentifikovano:

CCDM 62 Lactobacillus helveticus
(Orla-Jensen 1919, Bergey et al. 1925)
zdroj: lidska stolice, CR
kultivaéni médium, teplota: B, 15, 64, 77, 113; 37 °C,
anaerobn¢
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuZziti:
reidentifikovano:

CCDM 68 Lactobacillus helveticus
(Orla-Jensen 1919, Bergey et al. 1925)
zdroj: originalni kultura, Némecko
kultiva¢ni médium, teplota: A, 15, 64, 77, 113; 37 °C,
anaerobn¢
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuZziti: syry s vysokodohtivanou syfeninou
reidentifikovano:

CCDM 81 Lactobacillus helveticus
(Orla-Jensen 1919, Bergey et al. 1925)
zdroj: mléény vyrobek, Rusko
kultiva¢ni médium, teplota: A, 15, 64, 77, 113; 37 °C,
anaerobn¢
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuziti: syry, mlééné napoje
reidentifikovano:

CCDM 82 Lactobacillus helveticus
(Orla-Jensen 1919, Bergey et al. 1925)
zdroj: mléény vyrobek, Rusko
kultivaéni médium, teplota: A, 15,64, 77, 113; 37 °C,
anaerobn¢
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
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vyuziti: mlécné vyrobky, doplitkova kultura
reidentifikovano:

CCDM 84 Lactobacillus helveticus
(Orla-Jensen 1919, Bergey et al. 1925)
zdroj: lyofilizovana kultura, Dansko
kultiva¢ni médium, teplota: B, 15,64, 77, 113; 37 °C,
anaerobn¢
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuziti: syry s vysokodohtivanou syfeninou
reidentifikovano:

CCDM 85 Lactobacillus helveticus
(Orla-Jensen 1919, Bergey et al. 1925)
zdroj: mléény vyrobek, Rusko
kultiva¢ni médium, teplota: A, 15, 64,77, 113; 37 °C,
anaerobn¢
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuziti: syry, mlécné napoje
reidentifikovano:

CCDM 91 Lactobacillus helveticus
(Orla-Jensen 1919, Bergey et al. 1925)
zdroj: mléény vyrobek, Rusko
kultivacni médium, teplota: A, 15,64, 77, 113; 37 °C,
anaerobné¢
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuziti: syry, mlécné napoje
reidentifikovano:

CCDM 92 Lactobacillus helveticus
(Orla-Jensen 1919, Bergey et al. 1925)
zdroj: originalni kultura, Dansko
kultiva¢ni médium, teplota: B, 15, 64, 77, 113; 37 °C,
anaerobn¢
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuziti: mlécné zakysané vyrobky
reidentifikovano: r. 2015 provedena sekvenace 16S r.DNA
(WEISBURG a kol., 1991).
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CCDM 98 Lactobacillus helveticus
(Orla-Jensen 1919, Bergey et al. 1925)
zdroj: mléeny vyrobek, CR
kultiva¢ni médium, teplota: A, 15, 64,77, 113; 37 °C,
anaerobn¢
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuziti: mlécné zakysané vyrobky
reidentifikovano:r. 2015 provedena sekvenace 16S r.DNA
(WEISBURG a kol., 1991).

CCDM 102 Lactobacillus helveticus
(Orla-Jensen 1919, Bergey et al. 1925)
zdroj: kravské mléko, CR
kultiva¢ni médium, teplota: A, 15,64, 77, 113; 37 °C,
anaerobn¢
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuziti: mlécné napoje, syry
reidentifikovano:

CCDM 108 Lactobacillus helveticus
(Orla-Jensen 1919, Bergey et al. 1925)
zdroj: jogurt, CR
kultivacni médium, teplota: A, 15,64, 77, 113; 37 °C,
anaerobn¢
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuziti: mlécn¢ kysané vyrobky na bazi jogurtu
reidentifikovano:

CCDM 112 Lactobacillus helveticus
(Orla-Jensen 1919, Bergey et al. 1925)
zdroj: horské porosty, CR
kultiva¢ni médium, teplota: A, 15, 64, 77, 113; 37 °C,
anaerobn¢
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuZziti: mlécné zakysané vyrobky
reidentifikovano:

CCDM 113 Lactobacillus helveticus
(Orla-Jensen 1919, Bergey et al. 1925)
zdroj: lyofilizovana kultura, Dansko
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kultivaéni médium, teplota: A, 15,64, 77, 113; 37 °C,
anaerobn¢

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: syry s vysokodohiivanou syfeninou
reidentifikovano:

CCDM 115 Lactobacillus helveticus
(Orla-Jensen 1919, Bergey et al. 1925)
zdroj: kysany mléény napoj, Rusko
kultivaéni médium, teplota: B, 13, 15, 64, 65, 77, 117; 37
°C, anaerobn¢
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky: neroste na MRS 57 agaru
vyuZziti:
reidentifikovano:

CCDM 121 Lactobacillus helveticus
(Orla-Jensen 1919, Bergey et al. 1925)
zdroj: originalni kultura, CR
kultiva¢ni médium, teplota: B, 15,64, 77, 113; 37 °C,
anaerobn¢
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky: rist v pritomnosti 4% NaCl, zvySena
odolnost vii¢i inhibi¢nim latkam
vyuZziti: syry s vysokodohtivanou syfeninou
reidentifikovano:

CCDM 122 Lactobacillus helveticus
(Orla-Jensen 1919, Bergey et al. 1925)
zdroj: originalni kultura, CR
kultivaéni médium, teplota: B, 15,64, 77, 113; 37 °C,
anaerobné¢
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuziti: soucast ementalskych kultur

CCDM 125 Lactobacillus helveticus
(Orla-Jensen 1919, Bergey et al. 1925)
zdroj: originalni kultura, Dansko
kultivaéni médium, teplota: A, 15,64, 77, 113; 37 °C,
anaerobn¢
zpusob uchovy: lyofilizace
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zvlastni znaky: zvySena odolnost vii¢i NaCl, zvySené
inhibi¢ni u¢inky vii¢i technologicky Skodlivé mikrofloie
vyuziti: syry s nizko i vysokodohiivanou syfeninou
reidentifikovano:

CCDM 136 Lactobacillus helveticus
(Orla-Jensen 1919, Bergey et al. 1925)
zdroj: horské porosty, CR
kultiva¢ni médium, teplota: A, 15, 64, 65, 77, 113; 37 °C,
anaerobn¢
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuziti: doplitkova syratska kultura
reidentifikovano:

CCDM 138 Lactobacillus helveticus
(Orla-Jensen 1919, Bergey et al. 1925)
zdroj: horské porosty, CR
kultiva¢ni médium, teplota: A, 15, 64, 77, 113; 37 °C,
anaerobn¢
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuZziti:
reidentifikovano:

CCDM 139 Lactobacillus helveticus
(Orla-Jensen 1919, Bergey et al. 1925)
zdroj: horské porosty, CR
kultiva¢ni médium, teplota: A, 64,77, 113; 37 °C,
anaerobné¢
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuZziti:
reidentifikovano:

CCDM 140 Lactobacillus helveticus
(Orla-Jensen 1919, Bergey et al. 1925)
zdroj: horské porosty, CR
kultiva¢ni médium, teplota: A, 64, 77, 113; 37 °C,
anaerobn¢
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuziti: doplitkova syraiska kultura pro nizko 1
vysokodohtivané syry
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CCDM 142

CCDM 143

CCDM 153A

CCDM 155

CCDM 168

reidentifikovano:

Lactobacillus helveticus

(Orla-Jensen 1919, Bergey et al. 1925)

zdroj: susena kultura, CR

kultiva¢ni médium, teplota: A, 64,77, 113; 37 °C,
anarobn¢

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: doplitkova syratska kultura pro nizko 1
vysokodohtivané syry

reidentifikovano:

Lactobacillus helveticus

(Orla-Jensen 1919, Bergey et al. 1925)

zdroj: horské traviny, CR

kultiva¢ni médium, teplota: A, 15, 64, 77, 113; 37 °C,
anaerobn¢

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: doplitkova syratska kultura

reidentifikovano:

Lactobacillus helveticus

(Orla-Jensen 1919, Bergey et al. 1925)

zdroj: mléc¢na kultura, Polsko

kultiva¢ni médium, teplota: B, 15,64, 77, 113; 37 °C,
anaerobné¢

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano:

Lactobacillus helveticus

(Orla-Jensen 1919, Bergey et al. 1925)

zdroj: izolat z AC 98, CR

kultiva¢ni médium, teplota: B, 15,64, 77, 113; 37 °C,
anaerobn¢

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano:

Lactobacillus helveticus
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CCDM 227

CCDM 228

CCDM 234

CCDM 365

(Orla-Jensen 1919, Bergey et al. 1925)

zdroj: izolat zCCDM 98, CR

kultiva¢ni médium, teplota: A, 15, 64, 77, 113; 37 °C,
anaerobn¢

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti:

reidentifikovano:

Lactobacillus helveticus

(Orla-Jensen 1919, Bergey et al. 1925)

zdroj: biologicky material, Francie

kultiva¢ni médium, teplota: A, 15, 64, 77, 113; 37 °C,
anaerobn¢

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: v I¢katstvi

reidentifikovano:

Lactobacillus helveticus

(Orla-Jensen 1919, Bergey et al. 1925)

zdroj: biologicky material, Francie

kultiva¢ni médium, teplota: B, 15,64, 77, 113; 37 °C,
anaerobn¢

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti: v Iékatstvi

reidentifikovano:

Lactobacillus helveticus

(Orla-Jensen 1919, Bergey et al. 1925)

typovy kmen

zdroj: syr, Svycarsko

kultivaéni médium, teplota: A, 15, 64, 77, 113; 37 °C,
anaerobn¢

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: vyroba syrt

reidentifikovano:

Lactobacillus helveticus subsp. bulgaricus

(Orla-Jensen 1919, Bergey et al. 1925)
zdroj: horské travy, CR
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kultivaéni médium, teplota: A, 15, 64, 77, 113; 37 °C,
anaerobn¢

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: dopliikova syrafska kultura, soucast jog. Kultur
reidentifikovano:

CCDM 380 Lactobacillus helveticus
(Orla-Jensen 1919, Bergey et al. 1925)
zdroj: horské travy, CR
kultivaéni médium, teplota: A, 15, 64, 77, 113; 37 °C,
anaerobn¢
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuZziti:
reidentifikovano:

CCDM 423 Lactobacillus helveticus
(Orla-Jensen 1919, Bergey et al. 1925)
zdroj: horské travy, CR
kultiva¢ni médium, teplota: A, 15, 64, 77, 113; 37 °C,
anaerobné
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuZziti:
reidentifikovano:

CCDM 447 Lactobacillus helveticus subsp. lactis
(Orla-Jensen 1919, Bergey et al. 1925)
zdroj: brynza, CR
kultiva¢ni médium, teplota: A, 15, 64, 77, 113; 37 °C,
anaerobn¢
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuziti: doplitkova syrafska kultura
reidentifikovano:

CCDM 450 Lactobacillus helveticus
(Orla-Jensen 1919, Bergey et al. 1925)
zdroj: brynza, CR
kultiva¢ni médium, teplota: A, 15, 64, 65, 77, 113; 37 °C,
anaerobné
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
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vyuziti: dopliikkova syraiska kultura
reidentifikovano:

CCDM 456 Lactobacillus helveticus subsp. lactis
(Orla-Jensen 1919, Bergey et al. 1925)
zdroj: brynza, CR
kultiva¢ni médium, teplota: A, 15, 64, 65, 77, 113; 37 °C,
anaerobn¢
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuziti: dopliitkova syraiska kultura
reidentifikovano:

CCDM 465 Lactobacillus helveticus
(Orla-Jensen 1919, Bergey et al. 1925)
zdroj: kumys, Kazachstan
kultiva¢ni médium, teplota: A, 49+L-cys, 77+L-cys,
100+L-cys,; 37 °C, anaerobn¢
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky: neroste v MRSC, M17
vyuZziti:
reidentifikovano:

CCDM 466 Lactobacillus helveticus
(Orla-Jensen 1919, Bergey et al. 1925)
zdroj: travni porosty, CR
kultiva¢ni médium, teplota: A, 15, 64, 65, 77, 113; 37 °C,
anaerobné¢
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuZziti: syry s vysokodohiivanou syfeninou
reidentifikovano:

CCDM 467 Lactobacillus helveticus
(Orla-Jensen 1919, Bergey et al. 1925)
zdroj: horské travy, SR
kultiva¢ni médium, teplota: A, 15, 64, 77, 113; 37 °C,
anaerobn¢
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuZziti:
reidentifikovano:

CCDM 468 Lactobacillus helveticus
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CCDM 469

CCDM 470

CCDM 472

CCDM 473

(Orla-Jensen 1919, Bergey et al. 1925)

zdroj: horské travy, SR

kultiva¢ni médium, teplota: A, 15, 64, 77, 113; 37 °C,
anaerobn¢

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti:

reidentifikovano:

Lactobacillus helveticus

(Orla-Jensen 1919, Bergey et al. 1925)

zdroj: acidofilni mléko, Bulharsko

kultiva¢ni médium, teplota: B, 15,64, 77, 113; 37 °C,
anaerobn¢

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano:

Lactobacillus helveticus

(Orla-Jensen 1919, Bergey et al. 1925)

zdroj: horské travy, SR

kultiva¢ni médium, teplota: A, 15, 64, 77, 113; 37 °C,
anaerobn¢

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano:

Lactobacillus helveticus

(Orla-Jensen 1919, Bergey et al. 1925)

zdroj: kumys, Mongolsko

kultiva¢ni médium, teplota: A, B, 15,64, 77, 113; 30 °C,
anaerobn¢

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

Lactobacillus helveticus

(Orla-Jensen 1919, Bergey et al. 1925)

zdroj: kumys, Mongolsko

kultivaéni médium, teplota: A, B, 15,64, 77, 113; 30 °C,
anaerobné

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:
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vyuZziti:
reidentifikovano:

CCDM 474 Lactobacillus helveticus
(Orla-Jensen 1919, Bergey et al. 1925)
zdroj: horské travy, SR
kultiva¢ni médium, teplota: A, 15, 64, 77,113; 37 °C,
anaerobné
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuZziti:
reidentifikovano:

CCDM 475 Lactobacillus helveticus
(Orla-Jensen 1919, Bergey et al. 1925)
zdroj: horské travy, SR
kultiva¢ni médium, teplota: A, 15, 64, 77,113; 37 °C,
anaerobné
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuZziti:
reidentifikovano:

CCDM 499 Lactobacillus helveticus
(Orla-Jensen 1919, Bergey et al. 1925)
zdroj: horské travy, CR
kultiva¢ni médium, teplota: B, 15,64, 77, 113; 37 °C,
anaerobné¢
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuziti: syrafstvi
reidentifikovano:

CCDM 552 Lactobacillus helveticus
(Orla-Jensen 1919, Bergey et al. 1925)
zdroj: horské porosty, CR
kultiva¢ni médium, teplota: A, 15, 64, 77, 113; 37 °C,
anaerobn¢
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuZziti:
reidentifikovano:

CCDM 554 Lactobacillus helveticus
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CCDM 560

CCDM 714

CCDM 715

CCDM 716

(Orla-Jensen 1919, Bergey et al. 1925)

zdroj: horské porosty, CR

kultiva¢ni médium, teplota: A, 15, 64, 77,113; 37 °C,
anaerobn¢

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti:

reidentifikovano:

Lactobacillus helveticus

(Orla-Jensen 1919, Bergey et al. 1925)

zdroj: horské porosty, CR

kultivaéni médium, teplota: A, 15, 64, 77, 113; 37 °C,
anaerobn¢

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: mlécn¢ kysané vyrobky na bazi jogurtu
reidentifikovano:

Lactobacillus helveticus

(Orla-Jensen 1919, Bergey et al. 1925)

zdroj: neznamy, Svycarsko

kultiva¢ni médium, teplota: A, 15, 64, 77, 113; 37 °C,
anaerobn¢

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti: vyroba syri s vysokodohiivanou syfeninou
reidentifikovano:

Lactobacillus helveticus

(Orla-Jensen 1919, Bergey et al. 1925)

zdroj: neznamy

kultiva¢ni médium, teplota: B +L- cystein, 64 +L- cystein,
113 +L- cystein; 37 °C, anaerobné

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

Lactobacillus helveticus

(Orla-Jensen 1919, Bergey et al. 1925)

zdroj: lidska stolice, Armenie

kultiva¢ni médium, teplota: B +L- cystein, 64 +L- cystein,
113 +L- cystein; 37 °C, anaerobn¢

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:
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vyuziti: probioticka kultura
reidentifikovano:

CCDM 768 Lactobacillus helveticus
(Orla-Jensen 1919, Bergey et al. 1925)
zdroj: originalni kultura, Dansko
kultiva¢ni médium, teplota: B, 15, 64, 65, 77, 113; 37 °C,
anaerobné
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuZziti: syrafstvi
reidentifikovano:

CCDM 774 Lactobacillus helveticus
(Orla-Jensen 1919, Bergey et al. 1925)
zdroj: izolat z CCDM 82, CR
kultiva¢ni médium, teplota: B, 15, 64, 77, 113; 37 °C,
anaerobn¢
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky: snasi 50 m.j. penicilinu na 1 ml kultury
vyuZziti:
reidentifikovano:

CCDM 807 Lactobacillus helveticus
(Orla-Jensen 1919, Bergey et al. 1925)
zdroj: vyselektovany kmen, Polsko
kultiva¢ni médium, teplota: A, 15, 64, 77, 113; 37 °C,
anaerobné¢
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuziti: soucast jogurtovych kultur
reidentifikovano: r. 2007 provedena druhové specificka
PCR.

CCDM 820 Lactobacillus helveticus
(Orla-Jensen 1919, Bergey et al. 1925)
zdroj: ovci syr, SR
kultiva¢ni médium, teplota: A, 15, 64, 77, 113; 37 °C,
anaerobn¢
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuZziti: vyroba syra tvrdych 1 ovCich
reidentifikovano:
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CCDM 850 Lactobacillus helveticus
(Orla-Jensen 1919, Bergey et al. 1925)
zdroj: susena kefirova kultura, Dansko
kultiva¢ni médium, teplota: B, 15, 64, 77, 113; 37 °C,
anaerobn¢
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuziti: soucast kefirovych kultur
reidentifikovano:

CCDM 851 Lactobacillus helveticus
(Orla-Jensen 1919, Bergey et al. 1925)
zdroj: kefir, CR
kultivacni médium, teplota: B, 15, 64, 77, 113; 37 °C,
anaerobn¢
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuziti: soucast kefirovych zrn
reidentifikovano:

CCDM 852 Lactobacillus helveticus
(Orla-Jensen 1919, Bergey et al. 1925)
zdroj: kefir, CR
kultiva¢ni médium, teplota: B, 64, 77, 113; 37 °C,
anaerobn¢
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuziti: soucast kefirovych zrn
reidentifikovano:

CCDM 864 Lactobacillus helveticus
(Orla-Jensen 1919, Bergey et al. 1925)
zdroj: originalni kultura, Rakousko
kultivaéni médium, teplota: A, 15, 64, 77, 113; 37 °C,
anaerobn¢
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuziti:
reidentifikovano:

CCDM 865 Lactobacillus helveticus
(Orla-Jensen 1919, Bergey et al. 1925)
zdroj: lyofilizovana kultura, Rakousko
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kultivaéni médium, teplota: A, 15, 64, 77, 113; 37 °C,
anaerobné

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: vyroba tvrdych syrii

reidentifikovano:

CCDM 958 Lactobacillus helveticus
(Orla-Jensen 1919, Bergey et al. 1925)
zdroj: ementalsky syr, CR
kultivaéni médium, teplota: A, 64, 77, 113; 37 °C,
anaerobn¢
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuziti: syrafstvi
reidentifikovano:

CCDM 959 Lactobacillus helveticus
(Orla-Jensen 1919, Bergey et al. 1925)
zdroj: syr, CR
kultiva¢ni médium, teplota: A, 64,77, 113; 37 °C,
anaerobn¢
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuZziti: vyroba syri s vysokodohiivanou syfeninou
reidentifikovano:

CCDM 960 Lactobacillus helveticus
(Orla-Jensen 1919, Bergey et al. 1925)
zdroj: syr, CR
kultiva¢ni médium, teplota: A, 64,77, 113; 37 °C,
anaerobné¢
zpisob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuziti: vyroba syrt s vysokodohtivanou syfeninou
reidentifikovano:

CCDM 961 Lactobacillus helveticus
(Orla-Jensen 1919, Bergey et al. 1925)
zdroj: syr, CR
kultivaéni médium, teplota: A, 64, 77, 113; 37 °C,
anaerobné
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
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CCDM 982

CCDM 1017

CCDM 1044

CCDM 1070

vyuZziti: vyroba syri s vysokodohfivanou syfeninou
reidentifikovano:

Lactobacillus helveticus

(Orla-Jensen 1919, Bergey et al. 1925)

zdroj: izolat z CCDM 98, CR

kultiva¢ni médium, teplota: A, 64,77, 113; 37 °C,
anaerobn¢

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: zvySena rezistence na inhibicni latky,
zvySend antibiotickd aktivita

vyuZziti:

reidentifikovano:

Lactobacillus helveticus

(Orla-Jensen 1919, Bergey et al. 1925)

zdroj: tekuta kultura, Rakousko

kultiva¢ni médium, teplota: A, 64,77, 113; 37 °C,
anaerobn¢

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti: vyroba syri s vysokodohiivanou syfeninou
reidentifikovano:

Lactobacillus helveticus

(Orla-Jensen 1919, Bergey et al. 1925)

zdroj: lyofilizovana kultura, Dansko

kultiva¢ni médium, teplota: A, 64,77, 113; 37 °C,
anaerobné¢

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti: vyroba syra s vysokodohtivanou syieninou
reidentifikovano:

Lactobacillus helveticus

(Orla-Jensen 1919, Bergey et al. 1925)

typovy kmen

zdroj: syr

kultiva¢ni médium, teplota: A, 64, 77, 113; 37 °C,
anaerobn¢

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti: vyroba syra

reidentifikovano:
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CCDM 828

CCDM 333

CCDM 773

CCDM 243

Lactobacillus hilgardii

(Douglas and Cruess 1936)

typovy kmen

zdroj: vino

kultiva¢ni médium, teplota: B, 64, 113; 30 °C, anaerobn¢
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti:

reidentifikovano:

Lactobacillus iners

(Falsen et al. 1999)

typovy kmen

zdroj: lidska mog, Svédsko

kultiva¢ni médium, teplota: B +L-cystein, 100 +73b(1:1)
+L-cystein, 65 +B +L-cystein, 89 +L-cystein, 102 +L-
cystein; 30 °C, anaerobn¢

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: K mediu ¢. 65 ptidat 10% media B
vyuZziti:

reidentifikovano:

Lactobacillus intestinalis

(ex Hemme 1974) Fujisawa et al. 1990

typovy kmen

zdroj: travici trakt potkana

kultiva¢ni médium, teplota: B +L-cystein, 64 +L-cystein,
113 +L-cystein; 37 °C, anaerobné

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano:

Lactobacillus jensenii

(Gasser et al. 1970)

typovy kmen

zdroj: vagina

kultivaéni médium, teplota: 64, 113; 37 °C, anaerobné
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano:
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CCDM 159

CCDM 400

CCDM 442

CCDM 840

CCDM 837

Lactobacillus johnsonii

(Fujisawa et al. 1992)

zdroj: kysany mléény vyrobek, Svycarsko

kultiva¢ni médium, teplota: A, 64, 113; 37 °C, anacrobn¢
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: kysané vyrobky a napoje

reidentifikovano:

Lactobacillus johnsonii

(Fujisawa et al. 1992)

typovy kmen

zdroj: lidska krev

kultivaéni médium, teplota: 64, 113; 37 °C, anaerobné
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano:

Lactobacillus johnsonii

(Fujisawa et al. 1992)

zdroj: kultura VSCHT, CR

kultiva¢ni médium, teplota: A, 64, 113; 37 °C, anaerobn¢
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano:

Lactobacillus johnsonii

(Fujisawa et al. 1992)

zdroj: neznamy

kultivaéni médium, teplota: 64, 113; 37 °C, anaerobné
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti:

reidentifikovano:

Lactobacillus kalixensis

(Roos et al. 2005)

typovy kmen

zdroj: zaludecni sliznice

kultiva¢ni médium, teplota: 15 +L-cystein, 64 +L-cystein,
113 +L-cystein; 37 °C, anaerobné

zpusob uchovy: lyofilizace
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CCDM 244

CCDM 245

CCDM 853

CCDM 887

zvlastni znaky:
vyuZziti:
reidentifikovano:

Lactobacillus kefiranofaciens subsp. kefiranofaciens
(Fujisawa et al., 1988)

typovy kmen

zdroj: kefirova zrna

kultivaéni médium, teplota: 70, 71; 30 °C, anaerobné¢
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano:

Lactobacillus kefiranofaciens subsp. kefirgranum
(Takizawa et al., 1994) Vancanneyt et al. 2004
typovy kmen

zdroj: kefirova zrna, Dansko

kultiva¢ni médium, teplota: 70, 113, 119; 30 °C,
anaerobn¢

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano:

Lactobacillus kefiri

(corrig. Kandler and Kunath 1983)

typovy kmen

zdroj: kefirova zrna

kultiva¢ni médium, teplota: 64, 80, 113; 30 °C, anacrobné
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano:

Lactobacillus kefiri

(corrig. Kandler and Kunath 1983)

zdroj: kumys, Mongolsko

kultiva¢ni médium, teplota: 64, 113; 30 °C, anaerobné
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano:
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CCDM 647

CCDM 630

CCDM 684

CCDM 690

CCDM 648

Lactobacillus kimchii

(Yoon et al. 2000)

typovy kmen

zdroj: salat kimchii, Korea

kultiva¢ni médium, teplota: 64, 113; 30 °C, anaerobn¢
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: nesrazi mléko ani s kvasni¢nym extraktem
vyuziti:

reidentifikovano:

Lactobacillus kitasatonis

(Mukai et al. 2003)

typovy kmen

zdroj: travici trakt kufete, Japonsko

kultivaéni médium, teplota: 64, 113; 37 °C, anaerobné
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: nesrazi mléko ani s kvasniénym extraktem
vyuZziti:

reidentifikovano:

Lactobacillus mindensis

(Ehrmann et al. 2003)

typovy kmen

zdroj: kvasek, Némecko

kultiva¢ni médium, teplota: 64*+L-cystein, 113*+L-
cystein; 37 °C, anaerobné

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: nesrazi mléko ani s kvasni¢nym extraktem
vyuZziti:

reidentifikovano:

Lactobacillus mucosae

(Roos et al. 2000)

typovy kmen

zdroj: tenké stievo prasete, Svédsko

kultiva¢ni médium, teplota: B +L-cystein, 64 +L-cystein,
113 +L-cystein; 37 °C, anaerobné

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti:

reidentifikovano:

Lactobacillus nagelii
(Edwards et al. 2000)
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CCDM 458

CCDM 781

CCDM 471

CCDM 778

typovy kmen

zdroj: fermentované vinné hrozny, USA

kultiva¢ni médium, teplota: B +L-cystein, 64 +L-cystein,
113 +L-cystein; 37 °C, anaerobné

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti:

reidentifikovano:

Lactobacillus nantensis

(Valcheva et al. 2006)

typovy kmen

zdroj: pseni¢ny kvasek

kultiva¢ni médium, teplota: 15 +L-cystein+ maltoza +
kvasni¢ny extrakt; 37 °C, anaerobné

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano:

Lactobacillus oris

(Farrow and Collins 1988)

typovy kmen

zdroj: sliny

kultivacni médium, teplota: B, 64, 113; 37 °C, anaerobn¢
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano:

Lactobacillus panis

(Wiese et al. 1996)

typovy kmen

zdroj: kvasek

kultiva¢ni médium, teplota: 15 +malt extr. + L-cystein; 37
°C, anaerobné

zpusob uchovy: lyofilizace

Lactobacillus parabrevis

(Vancanneyt et al. 2006)

typovy kmen

zdroj: pSenice

kultiva¢ni médium, teplota: 64 +L-cystein, 113 +L-cystein,
MRSC +ribdza +L-cystein; 28°C, 30 °C, anaerobné
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CCDM 479

CCDM 779

CCDM 818

CCDM 819

zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:

vyuziti:

reidentifikovano:

Lactobacillus parabuchneri

(Farrow at al., 1989)

zdroj: syr

kultivaéni médium, teplota: 64, 79, 113; 30 °C, anaerobné
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano:

Lactobacillus parabuchneri

(Farrow at al., 1989)

typovy kmen

zdroj: sliny

kultiva¢ni médium, teplota: 64, 15 +maltoza, 64 +ribdza
+L-cystein; 28°C, 30 °C, anaerobn¢

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano:

Lactobacillus paracasei

(Collins et al. 1989)

zdroj: ov¢i syr, SR

kultiva¢ni médium, teplota: A, B, 15, 64, 113; 30 °C,
anaerobné¢

zpusob uchovy: lyofilizace

vyuziti: ov¢i syry, eidamské syry

reidentifikovano: r. 2010 provedena rodové a druhové
specifickd PCR.

Lactobacillus paracasei

(Collins et al. 1989)

zdroj: ovci syr, SR

kultiva¢ni médium, teplota: A, B, 15, 64, 113; 30 °C,
anaerobn¢

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: dopliikkova syraiska kultura
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CCDM 888

CCDM 889

CCDM 1080A

CCDM 50

CCDM 211

reidentifikovano: r. 2010 provedena rodové a druhové
specificka PCR.

Lactobacillus paracasei

(Collins et al. 1989)

zdroj: lidska tkan tenkého stieva; CR

kultiva¢ni médium, teplota: A, B, 15, 64+C, 113+C; 37 °C,
anaerobn¢

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano:

Lactobacillus paracasei

(Collins et al. 1989)

zdroj: lidska tkan tenkého stieva; CR

kultiva¢ni médium, teplota: A, B, 15, 64+C, 113+C; 37 °C,
anaerobn¢

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano:

Lactobacillus paracasei
(Collins et al. 1989)
zdroj: originalni kultura, Italie

Lactobacillus paracasei subsp. paracasei

(Collins et al. 1989)

zdroj: krystaly

kultiva¢ni médium, teplota: B +glukéza, 64, 113; 37 °C,
anaerobn¢

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: nefermentuje laktozu

vyuziti:

reidentifikovano:

Lactobacillus paracasei subsp. paracasei

(Collins et al. 1989)

zdroj: lidska stolice, CR

kultiva¢ni médium, teplota: B, 62, 64, 113; 37 °C,
anaerobn¢

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:
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vyuZziti:
reidentifikovano:

CCDM 212 Lactobacillus paracasei subsp. paracasei
(Collins et al. 1989)
zdroj: lidska stolice, CR
kultiva¢ni médium, teplota: B, 62, 64, 113; 37 °C,
anaerobn¢
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuZziti:
reidentifikovano:

CCDM 213 Lactobacillus paracasei subsp. paracasei
(Collins et al. 1989)
zdroj: lidska stolice, CR
kultiva¢ni médium, teplota: B, 64, 113; 37 °C, anaerobn¢
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuZziti:
reidentifikovano:

CCDM 393 Lactobacillus paracasei subsp. paracasei
(Collins et al. 1989)
zdroj: mlééna kultura, CR
kultiva¢ni médium, teplota: 64, 113; 30 °C, anaerobné
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuZziti:
reidentifikovano: r. 2010 provedena rodove a druhové
specifickd PCR.

CCDM 394 Lactobacillus paracasei subsp. paracasei
(Collins et al. 1989)
zdroj: CR
kultiva¢ni médium, teplota: 64, 113; 30 °C, anaerobné
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuziti:
reidentifikovano: r. 2010 provedena rodové a druhové
specifickd PCR

CCDM 741 Lactobacillus paracasei subsp. paracasei
(Collins et al. 1989)
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zdroj: mlékarska kultura, Némecko

kultivaéni médium, teplota: 15, 64, 113; 30 °C, anaerobné
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti:

reidentifikovano:

CCDM 743 Lactobacillus paracasei subsp. paracasei
(Collins et al. 1989)
zdroj: kumys, Mongolsko
kultivaéni médium, teplota: 15, 64, 113; 30 °C, anaerobné
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuZziti:
reidentifikovano:

CCDM 792 Lactobacillus paracasei subsp. paracasei
(Collins et al. 1989)
typovy kmen
zdroj: neznamy
kultiva¢ni médium, teplota: B + L-cystein, 64 + L-cystein,
113 + L-cystein; 30 °C, anaerobn¢
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuZziti:
reidentifikovano:

CCDM 832 Lactobacillus paracasei subsp. tolerans
(Abo-Elnaga and Kandler 1965) Collins et al. 1989
typovy kmen
zdroj: pasterované mléko
kultiva¢ni médium, teplota: 64 +ribdza, 113; 30 °C,
anaerobné¢
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuziti:
reidentifikovano:

CCDM 849 Lactobacillus parakefiri
(corrig. Takizawa et al. 1994)
typovy kmen
rok izolace, zarazeni: 2005
zdroj: kefirova zrna, Dansko
kultivaéni médium, teplota: 119; 30 °C, anaerobné
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zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano:

CCDM 848 Lactobacillus paralimentarius
(Cai et al. 1999)
typovy kmen
zdroj: kvasek
kultivaéni médium, teplota: 64, 113; 30 °C, anaerobné
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuZziti:
reidentifikovano:

CCDM 378 Lactobacillus paraplantarum
(Curk et al. 1996)
typovy kmen
zdroj: kontaminant piva, Francie
kultiva¢ni médium, teplota: B, 64, 113; 37 °C, anaerobn¢
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuZziti:
reidentifikovano:

CCDM 379 Lactobacillus pentosus
(ex Fred et al. 1921) Zanoni et al. 1987
typovy kmen
zdroj: obilna silaz, Francie
kultiva¢ni médium, teplota: B, 64, 113; 30 °C, anaerobn¢
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuZziti:
reidentifikovano:

CCDM 147 Lactobacillus plantarum
(Orla-Jensen 1919, Bergey et al. 1923)
zdroj: lyofilizovana kultura
kultiva¢ni médium, teplota: A, 15, 64, 113; 37 °C,
anaerobn¢
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
VyuZziti:
reidentifikovano:
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CCDM 158

CCDM 178

CCDM 181

CCDM 182

CCDM 183

Lactobacillus plantarum
kultiva¢ni médium, teplota: A, 58, 64; 37 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

Lactobacillus plantarum

(Orla-Jensen 1919, Bergey et al. 1923)

zdroj: originalni kultura, Dansko

kultiva¢ni médium, teplota: B, 15, 64, 113; 30 °C,
anaerobn¢

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: soucast silaznich kultur

reidentifikovano:

Lactobacillus plantarum

(Orla-Jensen 1919, Bergey et al. 1923)

zdroj: silaz, CR

kultiva¢ni médium, teplota: B, 15, 64, 113; 30 °C,
anaerobn¢

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: soucast silaznich kultur

reidentifikovano:

Lactobacillus plantarum

(Orla-Jensen 1919, Bergey et al. 1923)

zdroj: silaz, CR

kultivaéni médium, teplota: B, 15, 64, 113; 30 °C,
anaerobné¢

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: soucast silaZznich kultur

reidentifikovano:

Lactobacillus plantarum

(Orla-Jensen 1919, Bergey et al. 1923)

zdroj: kysany mléény vyrobek, Némecko
kultivacni médium, teplota: A, 15, 64, 113; 37 °C,
anaerobné¢

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: soucast jogurtovych kultur
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reidentifikovano: r. 2007 provedena druhové specificka
PCR.

CCDM 184 Lactobacillus plantarum
(Orla-Jensen 1919, Bergey et al. 1923)
zdroj: silaz, CR
kultiva¢ni médium, teplota: B, 15,64, 113; 30 °C,
anaerobn¢
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuZziti:
reidentifikovano:

CCDM 185 Lactobacillus plantarum
(Orla-Jensen 1919, Bergey et al. 1923)
zdroj: silaz, CR
kultiva¢ni médium, teplota: B, 15,64, 113; 30 °C,
anaerobn¢
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuZziti:
reidentifikovano:

CCDM 186 Lactobacillus plantarum
(Orla-Jensen 1919, Bergey et al. 1923)
rok izolace, zarazeni: 1960
zdroj: silaz, CR
kultiva¢ni médium, teplota: B, 15,64, 113; 30 °C,
anaerobné¢
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuZziti:

CCDM 187 Lactobacillus plantarum
(Orla-Jensen 1919, Bergey et al. 1923)
zdroj: silaz, CR
kultiva¢ni médium, teplota: B, 15, 64, 113; 30 °C,
anaerobn¢
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuZziti:
reidentifikovano:

CCDM 188 Lactobacillus plantarum
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CCDM 189

CCDM 191

CCDM 194

CCDM 195

(Orla-Jensen 1919, Bergey et al. 1923)

typovy kmen

zdroj: nakladané zeli, Dansko

kultiva¢ni médium, teplota: 15, 64, 113; 37 °C, anaerobn¢
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti:

reidentifikovano:

Lactobacillus plantarum

(Orla-Jensen 1919, Bergey et al. 1923)

zdroj: originalni susena kultura, Japonsko
kultiva¢ni médium, teplota: B, 15, 64, 113; 30 °C,
anaerobn¢

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano:

Lactobacillus plantarum

(Orla-Jensen 1919, Bergey et al. 1923)

zdroj: silaz, CR

kultiva¢ni médium, teplota: B, 15, 64, 113; 30 °C,
anaerobn¢

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano:

Lactobacillus plantarum

(Orla-Jensen 1919, Bergey et al. 1923)

zdroj: originalni kultura, Velka Britanie

kultiva¢ni médium, teplota: B, 15, 64, 113; 30 °C,
anaerobné¢

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti:

reidentifikovano:

Lactobacillus plantarum

(Orla-Jensen 1919, Bergey et al. 1923)

zdroj: originalni kultura, Velka Britanie

kultiva¢ni médium, teplota: B, 15, 64, 113; 30 °C,
anaerobn¢
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zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:

vyuziti:

reidentifikovano:

CCDM 196 Lactobacillus plantarum
(Orla-Jensen 1919, Bergey et al. 1923)
zdroj: silaz, Velka Britanie
kultivaéni médium, teplota: B, 15, 64, 113; 30 °C,
anaerobn¢
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuZziti: soucast silaznich kultur
reidentifikovano:

CCDM 336 Lactobacillus plantarum
(Orla-Jensen 1919, Bergey et al. 1923)
zdroj: neznamy, Svycarsko
kultiva¢ni médium, teplota: B, 64, 68; 37 °C, anaerobn¢
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuZziti: vyroba syra
reidentifikovano: r. 2010 provedena rodové a druhové
specifickd PCR.

CCDM 375 Lactobacillus plantarum
(Orla-Jensen 1919, Bergey et al. 1923)
zdroj: lidska stolice, CR
kultiva¢ni médium, teplota: A, 15,64, 113; 37 °C,
anaerobné¢
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuziti: probioticka kultura
reidentifikovano:

CCDM 381 Lactobacillus plantarum
(Orla-Jensen 1919, Bergey et al. 1923)
zdroj: syrové kravské mléko, CR
kultiva¢ni médium, teplota: A, 15, 64, 113; 30 °C,
anaerobn¢
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuZziti: syrafstvi
reidentifikovano:
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CCDM 383 Lactobacillus plantarum
(Orla-Jensen 1919, Bergey et al. 1923)
zdroj: syrové kravské mléko, CR
kultiva¢ni médium, teplota: B, 15,64, 113; 30 °C,
anaerobn¢
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuZziti:
reidentifikovano:

CCDM 384 Lactobacillus plantarum
(Orla-Jensen 1919, Bergey et al. 1923)
zdroj: syrové kravské mléko, CR
kultiva¢ni médium, teplota: B, 15, 64, 113; 30 °C,
anaerobn¢
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuZziti:
reidentifikovano:

CCDM 385 Lactobacillus plantarum
(Orla-Jensen 1919, Bergey et al. 1923)
rok izolace, zarazeni: 1996, 199
zdroj: kozi syr, CR
kultiva¢ni médium, teplota: B, 15, 64, 113; 30 °C,
anaerobn¢
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuZziti:
reidentifikovano:

CCDM 387 Lactobacillus plantarum
(Orla-Jensen 1919, Bergey et al. 1923)
zdroj: syrové kravské mléko, CR
kultiva¢ni médium, teplota: B, 15, 64, 113; 30 °C,
anaerobn¢
zpusob uchovy: lyofilizace

CCDM 388 Lactobacillus plantarum
(Orla-Jensen 1919, Bergey et al. 1923)
zdroj: kozi syr, CR
kultiva¢ni médium, teplota: B, 15, 64, 113; 30 °C,
anaerobn¢
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CCDM 391

CCDM 535

CCDM 583

CCDM 806

zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:

vyuziti:

reidentifikovano:

Lactobacillus plantarum

(Orla-Jensen 1919, Bergey et al. 1923)

zdroj: syrové kravské mléko, CR

kultivaéni médium, teplota: B, 15, 64, 113; 30 °C,
anaerobn¢

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano:

Lactobacillus plantarum

(Orla-Jensen 1919, Bergey et al. 1923)

zdroj: syr zrajici pod mazem, Francie

kultiva¢ni médium, teplota: B, 15, 64, 76, 84, 113; 30 °C,
anaerobn¢

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: antilisterialni ucinky vuci Listeria sp.
vyuZziti:

reidentifikovano:

Lactobacillus plantarum

(Orla-Jensen 1919, Bergey et al. 1923)

zdroj: je¢na mouka, CR

kultiva¢ni médium, teplota: B, 15, 64, 76, 84, 113; 30 °C,
anaerobné¢

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano:

Lactobacillus plantarum subsp. argentoratensis

(Bringel et al. 2005)

typovy kmen

zdroj: fermentované hlizy manioku, Nigérie

kultiva¢ni médium, teplota: B, 64, 113; 30 °C, anaerobn¢
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano:
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CCDM 826

CCDM 835

CCDM 651

CCDM 777

CCDM 58

Lactobacillus pontis

(Vogel et al. 1994)

zdroj: zitny kvasek

kultiva¢ni médium, teplota: 80, 82, 83; 30 °C, anaerobn¢
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: nesrazi mléko ani s kvasni¢nym extraktem
vyuziti:

reidentifikovano:

Lactobacillus pontis

(Vogel et al. 1994)

typovy kmen

zdroj: zitny kvasek

kultiva¢ni médium, teplota: 79, 80b; 30 °C, anaerobn¢
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano:

Lactobacillus rennini

(Chenoll et al. 2006)

typovy kmen

zdroj: sytidlo

kultiva¢ni médium, teplota: 64, 100, 113; 30 °C, ;
anaerobn¢

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano:

Lactobacillus reuteri

(Kandler et al. 1982)

typovy kmen

zdroj: travici trakt

kultiva¢ni médium, teplota: B, 64, 113; 37 °C, anaerobn¢
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

Lactobacillus rhamnosus

(Hansen 1968) Collins et al. 1989

zdroj: tvaroh, CR

kultivaéni médium, teplota: B, 15, 64, 113; 37 °C,
anaerobné
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zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:

vyuziti:

reidentifikovano:

CCDM 83 Lactobacillus rhamnosus
(Hansen 1968) Collins et al. 1989
zdroj: lyofilizovana kultura, Dansko
kultivaéni médium, teplota: B, 15, 64, 113; 37 °C,
anaerobné
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuZziti:
reidentifikovano:

CCDM 118 Lactobacillus rhamnosus
(Hansen 1968) Collins et al. 1989
zdroj: krmna smés, Italie
kultiva¢ni médium, teplota: A, 15, 64, 113; 37 °C,
anaerobné
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuZziti:
reidentifikovano:

CCDM 123 Lactobacillus rhamnosus
(Hansen 1968) Collins et al. 1989
zdroj: lyofilizovana kultura, Dansko
kultiva¢ni médium, teplota: B, 15, 64, 113; 37 °C,
anaerobné¢
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuziti: syraiskéd doplikova kultura
reidentifikovano:

CCDM 146 Lactobacillus rhamnosus
(Hansen 1968) Collins et al. 1989
zdroj: lidska stolice, CR
kultiva¢ni médium, teplota: B, 15, 64, 113; 37 °C,
anaerobn¢
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuZziti:
reidentifikovano:
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CCDM 148

CCDM 150

CCDM 156

CCDM 157

CCDM 158A

Lactobacillus rhamnosus

(Hansen 1968) Collins et al. 1989

zdroj: tvaroh, CR

kultiva¢ni médium, teplota: A, 15, 64, 113; 37 °C,
anaerobné

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti: vyroba tvrdych syra

reidentifikovano:

Lactobacillus rhamnosus

(Hansen 1968) Collins et al. 1989

zdroj: tvaroh, CR

kultiva¢ni médium, teplota: B, 15, 64, 113; 37 °C,
anaerobn¢

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: vyroba tvrdych syri

reidentifikovano:

Lactobacillus rhamnosus

(Hansen 1968) Collins et al. 1989

zdroj: mléény vyrobek, CR

kultiva¢ni médium, teplota: B, 15, 64, 113; 37 °C,
anaerobn¢

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano:

Lactobacillus rhamnosus

(Hansen 1968) Collins et al. 1989

zdroj: mlééna kultura, CR

kultiva¢ni médium, teplota: A, 15, 64, 113; 37 °C,
anaerobn¢

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

Lactobacillus rhamnosus

(Hansen 1968) Collins et al. 1989

zdroj: silaz, CR

kultivaéni médium, teplota: A, 15, 64, 113; 37 °C,
anaerobné
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CCDM 233

CCDM 289

CCDM 441

CCDM 579

zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:

vyuziti:

reidentifikovano:

Lactobacillus rhamnosus

(Hansen 1968) Collins et al. 1989

zdroj: lidska stolice, CR

Kultiva¢ni médium, teplota: B, 64,72, 113; 37 °C,
anaerobné

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: probioticka kultura

reidentifikovano:

Lactobacillus rhamnosus

(Hansen 1968) Collins et al. 1989 — patentové chranény
kmen

zdroj: lidska stolice

kultiva¢ni médium, teplota: B +L-cystein, 64 +L-cystein,
113 +L-cystein; 37 °C, anaerobné

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: produkce antilaktalni latky AAC-31-1231
vyuZziti: probioticka kultura

reidentifikovano:

Lactobacillus rhamnosus

(Hansen 1968) Collins et al. 1989

zdroj: susena kultura, Francie

kultiva¢ni médium, teplota: A, 15, 64, 113; 37 °C,
anaerobn¢

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano:

Lactobacillus rhamnosus

(Hansen 1968) Collins et al. 1989

zdroj: syr, Svycarsko

kultivacni médium, teplota: A, 15, 113; 30 °C, anacrobné
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: doplitkovéa syratska kultura

reidentifikovano:
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CCDM 598 Lactobacillus rhamnosus
(Hansen 1968) Collins et al. 1989
typovy kmen
zdroj: originalni kultura, USA
kultiva¢ni médium, teplota: A, 15, 64, 113; 37 °C,
anaerobné
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky: roste pii 15°C a 45°C
vyuziti:
reidentifikovano:

CCDM 610 Lactobacillus rhamnosus
(Hansen 1968) Collins et al. 1989
zdroj: originalni kultura, Anglie
kultiva¢ni médium, teplota: A, 15, 64, 113; 30 °C,
anaerobné¢
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky: atypicky
vyuziti: doplitkova syratska kultura
reidentifikovano:

CCDM 821 Lactobacillus rhamnosus
(Hansen 1968) Collins et al. 1989
zdroj: ovci syr, SR
kultiva¢ni médium, teplota: A, 15, 64, 113; 30 °C,
anaerobn¢
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuziti: doplikova syratska kultura
reidentifikovano:

CCDM 963A Lactobacillus rhamnosus
(Hansen 1968) Collins et al. 1989
zdroj: syr, CR
kultiva¢ni médium, teplota: A, 15, 64, 113; 37 °C,
anaerobn¢
zpusob uchovy: lyofilizace

CCDM 963B Lactobacillus rhamnosus
(Hansen 1968) Collins et al. 1989
zdroj: syr, CR
kultivaéni médium, teplota: A, 15, 64, 113; 37 °C,
anaerobné
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CCDM 1081B

CCDM 839

CCDM 783

CCDM 649

zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:

vyuziti:

reidentifikovano:

Lactobacillus rhamnosus

zdroj: originalni kultura, Italie

kultiva¢ni médium, teplota: A, 58, 64, 113; 37 °C,
anaerobn¢

zpusob uchovy: lyofilizace

vyuZziti: vyroba syra

Lactobacillus rossiae

(corrig. Corsetti et al. 2005)

typovy kmen

zdroj: pSeni¢ny kvasek

kultiva¢ni médium, teplota: 15 +maltoza +kv.extr; 30 °C,
anaerobné¢

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano:

Lactobacillus ruminis

(Sharpe et al. 1973)

typovy kmen

zdroj: zaludek kravy

kultiva¢ni médium, teplota: B, 15 +L-cystein, 64 +L-
cystein, 113 +L-cystein; 37 °C, anaerobné

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: kmen obsahuje dva stabilni typy kolonii
davajici identicky profil SDS-PAGE

vyuZziti:

reidentifikovano:

Lactobacillus saerimneri

(Pedersen and Roos 2004)

typovy kmen

zdroj: praseci vykaly

kultiva¢ni médium, teplota: 64 +L-cystein, 113 +L-cystein;
37 °C, anaerobné

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:
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vyuZziti:
reidentifikovano:

CCDM 776 Lactobacillus sakei subsp. carnosus
(corrig. Torriani et al. 1996)
typovy kmen
zdroj: salam, Nemecko
kultiva¢ni médium, teplota: 64, 113; 30 °C, anaerobn¢
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuZziti:
reidentifikovano:

CCDM 339 Lactobacillus sakei subsp. sakei
(corrig. Katagiri et al. 1934)
typovy kmen
zdroj: kultura na sake
kultiva¢ni médium, teplota: B +L-cystein, 64 +L-cystein,
113 +L-cystein; 37 °C, anaerobné
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuZziti:
reidentifikovano:

CCDM 717 Lactobacillus sakei subsp. sakei
(corrig. Katagiri et al. 1934)
zdroj: neznamy
kultiva¢ni médium, teplota: B +D-glukdza, 15, 113, 64
+D-rib6za + malt extrakt, 30 °C, anaerobné
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuZziti:
reidentifikovano:

CCDM 216 Lactobacillus salivarius
(Rogosa et al. 1953)
zdroj: lidska stolice, CR
kultiva¢ni médium, teplota: B, 15, 64, 113; 37 °C,
anaerobn¢
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuZziti:
reidentifikovano:
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CCDM 1081A

CCDM 246

CCDM 451

CCDM 827

CCDM 706

Lactobacillus salivarius

zdroj: originalni kultura, Italie

kultiva¢ni médium, teplota: A; 37 °C, anaerobn¢
zpusob uchovy: lyofilizace

vyuziti: vyroba syrt

Lactobacillus salivarius subsp. salivarius

(Rogosa et al. 1953)

typovy kmen

zdroj: Saliva sp.

kultiva¢ni médium, teplota: B, 15, 64, 113; 30 °C,
anaerobn¢

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano:

Lactobacillus sanfranciscensis

(ex Kline and Sugihara 1971) Weiss and Schillinger 1984
typovy kmen

zdroj: kvasek, San Francisco

kultiva¢ni médium, teplota: 82, 83; 30 °C, anaerobné
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: produkuje EPS

vyuZziti:

reidentifikovano:

Lactobacillus sanfranciscensis

(ex Kline and Sugihara 1971) Weiss and Schillinger 1984
zdroj: kvasek

kultivaéni médium, teplota: 82, 83; 28 °C, 30 °C,
anaerobné¢

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: nesrazi mléko s kvasni€nym extraktem
vyuziti:

Lactobacillus saniviri

typovy kmen

zdroj:

kultiva¢ni médium, teplota: 64+L-cystein, 113+L-cystein;
37 °C, anaerobné

zpusob uchovy: lyofilizace
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CCDM 708

CCDM 654

CCDM 687

CCDM 838

zvlastni znaky: nesrazi mléko s kvasnicnym extraktem
vyuZziti:chranény kmen
reidentifikovano:

Lactobacillus senioris

(Kaihei Oki, Yuko Kudo and Koichi Watanabe)

typovy kmen

zdroj: Némecko

kultiva¢ni médium, teplota: 64+L-cystein, 113+L-cystein;
37 °C, anaerobné

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: chranény kmen

reidentifikovano:

Lactobacillus sharpeae

(Weiss et al. 1982)

typovy kmen

zdroj: odpadni vody méstského uradu, Némecko
kultiva¢ni médium, teplota: B, 64, 113; 30 °C, anaerobné
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: srazi mléko a mléko s kvasniénym
extraktem, ale az po 5 — 6 dnech kultivace

vyuZziti:

reidentifikovano:

Lactobacillus spicheri

(Meroth et al. 2004)

typovy kmen

rok izolace, zarazeni: -; 2011

zdroj: Némecko

kultiva¢ni médium, teplota: 64+L-cystein, 113+L-cystein;
37 °C, anaerobn¢

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:
vyuziti:

reidentifikovano:

Lactobacillus ultunensis

(Roos et al. 2005)

typovy kmen

zdroj: Zzaludecni sliznice

kultiva¢ni médium, teplota: 15 +L-cystein, 64 +L-cystein,
113 +L-cystein; 37 °C, anaerobné
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zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky: striktni anaerob
vyuziti:

reidentifikovano:

CCDM 782 Lactobacillus vaginalis
(Embley et al. 1989)
typovy kmen
zdroj: vagina
kultiva¢ni médium, teplota: B +L-cystein, 64 +L-cystein,
113 +L-cystein; 37 °C
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuZziti:
reidentifikovano:

CCDM 831 Lactobacillus zeae
(ex Kuznetsov 1959) Dicks et al. 1996
typovy kmen
zdroj: vyluh z kukufice
kultiva¢ni médium, teplota: 64, 113; 37 °C, anaerobné¢
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuZziti:
reidentifikovano:

CCDM 361 Lactobacillus zymae
(Vancanneyt et al. 2005)
typovy kmen
zdroj: pSeni¢ny kvasek, Belgie
kultiva¢ni médium, teplota: 64, 113; 37 °C, anaerobné
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuziti:
reidentifikovano:

Rod Weissella

CCDM 733 Weissella minor
(Kandler et al. 1983) Collins et al. 1994
typovy kmen
zdroj: sliz z vyrobniho stroje
kultiva¢ni médium, teplota: 64, 113; 30 °C, anaerobné
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zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: nesrazi mléko ani mléko s kvasni¢nym
extraktem

vyuziti:

reidentifikovano:

CCDM 734 Weissella paramesenteroides
(Garvie 1967) Collins et al. 1994
typovy kmen
zdroj: neznamy
kultivaéni médium, teplota: 64, 113; 30 °C, anaerobn¢
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky: nesrdzi mléko ani mléko s kvasni¢nym
extraktem
vyuZziti:
reidentifikovano:

Rod Streptococcus

CCDM 949 Streptococcus gallolyticus subsp. macedonicus
(Tsakalidou et al. 1998)
zdroj: syr, Recko
kultiva¢ni médium, teplota: B, 64; 30 °C
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuZziti:
reidentifikovano:

CCDM 692 Streptococcus lactarius
(Martin et al. 2011)
zdroj: matetské mléko, Némecko
kultivacni médium, teplota: B, 89; 98, 99, 37 °C
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuZziti:
reidentifikovano:

CCDM 7 Streptococcus thermophilus
(ex Orla- Jensen 1919) Schleifer et al. 1995
zdroj: lyofilizovana kultura, Dansko
kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 37 °C
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
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CCDM 33A

CCDM 45

CCDM 55

CCDM 61

CCDM 69

vyuziti: soucast mikroflory jogurtovych kultur, syratstvi
reidentifikovano:

Streptococcus thermophilus

(ex Orla- Jensen 1919) Schieifer et al. 1995

zdroj: susena kultura, Dansko

kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 37 °C

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: soucast mikroflory jogurtovych kultur, syratstvi
reidentifikovano:

Streptococcus thermophilus

(ex Orla- Jensen 1919) Schleifer et al. 1995

zdroj: izolat z CCDM 44, CR

kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 37 °C

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: soucast mikroflory jogurtovych kultur, syratstvi
reidentifikovano:

Streptococcus thermophilus

(ex Orla- Jensen 1919) Schleifer et al. 1995
zdroj: izolat z CCDM 43, CR

kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 37 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano:

Streptococcus thermophilus

(ex Orla- Jensen 1919) Schleifer et al. 1995

zdroj: originalni kultura, Némecko

kultivaéni médium, teplota: A, 98, 99; 37 °C

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: soucast mikroflory jogurtovych kultur, syrafstvi

Streptococcus thermophilus

(ex Orla- Jensen 1919) Schleifer et al. 1995
zdroj: jogurt, Némecko

kultivaéni médium, teplota: A, 98, 99; 37 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:
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CCDM 70

CCDM 78A

CCDM 110B

CCDM 111B

CCDM 126

vyuziti: soucast mikroflory jogurtovych kultur, syratstvi
reidentifikovano:

Streptococcus thermophilus

(ex Orla- Jensen 1919) Schieifer et al. 1995

zdroj: izolat z CCDM 31

kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 37 °C

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: soucast mikroflory jogurtovych kultur, syraistvi
reidentifikovano:

Streptococcus thermophilus

(ex Orla- Jensen 1919) Schleifer et al. 1995

zdroj: smésna kultura, Bulharsko

kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 37 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano: r. 2009 provedena rodové a druhové
specifickda PCR

Streptococcus thermophilus

(ex Orla- Jensen 1919) Schleifer et al. 1995

zdroj: originalni kultura, Dansko

kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 30 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: mirné talovitd konzistence

vyuziti: vyroba jogurtovych napoja
reidentifikovano: r. 2009 provedena rodové a druhové
specifickd PCR

Streptococcus thermophilus

(ex Orla- Jensen 1919) Schleifer et al. 1995

zdroj: originalni kultura, Dansko

kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 37 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: mirné talovita konzistence

vyuziti: soucast jogurtové kultury

reidentifikovano: r. 2009 provedena rodové a druhové
specifickd PCR

Streptococcus thermophilus
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CCDM 127

CCDM 128

CCDM 129

CCDM 130

(ex Orla- Jensen 1919) Schleifer et al. 1995
zdroj: originalni kultura, Dansko

kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 37 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: soucast mikroflory jogurtovych kultur
reidentifikovano:

Streptococcus thermophilus

(ex Orla- Jensen 1919) Schleifer et al. 1995

zdroj: originalni kultura, Némecko

kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 37 °C

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: doplitkova kultura pro zlepSeni konzistence vyrobkil
reidentifikovano: r. 2009 provedena rodové a druhové
specifickda PCR

Streptococcus thermophilus

(ex Orla- Jensen 1919) Schleifer et al. 1995
zdroj: originalni kultura, Rusko

kultivaéni médium, teplota: A, 98, 99; 37 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: soucast mikroflory jogurtovych kultur
reidentifikovano:

Streptococcus thermophilus

(ex Orla- Jensen 1919) Schleifer et al. 1995

zdroj: horské porosty, CR

kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 37 °C

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: produkuje EPS

vyuziti: soucast mikroflory jogurtovych kultur, syratstvi
reidentifikovano:

Streptococcus thermophilus

(ex Orla- Jensen 1919) Schleifer et al. 1995
zdroj: mléko, CR

kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 37 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: soucast mikroflory jogurtovych kultur
reidentifikovano:
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CCDM 131

CCDM 144

CCDM 224

CCDM 225

CCDM 226

Streptococcus thermophilus

(ex Orla- Jensen 1919) Schieifer et al. 1995
zdroj: mléko, CR

kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 37 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: soucast mikroflory jogurtovych kultur
reidentifikovano:

Streptococcus thermophilus

(ex Orla- Jensen 1919) Schleifer et al. 1995

zdroj: tekuta kultura VUM, CR

kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 37 °C

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: tahlovita konzist. koagula, produkuje EPS
vyuziti: soucast mikroflory jogurtovych kultur
reidentifikovano:

Streptococcus thermophilus

(ex Orla- Jensen 1919) Schieifer et al. 1995

zdroj: tekuta kultura VUM, Italie

kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 37 °C

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: vyraznd tvorba diacetylu, roste pti 20°C ,
42°C a ¢astecné pii 10°C, roste dobie v mlé€ném substratu se
zvySenym obsahem tuku 26% a 52%

vyuziti: soucast mikroflory jogurtovych kultur, syratstvi
reidentifikovano:

Streptococcus thermophilus

(ex Orla- Jensen 1919) Schleifer et al. 1995

zdroj: tekuta kultura VUM, Ttalie

kultivaéni médium, teplota: A, 98, 99; 37 °C

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: vyraznd tvorba diacetylu, roste pii 20°C ,
42°C a ¢astecné pii 10°C, roste dobie v mléEném substratu se
zvySenym obsahem tuku 26% a 52%

vyuziti: soucast mikroflory jogurtovych kultur, syratstvi
reidentifikovano:

Streptococcus thermophilus
(ex Orla- Jensen 1919) Schleifer et al. 1995
zdroj: tekuta kultura, Italie
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kultivaéni médium, teplota: A, 98, 99; 37 °C

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: vyraznd tvorba diacetylu, roste pii 20°C ,
42°C a ¢astecné pii 10°C, roste dobfe v mléEném substratu se
zvySenym obsahem tuku 26% a 52%

vyuziti: soucast mikroflory jogurtovych kultur, syratstvi
reidentifikovano: r. 2009 provedena rodové a druhove
specificka PCR

CCDM 438A Streptococcus thermophilus
(ex Orla- Jensen 1919) Schleifer et al. 1995
zdroj: ovéi syr, CR
kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 37 °C
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuziti: soucast mikroflory jogurtovych kultur
reidentifikovano:

CCDM 440 Streptococcus thermophilus
(ex Orla- Jensen 1919) Schleifer et al. 1995
zdroj: originalni kultura, Italie
kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 37 °C
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuZziti: syrafstvi
reidentifikovano:

CCDM 452 Streptococcus thermophilus
(ex Orla- Jensen 1919) Schleifer et al. 1995
zdroj: kysané mléko, Rusko
kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 42 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

CCDM 487 Streptococcus thermophilus
(ex Orla- Jensen 1919) Schleifer et al. 1995
zdroj: podhorské travy, CR
kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 37 °C
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuziti: doplitkova kultura pro syry ¢edarového typu
reidentifikovano:

CCDM 490 Streptococcus thermophilus
(ex Orla- Jensen 1919) Schleifer et al. 1995
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CCDM 534B

CCDM 561

CCDM 564

CCDM 567

zdroj: podhorské travy, CR

kultivaéni médium, teplota: A, 98, 99; 37 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: soucast mikroflory jogurtovych kultur
reidentifikovano:

Streptococcus thermophilus

(ex Orla- Jensen 1919) Schleifer et al. 1995

zdroj: jogurt, Francie

kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 37 °C

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: soucast mikroflory jogurtovych kultur, syrafstvi
reidentifikovano:

Streptococcus thermophilus

(Orla-Jensen 1919)

zdroj: suseny mléény vyrobek, CR

kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 37 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: produkuje EPS

vyuZziti:

reidentifikovano: r. 2010 provedena rodové a druhové
specifickd PCR

Streptococcus thermophilus

(Orla-Jensen 1919)

zdroj: suseny mléény vyrobek, CR

kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 37 °C

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: dopliikova kultura pii vyrob€ mlécnych kysanych
vyrobkil

reidentifikovano: r. 2010 provedena rodove a druhové
specificka PCR.

Streptococcus thermophilus

(Orla-Jensen 1919)

zdroj: suseny mléény vyrobek, CR

kultivaéni médium, teplota: A, 98, 99; 37 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: produkuje EPS

vyuZziti:
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CCDM 570

CCDM 661

CCDM 662

CCDM 712

CCDM 713A

reidentifikovano: r. 2010 provedena rodové a druhové
specificka PCR.

Streptococcus thermophilus

(Lindner 1887)

zdroj: suseny mléény vyrobek, CR

kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 37 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: produkuje EPS

vyuziti:

reidentifikovano: 2016

Streptococcus thermophilus

(Orla-Jensen 1919)

zdroj: neznamy, CR

kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 37 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: doplitkova syratska kultura

reidentifikovano: r. 2009 provedena rodové a druhové
specifickd PCR.

Streptococcus thermophilus

(ex Orla- Jensen 1919) Schleifer et al. 1995

zdroj: horské porosty, CR

kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 37 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano: r. 2009 provedena rodové a druhové
specifickd PCR.

Streptococcus thermophilus

(ex Orla- Jensen 1919) Schleifer et al. 1995

zdroj: jogurt, Svycarsko

kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 37 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti: soucast mikroflory jogurtovych kultur, syrafstvi
reidentifikovano

Streptococcus thermophilus
(ex Orla- Jensen 1919) Schleifer et al. 1995
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CCDM 736

CCDM 769A

CCDM 770

CCDM 786

zdroj: lyofilizovana kultura, Dansko

kultivaéni médium, teplota: A, 98, 99; 37 °C

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: soucast mikroflory jogurtovych kultur, syrafstvi
reidentifikovano:

Streptococcus thermophilus

(ex Orla- Jensen 1919) Schleifer et al. 1995

zdroj: originalni kultura SACCO (pfirodni materialy)
kultivaéni médium, teplota: A, 98, 99; 37 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano:

Streptococcus thermophilus

(ex Orla- Jensen 1919) Schieifer et al. 1995

zdroj: originalni kultura, Dansko

kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 37 °C

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: soucast mikroflory jogurtovych kultur, syratstvi
reidentifikovano:

Streptococcus thermophilus

(ex Orla- Jensen 1919) Schleifer et al. 1995
typovy kmen

zdroj: pasterované mléko

kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 37 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: neroste pii 50 °C

vyuziti: kontrola kvality media
reidentifikovano:

Streptococcus thermophilus

(ex Orla- Jensen 1919) Schleifer et al. 1995
zdroj: neznamy, CR

kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 37 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti: vyroba syra

reidentifikovano:
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CCDM 922B Streptococcus thermophilus
(ex Orla- Jensen 1919) Schleifer et al. 1995
zdroj: izolat ze smésné kultury, CR
kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 37 °C
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuziti:
reidentifikovano: r. 2009 provedena rodové a druhové
specifickd PCR.

CCDM 925B Streptococcus thermophilus
(ex Orla- Jensen 1919) Schleifer et al. 1995
zdroj: silaz, CR
kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 37 °C
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuZziti:
reidentifikovano: r. 2009 provedena rodové a druhové
specificka PCR.

CCDM 954 Streptococcus thermophilus
(ex Orla- Jensen 1919) Schleifer et al. 1995
zdroj: ementalsky syr, CR
kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 37 °C
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuZziti: vyroba jogurtl
reidentifikovano:

CCDM 955 Streptococcus thermophilus
(ex Orla- Jensen 1919) Schleifer et al. 1995
zdroj: ementalsky syr, CR
kultivaéni médium, teplota: A, 98, 99; 37 °C
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuziti: vyroba jogurtli
reidentifikovano:

CCDM 957 Streptococcus thermophilus
(ex Orla- Jensen 1919) Schleifer et al. 1995
zdroj: ementalsky syr, CR
kultivaéni médium, teplota: A, 98, 99; 37 °C
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
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CCDM 1007

CCDM 1008

CCDM 1011

CCDM 1012

CCDM 1013

vyuZziti:
reidentifikovano:

Streptococcus thermophilus

(ex Orla- Jensen 1919) Schieifer et al. 1995

zdroj: izolat z CCDM 731, CR

kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 30 °C

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano: r. 2016 provedena sekvenace 16S r.DNA
(WEISBURG a kol., 1991).

Streptococcus thermophilus

(ex Orla- Jensen 1919) Schleifer et al. 1995

zdroj: smés CCDM 915, CCDM 1039, CCDM 786; CR
kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 37 °C

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano:

Streptococcus thermophilus

(ex Orla- Jensen 1919) Schleifer et al. 1995
zdroj: originalni kultura, Rakousko
kultivaéni médium, teplota: A, 98, 99; 37 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: vyroba jogurtii

reidentifikovano:

Streptococcus thermophilus

(ex Orla- Jensen 1919) Schleifer et al. 1995
zdroj: originalni kultura, Rakousko
kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 37 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: vyroba jogurtli

reidentifikovano:

Streptococcus thermophilus

(ex Orla- Jensen 1919) Schleifer et al. 1995
zdroj: originalni kultura, Rakousko
kultivaéni médium, teplota: A, 98, 99; 37 °C
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CCDM 1015

CCDM 1022

CCDM 1032

CCDM 1033

CCDM 1042

zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:

vyuziti: vyroba jogurtl
reidentifikovano:

Streptococcus thermophilus

(ex Orla- Jensen 1919) Schleifer et al. 1995
zdroj: originalni kultura, Rakousko
kultivaéni médium, teplota: A, 98, 99; 37 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: vyroba jogurtl

reidentifikovano:

Streptococcus thermophilus

(ex Orla- Jensen 1919) Schleifer et al. 1995
zdroj: jogurt, Rusko

kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 37 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: vyroba jogurtii

reidentifikovano:

Streptococcus thermophilus

(ex Orla- Jensen 1919) Schleifer et al. 1995
zdroj: jogurtova kultura, Francie

kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 37 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: vyroba jogurtl, syrafstvi
reidentifikovano:

Streptococcus thermophilus

(ex Orla- Jensen 1919) Schleifer et al. 1995
zdroj: originalni kultura, Francie

kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 37 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: vyroba jogurtl

reidentifikovano:

Streptococcus thermophilus
(ex Orla- Jensen 1919) Schleifer et al. 1995
zdroj: originalni kultura, Dansko
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CCDM 1045

CCDM 53

CCDM 75

CCDM 78B

kultivaéni médium, teplota: A, 98, 99; 37 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: vyroba jogurtl

reidentifikovano:

Streptococcus thermophilus

(ex Orla- Jensen 1919) Schieifer et al. 1995
zdroj: jogurt, Turecko

kultivaéni médium, teplota: A, 98, 99; 37 °C
zpusob tuchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: vyroba jogurtl

reidentifikovano:

Rod Enterococcus

Enterococcus durans

(ex Sherman and Wing 1937) Collins et al. 1984
zdroj: silaz, CR

kultiva¢ni médium, teplota: B, 98, 99; 30 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: soucast mikroflory smetanovych kultur
reidentifikovano: r. 2008 provedena rodové a druhové
specifickd PCR a GTG5-PCR.

Enterococcus durans

(ex Sherman and Wing 1937) Collins et al. 1984
zdroj: originalni kultura, Rusko

kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 30 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

Enterococcus durans

(ex Sherman and Wing 1937) Collins et al. 1984

zdroj: smésna kultura, Bulharsko

kultivaéni médium, teplota: A, 98, 99; 30 °C

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: soucast mikroflory zakladnich smetanovych kultur
reidentifikovano: r. 2008 provedena rodové a druhove
specificka PCR.
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CCDM 80 Enterococcus durans subsp. dextranicum
(ex Sherman and Wing 1937) Collins et al. 1984
zdroj: originalni kultura, Bulharsko
kultiva¢ni médium, teplota: B, 98, 99; 30 °C
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky: dlouhé srdzeni v mléce
vyuziti:
reidentifikovano: r. 2008 provedena rodove a druhové
specifickd PCR a GTG5-PCR.

CCDM 169 Enterococcus durans
(ex Sherman and Wing 1937) Collins et al. 1984
zdroj: originalni kultura, Dansko
kultivaéni médium, teplota: B, 98, 99; 37 °C
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuziti: doplitkova kultura pro vyrobu syrt ¢edarového typu
reidentifikovano:

CCDM 437 Enterococcus durans
(ex Sherman and Wing 1937) Collins et al. 1984
zdroj: ovéi syr, CR
kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 37 °C
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky: neroste na pudé KEA
vyuZziti:
reidentifikovano: r. 2008 provedena rodové a druhové
specificka PCR.

CCDM 438B Enterococcus durans
(ex Sherman and Wing 1937) Collins et al. 1984
zdroj: izolat CCDM 438, CR
kultivaéni médium, teplota: A, 98, 99; 37 °C
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuziti:
reidentifikovano: r. 2008 provedena rodové a druhové
specifickd PCR a GTG5-PCR.

CCDM 439 Enterococcus durans
(ex Sherman and Wing 1937) Collins et al. 1984
zdroj: ovéi syr, CR
kultivaéni médium, teplota: A, 98, 99; 37 °C
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CCDM 500

CCDM 515

CCDM 810B

CCDM 860

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: roste Spatné na piidé KEA
vyuziti: vyroba syrt

reidentifikovano:

Enterococcus durans

(ex Sherman and Wing 1937) Collins et al. 1984
typovy kmen

zdroj: susené mléko

kultivaéni médium, teplota: 98, 99; 37 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: roste Spatn¢ na KEA

vyuZziti:

reidentifikovano:

Enterococcus durans

(ex Sherman and Wing 1937) Collins et al. 1984
zdroj: suseny mléény preparat, CR

kultiva¢ni médium, teplota: B, 98,99; 37 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano: r. 2009 provedena rodové a druhové
specifickd PCR.

Enterococcus durans

(ex Sherman and Wing 1937) Collins et al. 1984
zdroj: smésna kultura, Rusko

kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 37 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano: r. 2009 provedena rodové a druhové
specifickd PCR.

Enterococcus durans

(ex Sherman and Wing 1937) Collins et al. 1984
zdroj: horské travy, CR

kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 37 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano: r. 2008 provedena rodové a druhové
specifickd PCR.
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CCDM 922A

CCDM 1020

CCDM 523

CCDM 643

CCDM 652

Enterococcus durans

(ex Sherman and Wing 1937) Collins et al. 1984

zdroj: izolat, CR

kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 37 °C

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: talovita konzistence, snizuje cholesterol v
Krvi

vyuZziti:

reidentifikovano: r. 2009 provedena rodove a druhové
specifickd PCR.

Enterococcus durans

(ex Sherman and Wing 1937) Collins et al. 1984
zdroj: smetanova kultura, Rusko

kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 30 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: roste v ptitomnost 4% NaCl

vyuZziti:

reidentifikovano: r. 2009 provedena rodové a druhové
specificka PCR.

Enterococcus faecalis

(Andrewes and Horder 1906) Schleifer and Kilpper-Baltz
1984

zdroj: susené mléko, CR

kultiva¢ni médium, teplota: B, 98, 99; 37 °C

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano: r. 2008 provedena rodové a druhové
specifickd PCR.

Enterococcus faecalis

(Andrewes and Horder 1906) Schleifer and Kilpper-Baltz
1984

zdroj: horské porosty, CR

kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 37 °C

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: dopliikkova syraiska kultura

reidentifikovano:

Enterococcus faecalis
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CCDM 653

CCDM 857

CCDM 858

CCDM 33B

(Andrewes and Horder 1906) Schleifer and Kilpper-Baltz
1984

zdroj: horské porosty, CR

kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 37 °C

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: doplitkova syratska kultura

reidentifikovano: r. 2008 provedena rodové a druhove
specifickd PCR.

Enterococcus faecalis

(Andrewes and Horder 1906) Schleifer and Kilpper-Baltz
1984

typovy kmen

zdroj: neznamy

kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 37 °C

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano:

Enterococcus faecalis

(Andrewes and Horder 1906) Schleifer and Kilpper-Baltz
1984

zdroj: horské traviny, CR

kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 30 °C

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano: r. 2009 provedena rodové a druhové
specifickd PCR.

Enterococcus faecalis

(Andrewes and Horder 1906) Schleifer and Kilpper-Baltz
1984

zdroj: horské travy, CR

kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 30 °C

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti: soucast smetanovych kultur

reidentifikovano: r. 2009 provedena rodové a druhové
specifickd PCR.

Enterococcus faecium
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CCDM 60

CCDM 106

CCDM 120

CCDM 170

(Orla-Jensen 1919) Schleifer and Kilpper-Baltz 1984
zdroj: izolat z CCDM 33, Dansko

kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 37 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti:

reidentifikovano: r. 2009 provedena rodové a druhove
specificka PCR.

Enterococcus faecium

(Orla-Jensen 1919) Schleifer and Kilpper-Baltz 1984
zdroj: originalni kultura, Dansko

kultivaéni médium, teplota: A, 98, 99; 30 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: aromatvorna slozka smetanovych kultur
reidentifikovano: r. 2009 provedena rodové a druhové
specificka PCR.

Enterococcus faecium

(Orla-Jensen 1919) Schleifer and Kilpper-Baltz 1984

zdroj: suseny vyrobek, Dansko

kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 37 °C

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: dopliitkova kultura pro vyrobu syrt cedarového typu
reidentifikovano:

Enterococcus faecium

(Orla-Jensen 1919) Schleifer and Kilpper-Baltz 1984

zdroj: suseny vyrobek, Dansko

kultivaéni médium, teplota: A, 98, 99; 37 °C

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: doplitkova kultura pro vyrobu syra ¢edarového typu
reidentifikovano: r. 2008 provedena rodové a druhové
specificka PCR.

Enterococcus faecium

(Orla-Jensen 1919) Schleifer and Kilpper-Baltz 1984
zdroj: originalni kultura, Dansko

kultivaéni médium, teplota: A, 98, 99; 37 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:
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CCDM 301

CCDM 644

CCDM 645

CCDM 713B

CCDM 766

vyuZziti:
reidentifikovano: r. 2009 provedena rodove a druhové
specificka PCR.

Enterococcus faecium

(Orla-Jensen 1919) Schleifer and Kilpper-Baltz 1984
zdroj: originalni susena kultura

kultiva¢ni médium, teplota: A, B, 98, 99; 37 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano:

Enterococcus faecium

(Orla-Jensen 1919) Schleifer and Kilpper-Baltz 1984
zdroj: pasta pro psy a kocky, CR

kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 37 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: veterinarni Iékafstvi

reidentifikovano:

Enterococcus faecium

(Orla-Jensen 1919) Schleifer and Kilpper-Baltz 1984
typovy kmen

zdroj: neznamy

kultiva¢ni médium, teplota: 98, 99; 37 °C

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano:

Enterococcus faecium

(Orla-Jensen 1919) Schleifer and Kilpper-Baltz 1984
zdroj: izolat z CCDM 713, Dansko

kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 37 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti:

reidentifikovano: r. 2008 provedena rodové a druhové
specifickd PCR.

Enterococcus faecium
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CCDM 769B

CCDM 816

CCDM 817

CCDM 917

Orla-Jensen 1919) Schleifer and Kilpper-Baltz 1984

zdroj: originalni kultura, Dansko

kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 37 °C

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: doplitkova kultura pro vyrobu syrt ¢edarového typu
reidentifikovano: r. 2009 provedena rodové a druhove
specificka PCR.

Enterococcus faecium

(Orla-Jensen 1919) Schleifer and Kilpper-Baltz 1984
zdroj: izolat z CCDM 769, Dansko

kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 37 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano: r. 2009 provedena rodové a druhové
specificka PCR.

Enterococcus faecium

(Orla-Jensen 1919) Schleifer and Kilpper-Baltz 1984

zdroj: ovci syr, SR

kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 37 °C

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: dopliikova kultura pro vyrobu syr ¢edarového typu
a syrt z ov¢iho mléka

reidentifikovano: r. 2009 provedena rodové a druhové
specifickd PCR.

Enterococcus faecium

(Orla-Jensen 1919) Schleifer and Kilpper-Baltz 1984

zdroj: ov¢i syr, SR

kultivaéni médium, teplota: A, 98, 99; 37 °C

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: doplitkova kultura pro vyrobu syra ¢edarového typu
reidentifikovano: r. 2009 provedena rodové a druhové
specificka PCR.

Enterococcus faecium

(Orla-Jensen 1919) Schleifer and Kilpper-Baltz 1984
zdroj: syr, CR

kultivaéni médium, teplota: A, 98, 99; 37 °C
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zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: doplitkova kultura pro vyrobu syrt ¢edarového typu
reidentifikovano: r. 2009 provedena rodové a druhové
specificka PCR.

CCDM 923 Enterococcus faecium
(Orla-Jensen 1919) Schleifer and Kilpper-Baltz 1984
zdroj: silaz, CR
kultivaéni médium, teplota: A, 98, 99; 37 °C
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuziti: doplitkova kultura pro vyrobu syrti cedarového typu
reidentifikovano: r. 2009 provedena rodové a druhové
specifickd PCR.

CCDM 924 Enterococcus faecium
(Orla-Jensen 1919) Schleifer and Kilpper-Baltz 1984
zdroj: silaz, CR
kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 37 °C
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuZziti: soucast silazi
reidentifikovano: r. 2009 provedena rodové a druhové
specifickd PCR.

CCDM 925A Enterococcus faecium
(Orla-Jensen 1919) Schleifer and Kilpper-Baltz 1984
zdroj: silaz, CR
kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 37 °C
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuZziti:
reidentifikovano: r. 2009 provedena rodové a druhové
specificka PCR.

CCDM 945 Enterococcus faecium
(Orla-Jensen 1919) Schleifer and Kilpper-Baltz 1984
zdroj: originalni kultura, Italie
kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 37 °C
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuZziti:
reidentifikovano:
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CCDM 965

CCDM 964

CCDM 550

CCDM 660

CCDM 540

Enterococcus faecium

(Orla-Jensen 1919) Schleifer and Kilpper-Baltz 1984
zdroj: originalni kultura, Francie

kultiva¢ni médium, teplota: B, 98, 99; 30 °C

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: roste v ptitomnosti 6,5% NaCl, roste pfi
10°C a pii 45°C

vyuZziti:

reidentifikovano:

Enterococcus faecium subsp. shermanii

(Orla-Jensen 1919) Schleifer and Kilpper-Baltz 1984
zdroj: originalni kultura, Francie

kultiva¢ni médium, teplota: B, 68; 30 °C

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano: r. 2009 provedena rodové a druhové
specificka PCR.

Enterococcus italicus

(Fortina et al. 2004)

typovy kmen

zdroj: syr, Italie

kultiva¢ni médium, teplota: 98, 99; 37 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: roste Spatn¢ na KEA
vyuZziti:

reidentifikovano:

Enterococcus mundtii

(Collins et al. 1986)

typovy kmen

zdroj: neznamy

kultiva¢ni médium, teplota: 98, 99; 37 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti:

reidentifikovano:

Enterococcus sp.
(Orla-Jensen 1919) Schleifer and Kilpper-Baltz 1984

zdroj: originalni kultura, Dansko
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CCDM 595

CCDM 814

CCDM 599

CCDM 829

kultivaéni médium, teplota: A, 98, 99; 30 °C

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti:

reidentifikovano: r. 2016 provedena sekvenace 16S r.DNA
(WEISBURG a kol., 1991).

Rod Pediococcus

Pediococcus acidilactici

(Lindner 1887)

zdroj: neznamy

kultiva¢ni médium, teplota: A, 64, 113; 37 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:roste 1 na pid¢ pro enterokoky ¢.85
vyuZziti:

reidentifikovano:

Pediococcus acidilactici

(Lindner 1887)

typovy kmen

zdroj: je¢men

kultiva¢ni médium, teplota: B, 64; 37 °C

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: mléko s kvasni¢nym extraktem srdzi az po 6
dnech kultivace

vyuziti: reidentifikovano:

Pediococcus damnosus

(Claussen 1903)

typovy kmen

rok izolace, zarazeni: 2007

zdroj: pivovarska kvasinka

kultivaéni médium, teplota: 64; 37 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano:

Pediococcus inopinatus
(Back 1988)

typovy kmen

zdroj: pivni kvasinky
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CCDM 854

CCDM 862

CCDM 395

CCDM 396

kultivaéni médium, teplota: 64; 30 °C

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: nesrazi mléko ani mléko s kvasnicnym
extraktem

vyuziti:

reidentifikovano:

Pediococcus parvulus

(Gunther and White 1961)

typovy kmen

zdroj: silaz

kultiva¢ni médium, teplota: 64; 30 °C

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: nesrdzi mléko ani mléko s kvasni¢nym
extraktem

vyuZziti:

reidentifikovano:

Pediococcus pentosaceus

(Mees 1934)

typovy kmen

zdroj: susena kvasinkova kultura, USA
kultiva¢ni médium, teplota: B, 64; 30 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano:

Pediococcus sp.

zdroj: neznamy, CR

kultiva¢ni médium, teplota: B, 64; 30 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano:

Pediococcus sp.

zdroj: neznamy, CR

kultiva¢ni médium, teplota: A, 64, 113; 30 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano:
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CCDM 808

CCDM 989

CCDM 541

CCDM 542

Pediococcus stilesii

(Franz et al. 2006)

typovy kmen

zdroj: macerovana kukuficna zrna, Nigérie
kultiva¢ni médium, teplota: 64, 114; 37 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti:

reidentifikovano:

Rod Staphylococcus

Staphylococcus piscifermentans
(Tanasupawat et al. 1992)

zdroj: originalni kultura, SR

kultiva¢ni médium, teplota: 115; 37 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: vyroba salamil
reidentifikovano:

Rod Leuconostoc

Leuconostoc citreum

(Farrow et al. 1989"F)

typovy kmen

zdroj: zitny klas, Anglie

kultiva¢ni médium, teplota: 64, 98, 99, 113; 30 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: mize byt podminéné patogenni
vyuziti:

reidentifikovano:

Leuconostoc fallax

(Martinez-Murcia and Collins 1992VF)

typovy kmen

zdroj: kyselé zeli, Némecko

kultivaéni médium, teplota: 64, 113; 30 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: muize byt podminéné patogenni
vyuZziti:

reidentifikovano:

147



CCDM 616 Leuconostoc lactis
(Garvie 1960)
typovy kmen
zdroj: mléko
kultiva¢ni médium, teplota: 14, 64, 100, 113; 30 °C
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuZziti:
reidentifikovano:

CCDM 59 Leuconostoc mesenteroides subsp. cremoris
(Knudsen and Sérensen 1929, Garvie 1983)
zdroj: originalni kultura, Dansko
kultiva¢ni médium, teplota: A, 64, 98, 99, 113; 30 °C
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky: tvorba aromatickych latek
vyuziti: vyzkum, aromatvorna slozka smetanovych kultur
reidentifikovano:

CCDM 114 Leuconostoc mesenteroides subsp. cremoris
(Knudsen and Sérensen 1929, Garvie 1983)
rok izolace, zarazeni: 1989
zdroj: originalni kultura, Dansko
kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 30 °C
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuziti: aromatvorna slozka smetanovych kultur

CCDM 611 Leuconostoc mesenteroides subsp. cremoris
(Knudsen and Sdrensen 1929, Garvie 1983)
typovy kmen
zdroj: originalni kultura, Anglie
kultiva¢ni médium, teplota: A, 14, 64, 98, 99, 100; 25 °C
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky: mléko s kvasniénym extraktem nesraZeno
ani po 7 dnech kultivace
vyuZiti: aromatvorna slozka smetanovych kultur
reidentifikovano:

CCDM 398 Leuconostoc mesenteroides subsp. dextranicum
(Beijerinck 1912, Garvie 1983)
zdroj: neznamy, CR
kultivaéni médium, teplota: B, 64, 113; 30 °C
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CCDM 612

CCDM 208

CCDM 209

CCDM 390

CCDM 397

zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky: po rozmichani péni
vyuziti:

reidentifikovano:

Leuconostoc mesenteroides subsp. dextranicum

(Beijerinck 1912, Garvie 1983)

typovy kmen

zdroj: originalni kultura, Anglie

kultiva¢ni médium, teplota: A, 14, 64, 99, 100; 25 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: 2% inokula, mléko s kvasni¢nym extraktem
nesrazeno ani po 7 dnech kultivace pii 25°C

vyuZziti:

reidentifikovano:

Leuconostoc mesenteroides subsp. mesenteroides
(Tsenkovskii 1878, van Tieghem 1878)

zdroj: syr, Francie

kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 30 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: aromatvornd slozka smetanovych kultur
reidentifikovano:

Leuconostoc mesenteroides subsp. mesenteroides
typovy kmen

zdroj: fermentované olivy

kultiva¢ni médium, teplota: 14, 64, 100; 25 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano:

Leuconostoc mesenteroides subsp. mesenteroides
zdroj: originalni kultura, CR

kultiva¢ni médium, teplota: B, 64, 98, 99, 113; 30 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti:

reidentifikovano:

Leuconostoc mesenteroides subsp. mesenteroides
zdroj: kultura VUM, CR
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kultivaéni médium, teplota: B, 64, 99, 113; 30 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti:

reidentifikovano:

CCDM 615 Leuconostoc pseudomesenteroides
(Garvie 1967)
typovy kmem
zdroj: neznamy
kultivaéni médium, teplota: 14, 98, 100; 25 °C
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky: 2% inokula
vyuZziti:
reidentifikovano:

CCDM 392 Leuconostoc sp.
zdroj: neznamy, CR
kultiva¢ni médium, teplota: A, 64, 98, 99; 30 °C
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky: tvorba plynu z glukézy
vyuZziti:
reidentifikovano:

Rod Oenococcus

CCDM 65 Oenococcus oeni
(Garvie 1967) Dicks et al. 1995
zdroj: Biostart Oenos F., CR
kultiva¢ni médium, teplota: 116; 30 °C
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky: odolny vici vysokému obsahu kyselin,
alkoholu a SO; ve ving
vyuziti: odstranéni kyseliny jablecné z ¢rvenych a bilych vin
pfirozenym zplisobem
reidentifikovano:

Rod Tetragenococcus

CCDM 425 Tetragenococcus halophilus
(Mees, 1934), Justé et al. 2012
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CCDM 223

CCDM 368

CCDM 371

CCDM 373

zdroj: soy sauce brewing mash

kultiva¢ni médium, teplota: 125+6,5% NaCl, 124+6,5%
NaCl , 30°C, anaerobné

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: nesrazi mléko ani s kvasni¢nym extraktem
vyuziti: sojova omacka

reidentifikovano:

Rod Bifidobacterium

Bifidobacterium adolescentis

(Reuter 1963)

typovy kmen

zdroj: originalni kultura, CR

kultiva¢ni médium, teplota: B +L-cystein, 15 +L-cystein,
72 +L-cystein, 113+L-cystein; 37 °C, anaerobné

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: mlécné kysané vyrobky

reidentifikovano:

Bifidobacterium adolescentis

(Reuter 1963)

zdroj: lidska stolice, CR

kultiva¢ni médium, teplota: B +L-cystein, 15 +L-cystein,
113 +L-cystein; 37 °C anaerobn¢

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano:

Bifidobacterium adolescentis

(Reuter 1963)

zdroj: lidska stolice, CR

kultiva¢ni médium, teplota: B +L-cystein, 15 +L-cystein,
113 +L-cystein; 37 °C anaerobné

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti:

reidentifikovano:

Bifidobacterium adolescentis
(Reuter 1963)
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CCDM 794

CCDM 312

CCDM 229

CCDM 93

zdroj: lidska stolice, CR

kultiva¢ni médium, teplota: B +L-cystein, 15 +L-cystein,
113 +L-cystein; 37 °C anaerobné

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti:

reidentifikovano:

Bifidobacterium adolescentis

(Reuter 1963)

zdroj: stolice

kultiva¢ni médium, teplota: B +L-cystein, 64 +L-cystein,
72 +L-cystein, 113 +L-cystein; 37 °C anaerobné

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: probioticky kmen

reidentifikovano:

Bifidobacterium angulatum

(Scardovi and Crociani 1974)

typovy kmen

zdroj: stolice

kultiva¢ni médium, teplota: B +L-cystein, 64 +L-cystein,
113 +L-cystein ; 37 °C anaerobné

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano:

Bifidobacterium animalis subsp. animalis

(Mitsuoka 1969) Scardovi and Trovatelli 1974

typovy kmen

zdroj: originalni kultura, CR

kultiva¢ni médium, teplota: B +L-cystein, 15 +L-cystein,
72 +L-cystein, 113 +L-cystein; 37 °C anaerobné

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: mlé¢né kysané vyrobky

reidentifikovano:

Bifidobacterium animalis subsp. lactis

(Meile et al. 1997) Masco et al. 2004
zdroj: susena mlé¢na kultura, Dansko
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CCDM 94

CCDM 95

CCDM 107

CCDM 134

kultiva¢ni médium, teplota: B +L-cystein, 15 +L-cystein,
113 +L-cystein; 37 °C anaerobné

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: produkce enzymu F6 PPK

vyuziti: mlé¢né kysané vyrobky

reidentifikovano:

Bifidobacterium animalis subsp. lactis

(Meile et al. 1997) Masco et al. 2004

zdroj: originalni kultura, Némecko

kultiva¢ni médium, teplota: B +L-cystein, 15 +L-cystein,
113 +L-cystein; 37 °C anaerobné

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: mlécné kysané vyrobky

reidentifikovano:

Bifidobacterium animalis subsp. lactis

(Meile et al. 1997) Masco et al. 2004

zdroj: originalni kultura, Némecko

kultiva¢ni médium, teplota: B +L-cystein, 15 +L-cystein,
113 +L-cystein; 37 °C anaerobné

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: produkce enzymu F6 PPK

vyuziti: mlécné kysané vyrobky

reidentifikovano:

Bifidobacterium animalis subsp. lactis

(Meile et al. 1997) Masco et al. 2004

zdroj: originalni kultura, Dansko

kultiva¢ni médium, teplota: B +L-cystein, 15 +L-cystein,
113 +L-cystein; 37 °C anaerobné

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: mlééné kysané vyrobky

reidentifikovano:

Bifidobacterium animalis subsp. lactis

(Meile et al. 1997) Masco et al. 2004 - chranény patentem
zdroj: mléeny kysany vyrobek, CR

kultiva¢ni médium, teplota: B +L-cystein, 15 +L-cystein,
113 +L-cystein; 37 °C anaerobné

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: produkce enzymu F6 PPK
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vyuziti: mlécné kysané vyrobky
reidentifikovano:

CCDM 135 Bifidobacterium animalis subsp. lactis
(Meile et al. 1997) Masco et al. 2004 — patentoveé chranény
kmen
zdroj: neznamy, CR
kultiva¢ni médium, teplota: B +L-cystein, 15 +L-cystein,
113 +L-cystein; 37 °C anerobné
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuziti: mlé¢né kysané vyrobky
reidentifikovano:

CCDM 218 Bifidobacterium animalis subsp. lactis
(Meile et al. 1997)
zdroj: lidska stolice, CR
kultiva¢ni médium, teplota: B +L-cystein, 15 +L-cystein,
113 +L-cystein; 37 °C anaerobné
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuZziti:
reidentifikovano:

CCDM 239 Bifidobacterium animalis subsp. lactis
(Meile et al. 1997) Masco et al. 2004
zdroj: originalni kultura, CR
kultiva¢ni médium, teplota: B +L-cystein, 15 +L-cystein,
113 +L-cystein; 37 °C anaerobné
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuziti: mlécné kysané vyrobky
reidentifikovano:

CCDM 240 Bifidobacterium animalis subsp. lactis
(Meile et al. 1997) Masco et al. 2004
zdroj: kultura EZEL, CR
kultiva¢ni médium, teplota: B +L-cystein, 15 +L-cystein,
113 +L-cystein; 37 °C anaerobné
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuziti: mlé¢né kysané vyrobky
reidentifikovano:
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CCDM 241

CCDM 366

CCDM 374

CCDM 710

CCDM 309

Bifidobacterium animalis subsp. lactis

(Meile et al. 1997) Masco et al. 2004

zdroj: originalni kultura, Italie

kultiva¢ni médium, teplota: B +L-cystein, 15 +L-cystein,
113 +L-cystein; 37 °C anaerobné

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: mlé¢né kysané vyrobky

reidentifikovano:

Bifidobacterium animalis subsp. lactis

(Meile et al. 1997) Masco et al. 2004

zdroj: lidska stolice, CR

kultiva¢ni médium, teplota: B +L-cystein, 15 +L-cystein,
113 +L-cystein; 37 °C anaerobné

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano:

Bifidobacterium animalis subsp. lactis

(Meile et al. 1997) Masco et al. 2004

typovy kmen

zdroj: jogurt, Svycarsko

kultiva¢ni médium, teplota: B +L-cystein, 64 +L-cystein,
72 +L-cystein, 113 +L-cystein; 37 °C anaerobné

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano:

Bifidobacterium asteroides

(Scardovi and Trovatelli 1969)

typovy kmen

zdroj: stievo vcely; Némecko

kultiva¢ni médium, teplota: 64 +L-cystein, 72 +L-cystein,
113 +L-cystein; 37 °C anaerobné

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti:

reidentifikovano:

Bifidobacterium bifidum
(Tissier 1900) Orla-Jensen 1924

155



zdroj: lidsky zdroj — kojenec; CR

kultiva¢ni médium, teplota: B, 64 +L-cystein, 72 + L-
cystein, 113 + L-cystein; 37 °C anaerobné

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: roste za ptitomnosti glutationu
vyuziti: probioticky kmen

reidentifikovano:

CCDM 311 Bifidobacterium bifidum
(Tissier 1900) Orla-Jensen 1924
zdroj: lidsky zdroj — dospély &lovék; CR
kultiva¢ni médium, teplota: B, 64 +L-cystein, 72 + L-
cystein, 113 + L-cystein; 37 °C anaerobné
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky: roste za pfitomnosti glutationu
vyuziti: probioticky kmen
reidentifikovano:

CCDM 351 Bifidobacterium bifidum
(Tissier 1900) Orla-Jensen 1924
zdroj: lidsky zdroj — kojenc, CR
kultiva¢ni médium, teplota: B, 64 +L-cystein, 72 + L-
cystein, 113 + L-cystein; 37 °C anaerobné
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky: roste za pritomnosti glutationu
vyuziti: probioticky kmen
reidentifikovano:

CCDM 352 Bifidobacterium bifidum
(Tissier 1900) Orla-Jensen 1924
zdroj: lidsky zdroj; CR
kultiva¢ni médium, teplota: B, 64 +L-cystein, 72 + L-
cystein, 113 + L-cystein; 37 °C anaerobné
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky: roste za ptitomnosti glutationu
vyuZziti: probioticky kmen
reidentifikovano:

CCDM 501 Bifidobacterium bifidum
(Tissier 1900) Orla-Jensen 1924
zdroj: stolice
kultiva¢ni médium, teplota: B +L-cystein, 64 +L-cystein,
72 +L-cystein, 113 +L-cystein; 37 °C anaerobné
zpusob uchovy: lyofilizace
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CCDM 559

CCDM 822

CCDM 863

CCDM 718

zvlastni znaky:
vyuZziti: probioticky kmen
reidentifikovano:

Bifidobacterium bifidum

(Tissier 1900) Orla-Jensen 1924

typovy kmen

zdroj: détska stolice

kultiva¢ni médium, teplota: B +L-cystein, 64 +L-cystein,
72 +L-cystein, 101 +L-cystein, 113 +L-cystein; 37 °C
anaerobn¢

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano:

Bifidobacterium bifidum

zdroj: lidska stolice, CR

kultiva¢ni médium, teplota: B +L-cystein, 64 +L-cystein,
72 +L-cystein, 113 +L-cystein; 37 °C anaerobn¢

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano:

Bifidobacterium bifidum

zdroj: stolice

kultiva¢ni médium, teplota: B +L-cystein, 64 +L-cystein,
72 +L-cystein, 113 +L-cystein; 37 °C anaerobn¢

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano:

Bifidobacterium boum

(Scardovi et al. 1979)

typovy kmen

zdroj: zaludek skotu; Némecko

kultiva¢ni médium, teplota: B, 64 +L-cystein, 72 + L-
cystein, 113 + L-cystein; 37 °C anaerobné

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano:
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CCDM 317

CCDM 486

CCDM 562

CCDM 230

Bifidobacterium breve

(Reuter 196341

zdroj: lidsky zdroj - kojenec; CR

kultiva¢ni médium, teplota: B, 64 +L-cystein, 72 + L-
cystein, 113 + L-cystein; 37 °C anaerobné

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: roste za ptitomnosti glutationu
vyuZziti: probioticky kmen

reidentifikovano:

Bifidobacterium breve

zdroj: lidska stolice

kultiva¢ni médium, teplota: B +L-cystein, 64 +L-cystein,
72 +L-cystein, 113 +L-cystein; 37 °C anaerobné

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: probioticky kmen

reidentifikovano:

Bifidobacterium breve

(Reuter 1963)

typovy kmen

zdroj: travici trakt ditéte

kultiva¢ni médium, teplota: B +L-cystein, 64 +L-cystein,
72 +L-cystein, 101 +L-cystein, 113 +L-cystein; 37 °C
anaerobn¢

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano:

Bifidobacterium catenulatum

(Scardovi and Crociani 1974)

typovy kmen

zdroj: originalni kultura, CR

kultiva¢ni médium, teplota: B +L-cystein, 15 +L-cystein,
64 +L-cystein, 72 +L-cystein, 113 +L-cystein; 37 °C
anaerobn¢

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: mlécné kysané vyrobky

reidentifikovano:
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CCDM 307

CCDM 318

CCDM 481

CCDM 498

CCDM 565

Bifidobacterium crudilactis

typovy kmen, patentové chranény kmen

zdroj: syrové kravské mléko, Francie

kultiva¢ni médium, teplota: B +L-cystein, 121 +L-cystein
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: patentové chranény kmen

reidentifikovano:

Bifidobacterium dentium

(Scardovi and Crociani 1974)

typovy kmen

zdroj: zubni kaz

kultiva¢ni médium, teplota: B +L-cystein, 15 +L-cystein,
64 +L-cystein, 113 +L-cystein; 37 °C anaerobné

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano:

Bifidobacterium dentium

zdroj: lidska stolice

kultiva¢ni médium, teplota: 15 +L-cystein, 72 +L-cystein,
113 +L-cystein; 37 °C anaerobn¢

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano:

Bifidobacterium dentium

zdroj: lidska stolice

kultiva¢ni médium, teplota: B +L-cystein, 64 +L-cystein,
72 +L-cystein, 113 +L-cystein; 37 °C anaerobné

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti:

reidentifikovano: PCR a MALDI-TOF

Bifidobacterium gallicum

(Lauer 1990)

typovy kmen

zdroj: travici trakt dospé€lého ¢loveka

kultiva¢ni médium, teplota: 64 +L-cystein, 72 +L-cystein,
101 +L-cystein; 37 °C anaerobn¢
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CCDM 720

CCDM 376

CCDM 232

CCDM 367

zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:

vyuziti:

reidentifikovano:

Bifidobacterium choerinum

(Scardovi et al. 1979)

typovy kmen

zdroj: vykaly selete; Némecko

kultiva¢ni médium, teplota: B, 64 +L-cystein, 72 + L-
cystein, 113 + L-cystein; 37 °C anaerobné

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano:

Bifidobacterium kashiwanohense

(Morita et al., 2011)

typovy kmen

zdroj: stolice ditéte, 1,5 roku; Japonsko

kultiva¢ni médium, teplota: B, 125 + L-cystein, 124 + L-
cystein, 72 + L-cystein; 37 °C anaerobné

zpusob tuchovy:

zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano:

Bifidobacterium longum subsp. infantis

(Reuter 1963) Mattarelli et al. 2008

typovy kmen

zdroj: originalni kultura, CR

kultiva¢ni médium, teplota: B +L-cystein, 64 +L-cystein,
72 +L-cystein, 49 +L-cystein, 113 +L-cystein; 37 °C
anaerobné

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: mlééné kysané vyrobky

reidentifikovano:

Bifidobacterium longum subsp. infantis

(Reuter 1963) Mattarelli et al. 2008

zdroj: lidska stolice, CR

kultiva¢ni médium, teplota: B +L-cystein, 15 +L-cystein,
113 +L-cystein; 37 °C anaerobné
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CCDM 369

CCDM 219

CCDM 370

CCDM 372

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: kmen citlivy k lyofilizaci
vyuziti:

reidentifikovano:

Bifidobacterium longum subsp. infantis

(Reuter 1963) Mattarelli et al. 2008

zdroj: lidska stolice, CR

kultiva¢ni médium, teplota: B +L-cystein, 15 +L-cystein,
113 +L-cystein; 37 °C anaerobné

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: kmen citlivy k lyofilizaci

vyuZziti:

reidentifikovano:

Bifidobacterium longum subsp. longum

(Reuter 1963)

zdroj: stolice kojencii, CR

kultiva¢ni médium, teplota: B +L-cystein, 15 +L-cystein,
113 +L-cystein; 37 °C anaerobné

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: produkce exopolysaccharidu

vyuZziti: probioticka kultura

reidentifikovano:

Bifidobacterium longum subsp. longum

zdroj: lidska stolice, CR

kultiva¢ni médium, teplota: B +L-cystein, 15 +L-cystein,
113 +L-cystein; 37 °C anaerobné

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano:

Bifidobacterium longum subsp. longum

(Reuter 1963)

zdroj: lidska stolice, CR

kultiva¢ni médium, teplota: B +L-cystein, 15 +L-cystein,
113 +L-cystein; 37 °C anaerobné

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano:
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CCDM 492

CCDM 495

CCDM 569

CCDM 775

CCDM 879

Bifidobacterium longum subsp. longum

zdroj: stolice

kultiva¢ni médium, teplota: B +L-cystein, 64 +L-cystein,
72 +L-cystein, 113 +L-cystein; 37 °C anaerobn¢

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: probioticky kmen

reidentifikovano: r. 2010 provedena druhoveé specificka
PCR.

Bifidobacterium longum subsp. longum

zdroj: stolice

kultiva¢ni médium, teplota: B +L-cystein, 64 +L-cystein,
72 +L-cystein, 113 +L-cystein; 37 °C anaerobné

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: probioticky kmen

reidentifikovano: r. 2010 provedena druhové specificka
PCR.

Bifidobacterium longum subsp. longum

(Reuter 1963)

typovy kmen

zdroj: travici trakt dosp&lého ¢lovéka

kultiva¢ni médium, teplota: B +L-cystein, 64 +L-cystein,
72 +L-cystein, 101 +L-cystein, 113 +L-cystein; 37 °C
anaerobn¢

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano:

Bifidobacterium longum subsp. longum

zdroj: lidska stolice

kultiva¢ni médium, teplota: B +L-cystein, 64 +L-cystein,
72 +L-cystein, 113 +L-cystein; 37 °C anaerobné

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: probioticky kmen

reidentifikovano: r. 2010 provedena druhové specificka
PCR.

Bifidobacterium longum subspecies longum
zdroj: stolice
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CCDM 571

CCDM 727

CCDM 694

CCDM 306

kultiva¢ni médium, teplota: B +L-cystein, 64 +L-cystein,
72 +L-cystein, 113 +L-cystein; 37 °C anaerobné

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti:

reidentifikovano:

Bifidobacterium longum subsp. suis

(Matteuzzi et al. 1971) Mattarelli et al. 2008

zdroj: praseci vykaly

kultiva¢ni médium, teplota: B +L-cystein, 64 +L-cystein,
72 +L-cystein, 101 +L-cystein, 113 +L-cystein; 37 °C
anaerobn¢

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano:

Bifidobacterium merycicum

(Biavati and Mattarelli 1991)

typovy kmen

zdroj: bachor hovéziho dobytka; Némecko

kultiva¢ni médium, teplota: B, 64 +L-cystein, 72 + L-
cystein, 113 + L-cystein; 37 °C anaerobné

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano:

Bifidobacterium mongoliense

(Watanabe et al. 2009)

typovy kmen

zdroj: fermentované kobyli mléko; Némecko

kultiva¢ni médium, teplota: B, 64 +L-cystein, 72 + L-
cystein, 102 + L-cystein, 113 + L-cystein; 37 °C anaerobné
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: ochrana kmenu

reidentifikovano:

Bifidobacterium pseudocatenulatum
(Scardovi et al. 1979)

typovy kmen

zdroj: stolice ditéte
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CCDM 788

CCDM 330

CCDM 310

CCDM 582

kultiva¢ni médium, teplota: 15 +L-cystein, 64 +L-cystein,
113 +L-cystein; 37 °C anaerobné

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti:

reidentifikovano:

Bifidobacterium pseudocatenulatum

zdroj: stolice

kultiva¢ni médium, teplota: B +L-cystein, 64 +L-cystein,
72 +L-cystein, 113 +L-cystein; 37 °C anaerobné

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: probioticky kmen

reidentifikovano: multiplex PCR a MALDI-TOF.

Bifidobacterium pseudolongum subsp. globosum

(Biavati et al. 1982) Yaeshima et al. 1992

typovy kmen

zdroj: bachor

kultiva¢ni médium, teplota: 15 +L-cystein, 64 +L-cystein,
113 +L-cystein; 37 °C anaerobn¢

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: rezistentni vii¢i chloramfenikolu

vyuZziti:

reidentifikovano:

Bifidobacterium pseudolongum subsp. pseudolongum
(Mitsuoka 1969)

typovy kmen

zdroj: vykaly prasete

kultiva¢ni médium, teplota: 15 +L-cystein, 64 +L-cystein,
113 +L-cystein; 37 °C anaerobné

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: rezistentni vii¢i chloramfenikolu

vyuziti:

reidentifikovano:

Bifidobacterium psychraerophilum
(Simpson et al. 2004)

typovy kmen

zdroj: slepé stfevo prasete, Irsko
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CCDM 696

CCDM 350

CCDM 771

CCDM 791

kultiva¢ni médium, teplota: B +L-cystein, 64 +L-cystein,
72 +L-cystein, 101 +L-cystein, 113 +L-cystein; 37 °C
anaerobng¢;

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti:

reidentifikovano:

Bifidobacterium ruminantium

(Biavati and Mattarelli 1991)

typovy kmen

zdroj: bachor hovéziho dobytka; Némecko

kultiva¢ni médium, teplota: B, 64 +L-cystein, 72 + L-
cystein, 113 + L-cystein; 37 °C anaerobné

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano:

Bifidobacterium scardovii

(Hoyles et al. 2002)

typovy kmen

zdroj: krev

kultiva¢ni médium, teplota: 15 +L-cystein, 64 +L-cystein,
113 +L-cystein; 37 °C anaerobné

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: rezistentni viici chloramfenikolu

vyuZziti:

reidentifikovano:

Bifidobacterium sp.

zdroj: stolice

kultiva¢ni médium, teplota: B +L-cystein, 64 +L-cystein,
72 +L-cystein, 113 +L-cystein; 37 °C anaerobné

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti: probioticky kmen

reidentifikovano:

Bifidobacterium sp.

zdroj: stolice

kultiva¢ni médium, teplota: B +L-cystein, 64 +L-cystein,
72 +L-cystein, 113 +L-cystein; 37 °C anaerobné

zpusob uchovy: lyofilizace
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CCDM 409

CCDM 597

CCDM 609

CCDM 308

zvlastni znaky:
vyuZziti: probioticky kmen
reidentifikovano:

Bifidobacterium stercoris

(Kim et al., 2010)

zdroj: stolice zdravého muze, Korea

kultiva¢ni médium, teplota: B, 124 +L-cystein, 72 +L-
cystein, 125 +L-cystein; 37 °C anaerobné

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano:

Bifidobacterium thermacidophilum subsp. porcinum

(Zhu et al. 2003)

typovy kmen

zdroj: vykaly prasete, Cina

kultiva¢ni médium, teplota: 64 +L-cystein, 72 +L-cystein,
103 +L-cystein, 113 +L-cystein; 37 °C anaerobné

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano:

Bifidobacterium thermacidophilum subsp.
thermacidophilum

(Dong et al. 2000)

typovy kmen

zdroj: komora pro oSetfeni odpadni vody na farmé na
zpracovani fazoli, Cina

kultiva¢ni médium, teplota: B +L-cystein, 64 +L-cystein,
72 +L-cystein, 101 +L-cystein, 113 +L-cystein; 37 °C
anaerobné

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: kultura obsahuje dva stabilni typy kolonii
s identickymi profily SDS-PAGE

vyuziti:

reidentifikovano:

Bifidobacterium thermophilum
(corrig. Mitsuoka 1969)

typovy kmen

zdroj: kravsky zaludek
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CCDM 691

CCDM 859

CCDM 772

Kultiva¢ni médium, teplota: 121 +L-cystein, 72 +L-cystein,
113 +L-cystein; 37 °C anaerobné

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti:

reidentifikovano:

Bifidobacterium tsurumiense

(Okamoto et al. 2008)

typovy kmen

zdroj: zubni plak kiecka; Némecko

kultiva¢ni médium, teplota: B, 64 +L-cystein, 72 + L-
cystein, 113 + L-cystein; 37 °C anaerobné

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano:

Rod Carnobacterium

Carnobacterium divergens

(Holzapfel and Gerber 1984) Collins et al. 1987

typovy kmen

zdroj: vakuové balené maso, Jizni Afrika

kultiva¢ni médium, teplota: 100, 120; 30 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: nesrdzi mléko ani mléko s kvasni¢nym
extraktem

vyuZziti:

reidentifikovano:

Carnobacterium maltaromaticum

(Miller et al. 1974) Mora et al. 2003

typovy kmen

zdroj: ledvinova tkan lososovité ryby

kultivaéni médium, teplota: 57, 100; 20-25 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: nesrazi mléko ani mléko s kvasni€nym
extraktem

vyuziti:

reidentifikovano:
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CCDM 165

CCDM 163

CCDM 164

CCDM 805

CCDM 886

Rod Propionibacterium

Propionibacterium acidipropionici

(Orla-Jensen 19094h)

zdroj: syr Emental

kultivaéni médium, teplota: B, 17, 118; 30 °C, anaerobn¢
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti:

reidentifikovano:

Propionibacterium freudenreichii subsp. freudenreichii
(van Niel 1928, Moore and Holdeman 1970)

zdroj: originalni kultura, CR

kultiva¢ni médium, teplota: B, 30+L-cystein; 30 °C,
anaerobn¢

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: vyroba syrii ementalského typu
reidentifikovano:

Propionibacterium freudenreichii subsp. freudenreichii
(van Niel 1928, Moore and Holdeman 1970)

zdroj: Dansko

kultivaéni médium, teplota: B, 30 +L-cystein, 118; 30 °C,
anaerobné¢

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano:

Propionibacterium freudenreichii subsp. freudenreichii
(van Niel 1928, Moore and Holdeman 1970)

zdroj: Dansko

kultiva¢ni médium, teplota: B, 30 +L-cystein, 118; 30 °C,
anaerobn¢

zpusob tchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano:

Propionibacterium freudenreichii subsp. freudenreichii
(van Niel 1928, Moore and Holdeman 1970)
typovy kmen
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CCDM 1067

CCDM 160

CCDM 167

CCDM 480

zdroj: neznamy

kultiva¢ni médium, teplota: 17, 30 +L-cystein, 78; 30 °C,
anaerobné

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: produkce vitaminu B12

Propionibacterium freudenreichii subsp. freudenreichii
(van Niel, 1928)

zdroj: syr, Holandsko

kultivaéni médium, teplota: syrovatka, 17; 30 °C,
anaerobn¢

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: antifungalni vlastnosti

vyuZziti: konzervace potravin

Propionibacterium freudenreichii subsp. shermanii

(van Niel 1928, Holdeman and Moore 1970)

zdroj: originalni kultura, Dansko

kultiva¢ni médium, teplota: B, 17, 30 +L-cystein; 30 °C,
anaerobn¢

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: mléko okyseluje, ale netvoii typické
koagulum

vyuziti: vyroba syrii ementalského typu

reidentifikovano:

Propionibacterium freudenreichii subsp. shermanii

(van Niel 1928, Holdeman and Moore 1970)

zdroj: originalni kultura, Dansko

kultiva¢ni médium, teplota: B, 30 +L-cystein, 78; 30 °C,
anaerobné

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: vyroba syri ementéalského typu

reidentifikovano:

Propionibacterium freudenreichii subsp. shermanii
(van Niel 1928, Holdeman and Moore 1970)

typovy kmen

zdroj: neznamy

Kultiva¢ni médium, teplota: 30 +L-cystein, 63; 30 °C,
anaerobn¢

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:
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vyuZziti:
reidentifikovano:

CCDM 1009 Propionibacterium freudenreichii subsp. shermanii
(van Niel 1928, Holdeman and Moore 1970)
zdroj: originalni kultura, Dansko
kultiva¢ni médium, teplota: B, 17, 30 +L-cystein; 30 °C,
anaerobn¢
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuZziti: vyroba syri ementéalského typu
reidentifikovano:

CCDM 856 Propionibacterium jensenii
(van Niel 1928)
zdroj: syr
Kultiva¢ni médium, teplota: 17, 30 +L-cystein, 78; 30 °C,
anaerobn¢
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuZziti:
reidentifikovano:

CCDM 861 Propionibacterium jensenii
(van Niel 1928)
typovy kmen
zdroj: podmasli
kultiva¢ni médium, teplota: 17, 30 +L-cystein; 30 °C,
anaerobné¢
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuZziti:
reidentifikovano:

CCDM 57 Propionibacterium sp.
zdroj: tekuta kultura, Dansko
kultiva¢ni médium, teplota: 30 +L-cystein, 78, 118; 30 °C,
anaerobné¢
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuziti: vyroba syri ementéalského typu
reidentifikovano:

CCDM 166 Propionibacterium sp.
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zdroj: syr Emental, Rusko

kultivaéni médium, teplota: B,17, 118; 30 °C, anaerobné
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti:

reidentifikovano:

CCDM 866 Propionibacterium thoenii
(van Niel 1928)
typovy kmen
zdroj: syr
kultiva¢ni médium, teplota: 17, 30 +L-cystein, 78; 30 °C,
anaerobn¢
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuZziti:
reidentifikovano:
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5.2. Smésné kultury

CCDM 1

CCDM 2

CCDM 4

CCDM 5

CCDM 9

CCDM 10

Smetanové kultury

smetanovd kultura

zdroj: originalni kultura, Dansko

kultivaéni médium, teplota: A, 68, 77,99; 23 °C
zpusob tchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: dobra poc¢ateéni Kysaci aktivita
vyuziti: zakladni mlékaiska kultura, univerzalni

smetanova kultura

zdroj: originalni kultura, Dansko

kultiva¢ni médium, teplota: A, 99; 23 °C

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: vyrazné tvorba aromatickych latek, dobra
kysaci aktivita

vyuziti: mlé¢né kysané vyrobky, tvarohy, syry, maslo

smetanovd kultura

zdroj: ov¢i hrudkovy syr, SR

kultiva¢ni médium, teplota: A, 99; 23 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: vyroba syrt (kravsky i ovei)

smetanovd kultura

rok izolace, zarazeni: 1990

zdroj: slozeno ze sbirkovych kmentit CCDM 1, CCDM 993,
CCDM 930, CCDM 1031, CCDM 416

kultiva¢ni médium, teplota: A, 99; 30 °C

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti:

smetanovd kultura

zdroj: slozeno ze sbirkovych kmeni CCDM 1026, CCDM
1027, CCDM 931, CCDM 28, CCDM 416

kultivaéni médium, teplota: A, 68, 99; 30 °C

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: vyroba tvarohtli a syra

smetanova kultura

172



zdroj: smetanovy zakys, Dansko

kultivaéni médium, teplota: A, 99; 30 °C

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: 3%NacCl snizuji ristovou 1 biochemickou
aktivitu, 5%NaCl zcela inhibuje rist, rostouci obsah tuku
v mléce snizuje kysaci aktivitu

vyuziti:

CCDM 11 smetanovd kultura
zdroj: smetanovy zakys, Némecko
kultivaéni médium, teplota: A, 99; 30 °C
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky: 5%NacCl zcela inhibuje rist
vyuziti:

CCDM 12 smetanovd kultura
zdroj: originalni kultura, Dansko
kultiva¢ni médium, teplota: A, 68, 99; 23 °C
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky: dobra kysaci aktivita, produkuje EPS
vyuziti: vyroba syrt, tvarohii

CCDM 13 smetanova kultura
zdroj: originalni kultura, Francie
kultiva¢ni médium, teplota: A, 99; 30 °C
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky: vysokd pocatecni kysaci aktivita, vyrazna
tvorba aromatickych latek, nizk4 proteolyticka aktivita,
vysoka odolnost vii¢i termickym teplotam
vyuZiti: vyroba syrt

CCDM 14 smetanovd kultura
zdroj: originalni kultura, Némecko
kultivaéni médium, teplota: A, 68, 99; 23 °C
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky: tvoii velké mnozZstvi diacetylu, acetoinu
vyuziti: vyroba syrd, zakysanych vyrobkil, masla

CCDM 15 smetanovd kultura
zdroj: smetanovy zakys, CR
kultivaéni médium, teplota: A, 99; 30 °C
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky: 3%NacCl snizuji ristovou 1 biochemickou
aktivitu, 5%NaCl zcela inhibuje rist, tvofi diacetyl a acetoin
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vyuZziti: vyroba masla

CCDM 16 smetanovd kultura
zdroj: tekuta kultura, Rusko
kultiva¢ni médium, teplota: A, 68, 99; 30 °C
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky: tvoii diacetyl
vyuziti: vyroba mléénych kysanych vyrobkil, masla,
tvarohu, syrt

CCDM 17 smetanovd kultura
zdroj: izolat z CCDM 2, CR
kultiva¢ni médium, teplota: A, 68, 99; 30 °C
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky: tdhlovita konzistence
VyuZziti:

CCDM 18 smetanovd kultura
zdroj: slozeno ze sbirkovych kmentt CCDM 47, CCDM
947, CCDM 946, CCDM 1005
kultiva¢ni médium, teplota: A, 68, 99; 30 °C
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky: s CCDM 19 tvoii eidamskou syraiskou
odolnou kulturu s rychlym prokysavanim
vyuZziti:

CCDM 19 smetanovd kultura
zdroj: slozeno ze sbirkovych kmeni CCDM 404, CCDM
731, CCDM 841, CCDM 1024
kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99; 30 °C
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuZziti: vyroba syra

CCDM 23 smetanovd kultura
zdroj: smésna syratska kultura, Némecko
kultiva¢ni médium, teplota: A, 68, 99; 23 °C
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuziti:

CCDM 28 smetanovd kultura
zdroj: slozeno ze sbirkovych kmeni
kultivaéni médium, teplota: A, 77, 99; 23 °C

174



zpusob tchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuziti: vyroba zakysanych vyrobki, masla

CCDM 35 smetanova kultura
zdroj: slozeno ze sbirkovych kmeni CCDM 1, CCDM 975,
CCDM 612, CCDM 1029
kultiva¢ni médium, teplota: A, 77,99; 30 °C
zpusob tchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuZziti:

CCDM 36 smetanovd kultura
zdroj: sloZena ze sbirkovych kmentit CCDM 416, CCDM
485, CCDM 412, CCDM 111, CCDM 437, CCDM 885,
CCDM 890
kultiva¢ni médium, teplota: A, 68, 99; 30 °C
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky: nearomaticka kultura
vyuZziti:

CCDM 37 smetanovd kultura
zdroj: mlééna kultura, Némecko
kultiva¢ni médium, teplota: A, 68, 99; 23 °C
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuZziti: univerzalni

CCDM 38 smetanovd kultura
zdroj: mlé¢na kultura, Kanada
kultiva¢ni médium, teplota: A, 68, 99; 23 °C
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuZziti: univerzalni

CCDM 42 smetanova kultura
zdroj: originalni kultura, Némecko
kultiva¢ni médium, teplota: A, 68, 99; 23 °C
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky: tvoii diacetyl
vyuziti: vyroba mlé¢nych kysanych vyrobki

CCDM 124 smetanovd kultura
zdroj: smetanovy zakys, Rakousko
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kultiva¢ni médium, teplota: A, 68, 99; 30 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: vyroba tvarohu a syrt

CCDM 402 smetanovd kultura
zdroj: originalni kultura, Némecko
kultiva¢ni médium, teplota: A, 68, 99; 30 °C
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky: velmi pomalu se srazi, nizsi kyselost
vyuZziti:

CCDM 580 smetanovd kultura
zdroj: originalni kultura, Némecko
kultiva¢ni médium, teplota: A, 68, 99; 23 °C
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuZziti:

CCDM 632 smetanovd kultura
zdroj: originalni kultura, Italie
kultiva¢ni médium, teplota: A, 99; 30-37 °C
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuziti: vyroba Cerstvych, mekkych a polotvrdych syri

CCDM 633 smetanovd kultura
zdroj: originalni kultura, Italie
kultiva¢ni médium, teplota: A, 99; 30-37 °C
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuziti: vyroba Cerstvych, mé€kkych a polotvrdych syrii

CCDM 634 smetanovd kultura
zdroj: originalni kultura MO31R, Italie
kultiva¢ni médium, teplota: A, 99; 25-35 °C
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky: tvoii diacetyl, plyn, stitedné rychla
fermentace citratu
vyuziti: vyroba fermentovanych mlék, vyroba mekkych a
polotvrdych syra

CCDM 635 smetanovd kultura
zdroj: originalni kultura, Italie
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CCDM 636

CCDM 672

CCDM 674

CCDM 675

CCDM 676

kultivaéni médium, teplota: A; 25-35 °C

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: tvoii diacetyl, CO;

vyuziti: vyroba fermentovanych mlék, vyroba Cerstvych,
mékkych a polotvrdych syrii

smetanovd kultura

zdroj: originalni kultura, Italie

kultivaéni médium, teplota: A, 99; 25-35 °C

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: tvoii diacetyl, CO;

vyuziti: vyroba fermentovanych mlék, vyroba mékkych a
polotvrdych syrii

smetanovd kultura

zdroj: originalni kultura, Italie

kultiva¢ni médium, teplota: A, 99; 30 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti:

smetanovd kultura

zdroj: originalni kultura, Italie

kultiva¢ni médium, teplota: A, 68, 99; 23 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: vysokd pocatecni kysaci aktivita
vyuZziti: vyroba syra

smetanova kultura

zdroj: originalni kultura, Italie

kultiva¢ni médium, teplota: A, 68, 99; 23 °C

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: nizka proteolyticka aktivita, odolna viici
termickym teplotam

vyuziti: vyroba syrt

smetanovd kultura

zdroj: originalni kultura, Italie

kultiva¢ni médium, teplota: A, 68, 99; 23 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti: vyroba syra
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CCDM 677

CCDM 678

CCDM 679

CCDM 871

CCDM 872

CCDM 873

CCDM 874

smetanovd kultura

zdroj: originalni kultura, Italie
kultiva¢ni médium, teplota: A, 68, 99;
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: vyroba syrt

smetanova kultura

zdroj: originalni kultura, Dansko
kultivaéni médium, teplota: A, 68, 99;
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti:

smetanovd kultura

zdroj: originalni kultura, Italie
kultiva¢ni médium, teplota: A, 68, 99;
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti:

smetanovd kultura

zdroj: originalni kultura, Francie
kultiva¢ni médium, teplota: A, 68, 99;
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti:

smetanovd kultura

zdroj: originalni kultura, Francie
kultiva¢ni médium, teplota: A, 68, 99;
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti:

smetanovd kultura

droj: originalni kultura, Polsko
kultiva¢ni médium, teplota: A, 68, 99;
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti: vyroba syra

smetanova kultura
zdroj: originalni kultura, Polsko
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kultivaéni médium, teplota: A, 68, 99; 23 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: vysoce aromaticka kultura
vyuziti: vyroba tvarohu, masla

CCDM 875 smetanovd kultura
zdroj: originalni kultura, Polsko
kultiva¢ni médium, teplota: A, 68, 99; 30 °C
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuziti: vyroba tvarohu

CCDM 876 smetanova kultura
zdroj: originalni kultura, Francie
kultiva¢ni médium, teplota: A, 68, 99; 30 °C
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky: dlouhd doba srézeni, tvorba diacetylu
vyuZziti:

CCDM 877 smetanovd kultura
zdroj: originalni kultura, Francie
kultiva¢ni médium, teplota: A, 68, 99; 30 °C
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky: dlouhd doba srazeni, tvorba diacetylu
vyuziti:

CCDM 894 smetanova kultura
zdroj: originalni kultura, Francie
kultiva¢ni médium, teplota: A, 99; 30 °C
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuziti:

CCDM 895 smetanovd kultura
rok izolace, zarazeni: 1978
zdroj: originalni kultura, Francie
kultiva¢ni médium, teplota: A, 68, 99; 30 °C
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky: produkuje EPS
vyuziti:

CCDM 896 smetanovd kultura
zdroj: originalni kultura, Francie
kultivaéni médium, teplota: A, 68, 99; 23 °C
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zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuziti:

CCDM 897 smetanovd kultura
zdroj: originalni kultura, Francie
kultiva¢ni médium, teplota: A, 99; 23 °C
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuZziti:

CCDM 900 smetanovd kultura
zdroj: originalni kultura, Francie
kultiva¢ni médium, teplota: A, 68, 99; 30 °C
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuziti: vyroba syrt

CCDM 901 smetanovd kultura
zdroj: originalni kultura, Francie
kultiva¢ni médium, teplota: A, 99; 30 °C
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky: tvorba diacetylu
vyuziti: vyroba syra ¢edarového typu

CCDM 902 smetanovd kultura
zdroj: originalni kultura, Francie
kultiva¢ni médium, teplota: A, 99; 30 °C
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuziti: vyroba syrt

CCDM 903 smetanovd kultura
zdroj: originalni kultura, Francie
kultiva¢ni médium, teplota: A, 99; 30 °C
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuziti: vyroba syrt

CCDM 904 smetanovd kultura
zdroj: originalni kultura, Francie
kultivaéni médium, teplota: A, 99; 30 °C
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
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CCDM 906

CCDM 910

CCDM 920

CCDM 921

CCDM 930

CCDM 931

vyuziti: vyroba syra (Cedar)

smetanovd kultura

zdroj: originalni kultura, Francie
kultiva¢ni médium, teplota: A, 99; 30 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: vyroba syrt typu eidam

smetanova kultura

zdroj: Francie

kultivacni médium, teplota: A, 98, 99, 113+L1, 77;
37 °C, 42°C

zpusob uchovy: lyofilizace

vyuziti: vyroba jogurtil

smetanova kultura

zdroj: eidamsky syr, CR

kultiva¢ni médium, teplota: A, 68, 99, 114; 30 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: nejlépe roste na mediu 114
vyuziti:

smetanovd kultura

zdroj: syr, CR

kultiva¢ni médium, teplota: A, 68, 99; 30 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti:

smetanova kultura

zdroj: originalni kultura, Holandsko
kultivaéni médium, teplota: A, 68, 99; 30 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: vyroba syrt

smetanovd kultura

zdroj: suseny preparat, Holandsko
kultiva¢ni médium, teplota: A, 99; 30 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: vyroba syra typu eidam
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CCDM 932

CCDM 933

CCDM 934

CCDM 935

CCDM 936

CCDM 937

smetanova kultura

zdroj: suSena kultura, Mad’arsko

kultiva¢ni médium, teplota: A, 68, 99; 23 °C

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: produkce aromatu, CO,, vyssi proteolyticka
aktivita

vyuziti: vyroba Cerstvych syrti, smetanovych zakysi

smetanova kultura

zdroj: originalni kultura, Dansko

kultiva¢ni médium, teplota: A, 68, 99; 30 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: vyroba syrl typu eidam

smetanovda kultura

zdroj: originalni kultura, Mad’arsko

kultiva¢ni médium, teplota: A, 68, 99; 23 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: vysoka produkce aromatu CO,, tvorba
plynu, vyssi proteolyticka aktivita

vyuZziti:

smetanovd kultura

zdroj: originalni kultura, Mad’arsko

kultiva¢ni médium, teplota: A, 68, 99; 23 °C

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: nearomaticka kultura, nizka tvorba plynu,
vysoka proteolyticka aktivita

vyuziti: vyroba smetanovych zakysi a Cerstvych syra

smetanova kultura

zdroj: originalni kultura, Mad’arsko

kultivaéni médium, teplota: A, 68, 99; 23 °C

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: aromatickd kultura, vysoka produkce plynu,
nizka proteolyticka aktivita

vyuziti: vyroba smetanovych zakysi a Cerstvych syra

S vétsSim poctem ok

smetanovd kultura

zdroj: originalni kultura, Mad’arsko
kultiva¢ni médium, teplota: A, 68, 99; 23 °C
zpusob uchovy: lyofilizace
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CCDM 938

CCDM 939

CCDM 940

CCDM 941

CCDM 942

CCDM 952

zvlastni znaky: stfedni produkce plynu a aromatu, stiedni
proteolyticka aktivita, produkuje EPS

vyuziti: vyroba smetanovych zakysi a Cerstvych syra

S men$im poctem ok

smetanova kultura

zdroj: originalni kultura, Dansko

kultiva¢ni médium, teplota: A, 68, 99; 23 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti:

smetanovd kultura

zdroj: originalni kultura, Dansko

kultiva¢ni médium, teplota: A, 68, 99; 30 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: vyroba syrt

smetanova kultura

zdroj: originalni kultura, Mad’arsko

kultiva¢ni médium, teplota: A, 68, 99; 23 °C

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: stfedni produkce aromatu, nizka produkce
plynu, vysoka proteolyticka aktivita

vyuziti: vyroba smetanovych zakyst a Cerstvych syra

smetanova kultura

zdroj: originalni kultura, Mad’arsko

kultiva¢ni médium, teplota: A, 68, 99; 23 °C

zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: nizka produkce plynu a aromatu, stfedni
proteolyticka aktivita

vyuziti: vyroba smetanovych zékyst a Cerstvych syra

smetanovd kultura

zdroj: originalni kultura, Dansko

kultiva¢ni médium, teplota: A, 68, 99; 23 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti:

smetanova kultura
zdroj: mrazena kulura, Francie
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kultivaéni médium, teplota: A, 68, 99; 23 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: vyroba tvarohu, vyroba Cerstvych i
nizkodohtivanych syrd, univerzalni

CCDM 968 smetanovd kultura
zdroj: originalni kultura, Novy Z¢land
kultivaéni médium, teplota: A, 99; 23 °C
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky: odolna proti béZnym typiim bakteriofagt
vyuZziti:

CCDM 969 smetanovd kultura
zdroj: originalni kultura, Novy Zéland
kultiva¢ni médium, teplota: A, 68, 99; 30 °C
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky: odolna proti béznym typim bakteriofagii
vyuziti: vyroba syrt

CCDM 970 smetanovd kultura
zdroj: originalni kultura, Dansko
kultiva¢ni médium, teplota: B, 68, 99; 23 °C
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky: Spatné srazi mléko
vyuZziti:

CDM 971 smetanovd kultura
zdroj: originalni kultura, Dansko
kultiva¢ni médium, teplota: A, 68, 99; 30 °C
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuziti:

CCDM 972 smetanovd kultura
zdroj: originalni kultura, Dansko
kultiva¢ni médium, teplota: A, 99; 23 °C
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuZziti:
CCDM 973 smetanovd kultura
zdroj: ov¢i hrudkovy syr, SR
kultivaéni médium, teplota: A, 77, 99; 23 °C

184



CCDM 979

CCDM 990

CCDM 1021

CCDM 1026

CCDM 1027

CCDM 1028

zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuziti:

smetanovd kultura

zdroj: originalni kultura, Dansko

kultiva¢ni médium, teplota: A, 68, 99; 30 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti:

smetanovd kultura

zdroj: izolat z holandské kultury

kultiva¢ni médium, teplota: A, 68, 99; 23 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti:

smetanovd kultura

zdroj: originalni kultura, Rusko

kultiva¢ni médium, teplota: A, 68, 99; 23 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti:

smetanova kultura

zdroj: originalni kultura, Francie

kultiva¢ni médium, teplota: A, 68, 99; 30 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti:

smetanovd kultura

zdroj: originalni kultura, Francie

kultiva¢ni médium, teplota: A, 68, 99; 30 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti:

smetanovd kultura

zdroj: originalni kultura, Francie

kultivaéni médium, teplota: A, 68, 99; 30 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:
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CCDM 1031

CCDM 1035

CCDM 1036

CCDM 1041

CCDM 1083

CCDM 20

vyuZziti:

smetanovd kultura

zdroj: originalni kultura, Francie

kultiva¢ni médium, teplota: A, 68, 99, 100; 23 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti:

smetanova kultura

zdroj: originalni kultura, Némecko

kultiva¢ni médium, teplota: A, 68, 99; 23 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti:

smetanova kultura

zdroj: originalni kultura, Dansko

kultiva¢ni médium, teplota: A, 68, 99; 23 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti:

smetanovd kultura

zdroj: neznamy, SR

kultiva¢ni médium, teplota: A, 99; 23 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

smetanova kultura

zdroj: originalni kultura, Italie

kultiva¢ni médium, teplota: 25 °C, 32°C
zpusob uchovy: lyofilizace

vyuZziti: vyroba kysanych mléénych vyrobki

Jogurtové kultury

jogurtova Kultura

zdroj: jogurt, Dansko

kultiva¢ni médium, teplota: A, 77,99, 113; 37 °C, 42 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: vyroba jogurtl
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CCDM 21

CCDM 22

CCDM 24

CCDM 25

CCDM 26

CCDM 27

jogurtova kultura

zdroj: jogurt, CR

kultiva¢ni médium, teplota: A, 68, 99, 113; 37 °C, 42 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: vyroba jogurtli, jogurtovych napoji

jogurtova kultura

zdroj: jogurt, Dansko

kultivaéni médium, teplota: A, 68, 99, 113; 37 °C, 42 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: testovaci kultura pro zji§t'ovani rezidui
inhibi¢nich latek

vyuziti: vyroba jogurtl

jogurtova kultura

zdroj: jogurt, CR

kultiva¢ni médium, teplota: A, 77,99, 113; 37 °C, 42 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: vyroba jogurtii

jogurtova Kultura

zdroj:  kultura sloZena ze sbirkovych kmeni CCDM 767,
CCDM 108, CCDM 31, CCDM 129, CCDM 1037
kultiva¢ni médium, teplota: A, 68, 99, 113; 37 °C, 42 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: silné tahlovita konzistence, méné vyrazna
chut’

vyuZziti: vyroba jogurtti v kombinaci s jinymi jogurtovymi
kulturami

jogurtova Kultura

zdroj: kultura sloZena ze sbirkovych kmeni CCDM 767,
CCDM 365, CCDM 1039, CCDM 129, CCDM 1037, CCDM
712

kultiva¢ni médium, teplota: A, 68, 99, 113; 37 °C, 42 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: stfedné tahlovita konzistence, vyraznéjsi
chut

vyuziti: vyroba jogurtli

jogurtova kultura
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zdroj: kultura sloZena ze sbirkovych kmeni CCDM 31,
CCDM 1038, CCDM 130

kultiva¢ni médium, teplota: A, 77,99, 113; 37 °C, 42 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: mirné tahlovita konzistence, vyraznéjsi chut’
vyuziti: vyroba jogurtii

CCDM 31 jogurtova kultura
zdroj: jogurt, Dansko
kultivaéni médium, teplota: A, 77,99, 113; 37 °C, 42 °C
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky: mirné tahlovitd konzistence, tvoti hladkou
sraZzeninu
vyuziti: vyroba jogurtl

CCDM 43 jogurtova kultura
zdroj: originalni kultura, Holandsko
kultiva¢ni médium, teplota: A, 77,99, 113; 37 °C, 42 °C
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky: husta, hladka konzistence
vyuziti: vyroba jogurtii

CCDM 44 jogurtova kultura
zdroj: originalni kultura, Holandsko
kultiva¢ni médium, teplota: A, 77,99, 113; 37 °C, 42 °C
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky: tahlovita, hladka konzistence
vyuziti: vyroba jogurtii

CCDM 49 jogurtova Kultura
zdroj: originalni kultura, Némecko
kultivaéni médium, teplota: A, 68, 99, 113; 37 °C, 42 °C
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuziti: vyroba jogurtl

CCDM 51 jogurtova kultura
zdroj: originalni kultura, Némecko
kultiva¢ni médium, teplota: A, 68, 99, 113; 37 °C, 42 °C
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuZziti: vyroba jogurtl
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CCDM 52

CCDM 54

CCDM 56

CCDM 171

CCDM 172

CCDM 173

CCDM 174

jogurtova Kkultura

zdroj: originalni kultura, Némecko

kultiva¢ni médium, teplota: A, 68, 99, 113; 37 °C, 42 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: vyroba jogurtl

jogurtova kultura

zdroj: originalni kultura, Némecko

kultivaéni médium, teplota: A, 68, 99, 113; 37 °C, 42 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: vyroba jogurtl

jogurtova Kultura

zdroj: originalni kultura, Kanada

kultiva¢ni médium, teplota: A, 68, 99, 113; 37 °C, 42 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: vyroba jogurtii

jogurtova Kultura

zdroj: originalni kultura, Némecko

kultiva¢ni médium, teplota: A, 68, 99, 113; 37 °C, 42 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti: vyroba jogurtli, jogurtovych napojt, desert

jogurtova kultura

zdroj: originalni kultura, Némecko

kultiva¢ni médium, teplota: A, 68, 99, 113; 37 °C, 42 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: hustd, hladka konzistence

vyuziti: vyroba jogurtli, jogurtovych napoji

jogurtova kultura

zdroj: originalni kultura, Dansko

kultiva¢ni médium, teplota: A, 77,99, 113; 37 °C, 42 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti: vyroba jogurtl

jogurtova kultura
zdroj: slozeno ze sbirkovych kmeni
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CCDM 175

CCDM 176

CCDM 177

CCDM 179

CCDM 180

CCDM 220

kultivaéni médium, teplota: A, 68, 99, 113; 37 °C, 42 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: mirn€ tahlovité, hustcjsi konzistence
vyuziti: vyroba jogurtli, jogurtovych napoji

jogurtova kultura

zdroj: originalni kultura, Dansko

kultiva¢ni médium, teplota: A, 68, 99, 113; 37 °C, 42 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti: vyroba jogurtl

jogurtova Kultura

zdroj: originalni kultura, Némecko

kultiva¢ni médium, teplota: A, 68, 99, 113; 37 °C, 42 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: tdhlovita konzistence

vyuziti: vyroba jogurttli, jogurtovych napoju a deserti

jogurtova kultura

zdroj: kultura slozena ze sbirkovych kment

kultiva¢ni médium, teplota: A, 68, 99, 113; 37 °C, 42 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: hustéjsi, tahlovita konzistence

vyuziti: vyzkum, mlé¢né vyrobky na bazi jogurtu

jogurtova Kultura

zdroj: jogurt, CR

kultiva¢ni médium, teplota: A, 77,99, 113; 37 °C, 42 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: vyroba jogurtli, jogurtovych napoji

jogurtova Kultura

rok izolace, zarazeni: 1994

zdroj: jogurt, CR

kultiva¢ni médium, teplota: A, 68, 99, 113; 37 °C, 42 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: vyroba jogurtli

jogurtova kultura
zdroj: originalni kultura, Italie
kultivaéni médium, teplota: A, 77,99, 113; 37 °C, 42 °C
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CCDM 221

CCDM 222

CCDM 517

CCDM 518

CCDM 519

CCDM 520

zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuziti: vyroba jogurtl

jogurtova kultura

zdroj: originalni kultura, Italie

kultiva¢ni médium, teplota: A, 77,99, 113; 37 °C, 42 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti: vyroba jogurtl

jogurtova kultura

zdroj: YOPLAIT, CR

kultiva¢ni médium, teplota: A, 77,99, 113; 37 °C, 42 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: vyroba jogurtii

jogurtova kultura

zdroj: nizkotuény jogurt, CR

kultiva¢ni médium, teplota: A, 68, 99, 113; 37 °C, 42 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti: vyroba jogurtl

jogurtova Kultura

zdroj: mléény vyrobek, CR

kultiva¢ni médium, teplota: A, 68, 99, 113; 37 °C, 42 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: vyroba jogurtii

jogurtova Kultura

zdroj: originalni kultura, Dansko

kultiva¢ni médium, teplota: A, 68, 99, 113; 37 °C, 42 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: vyrazné tdhlovitd konzistence

vyuziti: vyroba jogurtli

jogurtova kultura

zdroj: jogurt, CR

kultivaéni médium, teplota: A, 77,99, 113; 37 °C, 42 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: tahlovita konzistence
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CCDM 521

CCDM 522

CCDM 524

CCDM 525

CCDM 527

CCDM 528

vyuZziti: vyroba jogurtl

jogurtova Kkultura

zdroj: jogurt, CR

kultiva¢ni médium, teplota: A, 68, 99, 113;
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: vyroba jogurtli

jogurtova Kultura

zdroj: jogurt, CR

kultiva¢ni médium, teplota: A, 68, 99, 113;
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: stop kultura

jogurtova kultura

zdroj: lyofilizovana kultura, Polsko
kultiva¢ni médium, teplota: A, 68, 99, 113;
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti: vyroba jogurtl

jogurtova Kultura

zdroj: lyofilizovana kultura, Polsko
kultiva¢ni médium, teplota: A, 68, 99, 113;
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: vyroba jogurtii

jogurtova kultura

zdroj: originalni kultura, CR

kultivaéni médium, teplota: A, 68, 99, 113;
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: vyroba jogurtli

jogurtova kultura

zdroj: originalni kultura, Kanada

kultiva¢ni médium, teplota: A, 68, 99, 113;
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti: vyroba jogurtl
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CCDM 529

CCDM 530

CCDM 531

CCDM 532

CCDM 533

CCDM 534

CCDM 537

jogurtova Kkultura

zdroj: originalni kultura, USA

kultiva¢ni médium, teplota: A, 77,99, 113;
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: vyroba jogurtl

jogurtova kultura

zdroj: slozeno ze sbirkovych kmeni
kultivaéni médium, teplota: A, 68, 99, 113;
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: silné€ tahlovita konzistence
vyuziti: stop kultura

jogurtova Kultura

zdroj: lyofilizovana kultura, Kanada
kultiva¢ni médium, teplota: A, 77,99, 113;
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: vyroba jogurtii

jogurtova Kultura

zdroj: slozeno ze sbirkovych kmenti
kultiva¢ni médium, teplota: A, 77, 99, 113;
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti: vyroba jogurtl

jogurtova kultura

zdroj: lyofilizovana kultura, Italie
kultiva¢ni médium, teplota: A, 68, 99, 113;
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti: vyroba jogurt

jogurtova kultura

zdroj: jogurt, Francie

kultiva¢ni médium, teplota: A, 68, 99, 113;
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: tdhlovita konzistence
vyuZziti: vyroba jogurtl

jogurtova kultura
zdroj: lyofilizovana kultura, Italie
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kultiva¢ni médium, teplota: A, 68, 99, 113; 37 °C, 42 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: vyroba jogurtl

CCDM 538 jogurtova kultura
zdroj: lyofilizovana kultura, Italie
kultiva¢ni médium, teplota: A, 68, 99, 113; 37 °C, 42 °C
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuZziti: vyroba jogurtl

CCDM 637 jogurtova kultura
rok izolace, zarazeni: 2013
zdroj: originalni kultura, Italie
kultiva¢ni médium, teplota: A, 68,99, 113; 37 °C, 42 °C
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuziti: vyroba jogurtii

CCDM 682 jogurtova kultura
zdroj: slozeno ze sbirkovych kmenti
kultiva¢ni médium, teplota: A, 68, 99, 113; 37 °C, 42 °C
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky: hustd konzistence, odolnost vii¢i inh. latkdm
vyuZziti: vyroba jogurtl

CCDM 760 jogurtova kultura
zdroj: jogurt, CR
kultiva¢ni médium, teplota: A, 68,99, 113; 37 °C, 42 °C
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky:
vyuZziti: vyroba jogurtl ze s6jového mléka

CCDM 761 jogurtova kultura
zdroj: originalni kultura, CR
kultiva¢ni médium, teplota: A, 68,99, 113; 37 °C, 42 °C
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky: hustéjsi, talovita konzistence
vyuziti: vyroba jogurtli

CCDM 762 jogurtova kultura 5
zdroj: originalni kultura, CR

194



CCDM 763

CCDM 913

CCDM 914

CCDM 915

CCDM 916

CCDM 926

kultivaéni médium, teplota: A, 68, 99, 113; 37 °C, 42 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: tdhlovita konzistence

vyuziti: vyroba jogurtl

jogurtova kultura

zdroj: slozeno ze sbirkovych kmenti

kultiva¢ni médium, teplota: A, 68, 99, 113; 37 °C, 42 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: zvySena rezistence vici penicilinu

vyuZziti: vyroba jogurtl

jogurtova Kultura

zdroj: jogurt, Némecko

kultiva¢ni médium, teplota: A, 68, 99, 113; 37 °C, 42 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: vyroba jogurtii

jogurtova kultura

zdroj: slozena ze sbirkovych kmentt CCDM 913, CCDM
763

kultiva¢ni médium, teplota: A, 68, 99, 113; 37 °C, 42 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: dobra konzistence a chutové znaky
vyuZziti: vyroba jogurtl

jogurtova kultura

zdroj: lyofilizovana kultura, Némecko

kultiva¢ni médium, teplota: A, 77,99, 113; 37 °C, 42 °C
zpisob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti: vyroba jogurtl

jogurtova kultura

zdroj: slozena ze sbirkovych kmeni CCDM 913, CCDM
763, CCDM 1032

kultiva¢ni médium, teplota: A, 68, 99, 113; 37 °C, 42 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti: vyroba jogurtl

jogurtova kultura
zdroj: kultura, Italie
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CCDM 995

CCDM 996

CCDM 997

CCDM 998

CCDM 1016

kultivaéni médium, teplota: A, 77, 98, 99, 113+L1;
37°C, 42 °C

zpusob uchovy: lyofilizace

vyuziti: vyroba jogurtl

jogurtova kultura

zdroj: jogurtové kultura, CR

kultiva¢ni médium, teplota: A, 68, 99, 113; 37 °C, 42 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: mirn¢ tahlovita konzistence

vyuZziti: vyroba smetanového a krémovitého jogurtii

jogurtova Kultura

zdroj: jogurtova kultura, CR

kultiva¢ni médium, teplota: A, 68, 99, 113; 37 °C, 42 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: vyroba jogurtii

jogurtova kultura

zdroj: slozena ze sbirkovych kment CCDM 763, CCDM
526

kultiva¢ni médium, teplota: A, 68, 99, 113; 37 °C, 42 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: kultura vice odolna vici penicilinu
vyuZziti: vyroba jogurtl

jogurtova kultura

zdroj: slozena ze sbirkovych kment CCDM 763, CCDM
526, CCDM 24

kultiva¢ni médium, teplota: A, 68, 99, 113; 37 °C, 42 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: dobré konzistence, zvySena odolnost viici
sezonn¢ se ménicim nepiiznivym podminkam prostredi
vyuziti: vyroba jogurti, klasicky jogurt, mlééné vyrobky se
zvySenymi dieteticko-lécebnymi ucinky

jogurtova kultura

zdroj: jogurt, CR

kultiva¢ni médium, teplota: A, 77,99, 113; 37 °C, 42 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti: vyroba jogurtl
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CCDM 1018

CCDM 1025

CCDM 1037

CCDM 1038

CCDM 1039

CCDM 1040

jogurtova Kkultura

zdroj: jogurt, Kanada

kultiva¢ni médium, teplota: A, 68, 99, 113; 37 °C, 42 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: dobra konzistence a Kyselost, kultura
zpusobuje intenzivni prokysdvani béhem ristu

vyuziti: vyroba jogurtii

jogurtova Kultura

zdroj: slozeno ze sbirkovych kmentt CCDM 1018, CCDM
22, CCDM 31

kultiva¢ni médium, teplota: A, 68, 99, 113; 37 °C, 42 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: vysokd kysaci aktivita

vyuziti: vyroba jogurtli

jogurtova kultura

zdroj: slozeno ze sbirkovych kmeni CCDM 1016, CCDM
22, CCDM 31

kultiva¢ni médium, teplota: A, 68, 99, 113; 37 °C, 42 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: hladké konzistence, dobie se osvédcila

v kombinaci s vizkoznimi typy kultur

vyuZziti: vyroba jogurtl

jogurtova Kultura

zdroj: jogurt, Bulharsko

kultiva¢ni médium, teplota: A, 77,99, 113; 37 °C, 42 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: dobra konzistence a chut’

vyuziti: vyroba jogurtii

jogurtova Kultura

zdroj: slozeno ze sbirkovych kmentit CCDM 1038, CCDM
31

kultiva¢ni médium, teplota: A, 77,99, 113; 37 °C, 42 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: dobra prokyséavaci schopnost a chut’
vyuZiti: vyroba jogurtd

jogurtova Kkultura

zdroj: jogurt, Némecko

kultivaéni médium, teplota: A, 68, 99, 113; 37 °C, 42 °C
zpusob uchovy: lyofilizace
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CCDM 1068

CCDM 1076

CCDM 1077

CCDM 1082

CCDM 29

CCDM 1084

zvlastni znaky: dobra prokysavaci schopnost, konzistence a
chut’
vyuziti: vyroba jogurtl

jogurtova kultura

zdroj: jogurtova kultura, Italie

kultiva¢ni médium, teplota: A, 68, 99, 113; 37 °C, 42 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky: dobra prokysavaci schopnost, konzistence i
chut’

vyuZziti: vyroba jogurtil

jogurtova Kultura

zdroj: jogurtova kultura, Italie

kultiva¢ni médium, teplota: A, 77, 113+L1, 98, 99;
37°C, 42°C

zpusob uschovy: lyofilizace

vyuZziti: vyroba jogurtii

jogurtova kultura

zdroj: jogurtova kultura, Italie

kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99, 113; 43 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

vyuziti: vyroba jogurtl

jogurtova kultura

zdroj: jogurtova kultura, Italie

kultiva¢ni médium, teplota: A, 98, 99, 113; 37°C, 42°C
zpusob uchovy: lyofilizace

vyuziti: vyroba jogurtl

Bijogurtoveé kultury

bijogurtova kultura

zdroj: originalni kultura, Némecko

kultivaéni médium, teplota: A, 68, 99, 113; 37 °C, 42 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

Kefirové kultury

kefirova kultura
zdroj: originalni kultura, Italie
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CCDM 401

CCDM 711

CCDM 6

CCDM 39

CCDM 403

kultiva¢ni médium, teplota: A; 22 °C, 34 °C
zpusob uchovy: lyofilizace
vyuziti: vyroba kysanych mlécnych vyrobka

Ementalské kultury

ementdlska kultura

zdroj: tekuté kultura, CR

kultiva¢ni médium, teplota: A, 68, 99, 113; 37 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: vyroba syrt s vysokodohiivanou syfeninou

ementdlska kultura

zdroj: originalni kultura, Svycarsko

kultiva¢ni médium, teplota: A, 68, 99, 113; 37 °C, 42 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: vyroba syrl s vysokodohtivanou syfeninou

Termofilni kultury

termofilni kultura

zdroj: sloZeno ze sbirkovych kmeni CCDM 1042, CCDM
1043, CCDM 8, CCDM 108

kultiva¢ni médium, teplota: A, 68, 99, 113; 37 °C, 42 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZiti: vyroba tvarohu, syrt

termofilni kultura

zdroj: originalni kultura, Némecko

kultiva¢ni médium, teplota: A, 68, 99, 113; 37°C, 42 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti: vyroba tvarohu

termofilni kultura

zdroj: tekuta kultura, CR

kultiva¢ni médium, teplota: A, 68, 99, 113; 30-37 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:
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CCDM 64

CCDM 334

CCDM 749

CCDM 750

CCDM 754

CCDM 756

vyuziti: termotvaroh

KasSkavalové kultury

kaskavalova kultura

zdroj: originalni kultura, Bulharsko
kultiva¢ni médium, teplota: A, 68, 99, 113;
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: vyroba syrt

kaSkavalova kultura

zdroj: originalni kultura, Bulharsko
kultivaéni médium, teplota: A, 68, 99, 113;
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: vyroba syri

kaskavalova kultura

zdroj: bulharsky syr

kultiva¢ni médium, teplota: A, 68, 99, 113;
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti: vyroba syri

kaskavalova kultura — v procesu vyifazovani
zdroj: bulharsky syr

kultiva¢ni médium, teplota: A, 68, 99, 113;
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: vyroba syrt

kaskavalova kultura — v procesu vyfazovani
zdroj: syr, CR

kultivaéni médium, teplota: A, 68, 99, 113;
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti: vyroba syra

kaSkavalova kultura — v procesu vyfazovani
zdroj: syr, Bulharsko

kultiva¢ni médium, teplota: A, 77,99, 113;
zpusob uchovy: lyofilizace
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CCDM 758

CCDM 46

CCDM 907

CCDM 908

CCDM 911

zvlastni znaky:
vyuZziti:

kaSkavalova kultura — v procesu vyfazovani

zdroj: syr, CR

kultiva¢ni médium, teplota: A, 68, 99, 113; 42 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuZziti: vyroba syra

Silazni kultury

silazni kultura

zdroj: susena kultura, Rusko

kultiva¢ni médium, teplota: A, 68, 99, 113; 37 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: v zemédélstvi

silazni kultura

zdroj: susena kultura, CR

kultiva¢ni médium, teplota: A, 68,99, 113; 37 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: v zemédélstvi, cukrovarnictvi

silazni kultura

zdroj: susena kultura, CR

kultiva¢ni médium, teplota: A, 68, 99, 113; 37 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: v zeméd¢lstvi

silazni kultura

zdroj: susena kultura, CR

kultivaéni médium, teplota: A, 77,99, 113; 37 °C
zpusob uchovy: lyofilizace

zvlastni znaky:

vyuziti: v zemédé€lstvi, cukrovarnictvi
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Syrarské kultury

CCDM 1078 syraiskd kultura
zdroj: Italie
kultiva¢ni médium, teplota: 25 °C, 45°C
zpusob uchovy: lyofilizace

5.3. Ostatni bakterialni kmeny
Rod Bacillus

CCDM 237 Bacillus coagulans
(Leichmann 1896, Beijerinck 1901)
zdroj: silaz, CR
kultiva¢ni médium, teplota: 64 +L-cystein, 72 +L-cystein,
113 +L-cystein; 37 °C, anaerobné
zpusob uchovy: lyofilizace
zvlastni znaky: roste Spatn¢ v mléce s kvasni¢nym extraktem
vyuZziti: soucast silaznich a kefirovych kultur
reidentifikace: (r.2015 Ing. Kavkova, Ph.D.), provedena
sekvenace 16S rDNA (Weisburg a kol., 1991)

CCDM 665 Bacillus subtilis
(Ehrenberg 1835) Cohn 1872
zdroj: lyofilizovana kultura, USA
kultiva¢ni médium, teplota: 107, 108, 109; 37 °C
zpusob uchovy: Sikmy zivny agar
zvlastni znaky:
vyuziti: vyroba mikrobitestd, vyroba syfidlového preparatu
reidentifikace:

CCDM 666 Bacillus subtilis
(Ehrenberg 1835) Cohn 1872
zdroj: lyofilizovana kultura, USA
kultivaéni médium, teplota: 107, 108, 109, 110; 37 °C
zpusob uchovy: Sikmy zivny agar
zvlastni znaky:
vyuziti: vyroba mikrobitestl, vyroba syfidlového preparatu
reidentifikace:

CCDM 795 Bacillus subtilis
(Ehrenberg 1835) Cohn 1872
zdroj: CR
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CCDM 842

CCDM 843

CCDM 844

CCDM 867

CCDM 796

kultivaéni médium, teplota: 107, 108, 109; 37 °C
zpusob uchovy: Sikmy Zivny agar

zvlastni znaky:

vyuziti: vyroba syfidlového preparatu
reidentifikace:

Bacillus subtilis

(Ehrenberg 1835) Cohn 1872

zdroj: kmen vyslechtény v genetické laboratofi, CR
kultivaéni médium, teplota: 107, 108, 109; 37 °C
zpusob uchovy: Sikmy Zivny agar

zvlastni znaky:

vyuziti: vyroba syfidlového preparatu
reidentifikace:

Bacillus subtilis

(Ehrenberg 1835) Cohn 1872

zdroj: kmen vyslechtény v genetické laboratofti, CR
kultiva¢ni médium, teplota: 107, 108, 109; 37 °C
zpusob uchovy: Sikmy zivny agar

zvlastni znaky:

vyuziti: vyroba syfidlového preparatu

Bacillus subtilis

(Ehrenberg 1835) Cohn 1872

zdroj: originalni kultura, CR

kultiva¢ni médium, teplota: 107, 108, 109; 37 °C
zpusob uchovy: Sikmy zivny agar

zvlastni znaky:

vyuziti: vyroba syfidlového preparatu
reidentifikace:

Bacillus subtilis

(Ehrenberg 1835) Cohn 1872

zdroj: mutantni kmen, CR

kultiva¢ni médium, teplota: 107, 108, 109; 37 °C
zpusob uchovy: Sikmy zivny agar

zvlastni znaky:

vyuziti: vyroba syfidlového preparatu
reidentifikace:

Bacillus stearothermophillus
(Donk 1920) )
zdroj: lyofilizovana kultura, CR

203



CCDM 96

CCDM 97

CCDM 99

CCDM 200

kultivaéni médium, teplota: 107, 108, 110; 50-55 °C
zpusob uchovy: Sikmy Zivny agar

zvlastni znaky:

vyuZziti: testovaci mikroorganismus pro zjiStovani
inhibi¢nich latek v mléce

reidentifikace:

Rod Brevibacterium

Brevibacterium linens

(Wolff 1910) Breed 1953

zdroj: bavorské tvarizky, Némecko

kultiva¢ni médium, teplota: 107, 110, 111; 23 °C
zpusob uchovy: Sikmy zivny agar

zvlastni znaky: tvorba intenzivné oranzového pigmentu,
typické aroma

vyuZziti: soucast mazové kultury pro vyrobu syru zrajicich
pod mazem

reidentifikace:

Brevibacterium linens

(Wolff 1910) Breed 1953

zdroj: bavorské tvarizky, Némecko

kultiva¢ni médium, teplota: 107, 111; 23 °C

zpusob uchovy: Sikmy zivny agar

zvlastni znaky: tvorba intenzivné oranzového pigmentu,
typické aroma

vyuziti: soucdst mazové kultury pro vyrobu syrt zrajicich
pod mazem

reidentifikace:

Brevibacterium linens

(Wolff 1910) Breed 1953

zdroj: syry zrajici pod mazem, Rakousko

kultiva¢ni médium, teplota: 107, 111; 23 °C

zpusob uchovy: Sikmy zivny agar

zvlastni znaky: tvorba intenzivné oranZového pigmentu,
typické aroma

vyuziti: soucast mazové kultury pro vyrobu syri zrajicich
pod mazem

reidentifikace:

Brevibacterium linens
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CCDM 201

CCDM 203

CCDM 980

CCDM 1010

(Wolff 1910) Breed 1953

zdroj: originalni kultura, CR

kultiva¢ni médium, teplota: 107, 111; 23 °C

zpusob uchovy: Sikmy zivny agar

zvlastni znaky: tvorba intenzivné oranzového pigmentu,
typické aroma

vyuziti: soucast mazové kultury pro vyrobu syrt zrajicich
pod mazem

reidentifikace:

Brevibacterium linens

(Wolff 1910) Breed 1953

zdroj: izolat z CCDM 980

kultiva¢ni médium, teplota: 107, 111; 23 °C

zpusob uchovy: Sikmy zivny agar

zvlastni znaky: tvorba intenzivné oranzového pigmentu,
typické aroma

vyuziti: soucast mazové kultury pro vyrobu syrt zrajicich
pod mazem

reidentifikace:

Brevibacterium linens

(Wolff 1910) Breed 1953

zdroj: originalni kultura, Anglie

kultiva¢ni médium, teplota: 107, 111; 23 °C

zpusob uchovy: Sikmy zivny agar

zvlastni znaky: tvorba Zlutého az oranZzového pigmentu,
typické aroma

vyuziti: soucast mazové kultury pro vyrobu syrt zrajicich
pod mazem

reidentifikace:

Brevibacterium linens

(Wolff 1910) Breed 1953

zdroj: izolat, CR

kultiva¢ni médium, teplota: 107, 111; 23 °C

zpusob tchovy: Sikmy Zivny agar

zvlastni znaky: tvorba syté oranZového pigmentu, typické
aroma

vyuziti: soucast mazové kultury pro vyrobu syri zrajicich
pod mazem

reidentifikace:

Brevibacterium linens
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CCDM 1052

CCDM 231

CCDM 207

(Wolff 1910) Breed 1953

zdroj: bakterialni suspenze, Némecko

kultiva¢ni médium, teplota: 107, 111; 23 °C

zpusob uchovy: Sikmy zivny agar

zvlastni znaky: tvorba syté oranzového pigmentu, typické
aroma

vyuziti: soucast mazové kultury pro vyrobu syrt zrajicich
pod mazem

reidentifikace:

Brevibacterium linens

(Wolff 1910) Breed 1953

rok izolace, zarazeni: 1990

zdroj: originalni kultura, Dansko

kultiva¢ni médium, teplota: 107, 111; 23 °C

zpusob uchovy: Sikmy zivny agar

zvlastni znaky: tvorba syté oranzového pigmentu, typické
aroma

vyuziti: soucast mazové kultury pro vyrobu syrt zrajicich
pod mazem

reidentifikace:

Rod Micrococcus

Micrococcus luteus

(Schroeter 1872) Cohn 1872 emend. Wieser et. al 2002
zdroj: originalni kultura, Dansko

kultiva¢ni médium, teplota: 107, 108, 112; 30 °C
zpusob uchovy: Sikmy zivny agar

zvlastni znaky: tvorba Zlutého pigmentu

vyuziti: standardni kmen pouZivany pfi titraci antibiotika
nisinu-mikrobialni metodika, soucast mazovych kultur
reidentifikace:

Micrococcus sp.

rok izolace, zarazeni: 1961

zdroj: originalni kultura, Dansko

kultivaéni médium, teplota: 107, 108, 112; 30 °C
zpusob tchovy: Sikmy Zivny agar

zvlastni znaky: tvorba rGizového pigmentu
vyuZiti: souc¢ast mazovych kultur

reidentifikace:
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Rod Kocuria

CCDM 204 Kocuria rosea
zdroj: originalni kultura, Dansko
kultivaéni médium, teplota: 107, 108, 112; 30 °C
zpusob uchovy: Sikmy zivny agar
zvlastni znaky: tvorba rdzového pigmentu
vyuZziti: soucast mazovych kultur
reidentifikace:

CCDM 205 Kocuria rosea
zdroj: originalni kultura, Dansko
kultivaéni médium, teplota: 107, 108; 30 °C
zpusob uchovy: Sikmy zivny agar
zvlastni znaky: tvorba riizového pigmentu
vyuziti: soucast mazovych kultur
reidentifikovano: r. 2016 provedena sekvenace 16S r.DNA
(WEISBURG a kol., 1991).
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5.4. Kmeny kvasinek

CCDM 1063

CCDM 1065

CCDM 2011

CCDM 247

CCDM 249

Rod Candida

Candida ethanolica

(Rybarova et al) — patentové chranény kmen

zdroj: neznamy, CR

kultivaéni médium, teplota: 74, 75, 104, 105, 123; 28 °C
zpusob uchovy: Sikmy Zivny agar

zvlastni znaky: kmen citlivy na cykloheximid

vyuZziti:

reidentifikovano:

Candida ethanolica

Rybéfova, Stros & Kockova-Kratochvilova (1980)

zdroj: smésna provozni kultura pro vyrobu krmnych
kvasnic, SR

kultiva¢ni médium, teplota: 74, 75, 105, 123; 28 °C
zpusob uchovy: Sikmy zivny agar

zvlastni znaky: roste v mediu obsahujicim az 8% ethanolu
vyuziti: vyroba krmnych kvasnic, produkce biomasy
reidentifikovano:

Candida humilis

(E. E. Nel & Van der Walt) S. A. Mey & Yarrow
zdroj: CR

kultiva¢ni médium, teplota: 104; 25 °C

zpusob uchovy: Sikmy zivny agar

zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano: provedena sekvenace ITS-region
(MANTER kol., 2007).

Candida zeylanoides

(castellani) Langeron & Guerra (1938)
zdroj: maslo, Rusko

kultiva¢ni médium, teplota: 104; 28 °C
zpusob uchovy: Sikmy zivny agar
zvlastni znaky:

vyuziti: soucast mazovych kultur
reidentifikovano:

Candida zeylandoides
(Castell.)Langeron & Guerra
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CCDM 271

CCDM 258

CCDM 259

CCDM 264

zdroj: maslarska kvasinka, Rusko

kultiva¢ni médium, teplota: 104; 28 °C

zpusob uchovy: Sikmy zivny agar

zvlastni znaky:

vyuZziti: soucast mazovych kultur
reidentifikovano: provedena sekvenace ITS-region
(MANTER kol., 2007)

Rod Kluyveromyces

Kluyveromyces lactis var. lactis

(Dombrowski) Van der Walt

zdroj: neznamy, CR

kultiva¢ni médium, teplota: 104; 28 °C

zpusob uchovy: Sikmy zivny agar

zvlastni znaky:

vyuziti: soucast kefirovych zrn

reidentifikovano: provedena sekvenace ITS-region
(MANTER kol., 2007)

Kluyveromyces marxianus

(E. C. Hansen) Van der Walt

zdroj: kumys, Némecko

kultiva¢ni médium, teplota: 104; 28 °C

zpusob uchovy: Sikmy zivny agar

zvlastni znaky:

vyuziti: soucast kefirovych zrn, kumys
reidentifikovano: provedena sekvenace ITS-region
(MANTER kol., 2007)

Kluyveromyces marxianus

(E. C. Hansen) van den Walt (1971)

zdroj: originalni kultura, Dansko

kultivaéni médium, teplota: 104, 105; 28 °C
zpusob uchovy: Sikmy zivny agar

zvlastni znaky:

vyuziti: soucast mazovych kultur
reidentifikovano: provedena sekvenace ITS-region
(MANTER kol., 2007)

Kluyveromyces marxianus

(E. C. Hansen) van den Walt (1971)
zdroj: originalni kultura, Dansko
kultiva¢ni médium, teplota: 104; 28 °C
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zpusob uchovy: Sikmy zivny agar

zvlastni znaky:

vyuziti: soucast kefirovych zrn

reidentifikovano: provedena sekvenace ITS-region
(MANTER kol., 2007)

CCDM 267 Kluyveromyces marxianus
(E. C. Hansen) van den Walt (1971)
zdroj: originalni kultura, Dansko
kultiva¢ni médium, teplota: 104; 28 °C
zpusob uchovy: Sikmy Zivny agar
zvlastni znaky:
vyuziti: soucast kefirovych zrn
reidentifikovano: provedena sekvenace ITS-region
(MANTER kol., 2007)

CCDM 269 Kluyveromyces marxianus
(E. C. Hansen) Van der Walt (1971)
rok izolace, zarazeni: 1957
zdroj: originalni kultura, Dansko
kultiva¢ni médium, teplota: 104, 105; 28 °C
zpusob uchovy: Sikmy zivny agar
zvlastni znaky: zkvaSuje syrovatku
vyuziti: soucast kefirovych zrn
reidentifikovano: provedena sekvenace ITS-region
(MANTER kol., 2007)

CCDM 270 Kluyveromyces marxianus
(E. C. Hansen) Van der Walt (1971)
zdroj: neznamy, Rusko
kultiva¢ni médium, teplota: 104; 28 °C
zpusob uchovy: Sikmy zivny agar
zvlastni znaky: zkvasuje syrovatku, tvorba antibiotika
vyuziti: soucast kefirovych zrn
reidentifikovano: provedena sekvenace ITS-region
(MANTER kol., 2007)

CCDM 755 Kluyveromyces marxianus
(E. C. Hansen) Van der Walt 1971
zdroj: neznamy
kultivaéni médium, teplota: 104; 28 °C
zpusob uchovy: Sikmy zivny agar
zvlastni znaky:
vyuZziti:

210



reidentifikovano: provedena sekvenace ITS-region
(MANTER kol., 2007)

CCDM 263 Kluyveromyces marxianus var. marxianus
(E. C. Hansen) van den Walt (1971)
zdroj: originalni kultura, Dansko
kultiva¢ni médium, teplota: 104; 28 °C
zpusob uchovy: Sikmy zivny agar
zvlastni znaky:
vyuziti: soucast kefirovych zrn
reidentifikovano: provedena sekvenace ITS-region
(MANTER kol., 2007)

Rod Debaryomyces

CCDM 261 Debaromyces hansenii
(Zopf) Loder & Kreger
zdroj: neznamy, CR
kultiva¢ni médium, teplota: 104; 28 °C
zpusob uchovy: Sikmy zivny agar
zvlastni znaky:
vyuziti: soucast mazovych kultur
reidentifikovano: provedena sekvenace ITS-region
(MANTER kol., 2007)

CCDM 262 Debaromyces hansenii
(Zopf) Loder & Kreger
zdroj: originalni kultura, Dansko
kultiva¢ni médium, teplota: 104, 105; 28 °C
zpusob uchovy: Sikmy zivny agar
zvlastni znaky:
vyuZziti: soucast mazovych kultur
reidentifikovano: provedena sekvenace ITS-region
(MANTER kol., 2007)

CCDM 274 Debaryomyces hansenii
(Zopf) Lodder & Kreger-van Rij
zdroj: kefir, CR
kultivaéni médium, teplota: 104; 28 °C
zpusob uchovy: Sikmy zivny agar
zvlastni znaky: nefermentuje laktozu ani galaktozu, oxiduje
galaktozu a laktaty
vyuZziti: vyroba kefiru
reidentifikovano:
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CCDM 1061

CCDM 251

CCDM 256

CCDM 257

Rod Galactomyces

Galactomyces candidum

(Galactomyces candidum de Hoog & M.T. Sm.— chranény
kmen)

zdroj: neznamy, CR

kultivaéni médium, teplota: 104, 105; 28 °C

zpusob uchovy: Sikmy zivny agar

zvlastni znaky: pfi ristu v kapalném prostiedi vytvari
sediment a hruby prstenec, neroste pfi teploté 5 °C a 42 °C
vyuziti:

reidentifikovano: provedena sekvenace ITS-region
(MANTER kol., 2007)

Rod Kluyveromyces

Kluyveromyces lactis var. lactis

(Dombrowski) Van der Walt

zdroj: maslarska kvasinka, Rusko

kultiva¢ni médium, teplota: 104; 28 °C

zpusob uchovy: Sikmy zZivny agar

zvlastni znaky:

vyuziti: soucast mazovych kultur
reidentifikovano: provedena sekvenace ITS-region
(MANTER kol., 2007)

Kluyveromyces marxianus

(E. C. Hansen), Van den Walt (1971)

zdroj: syr Romadur, CR

kultiva¢ni médium, teplota: 104; 28 °C

zpusob uchovy: Sikmy zivny agar

zvlastni znaky:

vyuziti: mazova a syratska kultura (NIVA)
reidentifikovano: provedena sekvenace ITS-region
(MANTER kol., 2007)

Kluyveromyces marxianus

(E. C. Hansen), Van den Walt (1971)
zdroj: syr Romadur, CR

kultivaéni médium, teplota: 104; 28 °C
zpusob uchovy: Sikmy zivny agar
zvlastni znaky:

vyuZziti: mazova a syraiska kultura

212



CCDM 265

CCDM 266

CCDM 252

CCDM 255

reidentifikovano: provedena sekvenace ITS-region
(MANTER kol., 2007)

Kluyveromyces marxianus

(E. C. Hansen), Van den Walt (1971)

rok izolace, zarazeni: 1956

zdroj: neznamy, Dansko

kultiva¢ni médium, teplota: 104, 106; 28 °C
zpusob uchovy: Sikmy zivny agar

zvlastni znaky:

vyuziti: vyroba syri NIVA

reidentifikovano: provedena sekvenace ITS-region
(MANTER kol., 2007)

Kluyveromyces marxianus

(E. C. Hansen) van der Walt (1888)

zdroj: neznamy, Dansko

kultiva¢ni médium, teplota: 104, 106; 28 °C
zpusob uchovy: Sikmy zivny agar

zvlastni znaky:

vyuziti: vyroba syra NIVA

reidentifikovano: provedena sekvenace ITS-region
(MANTER kol., 2007)

Kluyveromyces lactis var. lactis

(Dombrowski) van der Walt

zdroj: francouzsky syr Roquefort

kultiva¢ni médium, teplota: 104; 28 °C

zpusob uchovy: Sikmy zivny agar

zvlastni znaky: zkvasuje syrovatku

vyuziti: soucast mazovych kultur, syrafstvi
reidentifikovano: provedena sekvenace ITS-region ;
(MANTER kol., 2007)

Kluyveromyce lactis var. lactis

(Dombrowski) van der Walt

zdroj: francouzsky syr Roquefort

kultiva¢ni médium, teplota: 104; 28 °C

zpusob uchovy: Sikmy zivny agar

zvlastni znaky: zkvaSuje syrovatku

vyuziti: soucast mazovych kultur, syratstvi
reidentifikovano: provedena sekvenace ITS-region
(MANTER kol., 2007)
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CCDM 268

CCDM 742

CCDM 1054

CCDM 260

Kluyveromyces lactis var. lactis

(Dombrowski) Van der Walt

zdroj: neznamy, Dansko

kultiva¢ni médium, teplota: 104; 28 °C

zpusob uchovy: Sikmy zivny agar

zvlastni znaky: zkvaSuje syrovatku

vyuziti: soucast mazovych kultur, syrafstvi
reidentifikovano: provedena sekvenace ITS-region
(MANTER kol., 2007)

Kluyveromyces lactis var. lactis

(Dombrowski) Van der Walt

zdroj: sbirkova kultura, SR

kultiva¢ni médium, teplota: 104; 28 °C

zpusob uchovy: Sikmy zivny agar

zvlastni znaky: zkvasuje syrovatku

vyuziti: soucast mazovych kultur, syrafstvi
reidentifikovano: provedena sekvenace ITS-region
(MANTER kol., 2007)

Kluyveromyces lactis var. lactis

(Dombrowski) van der Walt

zdroj: neznamy, Dansko

kultiva¢ni médium, teplota: 104; 28 °C

zpusob uchovy: Sikmy zivny agar

zvlastni znaky: zkvaSuje syrovatku

vyuziti: soucast mazovych kultur, syrafstvi
reidentifikovano: provedena sekvenace ITS-region
(MANTER kol., 2007)

Kluyveromyces lactis var. lactis

(Dombrowski) van der Walt

zdroj: neznamy, CR

kultivaéni médium, teplota: 104; 28 °C

zpusob uchovy: Sikmy zivny agar

zvlastni znaky:

vyuziti: soucast kefirovych zrn

reidentifikovano: provedena sekvenace ITS-region
(MANTER kol., 2007)
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CCDM 2010

CCDM 2014

CCDM 2008

CCDM 2009

Rod Kazachstania

Kazachstania unispora

(A. Jorg.) Kurtzman

zdroj: neznamy

kultiva¢ni médium, teplota: 104; 25 °C

zpusob uchovy: Sikmy zivny agar

zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano: provedena sekvenace ITS-region
(MANTER kol., 2007)

Kazachstania unispora

(A. Jorg.) Kurtzman

zdroj: neznamy

kultiva¢ni médium, teplota: 104; 25 °C

zpusob uchovy: Sikmy zivny agar

zvlastni znaky:

VyUuZziti:

reidentifikovano: provedena sekvenace ITS-region
(MANTER kol., 2007)

Rod Naumovozyma

Naumovozyma castelii

(Capriotti) Kurtzman (ATCC® 76901™)

zdroj: CR

kultiva¢ni médium, teplota: 104; 25 °C

zpusob uchovy: Sikmy zZivny agar

zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano: provedena sekvenace ITS-region
(MANTER kol., 2007)

Naumovozyma castelii

(Capriotti) Kurtzman (ATCC® 76901™)

zdroj: CR

kultiva¢ni médium, teplota: 104; 25 °C

zpusob uchovy: Sikmy zivny agar

zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano: provedena sekvenace ITS-region
(MANTER kol., 2007)
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CCDM 248

CCDM 1012

CCDM 1064

CCDM 981

Rod Pichia

Pichia cactophila

(Starmer, Phaff, M. Miranda & M.W. Mill.)

zdroj: maslo, Rusko

kultiva¢ni médium, teplota: 104; 28 °C

zpusob uchovy: Sikmy Zivny agar

zvlastni znaky:

vyuZziti:

reidentifikovano: provedena sekvenace ITS-region
(MANTER kol., 2007)

Pichia fermentans

(Wickerham) Kurtzman — chranény kmen

zdroj: neznamy, CR

kultivaéni médium, teplota: 104, 105; 28 °C

zpusob uchovy: Sikmy zivny agar

zvlastni znaky: fermentace ++, auxanogramy pro Ca N
latky, produkce askospor

vyuZziti:

reidentifikovano: provedena sekvenace ITS-region
(MANTER kol., 2007)

Pichia jadinii

(Wickerham) Kurtzman — chranény kmen

zdroj: neznamy, CR

kultiva¢ni médium, teplota: 104, 105; 28 °C
zpusob uchovy: Sikmy zivny agar

zvlastni znaky: pii ristu v kapalném prostiedi vytvari
sediment a hruby prstenec, neroste pii teploté 5 °C a 42 °C,
kmen citlivy na cykloheximid

vyuziti:

reidentifikovano: provedena sekvenace ITS-region
(MANTER kol., 2007)

Pichia kudriavzevii

Biodin, Pignal & Besson (1965)

zdroj: originalni kultura, Némecko

kultivaéni médium, teplota: 104, 105; 28 °C
zpusob uchovy: Sikmy zivny agar

zvlastni znaky:

vyuZziti: soucast mazovych kultur
reidentifikovano: provedena sekvenace ITS-region
(MANTER kol., 2007)
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CCDM 2007

CCDM 2015

CCDM 88

CCDM 89

Pichia membranifaciens

(E.C. Hansen) E.C. Hansen — chranény kmen

zdroj: neznamy, CR

kultiva¢ni médium, teplota: 104, 105; 28 °C

zpusob uchovy: Sikmy zivny agar

zvlastni znaky: fermentace ++, auxanogramy pro Ca N
latky, produkce askospor

vyuZziti:

reidentifikovano: provedena sekvenace ITS-region
(MANTER kol., 2007)

Rod Rhotodorula

Rhotodorula mucilaginosa

(A. Jorg.) F.C. Harrison

zdroj: neznamy, CR

kultiva¢ni médium, teplota: 104, 105; 25 °C

zpusob uchovy: Sikmy zivny agar

zvlastni znaky: fermentace ++, auxanogramy pro Ca N
latky, produkce askospor

vyuZziti:

reidentifikovano: provedena sekvenace ITS-region
(MANTER kol., 2007)

Rod Saccharomyces

Sacccharomyces cerevisiae

(Meyen ex E. C. Hansen)

zdroj: neznamy, Némecko

kultiva¢ni médium, teplota: 104, 105; 28 °C
zpusob tchovy: Sikmy zivny agar

zvlastni znaky:

vyuziti: vinafstvi

reidentifikovano: provedena sekvenace ITS-region
(MANTER kol., 2007)

Sacccharomyces cerevisiae

(Meyen ex E. C. Hansen)

zdroj: neznamy, Némecko

kultivaéni médium, teplota: 104; 28 °C
zpusob uchovy: Sikmy zivny agar

217



CCDM 90

CCDM 250

CCDM 272

CCDM 275

zvlastni znaky:

vyuZziti: vinafstvi

reidentifikovano: provedena sekvenace ITS-region
(MANTER kol., 2007)

Sacccharomyces cerevisiae

(Meyen ex E. C. Hansen)

zdroj: neznamy, Némecko

kultiva¢ni médium, teplota: 104; 28 °C

zpusob uchovy: Sikmy Zivny agar

zvlastni znaky:

vyuziti: vinafstvi

reidentifikovano: provedena sekvenace ITS-region
(MANTER kol., 2007)

Sacccharomyces cerevisiae

(Meyen ex E. C. Hansen) — chranény kmen

zdroj: CR

kultiva¢ni médium, teplota: 104; 28 °C

zpusob uchovy: Sikmy zivny agar

zvlastni znaky:

vyuZziti: vyroba piva — spodni kvaSeni
reidentifikovano: provedena sekvenace ITS-region
(MANTER kol., 2007)

Sacccharomyces cerevisiae

(Meyen ex E. C. Hansen)

zdroj: neznamy, Rusko

kultiva¢ni médium, teplota: 104; 28 °C

zpusob uchovy: Sikmy zivny agar

zvlastni znaky:

vyuziti: vyroba kvasenych napoji
reidentifikovano: provedena sekvenace ITS-region
(MANTER kol., 2007)

Sacccharomyces cerevisiae

(Meyen ex E. C. Hansen)

zdroj: pivni kvas zn, BUDVAR, CR.

kultivacni médium, teplota: 201, 104, 105; 28 °C
zpusob uchovy: Sikmy zivny agar

zvlastni znaky:

vyuZziti: vyroba piva

reidentifikovano: provedena sekvenace ITS-region
(MANTER kol., 2007)
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CCDM 278

CCDM 787

CCDM 280

CCDM 281

CCDM 282

Sacccharomyces cerevisiae

(Meyen ex E. C. Hansen)

zdroj: $umivé vino, CR

kultiva¢ni médium, teplota: 104; 28 °C

zpusob uchovy: Sikmy zivny agar

zvlastni znaky:

vyuziti: vinafstvi

reidentifikovano: provedena sekvenace ITS-region
(MANTER kol., 2007)

Saccharomyces cerevisiae

Meyen ex E.C. Hansen (1883)

zdroj: neznamy, SR

kultiva¢ni médium, teplota: 104; 28 °C

zpusob tuchovy: sikmy zivny agar

zvlastni znaky:

vyuziti: soucast kefirovych zrn

reidentifikovano: provedena sekvenace ITS-region
(MANTER kol., 2007)

Sacccharomyces cerevisiae

(Meyen ex E. C. Hansen)

zdroj: &ervené vino, CR

kultiva¢ni médium, teplota: 104, 105; 28 °C
zpusob uchovy: Sikmy zivny agar

zvlastni znaky:

vyuZiti: vinafstvi

reidentifikovano: provedena sekvenace ITS-region
(MANTER kol., 2007)

Sacccharomyces cerevisiae

(Meyen ex E. C. Hansen)

zdroj: vinna kvasinka, CR

kultiva¢ni médium, teplota: 104; 28 °C

zpusob uchovy: Sikmy zivny agar

zvlastni znaky: pfi ristu v kapalném prostiedi vytvaii
sediment, kmen citlivy na cykloheximid, neroste pfti teploté 5
°Ca42°C

vyuziti: vinafstvi

reidentifikovano: provedena sekvenace ITS-region
(MANTER kol., 2007)

Sacccharomyces cerevisiae
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CCDM 291

CCDM 1069

CCDM 2001

CCDM 2002

(Meyen ex E. C. Hansen)

zdroj: CR

kultiva¢ni médium, teplota: 104, 105; 28 °C
zpusob uchovy: Sikmy zivny agar

zvlastni znaky:

vyuziti: vinarstvi

reidentifikovano: provedena sekvenace ITS-region
(MANTER kol., 2007)

Sacccharomyces cerevisiae

(Meyen ex E. C. Hansen) - chranény kmen

zdroj: CR

kultivaéni médium, teplota: 104, 105; 28 °C
zpusob uchovy: Sikmy zivny agar

zvlastni znaky: chranény soukromy kmen

vyuziti: vyroba piva-svrchni kvaSeni
reidentifikovano: provedena sekvenace ITS-region
(MANTER kol., 2007)

Sacccharomyces cerevisiae

(Meyen ex E. C. Hansen)

zdroj: pivni kvasinka, Skotsko

kultivacni médium, teplota: 104; 28 °C

zpusob uchovy: Sikmy zivny agar

zvlastni znaky: pfi ristu v kapalném prostiedi vytvari
sediment, kmen citlivy na cykloheximid, neroste pfi teploté 5
°Ca42°C

vyuZziti:

reidentifikovano: provedena sekvenace ITS-region
(MANTER kol., 2007)

Sacccharomyces cerevisiae

(Meyen ex E. C. Hansen)

zdroj: CR

kultiva¢ni médium, teplota: 104; 25 °C

zpusob uchovy: Sikmy zivny agar

zvlastni znaky: auxanogramy pro C a N latky, sprodukce
askospor

vyuziti:

reidentifikovano: provedena sekvenace ITS-region
(MANTER kol., 2007)

Sacccharomyces cerevisiae
(Meyen ex E. C. Hansen)
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CCDM 2004

CCDM 2005

CCDM 2006

CCDM 2013

zdroj: CR

kultivaéni médium, teplota: 104; 25 °C

zpusob uchovy: Sikmy zivny agar

zvlastni znaky: fermentace ++,auxanogramy pro Ca N
latky, sprodukce askospor

vyuziti:

reidentifikovano: provedena sekvenace ITS-region
(MANTER kol., 2007)

Sacccharomyces cerevisiae

(Meyen ex E. C. Hansen)

zdroj: CR

kultiva¢ni médium, teplota: 104; 25 °C

zpusob uchovy: Sikmy zivny agar

zvlastni znaky: fermentace ++,auxanogramy pro Ca N
latky, sprodukce askospor

vyuZziti:

reidentifikovano: provedena sekvenace ITS-region
(MANTER kol., 2007)

Sacccharomyces cerevisiae

(Meyen ex E. C. Hansen)

zdroj: CR

kultiva¢ni médium, teplota: 104; 25 °C

zpusob uchovy: Sikmy zivny agar

zvlastni znaky: fermentace ++,auxanogramy pro Ca N
latky, sprodukce askospor

vyuZziti:

reidentifikovano: provedena sekvenace ITS-region
(MANTER kol., 2007)

Sacccharomyces cerevisiae

(Meyen ex E. C. Hansen)

zdroj: CR

kultiva¢ni médium, teplota: 104; 25 °C

zpusob uchovy: Sikmy zivny agar

zvlastni znaky: fermentace ++,auxanogramy pro Ca N
latky, sprodukce askospor

vyuziti:

reidentifikovano: provedena sekvenace ITS-region
(MANTER kol., 2007)

Sacccharomyces cerevisiae
(Meyen ex E. C. Hansen)
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CCDM 253

CCDM 254

CCDM 2003

zdroj: CR

kultivaéni médium, teplota: 104; 25 °C

zpusob uchovy: Sikmy zivny agar

zvlastni znaky: fermentace ++,auxanogramy pro Ca N
latky, sprodukce askospor

vyuziti:

reidentifikovano: provedena sekvenace ITS-region
(MANTER kol., 2007)

Saccharomyces cerevisiae var. cerevisiae

(Meyen ex E. C. Hansen)

zdroj: ¢&inské krystaly, Cina

kultiva¢ni médium, teplota: 104; 28 °C

zpusob uchovy: Sikmy zivny agar

zvlastni znaky: pfi ristu v kapalném prostiedi vytvari
sediment, kmen citlivy na cykloheximid, neroste pfii teploté 5
°Ca42°C

vyuZziti:

reidentifikovano: provedena sekvenace ITS-region
(MANTER kol., 2007)

Saccharomyces cerevisiae var. cerevisiae

(Meyen ex E. C. Hansen)

zdroj: vinna kvasinka, Némecko

kultiva¢ni médium, teplota: 104; 28 °C

zpusob uchovy: Sikmy zivny agar

zvlastni znaky: pfi ristu v kapalném prostiedi vytvari
sediment, kmen citlivy na cykloheximid, neroste pfi teploté 5
°Ca42°C

vyuZiti: vinafstvi

reidentifikovano: provedena sekvenace ITS-region
(MANTER kol., 2007)

Sacccharomyces cerevisiae x bayanus

(Meyen ex E. C. Hansen)

zdroj: CR

kultiva¢ni médium, teplota: 104; 25 °C

zpusob uchovy: Sikmy zivny agar

zvlastni znaky: fermentace ++,auxanogramy pro C a N
latky, sprodukce askospor

vyuZziti:

reidentifikovano: provedena sekvenace ITS-region
(MANTER kol., 2007)
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CCDM 273 Saccharomyces kudriavzevii
(Naumov, james, Naumova, Luis &Roberts, )
zdroj: neznamy, Rusko
kultiva¢ni médium, teplota: 104, 105; 28 °C
zpusob uchovy: Sikmy zivny agar
zvlastni znaky: produkce antibiotika
vyuziti: vyroba kvasenych napoju
reidentifikovano: provedena sekvenace ITS-region
(MANTER kol., 2007)

CCDM 277 Sacccharomyces uvarum
(Beijerinck M. W.)
zdroj: bilé vino, CR
kultiva¢ni médium, teplota: 104; 28 °C
zpusob uchovy: Sikmy zivny agar
zvlastni znaky:
vyuziti: vinafstvi
reidentifikovano: provedena sekvenace ITS-region
(MANTER kol., 2007)

CCDM 279 Sacccharomyces uvarum
(Beij., 1898)
zdroj: bilé vino, CR
kultiva¢ni médium, teplota: 104, 105; 28 °C
zpusob uchovy: Sikmy zivny agar
zvlastni znaky:
vyuZiti: vinafstvi
reidentifikovano: provedena sekvenace ITS-region
(MANTER kol., 2007)

Rod Trichosporon

CCDM 1062 Trichosporon domesticum
(Sugita, A. Nishikawa & Shinoda) — chranény kmen
zdroj: neznamy, CR
kultivaéni médium, teplota: 104, 105; 28 °C
zpusob uchovy: Sikmy zivny agar
zvlastni znaky: pii ristu v kapalném prostiedi vytvari
sediment a hruby prstenec, neroste pfi teploté 5 °C a 42 °C
vyuziti:
reidentifikovano: provedena sekvenace ITS-region
(MANTER kol., 2007)
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Rod Zygosaccharomyces

CCDM 276 Zygosaccharomyces rouxii
zdroj: kandované ovoce, CR
kultiva¢ni médium, teplota: 104, 105; 28 °C
zpusob uchovy: Sikmy Zivny agar
zvlastni znaky: toleruje vySsi obsah cukru v prostiedi
vyuziti:
reidentifikovano: provedena sekvenace ITS-region
(MANTER kol., 2007)

5.5. Kmeny uSlechtilych plisni
Rod Aspergillus

CCDM 608 Aspergillus oryzae
(Cohn)
zdroj:
kultiva¢ni médium, teplota: 103; 21-25 °C (ve tm¢)
zpusob uchovy: Sikmy zivny agar
zvlastni znaky:
vyuziti: producent amylas (neni patogen)
reidentifikovano:

Rod Penicillium

CCDM 103 Penicillium camemberti
(Thom)
zdroj: syr, Mad’arsko
kultiva¢ni médium, teplota: 103, 104; 19-23 °C
zpusob uchovy: Sikmy Zivny agar
zvlastni znaky:
vyuziti: vyroba syri camembertského typu
reidentifikovano: r. 2016 provedena sekvenace DNA: 5,8S
rDNA ITS a 28S r.DNA LSU (D1/D2).

CCDM 104 Penicillium camemberti
(Thom)
zdroj: originalni kultura, Némecko
kultiva¢ni médium, teplota: 103, 104; 19-23 °C
pusob tchovy: Sikmy Zivny agar
zvlastni znaky:
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vyuziti: vyroba syri camembertského typu
reidentifikovano: r. 2016 provedena sekvenace DNA: 5,85
rDNA ITS a 28S r.DNA LSU (D1/D2).

CCDM 105 Penicillium camemberti
(Thom)
zdroj: syr, Dansko
kultiva¢ni médium, teplota: 103, 104; 19-23 °C
zpusob uchovy: Sikmy Zivny agar
zvlastni znaky:
vyuZziti: vyroba syri camembertského typu
reidentifikovano:

CCDM 302 Penicillium camemberti
(Thom)
zdroj: syr, Francie
kultiva¢ni médium, teplota: 103, 104; 19-23 °C
zpusob uchovy: Sikmy zivny agar
zvlastni znaky:
vyuziti: vyroba syrt camembertského typu
reidentifikovano:

CCDM 304 Penicillium camemberti
(Thom)
zdroj: syr, Némecko
kultiva¢ni médium, teplota: 103, 104; 19-23 °C
zpusob uchovy: Sikmy Zivny agar
zvlastni znaky:
vyuziti: vyroba syrt camembertského typu
reidentifikovano:

CCDM 305 Penicillium camemberti
(Thom)
zdroj: syr, Némecko
kultiva¢ni médium, teplota: 103, 104; 19-23 °C
zpusob uchovy: Sikmy Zivny agar
zvlastni znaky:
vyuziti: vyroba syrt camembertského typu
reidentifikovano:

CCDM 313 Penicillium camemberti
(Thom)
zdroj: syr, Némecko
kultivaéni médium, teplota: 103, 104; 19-23 °C
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zpusob uchovy: Sikmy zivny agar
zvlastni znaky:

vyuziti: vyroba syrti camembertského typu
reidentifikovano:

CCDM 728 Penicillium camemberti
(Thom)
zdroj: slozeno ze sbirkovych kmeni CCDM 797, CCDM
799

kultivaéni médium, teplota: 103, 104; 19-23 °C
zpusob uchovy: Sikmy Zivny agar

zvlastni znaky:

vyuziti: vyroba syrii camembertského typu
reidentifikovano:

CCDM 729 Penicillium camemberti
(Thom)
zdroj: slozeno ze sbirkovych kmeni CCDM 797, CCDM
799
kultiva¢ni médium, teplota: 103, 104; 19-23 °C
zpusob uchovy: Sikmy zivny agar
zvlastni znaky:
vyuziti: vyroba syri camembertského typu
reidentifikovano:

CCDM 730 Penicillium camemberti
(Thom)
zdroj: syr, Francie
kultiva¢ni médium, teplota: 103, 104; 19-23 °C
zpusob uchovy: Sikmy zivny agar
zvlastni znaky:
vyuziti: vyroba syri camembertského typu
reidentifikovano:

CCDM 797 Penicillium camemberti
(Thom)
zdroj: tekuta kultura, Némecko
kultiva¢ni médium, teplota: 103, 104; 19-23 °C
zpusob uchovy: Sikmy Zivny agar
zvlastni znaky:
vyuziti: vyroba syri camembertského typu
reidentifikovano:

CCDM 799 Penicillium camemberti
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CCDM 801

CCDM 868

CCDM 869

CCDM 918

(Thom)

zdroj: syr, Francie

kultiva¢ni médium, teplota: 103, 104; 19-23 °C
zpusob uchovy: Sikmy zivny agar

zvlastni znaky:

vyuziti: vyroba syrti camembertského typu
reidentifikovano:

Penicillium camemberti

(Thom)

zdroj: originalni kultura, Dansko

kultiva¢ni médium, teplota: 103, 104; 19-23 °C
zpusob uchovy: Sikmy zivny agar

zvlastni znaky:

vyuziti: vyroba syrii camembertského typu
reidentifikovano:

Penicillium camemberti

(Thom)

zdroj: originalni kultura, Italie

kultiva¢ni médium, teplota: 103, 104; 19-23 °C
zpusob uchovy: Sikmy zivny agar

zvlastni znaky:

vyuZziti: vyroba syra camembertského typu
reidentifikovano:

Penicillium camemberti

(Thom)

zdroj: originalni kultura, Italie

kultiva¢ni médium, teplota: 103, 104; 19-23 °C
zpusob uchovy: Sikmy zivny agar

zvlastni znaky:

vyuZziti: vyroba syri camembertského typu
reidentifikovano:

Penicillium camemberti

(Thom)

zdroj: originalni kultura, Dansko

kultiva¢ni médium, teplota: 103, 104; 19-23 °C
zpusob uchovy: Sikmy Zivny agar

zvlastni znaky:

vyuZziti: vyroba syri camembertského typu
reidentifikovano:
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CCDM 929 Penicillium camemberti
(Thom)
zdroj: suspenze, Némecko
kultiva¢ni médium, teplota: 103, 104; 19-23 °C
zpusob uchovy: Sikmy zivny agar
zvlastni znaky:
vyuziti: vyroba syrti camembertského typu
reidentifikovano:

CCDM 1000 Penicillium camemberti
(Thom)
zdroj: originalni kultura, Dansko
kultiva¢ni médium, teplota: 103, 104; 19-23 °C
zpusob uchovy: Sikmy zivny agar
zvlastni znaky:
vyuziti: vyroba syrti camembertského typu
reidentifikovano:

CCDM 1002 Penicillium camemberti
(Thom)
zdroj: originalni kultura, Némecko
kultiva¢ni médium, teplota: 103, 104; 19-23 °C
zpusob uchovy: Sikmy zivny agar
zvlastni znaky:
vyuZziti: vyroba syra camembertského typu
reidentifikovano:

CCDM 1046 Penicillium camemberti
(Thom)
zdroj: syr, Némecko
kultiva¢ni médium, teplota: 103, 104; 19-23 °C
zpusob uchovy: Sikmy zivny agar
zvlastni znaky:
vyuZziti: vyroba syri camembertského typu
reidentifikovano: r. 2016 provedena sekvenace DNA: 5,8S
rDNA ITS a 28S r.DNA LSU (D1/D2).

CCDM 1047 Penicillium camemberti
(Thom)
zdroj: originalni suspenze, Némecko
kultiva¢ni médium, teplota: 103, 104; 19-23 °C
zpusob uchovy: Sikmy zivny agar
zvlastni znaky:
vyuZziti: vyroba syri camembertského typu
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reidentifikovano: r. 2016 provedena sekvenace DNA: 5,85
rDNA ITS a 28S r.DNA LSU (D1/D2).

CCDM 1048 Penicillium camemberti
(Thom)
zdroj: syr, Dansko
kultiva¢ni médium, teplota: 103, 104; 19-23 °C
zpusob uchovy: Sikmy zivny agar
zvlastni znaky:
vyuZziti: vyroba syri camembertského typu
reidentifikovano:

CCDM 1049 Penicillium camemberti
(Thom)
zdroj: syr, Francie
kultiva¢ni médium, teplota: 103, 104; 19-23 °C
zpusob uchovy: Sikmy zivny agar
zvlastni znaky:
vyuziti: vyroba syrt camembertského typu
reidentifikovano:

CCDM 1050 Penicillium camemberti
(Thom)
zdroj: originalni kultura, Dansko
kultiva¢ni médium, teplota: 103, 104; 19-23 °C
zpusob uchovy: Sikmy zivny agar
zvlastni znaky:
vyuziti: vyroba syrt camembertského typu
reidentifikovano:

CCDM 1056 Penicillium camemberti
(Thom)
zdroj: tvrdy salam s plisni na povrchu, CR
kultiva¢ni médium, teplota: 103, 104; 19-23 °C
zpusob uchovy: Sikmy Zivny agar
zvlastni znaky:
vyuziti: vyroba syri camembertského typu, vyroba saldmi
S plisni na povrchu
reidentifikovano:

CCDM 1057 Penicillium camemberti
(Thom)
rok izolace, zarazeni: 1993
zdroj: syr, Francie
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kultivaéni médium, teplota: 103, 104; 19-23 °C
zpusob uchovy: Sikmy Zivny agar

zvlastni znaky:

vyuziti: vyroba syrti camembertského typu
reidentifikovano:

CCDM 1058 Penicillium camemberti
(Thom)
zdroj: originalni kultura, Dansko
kultivaéni médium, teplota: 103, 104; 19-23 °C
zpusob uchovy: Sikmy Zivny agar
zvlastni znaky:
vyuziti: vyroba syrii camembertského typu

CCDM 1059 Penicillium camemberti
(Thom)
zdroj: syr, CR
kultiva¢ni médium, teplota: 103, 104; 19-23 °C
zpusob uchovy: Sikmy zivny agar
zvlastni znaky:
vyuziti: vyroba syrt camembertského typu

CCDM 1060 Penicillium camemberti
(Thom)
zdroj: syr, Némecko
kultiva¢ni médium, teplota: 103, 104; 19-23 °C
zpusob uchovy: Sikmy zivny agar
zvlastni znaky:
vyuziti: vyroba syrt camembertského typu
reidentifikovano:

CCDM 2016 Penicillium camemberti
(Thom)
zdroj: syr, Rakousko
kultivaéni médium, teplota: 103, 104; 19-23 °C
zpusob uchovy: Sikmy Zivny agar
zvlastni znaky:
vyuZziti: vyroba syri camembertského typu
reidentifikovano: r. 2016 provedena sekvenace DNA: 5,8S
rDNA ITS a 28S r.DNA LSU, mtDNA(Bt2a/CMD?5).

CCDM 337 Penicillium camemberti var. rogeri
(Thom)
zdroj: originalni kultura, Némecko
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CCDM 338

CCDM 999

CCDM 800B

CCDM 100

CCDM 101

kultivaéni médium, teplota: 103, 104; 19-23 °C
zpusob uchovy: Sikmy Zivny agar

zvlastni znaky: vzdu$né mycelium bilé- slabé nariizovélé
vyuziti: vyroba syri camembertského typu
reidentifikovano:

Penicillium camemberti var. rogeri

(Thom)

zdroj: originalni kultura, Némecko

kultivaéni médium, teplota: 103, 104; 19-23 °C
zpusob uchovy: Sikmy Zivny agar

zvlastni znaky: vzdusné mycelium bilé- slabé nartizovélé
vyuziti: vyroba syrii camembertského typu
reidentifikovano:

Penicillium camemberti var. rogeri

(Thom)

zdroj: originalni kultura, Francie

kultiva¢ni médium, teplota: 103, 104; 19-23 °C
zpusob uchovy: Sikmy zivny agar

zvlastni znaky: vzdu$né mycelium bilé- slabé narizovélé
vyuZziti: vyroba syri camembertského typu
reidentifikovano:

Penicillium carneum

(Frisvad)

zdroj: syr, Dansko

kultiva¢ni médium, teplota: 103, 104, 105; 20-25 °C
zpusob uchovy: Sikmy zivny agar

zvlastni znaky:

vyuziti: vyroba syrt rokfortského typu

reidentifikovano: r. 2016 provedena sekvenace DNA: 5,8S
rDNA ITS a 28S r.DNA LSU (D1/D2).

Penicillium roqueforti

(Thom)

zdroj: syr Danablu, Dansko

kultiva¢ni médium, teplota: 103, 104, 105; 20-25 °C
zpusob uchovy: Sikmy Zivny agar

zvlastni znaky:

vyuziti: vyroba syrd rokfortského typu
reidentifikovano:

Penicillium roqueforti
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(Thom)

zdroj: syr Danablue, Dansko

kultiva¢ni médium, teplota: 103, 104, 105; 20-25 °C
zpusob uchovy: Sikmy zivny agar

zvlastni znaky:

vyuziti: vyroba syrt rokfortského typu
reidentifikovano:

CCDM 283A Penicillium roqueforti
(Thom)
zdroj: syr, Dansko
kultiva¢ni médium, teplota: 103, 104, 105; 20-25 °C
zpusob uchovy: Sikmy Zivny agar
zvlastni znaky:
vyuziti: vyroba syrt rokfortského typu
reidentifikovano:

CCDM 283B Penicillium roqueforti
(Thom)
zdroj: syr, Dansko
kultiva¢ni médium, teplota: 103, 104, 105; 20-25 °C
zpusob uchovy: Sikmy Zivny agar
zvlastni znaky:
vyuziti: vyroba syrt rokfortského typu
reidentifikovano:

CCDM 284 Penicillium roqueforti
(Thom)
zdroj: plistiovy syr, CR
kultiva¢ni médium, teplota: 103, 104, 105; 20-25 °C
zpusob uchovy: sikmy zivny agar
zvlastni znaky:
vyuziti: vyroba syra rokfortského typu
reidentifikovano:

CCDM 285A Penicillium roqueforti
(Thom)
zdroj: syr roquefort, Belgie
kultiva¢ni médium, teplota: 103, 104, 105; 20-25 °C
zpusob uchovy: Sikmy Zivny agar
zvlastni znaky:
vyuziti: vyroba syra rokfortského typu
reidentifikovano:
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CCDM 285B

CCDM 286

CCDM 287A

CCDM 287B

CCDM 288

Penicillium roqueforti

(Thom)

zdroj: syr roqueroft, Belgie

kultiva¢ni médium, teplota: 103, 104, 105; 20-25 °C
zpusob uchovy: Sikmy zZivny agar

zvlastni znaky:

vyuziti: vyroba syrt rokfortského typu
reidentifikovano:

Penicillium roqueforti

(Thom)

zdroj: syr, Dansko

kultiva¢ni médium, teplota: 103, 104, 105; 20-25 °C
zpusob uchovy: Sikmy Zivny agar

zvlastni znaky:

vyuziti: vyroba syrt rokfortského typu

reidentifikovano: r. 2016 sekvenace DNA: 5,8S rDNA ITS a
28S r.DNA LSU (D1/D2).

Penicillium roqueforti

(Thom)

zdroj: syr, Dansko

kultiva¢ni médium, teplota: 103, 104, 105; 20-25 °C
zpusob uchovy: Sikmy Zivny agar

zvlastni znaky:

vyuziti: vyroba syrt rokfortského typu
reidentifikovano:

Penicillium roqueforti

(Thom)

zdroj: syr, Dansko

kultivaéni médium, teplota: 103, 104, 105; 20-25 °C
zpusob uchovy: Sikmy zivny agar

zvlastni znaky:

vyuZziti: vyroba syra rokfortského typu
reidentifikovano:

Penicillium roqueforti

(Thom)

zdroj: originalni kultura, Italie

kultivaéni médium, teplota: 103, 104, 105; 20-25 °C
zpusob uchovy: Sikmy zivny agar

zvlastni znaky: nizka proteolyticka a stfedni lipolyticka
aktivita

233



vyuziti: vyroba syra rokfortského typu
reidentifikovano:

CCDM 290 Penicillium roqueforti
(Thom)
zdroj: syr gorgonzola, Francie
kultiva¢ni médium, teplota: 103, 104, 105; 20-25 °C
zpusob uchovy: Sikmy zivny agar
zvlastni znaky:
vyuZziti: vyroba syra rokfortského typu
reidentifikovano:

CCDM 292A Penicillium roqueforti
(Thom)
zdroj: syr roquefort, Francie
kultiva¢ni médium, teplota: 103, 104, 105; 20-25 °C
zpusob uchovy: Sikmy zivny agar
zvlastni znaky:
vyuziti: vyroba syrt rokfortského typu
reidentifikovano:

CCDM 292B Penicillium roqueforti
(Thom)
zdroj: syr roquefort, Francie
kultiva¢ni médium, teplota: 103, 104, 105; 20-25 °C
zpusob uchovy: Sikmy Zivny agar
zvlastni znaky:
vyuziti: vyroba syrt rokfortského typu
reidentifikovano:

CCDM 293A Penicillium roqueforti
(Thom)
zdroj: izolat ze syra, CR
kultivaéni médium, teplota: 103, 104, 105; 20-25 °C
zpusob uchovy: Sikmy Zivny agar
zvlastni znaky:
vyuziti: vyroba syrt rokfortského typu
reidentifikovano:

CCDM 293B Penicillium roqueforti
(Thom)
zdroj: izolat ze syra, CR
kultivaéni médium, teplota: 103, 104, 105; 20-25 °C
zpusob uchovy: Sikmy zivny agar
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zvlastni znaky:
vyuZziti: vyroba syra rokfortského typu
reidentifikovano:

CCDM 294 Penicillium roqueforti
(Thom)
zdroj: syr, Dansko
kultiva¢ni médium, teplota: 103, 104, 105; 20-25 °C
zptusob uchovy: Sikmy zivny agar
zvlastni znaky:
vyuZziti: vyroba syra rokfortského typu
reidentifikovano:

CCDM 295 Penicillium roqueforti
(Thom)
zdroj: syr, Dansko
kultiva¢ni médium, teplota: 103, 104, 105; 20-25 °C
zpusob uchovy: Sikmy zivny agar
zvlastni znaky:
vyuziti: vyroba syrt rokfortského typu
reidentifikovano:

CCDM 296 Penicillium roqueforti
(Thom)
zdroj: originalni kultura, Némecko
kultiva¢ni médium, teplota: 103, 104, 105; 20-25 °C
zpusob uchovy: Sikmy Zivny agar
zvlastni znaky:
vyuziti: vyroba syrt rokfortského typu
reidentifikovano:

CCDM 297 Penicillium roqueforti
(Thom)
zdroj: originalni kultura, Némecko
kultiva¢ni médium, teplota: 103, 104, 105; 20-25 °C
zpusob uchovy: Sikmy Zivny agar
zvlastni znaky:
vyuZziti: vyroba syra rokfortského typu
reidentifikovano:

CCDM 298A Penicillium roqueforti
(Thom)

zdroj: originalni kultura, Némecko
kultivaéni médium, teplota: 103, 104, 105; 20-25 °C
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zpusob uchovy: Sikmy zivny agar
zvlastni znaky:

vyuziti: vyroba syrt rokfortského typu
reidentifikovano:

CCDM 298B Penicillium roqueforti
(Thom)
zdroj: originalni kultura, Némecko
kultivaéni médium, teplota: 103, 104, 105; 20-25 °C
zpusob uchovy: Sikmy Zivny agar
zvlastni znaky:
vyuziti: vyroba syri rokfortského typu
reidentifikovano:

CCDM 298C Penicillium roqueforti
(Thom)
zdroj: originalni kultura, Némecko
kultiva¢ni médium, teplota: 103, 104, 105; 20-25 °C
zpusob uchovy: Sikmy zivny agar
zvlastni znaky:
vyuziti: vyroba syrt rokfortského typu
reidentifikovano:

CCDM 299A Penicillium roqueforti
(Thom)
zdroj: originalni kultura, Némecko
kultiva¢ni médium, teplota: 103, 104, 105; 20-25 °C
zpusob uchovy: Sikmy zivny agar
zvlastni znaky:
vyuziti: vyroba syrt rokfortského typu
reidentifikovano:

CCDM 299B Penicillium roqueforti
(Thom)
zdroj: originalni kultura, Némecko
kultiva¢ni médium, teplota: 103, 104, 105; 20-25 °C
zpusob uchovy: Sikmy Zivny agar
zvlastni znaky:
vyuZziti: vyroba syra rokfortského typu
reidentifikovano:

CCDM 300A Penicillium roqueforti
(Thom)
zdroj: originalni kultura, Italie
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kultivaéni médium, teplota: 103, 104, 105; 20-25 °C
zpusob uchovy: Sikmy Zivny agar

zvlastni znaky:

vyuziti: vyroba syrt rokfortského typu
reidentifikovano:

CCDM 300B Penicillium roqueforti
(Thom)
zdroj: originalni kultura, Italie
kultivaéni médium, teplota: 103, 104, 105; 20-25 °C
zpusob uchovy: Sikmy Zivny agar
zvlastni znaky:
vyuziti: vyroba syrt rokfortského typu
reidentifikovano:

CCDM 407 Penicillium roqueforti
(Thom)
zdroj: syr, Francie
kultiva¢ni médium, teplota: 103, 104, 105; 20-25 °C
zpusob uchovy: Sikmy zivny agar
zvlastni znaky:
vyuziti: vyroba syrl rokfortského typu

CCDM 410A Penicillium roqueforti
(Thom)
zdroj: syr, Francie
kultiva¢ni médium, teplota: 103, 104, 105; 20-25 °C
zpusob uchovy: Sikmy zivny agar
zvlastni znaky:
vyuziti: vyroba syrt rokfortského typu
reidentifikovano:

CCDM 410B Penicillium roqueforti
(Thom)
zdroj: syr, Francie
kultiva¢ni médium, teplota: 103, 104, 105; 20-25 °C
zpusob uchovy: Sikmy Zivny agar
zvlastni znaky:
vyuZziti: vyroba syra rokfortského typu
reidentifikovano:

CCDM 600A Penicillium roqueforti
(Thom) )
zdroj: syr NIVA, CR
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kultivaéni médium, teplota: 103, 104, 105; 20-25 °C
zpusob uchovy: Sikmy Zivny agar

zvlastni znaky:

vyuziti: vyroba syrt rokfortského typu
reidentifikovano:

CCDM 600B Penicillium roqueforti
(Thom)
zdroj: syr NIVA, CR
kultivaéni médium, teplota: 103, 104, 105; 20-25 °C
zpusob uchovy: Sikmy Zivny agar
zvlastni znaky:
vyuziti: vyroba syrt rokfortského typu
reidentifikovano:

CCDM 601 Penicillium roqueforti
(Thom)
zdroj: syr NIVA, CR
kultiva¢ni médium, teplota: 103, 104, 105; 20-25 °C
zpusob uchovy: Sikmy zivny agar
zvlastni znaky:
vyuziti: vyroba syrt rokfortského typu
reidentifikovano:

CCDM 602 Penicillium roqueforti
(Thom)
zdroj: syr, Francie
kultiva¢ni médium, teplota: 103, 104, 105; 20-25 °C
zpusob uchovy: Sikmy zivny agar
zvlastni znaky:
vyuziti: vyroba syrt rokfortského typu
reidentifikovano:

CCDM 603 Penicillium roqueforti
(Thom)
zdroj: originalni kultura, Némecko
kultivaéni médium, teplota: 103, 104, 105; 20-25 °C
zpusob uchovy: Sikmy Zivny agar
zvlastni znaky:
vyuZziti: vyroba syrt rokfortského typu

CCDM 604A Penicillium roqueforti
(Thom)
zdroj: syr, Francie
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kultivaéni médium, teplota: 103, 104, 105; 20-25 °C
zpusob uchovy: Sikmy Zivny agar

zvlastni znaky:

vyuziti: vyroba syrt rokfortského typu
reidentifikovano:

CCDM 604B Penicillium roqueforti
(Thom)
zdroj: syr, Francie
kultivaéni médium, teplota: 103, 104, 105; 20-25 °C
zpusob uchovy: Sikmy Zivny agar
zvlastni znaky:
vyuziti: vyroba syrt rokfortského typu
reidentifikovano:

CCDM 605B Penicillium roqueforti
(Thom)
zdroj: syr Danablue, Dansko
kultiva¢ni médium, teplota: 103, 104, 105; 20-25 °C
zpusob uchovy: Sikmy zivny agar
zvlastni znaky:
vyuziti: vyroba syrt rokfortského typu
reidentifikovano:

CCDM 606A Penicillium roqueforti
(Thom)
zdroj: syr Dofoblue, Dansko
kultiva¢ni médium, teplota: 103, 104, 105; 20-25 °C
zpusob uchovy: Sikmy zivny agar
zvlastni znaky:
vyuziti: vyroba syrt rokfortského typu
reidentifikovano:

CCDM 606B Penicillium roqueforti
(Thom)
zdroj: syr Dofoblue, Dansko
kultiva¢ni médium, teplota: 103, 104, 105; 20-25 °C
zpusob uchovy: Sikmy Zivny agar
zvlastni znaky:
vyuZziti: vyroba syrt rokfortského typu

CCDM 680A Penicillium roqueforti
(Thom)
zdroj: syr Danablue, Dansko
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kultivaéni médium, teplota: 103, 104, 105; 20-25 °C
zpusob uchovy: Sikmy Zivny agar

zvlastni znaky:

vyuziti: vyroba syrt rokfortského typu
reidentifikovano:

CCDM 680B Penicillium roqueforti
(Thom)
zdroj: syr Danablue, Dansko
kultivaéni médium, teplota: 103, 104, 105; 20-25 °C
zpusob uchovy: Sikmy Zivny agar
zvlastni znaky:
Vyuziti: vyroba syrt rokfortského typu
reidentifikovano:

CCDM 681 Penicillium roqueforti
(Thom)
zdroj: syr, Francie
kultiva¢ni médium, teplota: 103, 104, 105; 20-25 °C
zpusob uchovy: Sikmy zivny agar
zvlastni znaky:
vyuziti: vyroba syrt rokfortského typu
reidentifikovano:

CCDM 798 Penicillium roqueforti
(Thom)
zdroj: syr, Francie
kultiva¢ni médium, teplota: 103, 104, 105; 20-25 °C
zpusob uchovy: Sikmy zivny agar
zvlastni znaky:
vyuziti: vyroba syrt rokfortského typu
reidentifikovano:

CCDM 800A Penicillium roqueforti
(Thom)
zdroj: syr, Dansko
kultiva¢ni médium, teplota: 103, 104, 105; 20-25 °C
zpusob uchovy: Sikmy Zivny agar
zvlastni znaky:
vyuziti: vyroba syrt rokfortského typu

CCDM 815 Penicillium roqueforti
(Thom)
zdroj: syr, Dansko
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kultivaéni médium, teplota: 103, 104, 105; 20-25 °C
zpusob uchovy: Sikmy Zivny agar

zvlastni znaky:

vyuziti: vyroba syrt rokfortského typu
reidentifikovano:

CCDM 977A Penicillium roqueforti
(Thom)
zdroj: syr, Francie
kultivaéni médium, teplota: 103, 104, 105; 20-25 °C
zpusob uchovy: Sikmy Zivny agar
zvlastni znaky:
vyuZziti: vyroba syrt rokfortského typu
reidentifikovano:

CCDM 977B Penicillium roqueforti
(Thom)
zdroj: syr, Francie
kultiva¢ni médium, teplota: 103, 104, 105; 20-25 °C
zpusob uchovy: Sikmy zivny agar
zvlastni znaky:
vyuziti: vyroba syrt rokfortského typu
reidentifikovano:

CCDM 978 Penicillium roqueforti
(Thom)
zdroj: syr, Dansko
kultivaéni médium, teplota: 103, 104, 105; 20-25 °C
zpusob uchovy: Sikmy zivny agar
zvlastni znaky:
vyuziti: vyroba syrt rokfortského typu
reidentifikovano:

CCDM 1001A  Penicillium roqueforti
(Thom)
zdroj: originalni kultura, Rusko
kultiva¢ni médium, teplota: 103, 104, 105; 20-25 °C
zpusob uchovy: Sikmy Zivny agar
zvlastni znaky:
vyuZziti: vyroba syrt rokfortského typu

CCDM 1001B  Penicillium roqueforti
(Thom)
zdroj: originalni kultura, Rusko
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CCDM 1003

CCDM 2018

CCDM 605A

CCDM 321

kultivaéni médium, teplota: 103, 104, 105; 20-25 °C
zpusob uchovy: Sikmy Zivny agar

zvlastni znaky:

vyuziti: vyroba syrt rokfortského typu
reidentifikovano:

Penicillium roqueforti

(Thom)

zdroj: syr, Némecko

kultivaéni médium, teplota: 103, 104, 105; 20-25 °C
zpusob uchovy: Sikmy Zivny agar

zvlastni znaky:

vyuziti: vyroba syrt rokfortského typu

reidentifikovano: r. 2016 provedena sekvenace DNA: 5,8S
rDNA ITS a 28S r.DNA LSU (D1/D2).

Penicillium roqueforti

(Thom)

zdroj: syr Niva - Madeta

kultiva¢ni médium, teplota: 103, 104, 105; 20-25 °C
zpusob uchovy: Sikmy zivny agar

zvlastni znaky:

vyuziti: vyroba syrt rokfortského typu
reidentifikovano:

Penicillium roqueforti x carneum

(Thom)

zdroj: syr Danablue, Dansko

kultiva¢ni médium, teplota: 103, 104, 105; 20-25 °C
zpusob uchovy: Sikmy zivny agar

zvlastni znaky:

vyuziti: vyroba syra rokfortského typu

reidentifikovano: r. 2016 provedena sekvenace DNA: 5,8S
rDNA ITS a 28S r.DNA LSU (D1/D2) RFLP.

Penicillium nalgiovensis

(Laxa)

zdroj: piirodni zdroj, CR

kultiva¢ni médium, teplota: 103, 104; 20-23 °C
zpusob uchovy: Sikmy Zivny agar

zvlastni znaky: tvorba intenzivniho rizového pigmentu
vyuziti: vyroba nalZzovskych syra

reidentifikovano:
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CCDM 322

CCDM 324

CCDM 328

CCDM 329

CCDM 719

Penicillium nalgiovensis

(Laxa)

zdroj: piirodni zdroj, CR

kultiva¢ni médium, teplota: 103, 104; 20-23 °C
zpusob uchovy: Sikmy zivny agar

zvlastni znaky: tvorba zelenofialového pigmentu
vyuziti: vyroba syrt

reidentifikovano:

Penicillium nalgiovensis

(Laxa)

zdroj: ptirodni zdroj, CR

kultiva¢ni médium, teplota: 103, 104; 20-23 °C
zpusob uchovy: Sikmy Zivny agar

zvlastni znaky: tvorba zelenofialového pigmentu
vyuziti: vyroba syrt

reidentifikovano:

Penicillium nalgiovensis

(Laxa)

zdroj: originalni kultura, USA

kultiva¢ni médium, teplota: 103, 104; 20-23 °C
zpusob uchovy: Sikmy Zivny agar

zvlastni znaky: tvorba zelenofialového pigmentu
vyuZziti: vyroba syra

reidentifikovano:

Penicillium nalgiovensis

(Laxa)

zdroj: originalni kultura, Némecko

kultiva¢ni médium, teplota: 103, 104; 20-23 °C
zpusob uchovy: Sikmy zivny agar

zvlastni znaky: projevuje se bilym vzdusnym mycelie,
netvofii rizovy pigment

vyuziti: vyroba syrt

reidentifikovano:

Penicillium nalgiovensis

(Laxa)

zdroj:

kultivaéni médium, teplota: 103, 104, GKCH; 21-25 °C
zpusob uchovy: Sikmy zZivny agar

zvlastni znaky:

vyuZziti: vyroba syra
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CCDM 2017

CCDM 870

CCDM 878

CCDM 1053

reidentifikovano:

Penicillium nalgiovensis

(Laxa)

zdroj: syr Niva — Madeta, CR

kultiva¢ni médium, teplota: 103, 104; 20-23 °C
zpusob uchovy: Sikmy zivny agar

zvlastni znaky: neprodukuje kyselinu/zasadu
vyuZziti: vyroba syra

reidentifikovano:

Rod Geotrichum

Geotrichum candidum

(Link : Fries)

zdroj: originalni kultura, Italie

kultiva¢ni médium, teplota: 103, 104; 20-25 °C

zpusob uchovy: Sikmy Zivny agar

zvlastni znaky: pfi riistu v mléce tvarohovity pach i chut’,
uplatiiuje se svou kiisovitosti, proteolytickou a lipolytickou
aktivitou pti zrani nékterych druhti syri

vyuziti: doplitkova kultura pii vyrobé zrajicich syri
reidentifikovano:

Geotrichum candidum

(Link : Fries)

zdroj: lyofilizovana kultura

kultiva¢ni médium, teplota: 103, 104; 20-25 °C
zpusob uchovy: Sikmy Zivny agar

zvlastni znaky:

vyuziti: inhibice ristu cizich plisni na sladu
reidentifikovano:

Geotrichum candidum

(Link : Fries)

zdroj: originalni kultura, Dansko

kultiva¢ni médium, teplota: 103, 104; 20-25 °C

zpusob uchovy: Sikmy zivny agar

zvlastni znaky: pfi riistu v mléce tvarohovity pach i chut’,
uplatiiuje se svou kiisovitosti, proteolytickou a lipolytickou
aktivitou pfi zrani n¢kterych druhii syrt

vyuziti: doplitkova kultura pii vyrobé€ zrajicich syri
reidentifikovano:
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6.ZAKLADNI KULTIVACNI MEDIA PRO
PESTOVANI SBIRKOVYCH
MIKROORGANISMU

1. Zivna pida MRS 5.4

Pepton 10g
Lab lemco 8¢
Kv. autolyzat 29
K2 HPO4 29
MgSO4* 7H20 0,29
MnSO4* 4H, O 0,059
Glukéza 20g
Citrat amonny 29
Tween 80 iml
IM acetatovy pufr pH 5,4 200ml
Agar 159
Dest. voda(doplnit do) 1000ml

Sterilace: 115°C/ 20min

2. Zivna puida MRSS 5.4

Pepton 10g
Lab lemco 8¢
Kv. autolyzat 29
K2 HPO4 29
MgSO4* 7H20 0,29
MnSO4* 4H, O 0,059
Sachar6za 209
Citrat amonny 29
Tween 80 iml
1M acetatovy pufr pH 5,4 200ml
Agar 159
Dest. voda(doplnit do) 1000ml

upravit pH na 5,4 pied sterilaci

Sterilace: 115°C/ 20min

3. Zivna pida GLIM

Enzym.hydrolyzat kaseinu (trypton) 109
Kvasn.autolyzat 59
Lithium laktat (v chladu) 10g
K2HPO4 0,259
MnSQO4* 4H20 0,059
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Glycerol 69

Bromkresol purpur 0,059
Agar 159
pH 7,0

na mladé syry (do kvasného) doplnit do 950ml dest.vodou, sterilovat po 95ml, ptidat Sml
FGN, starsi doplnit na 1000ml, bez FGN

Sterilace: 115°C/20min
Kultivace: 30 °C/ 6dni anaer.

FGN: 5dila F (256mg fosfomycinu v 50ml dest. vody)
10 dila G (32mg gentamycinu ve 100ml dest.vody)
2dily N (64mg kys. nalidixova ve 20ml 1% NaOH)

23 dila dest. vody

Mikrofiltrace po 5Sml, ulozeni v mrazaku — 20 °C

4. Zivna pida GLIM-C

Enzym.hydrolyzat kaseinu (trypton) 10g
Kvasn.autolyzat 5¢
LiCl 459
Kyselina mlé¢na 80 % 13,39
K2HPO4 0,259
MnSO4* 4H,0 0,059
Glycerol 69
Bromkresol purpur 0,059
Agar 159

pH upravitna 7,0, poté pfidat glycerol

na mladé syry (do kvasného) doplnit do 950ml dest.vodou, sterilovat po 95ml, piidat Sml
FGN, starsi doplnit na 1000ml, bez FGN

Sterilace: 115°C/20min
Kultivace: 30°C/ 6dni anaer.
5. Zivna ptida FHN

(stanoveni fakultativné-heterofermentativnich laktobacilil)

Proteoso pepton (OXOID) 10g
Lab lemco(OXOID) 10g
Kvasn. autolyzat 19
Manitol 20g
MnSQO4*4H,0 0,19
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MgSQO4*7H-.0 0,19

Tween 80 1ml
IM acetatovy pufr pH 5,4 200ml
Agar 159
Dest. voda do 990ml

pH upravit pted sterilaci na 5,4
Kultivace: 30°C/ 6 dni, anearobné
Pted zalitim inokula do 99ml pfidat:

0,5ml vankomycin (10mg /1ml, sterilaci mikrofiltraci, ichova -20 °C)
0,5 ml kys. nalidixové (8mg /Iml v 1% NaOH, sterilaci mikrofiltraci, ichova -20 °C )

6. Zivna pida ARCI B

rozliSeni laktobacild (heterofermentativni kvaSenti)

L-arginin (6,059 L-arginin HCI) 5¢
D-riboza 2,59
Citrat trisodny 29
Enzymaticky hydrolyzat kaseinu (trypton) 10g
Kvasn. autolyzat 59
Tween 80 iml
MgSO4*7H,0 0,29
MnCl>*4H,0 0,059
Bromkresol zelen 0,03g
Bromfenolova cerven 0,069
K2HPO4 29
Agar 18g

Uprava pH na 5,4 pomoci HCI
Destil.voda doplnit na 1000ml

Sterilace: 115°C/ 20min
Kultivace: 37°C/3dny, anaerobné

Pted zalitim inokula do 99ml ptidat:
0,5ml vankomycin (10mg /1ml, sterilaci mikrofiltraci, ichova -20 °C)
0,5 ml kys. nalidixové (8mg /Iml v 1% NaOH, sterilaci mikrofiltraci, ichova -20 °C )

7. Zivna pida ARCI

rozliSeni laktobacilll (heterofermentativni kvasent)

L-arginin 59
D-riboza 2,59
Citrat trisodny 29
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Bactopepton 10g

Kvasn. autolyzat 5¢
Tween 20 1ml
MgSO4*7H,0 0,29
MnCl;*4H,0 0,059
Bromkresol zelen 0,069
Bromfenolova ¢erven 0,069
Agar 18¢

Uprava pH na 5.4 pomoci HCI
Destil.voda doplnit na 1000ml
Ptidat 0,5ml vankomycin/100ml

Kultivace: 37°C, 42°C/ 3dny, anaerobné

8. Zivna ptida BRA-V

D-rib6za 10g
Bactopepton 10g
Kv. extrakt 5¢
Mléc¢nan vapenaty 59
Octan sodny * 3H.0 2,59
Lab lemco o9
Tween 80 iml
Rajcatovy dzus 150ml
MgSQO4x7H20 0,29
MnCl; 0,059
Upravit pH 5,3-5,8

Agar 159

Ptidavek 0,5ml vankomycin (10mg/ml, sterilace mikrofiltraci, ichova -20°C)
0,5ml kys. nalidixova (8mg/ml, sterilace mikrofiltraci, ichova -20°C)

Sterilace: 115 °C/20min
Kultivace: 30°C/ 6dni anaerobné

9. Zivna puda LF

L-arginin (6,05, L-arginin HCI) 59
D-ribdza 19
Nas citrat 29
Trypton 39
Kv.autolyzat 39
MgSO4*7H20 0,29
MnSO4*4H,0 0,059
Bromkresol zelen 0,069
Bromfenol Cerven 0,069
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Uprava pH na 5.4 kys. octovou
Agar
Destil.voda doplnit do

Sterilace: 115°C/20min
Kultivace: 42°C aerobné¢, anaerobné

10.Zivna pida YELA
stanoveni rodu Propionibacterium

Kys. mlécna (12,5g 80%)

Trypton (enzym.hydrolyz. kaseinu)
Kv. autolyzat

KH2PO4

Upravit pH na 7,0

Agar

Dest.voda doplnit do

Sterilace: 115°C/20min
Kultivace: 30°C/ 6dni anaerobné

11.Zivna piida MSE
stanoveni rodu Leuconostoc

Trypton

Kv.autolyzat
Sacharéza

Citrat sodny
D-glukoza

Zelatina

Agar

Destil.voda doplnit do

Sterilace po 100ml, 121°C/15min
Kultivace: 30°C/ 24-36hod. aerobné
Pridavek 0,75ml 1% NaNz MF/100ml

12.Zivna pida JAO bujén

Kys. jantarova

Klys. asparagova

Kys. octova( ve form¢ octanu Na)
Kys. mlécna

Kys. glutamova

KH2PO4

NaCl

Pepton

Kv.autolyzat

189
1000ml

159
1000ml



Destil.voda 1000ml
Uprava pH na 5,7 (NaOH)

Sterilace: 121°C/15min

13.Zivna piida RCM (Reinforced Clostridial medium)

alternativa OXOID CM0151

Kv.autolyzat 39
Lab lemco 10g
Pepton 59
Skrob rozpustny 19
Glukoza 59
Chlorid sodny 59
Octan sodny 39

Upravit pH na 6,8
Destil.voda doplnit do 1000ml

Pfidat - 0,59 L-cystein * HCI/ 1L
-1ml/ 100ml pidy 0,5% roztok neutralni Cervené

v 60% ethanolu

Sterilace: 121°C/15min
Kultivace: 37°C/5dni

14.Zivna pida MRSB bujén

alternativa MRS bujon (Merck 1.10661 uprava pH)

Baktopepton (Imuna) 10g
Lab lemco (Oxoid) 8¢
Kv.autolyzat (Imuna) 29
K2HPO4 29
MgSO4*7H20 0,29
MnSO4*4H-.0 0,059
Glukoza (60 mM) 10,812g
Citrat trisodny (10mM) 2,941g
Destil.voda 1000ml

Upravit pH na 6,5, zfiltrovat

Sterilace: 115°C/20min
Kultivace: 30°C/ 20hod. aerobné

15.Zivna pida MRS bujon
Baktopepton 10g
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Lab lemco (OXOID)
Kv.autolyzat
KoHPO4
MgSO4*7H,0
MnSQO4*4H,0
Glukoza

Octan sodny trihydrat
Citrat amonny

Tween 80

Dest.voda doplnit do

Upravit pH na 6,5

Sterilace: 115°C/20min
Kultivace: 30°C/ 20-72hod. aerobné

16.Zivna pida ADH bujon

(stanoveni arginin dihydrolazové aktivity)

L-arginin (6,05 g L-arginin HCI)
Glukéza

Kv.autolyzat

Trypton

NaCl

Tween 80

MgSO4*7H.0

MnSQO4*4H,0

Bromthymolova modft

Dest.voda doplnit do

Upravit pH na 7,0

Sterilace: 121°C/20min
Kultivace 30°C/ 72hod. aerobné

17.Zivna pida YEL bujén
kultivace rodu Propionibacterium

Kys. mlé¢na (12,5g 80%)

Trypton (enzym.hydrolyz. kaseinu)
Kv. autolyzat

KH2PO4

Upravit pH na 7,0

Dest.voda doplnit do

Sterilace: 115°C/20min
Kultivace: 30°C, 2 dny

29
Imi
1000ml

0,069
1000ml
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18.Zivna piida GLU bujén
stanoveni glutamat dekarboxylazy

Glukoza
Kv.autolyzat
Trypton

NaCl

Tween 80
MgSO4*7H,0
MnSQO4*4H,0
FeSO4*7H,0
Bromkresolcerven
Kys. glutamova
Dest.voda

pH 7,0

Sterilace: 115°C/ 20min
Kultivace:30°C/ 1tyden aerobné

19.Zivna piida LGC bujén

Kys. mlé¢na

Trypton

Kv.autolyzat

KH2PO4

Kys. glutamova

Citran amonny

NaCl

CaCl> (2,969 CaCl>*6H,0)
Destil.voda

Sterilace: 115°C/20min
Kultivace: 30°C/ 1 tyden aerobné

20.Zivna pida PGB

Pepton
Glycerol
Destil.voda doplnit do

21.Zivna pida PGA

Pepton

Glycerol

Agar

Destil.voda doplnit do

0,29
0,05¢
0,049
0,069

59
1000ml

1,59
1000ml

59
10ml
1000ml

59
10ml
20g
1000ml
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pH 7,0
Sterilace: 121°C/ 15min

22.Zivna pida ARCI-C

rozliSeni laktobacild (heterofermentativni kvaSenti)

L-arginin HCI 6,059
D-ribdza 2,59
Pepton 109
Kv.autolyzat 59
Lab lemco (OXOID) 5¢
K2HPO4 29
MgSO4*7H.0 0,29
MnSO4*4H,0 0,059
NaCl 59
Agar 189
Destil.voda 1000ml

Upravit pH na 5,9 -10% kys. octovou
Varianta A —na 1L 4ml 0,025% vodného roztoku resazurinu

Varianta B - +0,04g/ 1L bromkresol zelen
0,06g/1L bromfenol ¢erven

Sterilace: 115°C/ 20min

23.Zivna piida ARBP

rozliSeni laktobacilll (heterofermentativni kvasent)

L-arginin (6,05g L-arginin HCI) 5¢
Rafin6za 1,59
Eskulin 19
Citrat zelezito-amonny 0,59
Pepton 10g
Kv.autolyzat 59
K2HPO4 29
Tween 80 iml
MgSO4*7H20 0,29
MnSO4*4H-.0 0,059
Bromkresol purpur 0,05¢
Agar 18g
Destil.voda 1000ml

pH 5,8 (HCI), po uprave pH dat do ultrazvukové 1azné, filtrace, poté piidat 18g agaru

Sterilace po 100ml, 115°C/20min
Kultivace: 45°C/3dny, anaerostat
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Po rozvaieni a ochlazeni ptid na 50°C ptidat na 100 ml :
0,5ml vankomycin (10mg /1ml, sterilaci mikrofiltraci, tchova -20 °C)
0,5 ml kys. nalidixové (8mg/1ml v 1% NaOH, sterilace mikrofiltraci, ichova -20 °C)

24.7Zivna pida ARCI D

L-arginin 5¢
D-riboza 2,59
Pepton 10g
Kv.autolyzat 59
Lab lemco 5¢
K2HPO4 59
MgSO4*7H20 0,29
MnSQO4*4H,0 0,059
Tween 80 1ml
Bromkresol zelen 0,019
Bromfenol ¢erven 0,059
Agar 18¢
Destil.voda 1000ml

Upravit pH na 5,9 (HCI)

Sterilace: 115°C/ 20min
Kultivace: 45°C/ 72hod anaerostat

Po rozvareni a ochlazeni piid na 50°C ptidat na 100 ml :

0,5ml vankomycin (10mg /1ml, sterilaci mikrofiltraci, tichova -20 °C)
0,5 ml kys. nalidixové (8mg /1ml v 1% NaOH, sterilace mikrofiltraci, ichova -20 °C)

25.Zivna piada STI (HI media M948)

stanoveni Str.thermophilus a Lb.delbrueckii subsp. bulgaricus v jogurtu

alternativa :

Trypton 10g
Kvasni¢ny autolyzat 59
Sachar6za 10g
K2HPO4 29
Agar 159
Destil.voda 1000ml

Ptidavek 0,05% bromkresol purpur 6ml/ 11
pH 6,8 +/- 0,2

Sterilace: 121°C/ 15min
Kultivace: 42°C/ 3dny

26.Zivna piida TYG bujén
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Trypton
Kv.extrakt
Glukoza

Jantaran sodny (3,642¢ kys. jantarova)

pH 6,8

Sterilace: 115°C/ 20min

27.Zivna pida MRS BL agar

Pepton

Lab lemco
Kv.extarkt
Glukoza
Tween 80
K2HPO,4
Octan sodny *3H>0
MgSQO4*7H,0
MnSO4*4H,0
Agar
Destil.voda

pH 6,4

Sterilace: 121°C/ 15min

28.Zivna pida LHG

Pepton

Kvasni¢ny extrakt
Glycerol

Tween 80
K2HPO4

Octan sodny*3H20
Citrat amonny
MgSO4*7H-.0
MnSQO4*4H,0
Agar

Bromkresol zeleii

Upravit pH na 5,4 (HCI)

29.Zivna ptida YEL-M agar

Kys. mlé¢na (12,5g 80%)

Trypton (enzym.hydrolyz. kaseinu)
Kv. autolyzat

KH2PO4

MnSO4*4H,0

0,5%
0,5%

1%
0,5%

10g
1000ml
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Upravit pH na 7,0
Agar
Dest.voda doplnit do

Sterilace: 115°C/20min
Kultivace: 30°C/ 6dni anaerobné

30.Zivna pida YEL-G agar

Kys. mlé¢na
Trypton
Kv.autolyzat
K2HPO4
MnSO4*4H,0
Glycerol
Bromkresol purpur
Agar

Destil.voda

pH 7,0-7,3

Sterilace: 115°C/ 20min

31.Zivna pida YEL B

Kys. mlécna (12,5g 80%)

Trypton (enzym.hydrolyz. kaseinu)
Kv. autolyzat

KH2PO4

Bromkresol purpur

Upravit pH na 5,5
Agar
Dest.voda doplnit do

Sterilace: 115°C/20min.
Kultivace: 30°C/ 6dni anaerobné

32.Zivna pida AM

Masovy Extrakt
Pepton

Agar

Destil voda.

pH 7,0
Sterilace: 121°C/ 20min

159
1000ml

109
10g

5¢
0,219
0,05¢
69
0,08g
159
1000ml

159
1000ml

39

15¢
1000ml
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na 90ml pady 10ml sterilniho, odstfedéného mlé¢ka

ptiprava mléka:

100g susené¢ho mléka na 900ml destil.vody (sterilace:110°C/20min.)

AMyy

Masovy Extrakt 39
Pepton 59
Agar 159
Krystalova violet’ (0,2 g/ 100ml ) 0,1 ml
Destil voda. 1000ml
pH 7,0

Sterilace: 121°C/ 20min

33.Zivna pida IA agar (iron agar)

Bactopepton 209
Lab lemco (OXOID) 39
Kvasni¢ny extrakt 39
Citrat Fe®* 0,3g
Na2S203 0,39
NaCl 5¢
L-cystein 0,69
Agar 129
Destil.voda 1000ml
pH 7,4 +/-0,2

34.Zivna piida BEA (bile eskulin agar)

stanoveni enterokoku

Pepton 89
Bile salts (Oxoid) 209
Fe®" citrat 0,59
Eskulin 1g
Agar 159
Destil.voda 1000ml
pH7,1+/-0,2

Sterilace: 121°C/ 15min

35.Zivna ptida GN agar (dle Pitona)

(Lab Lemco OXOID)

izolace bakterii ze syrt zrajicich pod mazem (Gram negativnich)

Trypton (Oxoid) 5¢
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Kv.extrakt 39

Krystal.violet’ 2mg
Agar 139
Destil.voda 1000ml
pH 6,8

36.Zivna pida PIT agar

izolace bakterii z povrchu syru zrajicich pod mazem (Brevibacterium)

Trypton (Oxoid) 10g
Kvas.extrakt (Oxoid) 59
Kys. mlé¢na 80% 10ml
NaCl 309
CaCOs 5¢
Upravit pH na 7,0

Agar 159
Destil.voda 1000ml

Agar ptidat az po upravé pH

Sterilace: 121°C/ 15min
CaCOg ptidat az po upraveé pH na 7,0

37.Zivna pida RLS agar

RCA (Oxoid CMO0151) + 10% syrového extraktu + 1ml neutral red / 100ml

RCA (Oxoid 0151) 5,259
Syrovy extrakt 10%
Neutral red (0,5 % roztok v 60 % etanolu ) iml
Destil.voda 100 ml

Sterilace: 121°/ 15min
Syrovy extrakt - pfiprava:

syr po kvasném sklepé 1:3 svodou, pH upraveno NaOH a kys. mlénou na 7,0 ohfev,
oddéleni strazeniny pies hruby filtr (filtr.vlozka)

38.Zivna piida VRBG (alternativa OXOID CM485)

stanoveni Enterobacteriaceae

Kvasni¢ny extrakt 39
Pepton 79
NaCl 59
Bile salts No.3 (Oxoid) 1,5¢
Glukosa 10g
Neutral red 0,03g
Crystal violet 0,002g



Agar 129
Destil.voda doplnit do 1000ml

pH pfed sterilaci upravit na 7,55
pH po sterilaci 7,4 +/- 0,2

Sterilace: 100°C/ 30min
Neutral red + crystal violet - rozpustit v ¢istém lihu

Vsechny slozky-kromé agaru!! se rozpusti v kadince. Upravi se pH a prefiltruje se ,,ifidkym*
filtrem, poté piidat agar, doplnit destil.vodou do 1000ml

39.Zivna piida LDC bujon (stanoveni lysin dekarboxylazy)

Kv.extrakt 39
Glukoza 19
L-lysin 59
Bromkresol purpur 0,016¢
Destil.voda 1000ml
pH 6,1 +/- 0,2

40.Zivna pada GDC stanoveni glutamat dekarboxylazy

Kv.extrakt 39
Kyselina L-glutamova 5¢
Glukoza 19
Bromkresol purpur 0,016¢
pH 6,1+/- 0,2

Sterilace: 121°C/ 15min

41.Zivna piada TSBC bujon

Tryptone soya broth (Oxoid CM 129) 30g
L-cystein- HCI 0,59
Destil.voda doplnit do 1000ml

42.7ivna pida BHIR agar

BHI agar (OXOID CM375) 479
D(+) rafinose*5H.0 5g
Destil.voda doplnit na 1000ml

Sterilace: 121°C/ 15min

Alternativa
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BHI broth (Himedia M210) 379

D(+) rafinose*5H,0 5¢
Agar 129
Destil.voda doplnit na 1000ml

43.Zivna pida MRSC-C bujén

MRS (Merck 1.10661) 52,29
NaHCOs3 29
L-cystein 0,5¢
Destil.voda doplnit na 1000ml

pH pted sterilaci 6,25 neupravovano

44.7ivna pida MRS-BI agar

MRS (Merck 1,10661) 52,29
Agar 159
Destil.voda doplnit na 1000ml
Uprava pH na 6,4

Sterilace: 115°C/ 20min

45.Zivna piada RB agar

izolace bifidobakterii

D(+) rafinose (Fluka) 7,5¢
Na kaseinat (Sigma) 59
Kv.extrakt 5¢
LiCl 39
Propionét sodny 15¢
“L-cystein-HCI 0,59
“Sodium thioglycolate 0,59
Bromkresol purpur (1%roztok) 15ml (0,059)
Roztok soli 40ml
Agar 189
Destil.voda 1000ml
pH 6,7 +/-0,1

Sterilace: 121°C/ 15min
Komponenty oznacené * se ptidavaji do ,,hotové pudy*“-pied zalitim inokula.
Na kaseinat rozpoustét jako prvni v potfadi (ve vodni lazni, opatrné piidavat destil.vodu,

vytvofii se ,.knedlik*)

Roztok soli:
MgSO4 0,2¢g/1L
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CaCl; 0,29/1L

K2HPO, 1g/1L
NaHCOs3 109/ 1L
NaCl 2g/1L
KH,PO, 1g/1L

46.Zivna pada MRS-bile

MRS bujon (Merck1.10661)
Bile salts L55 (Oxoid)

Agar

Destil.voda

Sterilace: 121°C/15min

Alternativa:

MRS agar (Merck 1.10660)
Bile salts L55 (Oxoid)
Destil.voda

47.Zivna pada MRS-bile3

MRS bujon (Merck 1.10661)
Bile salts L55(Oxoid L55)
Agar

Destil.voda doplnit do

Sterilace: 121°C/ 15min

48.Zivna piida MRS-bile7

MRS bujon (Merck1.10661)
Bile salts L55 (Oxoid L55)
Agar

Destil.voda doplnit do

Sterilace: 121°C/ 15min
Alternativa:

MRS agar (Merck 1.10660)
Bile salts L55 (Oxoid L55)
Destil.voda doplnit do

49.Zivna pida VGAG agar

Vegetable peptone broth( OXOID VG0101)
D-glukosa
Agar

52,29
109
129

1000ml

66,29
10g
1000ml

52,29
39

129
1000ml

52,29
g

129
1000ml

66,29

9
1000ml

31g
10g
129
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Destil.voda

Sterilace: 121°C/ 15min.

50.Zivna piida PROB agar

Tryptone (Oxoid)
Lab lemco(Oxoid)
Kv. extrakt
K2HPO4

Tween 80

NH3 citrat

Octan sodny
MgSOs4

MnSQO4

Bile salts L55(Oxoid)
Raftiline HP *

pH 5,7
Agar
Destil.voda

Sterilace: 118°C/15min

Pozn. * $patné se rozpousti, nutno zahtt

51.Zivna pida PROB 1

Tryptone (Oxoid)
Lab lemco(Oxoid)
Kv. extrakt
K2HPO4

Tween 80

NH3 citrat

Octan sodny
MgSO4

MnSO4

Bile salts L55(Oxoid)
Raftiline HP *

pH 6,85
Agar
Destil.voda

Sterilace: 118°C/15min

Pozn. * §patné se rozpousti, nutno zahtt

52.Zivna pida MRS-0 bujén

1000ml

129
1000ml

129
1000ml
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Tryptone

Lab lemco(Oxoid)
Kv.extrakt
K2HPO4

Tween 80

NHj citrat

Octan sodny
MgSQO4 x7H20
MnSO4 x4H20
Destil.voda

pH 6,8 pied sterilaci

Sterilace: 121°C/ 15min

53.Zivna piida MRS-INUL

Tryptone

Lab lemco(Oxoid)
Kv.extrakt
K2HPO4
Tween 80

NHy citrat
Octan sodny
MgSO4x7H.0
MnSQO4 x4H20
Raftiline HP
Destil.voda

pH 6,8 pied sterilaci

Sterilace: 121°C/ 15min

54.Zivna pida AC agar
stanoveni Lbc. acidophilus

Trypton

Kvasni¢ny extrakt

Celobiose

NaCl

Na acetat

Eskulin

Citran Fe** NH4

Tween 80

Bromkresol purpur
cerveng)

Agar

Destil.voda

pH 6,8

0,29
0,04g
1000ml

1ml
0,059

15¢
1000m|
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Sterilace: 121°C/ 15min

Pozn. po tpravé pH, pted pfidanim agaru zfiltrovat!!

55.Zivna ptida MRS-sorbitol

Tryptone 10g
Lab lemco(Oxoid) 8¢
Kv.extrakt 49
K2HPO4 29
Tween 80 iml
NHjy citrat 29
Octan sodny 5¢
MgSO4x7H20 0,29
MnSO4 x4H20 0,04g
D- sorbitol 10g
Agar 129
Destil.voda 1000ml

pH 6,2 pted sterilaci
Sterilace: 121°C/ 15min

56.Zivna piida MRS-MUP

Stanoveni bifidobakterii

MRS agar (Oxoid) nebo
MRS agar (Merck1.10660) 66,29
Destil.voda 900ml

Sterilace po 90ml, ptidavek 10 ml mupirocinu (1 g/l, sterilace mikrofiltraci, ichova -20°C)

57.Zivna ptida TSA agar

Tryptone soya broth (Oxoid CM129) 30g
Agar 129
Destil.voda doplnit na 1000ml

Sterilace: 121°C/ 15min

58.Zivna piida MRC agar

Trypton 10g
Lab lemco 8¢
Kvasni¢ny extrakt 49
KH2PO4 29
Tween 80 iml
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Octan sodny

MgSO4

MnSO4

Rafin6za

uprava pH 5,8

Agar

Destil.voda doplnit do

Sterilace: 118°C/ 15min.

59.Zivna pida MIC agar

Trypton

Lab lemco(Oxoid)
Kv.extrakt
KH2PO4

Tween 80

Octan sodny
MgSO4

MnSO4

Raftilin HP
uprava pH 5,8 (HCI)
agar

destil.voda

Sterilace: 118°C/ 15min

60.Zivna piida MSAC-agar

Trypton

Lab lemco(Oxoid)
Kvasni¢ny extrakt
K2HPO4

Tween 80

NH3 citrat

Octan sodny
MgSOs *7H.0
MnSO4*4H,0
D-sorbitol

Esculin

Citran Fe** NHq4
Bromkresol purpur
uprava pH na 6,2
Agar

Destil.voda doplnit do

Sterilace: 121°C/ 15min

61.Zivna pida MRS MAL

59
0,29
0,04q
109

149
1000ml

0,29
0,049
10g

14qg
1000ml

0,05¢

129
1000ml
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Trypton 10g

Lab lemco (Oxoid) 89
Kvas.autolyzat 4q
Maltoza 209
K2HPO4 29
Citrat amonny 29
Tween 80 iml
Octan sodny 5¢
MgSO4*7H20 0,29
MnSO4*4H,0 0,049
Uprava pH 5,7

Agar 149
Destil.voda 1000ml

Sterilace: 118°C/ 15min

62.Zivna piida MRS-CS bujon

MRS broth (Merck 1.10 661) 509
NaHCOs3 29
NaCl 5¢
Destil voda 1000ml

pH bez tpravy 6,1-6,3

Sterilace: 118°C/ 15min

63.Zivna pida YEL M bujon

Kys. mlé¢na 80% 12,59
Trypton 10g
Kvasni¢ny extrakt 59
KH2PO4 59
Maggi 10ml
Destil.voda doplnit na 1000ml
pH 7,0

Sterilace: 115°C/ 20min

64.Zivna piida MRSC bujén

MRS (Merck 1.10661) 509
NaHCO3 29
Destil.voda doplnit na 1000ml

fed sterilaci 6,25 neupravovano
pH p Sterilace: 121°C/ 15min

*- MRS52 bujon = MRS (Merck 1.10661) 52,2g + 1000ml destil vody - upravit pH na 5,2
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65.Zivna pida GTK-M agar

stanoveni celkového poctu mikroorganismii v mléénych vyrobcich

Trypton 59
Glukéza 19
Kv.extrakt 2,5¢
Susené mléko 19
Agar 129
Destil.voda 1000ml

pH 7,0-7,2 pied sterilaci
Sterilace: 121°C/ 15min

66.Zivna piida GTK-M bujén

Trypton 59
Glukéza 19
Kv.extrakt 2,5¢
Susené mléko 19
Destil.voda 1000ml

pH 7,0-7,2 pted sterilaci

Sterilace: 121°C/ 15min

67.Zivna pida TPPY PB

Trypton 79
Pepton 79
Kv.extrakt 29
Glukoza 10g
Laktoza 10g
Tween 80 1g
Pruskéd modf (Prussian blue Fluka 03899) 0,39
Agar 159
Destil.voda 1000ml
pH 6,8

Sterilace: 121°C/ 20min

Pozn. Puda se béhem sterilace odbarvi z modré na zlutou.

68.Zivna pida GTKM - BP agar

Trypton 59
Glukoza 19
Kv.extrakt 2,59
Sus.odstt.mléko 1g
Agar 129



Bromkresol purpur 0,059
Destil.voda 1000ml

pH 7,0-7,2 pied sterilaci

Sterilace: 121°C/ 15min

69.Zivna piida TSBGK bujén

TSB broth (Oxoid CM129) 309
glukoza 109
kvasni¢ny extrakt 50

doplnit na 1000 ml

70.Zivna pida MRLW agar (bujon)

MRS agar, bujon (Merck 1.10660, 1.10661) misto vody rozpustény v Lactic acid whey

Lactic acid whey — ptiprava

Susené odstfedéné mléko 100 g, destilovand voda do 1000 ml. Rozpustime mléko v pfiblizné
500 ml destilované vody. Upravime pH na 5.5 kyselinou mlé¢nou (DL). Doplnime na 1000

ml. Povafime 30 minut. Odstfedime nebo odfiltrujeme srazeninu. Doplnime na objem 1000
ml. Sterilujeme 0,45 um filtrem.

71.Zivna pida KPL médium

(specialni puda pro Lbc. kefiranofaciens)

Kysela syrovatka (Lactic acid whey) 930ml
Bilé stolni vino 70ml (bez SO2)
Glukosa 109
Galaktosa 10g
Tween 80 iml
Agar 159

Smichame v$e kromé¢ vina, pH upravime na 5,5
Sterilace: 121°C/ 15min

Stolni vino steriluyjeme MF (0,22 um) a piidame k padé

Lactic acid whey — pfiprava

Susené odstfedéné mléko 100 g, destilovana voda do 1000 ml. Rozpustime mléko v pfiblizné
500 ml destilované vody. Upravime pH na 5.5 kyselinou mlé¢nou (DL). Doplnime na 1000

ml. Povafime 30 minut. Odstfedime nebo odfiltrujeme srazeninu. Doplnime na objem 1000
ml. Sterilujeme 0,45 pum filtrem.
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72.Zivna pida ARC agar

Pro rist bifidobakterii, laktobacili

RCA (Oxoid CM 151) 52,5¢
Aniline blue (Methyl blue Sigma M5528) 0,39
Destil.voda 1000ml

Upravit pH na 7,1 pted sterilaci
Sterilace: 121°C/ 15min

73.Zivna piida LBBA agar

a.
LBB bujon (Himedia M367) 38¢
Agar 129
Destil.voda 1000ml

Sterilace: 121°C/ 15min

b.
LBB bujon (Himedia M367) 389
Destil.voda 1000ml

Sterilace: 121°C/ 15min

74.Zivna ptida Sabouraud - 2% dextrose agar (S2D)

Lab lemco (Oxoid) 5¢
Trypton 59
Glukéza 20g
Agar 159
Destil. voda doplnit na 1000ml
pH 5,6

75.Zivna pida GPYA (piida pro kvasinky CCDM 1065, 1063)

Mycological Pepton 19
Kvas.extrakt 19
Agar 49
Destil.voda 200ml
Bez upravy pH

Sterilace: 121°C/15min

76.Zivna ptida HHD agar

Lactic Bacteria Differential Broth (Himedia M 1086)20,5¢
Tween 80 iml
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Agar
Destil.voda

Sterilace: 121°C/ 15min

77.Zivna pida GTKM-LBP agar

Trypton

Glukoza

Kvasni¢ny extrakt

Sus.odstt. mléko

Agar

Bromkresol purpur

Lactobacilli broth (Himedia M367)
Destil.voda

Sterilace:121°C/ 15min

78.Zivna ptida YELG

Kys.mlécna 80%
Trypton

Kvas.extrakt

KH2PO4

Glycerol 85%

Maggi

Destil.voda doplnit na
pH upravit na 7,0

Sterilace: 121°C/ 15min

Popftipadé rozdélit: 0,5L- bujon
0,5L + 69 agaru — rozvafit

79.Zivna pida M 103 bujén
Kultivace Lb.pontis

APT broth(Himedia M227)
Maltosa

Fruktosa

Glutamat sodny
Destil.voda

80.Zivna ptida M 638 bujon

a.
MRS bujon (Merck)
Fruktosa

129
1000ml

2,5¢
0,5¢
1,259
0,5¢
129
0,059
199
1000ml

12,5ml
109

59

59

8ml
10ml
1000ml

29
1000ml

26,19
3,50
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Malt extrakt (Merck) 79

Glutamat sodny 19
Destil.voda 500ml
pH 6,3

b.

MRS bujon (Merck) 26,19
Fruktosa 3,59
Malt extrakt (Merck) 79
Glutamat sodny 19
Agar 69
Destil.voda 500ml
pH 6,3

81.Zivna piida PROPIONIBACTERIUM AGAR(DSM)

Casein peptone, tryptic digest(trypton) 10g
Kv.extrakt 59
Mlécnan sodny 10g
Agar 159
Dest. voda 1000ml

Adjust pH to 7,0-7,2

82.Zivna ptida M 225 agar

Maltosa 20g  (Malt extrakt Merck 1.05391 25¢)
Kvasn.extrakt 3¢
Cerstvy kvasn. extrakt 15ml
Tween 80 0,39
Trypton 69
Agar 129
Destil.voda 1000ml

upravit pH pied sterilaci na 5,6 (kys. L- mlé¢nou)
Cerstvy kvasni¢ny extrakt:

Drozdi 209
Destil voda 100ml

Rozmichat, autoklavovat 121°C/ 30min., nechat 1 den v lednici, slit, odsttedit, slit, hotovy
roztok uchovavat v lednici nebo dlouhodob¢ v mrazaku

83.Zivna ptida M 225

Kultivace Lb.sanfranciscensis

Maltosa 20g  (nebo Malt extrakt - Merck 1.05391 25g)
Kvasn.extrakt 39
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Cerstvy kvasn. extrakt 15ml

Tween 80 0,39
Trypton 69
Destil.voda 1000ml

upravit pH pted sterilaci na 5,6 (kys. L- mlé¢nou)

Cerstvy kvasni¢ny extrakt:
Drozdi 20g
Destil voda 100ml

Rozmichat, autoklavovat 121°C/ 30min., nechat 1 den v lednici, slit, odstfedit, slit, hotovy
roztok uchovat v lednici nebo dlouhodobé v mrazaku

84.Zivna ptida RCA 55
RCA agar (CM 0151- Oxoid) 52,29
Destil.voda 1000ml

Upravit pH na 5,5 (HCI)

Sterilace: 121°C/ 15min

85.Zivna puida KEA agar
stanoveni enterokoku

Kanamycin aesculin azide agar (LAB 106) 43,09
Destil.voda 1000 ml

Sterilace: 121°C/ 15min

86.Zivna ptida CA 1 agar

Columbia agar base (Oxoid CM 331) 399
Glukosa 59
Cystein 0,39
Agar 159
Destil.voda 1000ml

Sterilace: 121°C/ 15min

87.Zivna ptida CAM 1

Columbia agar base (Oxoid CM 331) 399
Glukosa 5¢
Cystein 0,39
Agar 59
Aniline blue (Methyl blue Sigma) 0,39
Destil.voda 1000ml
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Sterilace: 121°C/ 15min

88.Zivna piida ARCP agar
Pro rtst bifidobakterii

RCA (Oxoid CM 151)

Aniline blue (Methyl blue Sigma M5528)

Propionat sodny (Fluka 81992)
Destil.voda

Upravit pH na 7,1 pted sterilaci

Sterilace: 121°C/ 15min

o

89.Zivna ptida CBGA agar

Columbia broth base (Himedia M 145)

Glukosa
Agar
Destil.voda

Sterilace: 121°C/ 15mi

90.Zivna piida V 638 bujon

Oxoid VG101
Fruktosa
Malt extrakt (Merck 1.05391)

Glutamat sodny
Destil.voda

pH 6,3

91.Zivna pada TJ agar
Kultivace laktobacili

Himedia Tomato juice agar M879
Destil.voda

pH 5,0

sterilace 121°C, 15 minut

52,5¢
0,3g
15,09
1000ml

35¢
17,59
129
1000ml

26,19
3,50

19
500ml

60 g
1000ml
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92.Zivna pida Slanetz Bartley agar

Stanoveni enterokok

Oxoid CM 0377 42 g
Destil.voda 1000ml
pH 7,2

vatfime do rozpusténi

93.Zivna ptida Schaedler agar

kultivace mikroorganismu z Gl traktu

Himedia Schaedler agar M291 43.41 ¢
Destil.voda 1000ml
pH 7,6

sterilace 121°C, 15 minut

94.Zivna piida RCML

Kv.autolyzat 39
Lab lemco (OXOID) 109
Pepton 59
Skrob rozpustny 19
Kys. mlé¢na 1,3%
Chlorid sodny 59
Octan sodny 39

Upravit pH na 6,8
Destil.voda doplnit do 1000ml

Pridat - 0,59 L-cystein * HCI/ 1L
-1ml/ 100ml pidy 0,5% roztok neutralni cervené v 60% ethanolu

Sterilace: 121°C/15min
Kultivace: 37°C/5dni

95.Zivna ptida MV 369 bujon (agar)

Himedia Lactobacillus MRS HiVeg broth MV36955,15 g

Destil.voda 1000ml
(Agar) 12 g
pH 6,5

sterilace 121°C, 15 minut

274



96.Zivna ptida MV 233 bujon (agar)

Himedia Actimomyces HiVeg broth MV233 57,22 g

Destil.voda 1000ml
(Agar) 129
pH 7,2

sterilace 121°C, 15 minut

97.Zivna ptida MSA (Manitol salt agar)

Stanoveni halotolerantnich mikroorganismii (mikrokokt , staphylokoki)

Oxoid CM 0085 111g
Destil.voda 1000ml
pH 7,5

sterilace 121°C, 15 minut

98.Zivna ptida M17 bujén podle Terzaghi

Kultivace mlécnych kokt (Str.thermophilus, Lactococcus, Enterococcus, Pediococcus),
leukonostokii

Merck 1.15029 42,549
Destil.voda 1000ml
pH 7,2

sterilace 121°C, 15 minut

99.Zivna piida M17 agar podle Terzaghi

Kultivace mléénych koku(Str.thermophilus, Lactococcus, Enterococcus, Pediococcus),
leukonostokt

Merck 1.15108 559
Destil.voda 1000ml
pH 7,2

sterilace 121°C, 15 minut

100. Zivna pida APT bujon ( agar)

Kultivace heterofermentativnich bakterii mlééného kvaseni

Himedia APT broth M227 46,2 ¢
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Destil.voda 1000ml
(Agar) 129

pH 6,7
sterilace 121°C, 15 minut

101. Zivna piida Tospa

Tos propionate agar (Yakult) 62,59
Destilovana voda 1000ml

Sterilace: 115°C/ 15min

102. Zivna pida TSKG agar

T.C.S. broth (BIO RAD 64144) 309
glukéza 10 g
agar 12 g
H20 1000 ml

sterilace: 121 °C/ 15 minut

103. Zivna piida - sladovy agar

sladka syrovatka 500ml
sladovy vytazek 100g
pepton 5g
agar 259
destilovana voda 500ml

pro kultivaci plisné Penicillium roqueforti se pfidavaji roztoky soli tohoto slozeni:
500 mg (NH4)Fe(SO4) 2*6H.0
250 mg CuSO4*5H,0

pH 5,5%0,3;
sterilace: 121 °C/ 15 min

104. Zivna pida - Malt agar (HiMedia)

malt agar(HiMedia) 45¢
destilovana voda 1000ml

sterilace: 118 °C/15 min

105. Zivna piida - Czapkuv agar s kvasniénym extraktem

NaNOs; 3g
KH2PO4 19
KCI 0,59
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MgSQO4*7H-.0 0,59

FeSO4*7H20 0,01g
kvasni¢ny extrakt 5¢
sacharoza 30g
agar 209
destilovana voda 1000ml

pridat stopové prvky 0,001% ZnSO4+7H20 a 0,0005 % CuSO4+5H20
pH=6,0-6,5
sterilace: 121°C/30min

106. Zivna ptda - TCS agar

T.C.S. agar(Bio-Rad) 309
destilovana voda 1000ml

sterilace: 121°C/15 min

107. Zivna piada MPA agar

Nutrient agar 1,5%(MO087 HiMedia) 319
destilovana voda 1000ml

sterilace: 121°C/15 min

108. Zivna pida GTK agar

Trypton 59
Glukoza 19
Kv.extrakt 2,59
Agar 129
Destil.voda 1000ml

pH 7,0-7,2 pfed sterilaci
Sterilace: 121°C/ 15min

109. Zivna piida - Sporulaéni pida

pepton 69
masovy extrakt 1,59
kasein 4q
kvasni¢ny extrakt 49
glukdza 19
agar 15¢
destilovana voda 1000ml
pH 6,5;

sterilace: 121 °C/ 15 min
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110. Zivna piida MPAL-masopeptonovy agar s laktézou

masovy vytazek 29
NaCl 5¢
lakt6za 10g
agar 159
destilovana voda 1000ml
pH 7,2,

sterilace: 121 °C/ 15 min

111. Zivna pida - Médium pro Brevibacterium linens

Zivny agar &. 1 (1,5%) 259
enzymovy hydrolyzat kaseinu 109
laktoza 10g
destilovana voda 1000ml
pH 7,0-7,2

sterilace: 121 °C 15 min

112. Zivna pida - Piida pro mikrokoky (MSA)

sladka syrovatka 1000ml
pepton 109
NaCl 5¢
agar 15¢
pH 7,0

sterilace: 121 °C/ 15 min

113. Zivna piada MRS57 agar

MRS agar (Merck) 68,29
destilovana voda 1000ml
pH 5,7

*pH 5,2

sterilace: 121°C/ 15 min

114. Zivna ptida SLDA agar
Streptococcus lactis Differential agar base

SLDA(M 925 HiMedia) 32,59
destilovana voda 1000ml

sterilace: 115°C/ 12 min
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dale postupovat dle navodu na lahvicce

115. Zivna piida TSBKA
TSB broth(Oxoid CM129) 309

kvasni¢ny extrakt 5¢
doplnit na 1000ml

116. Zivna piida Oenococcus oeni medium

pepton 10g
kvasni¢ny extrakt 59
glukoza 10g
fruktoza 59
MgSO4x7H20 0,209
MnSQO4+H20 0,05¢
(NH)4 citrat 3,509
Tween 80 Iml
rajcatovy dzus 100ml
cystein-HCI-K20 0,509
destilovana voda 900ml
pH 4,8

117. Zivna pida milk agar

milk agar (M163 HiMedia) 249
destilovana voda 1000ml

sterilace: 121°C/15 min

118. Médium pro bakterie rodu Propionibacterium

sladka syrovatka 200ml
destilovana voda 750ml
NaCl 0,59
mlécnan vapenaty 10g
polévkové koteni MAGGI 10ml
kvasni¢ny extrakt 59
pH 6,9

sterilace: 121 °C/ 20 min

119. Zivna piada R-CW

trypticase 59
trypton 59
kvasni¢ny extrakt 59
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KH2PO4 59
acetat-Na 59
(NHa)2 citrat 29
MgSQO4*7H-0 0,59
MnSO4*H.0 0,29
Tween 80 1,0ml
syrovatka(Cheese whey) 1000ml
pH 5,5

120. Zivna pada YGLPB

pepton 109
Lab Lemco(Oxoid) 8¢
kvasni¢ny extrakt 39
glukéza 59
laktoza 59
KH2PO4 2,59
K2HPO4 2,59
MgSO4*7H.0 0,29
MnSO4*4H,0 0,059
destilovana voda 1000ml
pH 6,8

sterilace: 115°C/20 min

121. Zivna piada CBG (Columbia Broth Base+glukoza)

Columbia Broth Base(M145 HiMedia) 359
glukoza 10g
destilovana voda 1000ml
sterilace: 121°C/15 min

122. Bryant Burkey broth

Bryant Burkey broth

(1.01617.MERCK VM144417) 38g
dstilovana voda 1000ml

pH 5,9

sterilace: 121°C/15 min

123. YEPG medium (kvasinky CCDM

pepton

kvasnicny extrakt
glukoza

agar
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destilovana voda 100ml

bez tpravy pH
sterilace: 121°C/ 15 min

124. M.R.S. bujon

M.R.S. broth — de Man, Rogosa

and Sharpe agar (LAB094) 559
destilované voda 1000ml
pH 6,4

sterilace: 121°C/ 15 min.

125. M.R.S. agar

M.R.S. agar — de Man, Rogosa

and Sharpe agar (LAB093) 709
destilovana voda 1000ml
pH 6,4

sterilace: 121°C/ 15 min.

A)  Obnovené mléko
susené odtu¢néné mléko (LAKTINO) 10g
doplnit do 100 ml destilovanou vodou

sterilace: 110 °C/ 20 min

B) Obnovené mléko s kvasni¢nym extraktem

susené odtucnéné mléko (LAKTINO) 109

kvasni¢ny extrakt 0,5¢
doplnit do 100 ml destilovanou vodou

sterilace: 110 °C/ 20 min

C) L-cystein- Hydrochlorid
5 g L-cystein- Hydrochlorid se rozpusti ve 100ml destilované vody

sterilace: mikrofiltraci
uchovavat v mrazaku (- 20 °C)
pridavek k mediu: 1%

D) 10% roztok D-ribozy

10g D-ribozy se rozpusti ve 100ml destilované vody
ptidavek k mediu: 1%

sterilace: 121 °C/ 15 min
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E) 10% roztok maltézy

10g maltozy se rozpusti ve 100ml destilované vody

ptidavek k mediu: 1%
sterilace: 121 °C/ 15 min

F)  25% roztok kvasni¢ného extraktu
25g kvasni¢ného extraktu se rozpusti ve 100ml destilované vody

ptidavek k mediu: 0,5%
sterilace: 121 °C/ 15 min

G) 20% roztok malt extrakt
20g malt extraktu se rozpusti ve 100ml destilované vody

pridavek k mediu: 1%
sterilace: 118 °C/ 15 min
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